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APRESENTAGAO

O Campus Paraiso do Tocantins, antiga Unidade de Ensino Descentralizada da Escola
Técnica Federal de Palmas, originou-se da federalizagdo do Centro de Educacgao Profissional
de Paraiso — CEP, acompanhado pela Fase | do Projeto de Expansdo da Rede Federal de

Educacao Profissional e Tecnoldgica.

Implantado desde o ano de 2007, o Campus Paraiso do Tocantins teve suas aulas
iniciadas no dia 05 de novembro daquele ano, mas sua inauguragao oficial ocorreu somente no
dia 08 de novembro, ocasido em que varias autoridades e comunidade educativa

compareceram a solenidade.

Dispondo de uma area de 19,73 hectares, as instalacbes do Campus Paraiso estao
distribuidas em salas de aula, biblioteca, auditorio, laboratérios de informatica, de saneamento,
de bioquimica, de analise de alimentos, laboratério de matematica, centro de idiomas, ginasio
de esportes, academia de ginastica, unidades producao e de processamento de alimentos,
além dos ambientes administrativos. O Instituto Federal de Educacgao, Ciéncia e Tecnologia do
Tocantins, campus Paraiso localiza-se no Distrito Agroindustrial de Paraiso a 70 quildmetros da
capital Palmas. Atualmente, o Campus oferece os cursos de Técnico subsequente em
Agroindustria e Informatica; Cursos técnicos Integrados ao Ensino Médio em Meio Ambiente,
Agroindustria e Informatica e os cursos Superiores de Licenciatura em Matematica,
Licenciatura em Ciéncias com Habilitagdo em Quimica, Bacharelado em Administracdo e
Tecndlogo em Gestédo da Tecnologia da Informagédo. O Campus oferece ainda o Curso de Nivel
Médio/PROEJA, com qualificacdo em Operacdo de Computadores, e o curso de

Especializagao Lato Sensu em Gestdo Ambiental.

Adotando essa estrutura pedagogica e administrativa e contando com servidores
compromissados com os principios da triade ensino, pesquisa e extensdo, o Campus Paraiso
do Tocantins vem buscando formar nao sé profissionais qualificados para o mundo do trabalho,
como também cidadaos preparados para a vida social e politica, além de contribuir para o
desenvolvimento dos diferentes setores produtivos de Paraiso do Tocantins e municipios
circunvizinhos.

As rapidas e imprevisiveis mudancas tém aumentado o numero de solicitacbes aos
setores agricolas, industrial e de servicos conduzindo-os a produzir inovagbes e
aperfeicoamento, com vista a que os produtos concebidos e produzidos sejam competitivos
nos mercados, atendendo exigéncias do consumidor. Neste cenario que envolve constantes e

bruscas mudancgas, sobressai o papel das empresas de servigos, como facilitadoras do
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processo de producao e distribuicdo e também como prestadoras de servigcos tdo necessarios
a diferenciacao empresarial. Com a introducdo de novas tecnologias e as novas formas de
organizagdo da produgcdo, o conteudo e a qualificagdo exigida dos trabalhadores, sdo as
principais exigéncias do mercado de trabalho do mundo atual.

Com o intuito de capacitar e qualificar profissionais que atendam as exigéncias do mer-
cado, o campus Paraiso do IFTO, implantou em 2009, o curso de Técnico em Agroindustria na
modalidade Educagao Profissional/Educagao Basica, forma de articulagao Integrada ao Ensino
Médio. Atualmente, o curso mantém estudantes distribuidos nas primeiras, segunda, terceira e
quarta séries Esse projeto traz a proposta de oferta do Curso Técnico em Agroindustria na mo-
dalidade Educacao Profissional/Educagcao Basica, forma de articulagdo Integrada ao Ensino
Médio, em trés anos e dois turnos, mantendo os conteldos necessarios a formacado média e
profissional, visto a demanda retratada em enquete realizada no site do Campus Paraiso em
que os estudantes puderam demonstrar a sua preferéncia com relagdo a organizacao dos cur-

sos de Ensino Médio Integrado, sendo essa a opgao de 63% desses.
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1. JUSTIFICATIVA

O presente documento trata do Plano do Curso Técnico em Agroindustria, modalidade
Educagao Profissional/Educagdo Basica, forma de articulagdo Integrada ao Ensino Médio
Educacao Profissional Integrada ao Ensino Médio, presencial.

Atualmente, tanto a Constituicdo Federal quanto a nova LDB, promulgada em 20 de
dezembro de 1996 em substituicdo a antiga LDB, Lei n® 5.692/71, situam a educacgao
profissional na confluéncia dos direitos do cidadado a educacéo e ao trabalho. Na nova LDB a
educacéo profissional é assim tratada em seu capitulo Ill, artigo 39 (e até o artigo 42): “A
educacgéo profissional, integrada as diferentes formas de educacgéo, ao trabalho, a ciéncia e a
tecnologia, deve conduzir ao permanente desenvolvimento de aptidées para a vida produtiva e
deve ser ofertada ao aluno egresso do ensino fundamental, médio e superior, bem como ao
trabalhador em geral, jovem ou adulto”.

O Parecer CNE/CEB n° 16/99 reforga os principios da educagao profissional, que
definem sua identidade e especificidade e se referem ao desenvolvimento de competéncias
para a laborabilidade, a flexibilidade, a interdisciplinaridade e a contextualizagcao curricular, a
identidade dos perfis profissionais de conclusdo, a atualizagdo permanente dos cursos e seus
curriculos, e a autonomia da escola em seu projeto pedagaogico.

De acordo com GAVA et al. (2008), ha a necessidade de um elevado numero de
profissionais de diferentes niveis, ou seja, tanto de nivel superior como de nivel médio para
atuar na area de Tecnologia de Alimentos. Além disso, o padrdo de consumo brasileiro vem
revelando maiores exigéncias com a qualidade e procedéncia do produto, o que exige,
portanto, avangos no processo de reestruturagao produtiva do agronegocio. A tendéncia é de
concentragdo das agroindustrias, maior verticalizagdo da produgcdo e formacgédo de grandes
conglomerados, nos quais se evidenciam novas formas de organizacdo dos processos
produtivos e do trabalho (CRUZ et al, 2009).

A agroindustria brasileira, entendida como a agricultura, insumos, maquinaria e servigos
agricolas, bem como as atividades de pds-colheita, processamento e distribuicdo conta para
em torno de 25% do PIB e 35% da méao de obra do pais. O setor tem um enorme impacto na
dindmica regional e ocupa lugar de destaque no comércio mundial sendo o maior gerador de
divisas, com um superavit em 2008 de mais de US$60 bilhdes (WILKINSON, 2009).

O Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE) aponta que o setor alimenticio
(industria) que era o terceiro colocado em 2007, passou ao primeiro lugar em 2010. Segundo o
6rgao, de todo o valor adicionado pela industria brasileira & economia no referido ano, o setor

alimenticio respondeu por 12,1%.
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Em relagdo ao Estado do Tocantins, observa-se que desde a sua criacdo apresenta
tendéncia vocacional direcionada para as atividades de agropecuaria, agroindustria, ecoturismo
e prestagdo de servigos. A composigdo do Produto Interno Bruto (2009) é a seguinte: o setor
agropecuario é responsavel por 20,6%, o industrial por 22,8% e o de servigos por 56,6%
(TOCANTINS, 2009).

A agropecuaria é a atividade responsavel por, aproximadamente, 99,6% das
exportagdes do Estado. Ao todo foram enviados US$ 486 milhdes em produtos tocantinenses
para outros paises. Deste valor, US$ 484 milhdes sdo referente a soja, carne e seus
subprodutos e frutas (FIGUEIREDO, 2012).

Paraiso do Tocantins localiza-se na regido Centro Oeste do Estado, que é composta por
15 municipios: Barrolandia, Araguacema, Abreulandia, Divinépolis, Marianoépolis, Caseara,
Monte Santo, Chapada da Areia, Pium, Cristalandia, Lagoa da Confusdo, Pugmil, Nova
Rosalandia e Miranorte. Na economia dessa regidao administrativa destaca-se no setor primario
a produgao de arroz, mandioca, milho, além da criacdo de bovinos e aves. As industrias
apresentam-se relacionadas principalmente a esse setor, com beneficiamento de arroz,
laticinios e frigorificos. A composi¢cao do Produto Interno Bruto (2009) é a seguinte: o setor
agropecuario € responsavel por 4,8%, o industrial por 29,43% e o de servigos por 65,8%
(IBGE, 2012).

Nessa perspectiva, o objetivo desse curso € formar profissionais cidadaos técnicos de
nivel médio, competentes técnica, ética e politicamente, com elevado grau de responsabilidade
social e que adquiram um perfil que Ihes permita atuar, com eficiéncia, na produgéo,
conservagao, processamento/transformacao de produtos agricolas e pecuarios, com vistas a

preservacao ambiental.
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2. OBJETIVOS DO CURSO

2.1 GERAL

Formar cidadaos e profissionais para uma insergdo competente no mercado e mundo

do trabalho no desenvolvimento de atividades agroindustriais.

2.2. ESPECIFICOS

e Proporcionar aos estudantes uma sélida formagdo na area de agroindustria aliada a uma
cultura geral.

e Formar profissionais que dominem os conhecimentos cientificos e com valores de
responsabilidade social, justica e ética profissional.

e Capacitar profissionais para trabalharem em equipe, capazes de se adaptar a novas
situagdes e com boa comunicacgao oral e escrita.

e Desenvolver no curso um ensino baseado na pratica, visando significativamente a agéao
profissional, com uma metodologia de ensino que contextualiza e pbe em acdo o

aprendizado.
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3. REQUISITOS DE ACESSO

O ingresso no Curso Técnico em Agroindustria na modalidade Educagéo
Profissional/Educagéo Basica, forma de articulagdo Integrada ao Ensino Médio — Presencial
dar-se-a por meio de processo seletivo, para estudantes que tenham concluido o Ensino
Fundamental ou equivalente. Sua efetivagdo dependera da homologacdo da matricula,
conforme periodo e documentacéo exigidos em edital.

Seréo disponibilizadas anualmente 40 vagas para o Curso Técnico em Agroindustria na
modalidade Educacao Profissional/Educacao Basica, forma de articulagdo Integrada ao Ensino
Médio, em regime integral, com oferta de unidades curriculares nos turnos matutino e
vespertino, com reserva de vagas destinadas ao atendimento a legislagcéo vigente, conforme a
Lei n° 12.711/2012, que dispbe sobre o ingresso nas universidades federais e nas instituicbes
federais de ensino técnico de nivel médio.

O processo seletivo sera divulgado por meio de edital. As competéncias e habilidades

exigidas no processo seletivo serdo aquelas previstas para Ensino Fundamental.

4. PERFIL DO EGRESSO

10
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De acordo com o Curriculo Referéncia para o Sistema e-TEC Brasil, o Técnico em
Agroindustria:

“... € o profissional que demonstra competéncias pessoais, éticas e de comuni-
cagao que lhe possibilitam uma melhor compreenséo de si mesmo para o con-
vivio e o desempenho profissional equilibrado e harménico, além de uma atua-
¢éo coerente em seu contexto social. Possui competéncias atitudinais, cogniti-
vas e técnicas para o exercicio profissional eficiente e eficaz, de modo a contri-
buir no desenvolvimento humano e tecnolégico. Atua no processamento e con-
servacgao de produtos de origem animal e vegetal, além do tratamento de resi-
duos e efluentes, contribuindo para diminuicdo do impacto ambiental. Atua na
elaboragao, aplicagéo e avaliagdo de programas preventivos de higienizagao e
sanitizagdo envolvidos na produgao agroindustrial, gerenciando sistemas de
controle de qualidade e avaliagdo bromatoldgica e microbioldgica, bem como
técnicas de gestao agroindustrial”.

5. COMPETENCIAS E HABILIDADES

11
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Baseando-se no Catalogo Nacional de Cursos Técnicos, coerentemente com a
concepcao de educacgao assumida pelo Campus Paraiso, as politicas, os programas e as
praticas pedagodgicas deverdo propiciar condicbes para que 0s egressos apresentem as
seguintes competéncias e habilidades:

- Operacionalizar o processamento de alimentos nas areas de laticinios, carnes,
beneficiamento de graos, cereais, bebidas, frutas e hortali¢as.

- Auxiliar e atuar na elaboracdo, aplicacdo e avaliagdo de programas preventivos, de
higienizagao e sanitizagdo da produgao agroindustrial;

- Atuar em sistemas para diminuicdo do impacto ambiental dos processos de produgao
agroindustrial,

- Acompanhar o programa de manutengao de equipamentos na agroindustria;

- Implementar e gerenciar sistemas de controle de qualidade;

- Identificar e aplicar técnicas mercadolégicas para distribuicdo e comercializacao de produtos.

6. ORGANIZAGAO CURRICULAR

A organizacgao curricular do Curso Técnico em Agroindustria, na modalidade Educacao
Profissional/Educagéo Basica, forma de articulagdo Integrada ao Ensino Médio observa as

12
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determinagdes legais, presentes nos Pardmetros Curriculares Nacionais do Ensino Médio, nas
Diretrizes Curriculares Nacionais para o Ensino Médio e Educacgado Profissional de Nivel
Técnico, bem como na legislacao vigente sobre Educacao Profissional e Tecnoldgica.
A organizagao do curso esta estruturada na matriz curricular por:
e Uma Base Nacional Comum que integra unidades curriculares das quatro areas de
conhecimentos do Ensino Médio (Linguagens, Matematica, Ciéncias da Natureza e
Ciéncias Humanas) conforme resolugdo CNE/CEB n° 02 de 30 de janeiro de 2012; e
e Formacao profissional, que integra unidades -curriculares especificas da area
profissional do Curso Técnico em Agroindustria, conforme resolugdo CNE/CEB n° 06
de 20 de setembro de 2012.

A proposta de implementacdo do Curso Técnico em Agroindustria, modalidade
Educagao Profissional Integrada ao Ensino Médio em trés anos, esta organizada por unidades
curriculares em regime seriado anual com uma carga horaria total de 3.720 horas, distribuida
da seguinte maneira: 833 horas para as unidades curriculares da Area de Linguagens; 1067
horas para os unidade curricular de Matematica e Ciéncias da Natureza; 600 horas para as
unidade curricular da Area de Ciéncias Humanas. A educacgao profissional possui carga horaria
total de 1200 horas, excluindo o periodo destinado ao estagio supervisionado que devera
corresponder a 200 horas e 20 horas de atividades complementares.

A pratica profissional sera realizada conforme a regulamentagao de estagio, objetivando
a integracdo entre teoria e pratica, devendo contemplar a aplicacdo dos conhecimentos
adquiridos durante o curso e tendo em vista a intervengdo no mundo do trabalho, na realidade
social, de forma a contribuir para a solugdo de problemas.

As disciplinas de cada periodo letivo representam importantes instrumentos de
flexibilizacdo e abertura do curriculo para o itinerario profissional, pois, adaptando-se as
distintas realidades regionais, permitem a inovagdo permanente e mantém a unidade e
equivaléncia dos processos formativos. A integracao de disciplinas de formagao geral com as
de formacgao profissional, ndo raro inter e transdisciplinarmente, orienta a construcdo de um
aprendizado que seja fundamental para todas as instancias da vida pessoal e social dos

educandos.

13
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Por se tratar de um curso técnico integrado ao ensino médio, os conteudos de algumas unidades curriculares contemplam as duas

modalidades, conforme exposto a seguir:

COMPONENTES CURRICULARES DIMENSOES ARTICULADORAS
TRABALHO — CIENCIA — CULTURA - TECNOLOGIA
* 1° ANO 2° ANO 3°ANO
FORMAGAO PROFISSIONAL 267 400 333 TOTAL FORM
ESPECIFICA — O HORAS HORAS PROFISSIONA
L 1200
4+ | | HORAS
INTERCESSOES FORMACAO 80 80 40
PROFISSIONAL / BASE COMUM ) HORAS HORAS HORAS L%ALC%SUEM
2500
+ | | HORAS
BASE NACIONAL COMUM:
LINGUAGENS
' 720 770 810
MATEMATICA
CIENGIAS HUMANAS o HORAS HORAS HORAS
CIENCIAS DA NATUREZA
1067 1250
TOTAL POR ANO HORAS HORAS
TOTAL CURSO 3500 HORAS
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Unidades Curriculares Conteudos
Geografia/Agricultura Geral/Introdugéo a - Geologia e Geomorfologia;
Agroindustria - Clima;

- Agropecuaria;

- Industrializacao.

Biologia/Zootécnica Geral/Microbiologia dos
Alimentos/ Analise de Alimentos/ Processamento
de Cereais, Raizes e Tubérculos; de Frutas e
Hortalicas; de Carnes, Pescado e Derivados; de
Leite e Derivados.

- Seres procarioticos;

- Virus;

- Fungos;

- Composicao quimica da célula;

- Bioenergética: fotossintese, respiragéo celular e
fermentacgao;

- Histologia animal;

- Botanica: grupos vegetais, anatomia, histologia e
fisiologia;

- Ecossistema, energia e matéria;

- Desequilibrio ecoldgico;

- Desenvolvimento sustentavel e sustentado;

- Conservagao e preservagdo ambiental.

Quimica/ Agricultura Geral/ Zootécnica
Geral/Microbiologia dos Alimentos/ Analise de
Alimentos/ Processamento de Cereais, Raizes e
Tubérculos; de Frutas e Hortalicas; de Carnes,
Pescado e Derivados; de Leite e Derivados/
Principios Tecnolégicos de Oleos e Gorduras/
Controle de Qualidade e Higienizagéo

- Estrutura atémica;

- Tabela periddica;

- Ligagdes quimicas;

- Reagbes quimicas;

- Estequiometria;

- Estrutura molecular;

- Solugdes;

- Relagbes de massa;

- Equilibrio quimico;

- Balanceamento REDOX;
- pH;

- Propriedades do carbono;
- Propriedades fisicas e quimicas dos compostos
organicos;

- Fungbes organicas;

- Isomeria;

- Reagbes orgéanicas.

Matematica/Agricultura Geral/ Zootécnica
Geral/Microbiologia dos Alimentos/ Analise de
Alimentos/ Processamento de Cereais, Raizes e
Tubérculos; de Frutas e Hortalicas; de Carnes,
Pescado e Derivados; de Leite e Derivados/
Principios Tecnoldgicos de Oleos e Gorduras/
Controle de Qualidade e Higienizacéo

- Regra de trés e Porcentagem;
- Matematica Financeira;
- Estatistica.

Para que haja essa efetividade a equipe pedagdgica e o colegiado do curso reunir-se-
ao, periodicamente, uma vez ao més, conforme calendario letivo, para que, por meio do
dialogo, se efetive a articulacéo entre a formagao geral e a formagao profissional.

A metodologia a ser adotada sera: pesquisa de campo, levantamento de problemas
relativos as unidades curriculares, objeto da pesquisa e elaboracao de projetos de intervengao
nessa realidade pesquisada. No fluxograma a seguir é apresentado o itinerario formativo
seguido da matriz curricular que detalha as unidades curriculares do curso e suas respectivas

cargas horarias.
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Campus Araguaina

6.1 Itinerario Formativo

Mercado de
Trabalho

Diploma de Habilitagao:
Técnico em Agroindustria

| CH Educ. Basica: 2500 horas
CH Educacéao Profissional: 1200 horas

12 Série (semestre | e Il)

N CH Educacgao Basica: 800 horas -
CH Educacgao Profissional: 267 horas

Ensino Superior

Processo 2% Série (semestre lll e IV)

Estagio Curricular

Seletivo - CH Educacgéao Basica: 850 horas - Supervis.-200h  [—
CH Educacao Profissional: 400 horas

3?2 Série (semestre V e VI)

- CH Educacéo Basica: 850 horas ||
CH Educacao Profissional: 333 horas

e/ou vestibular
convencional
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6.2 Matriz Curricular

Unidades Curriculares 1° Semestre | 2° Semestre H/A H/R
1@ Lingua Portuguesa 2 2 80 67
Artes 0 2 40 33
Educacéo Fisica 2 0 40 33
Informatica Basica 0 2 40 33
Lingua Est. (Inglés) 2 2 80 67
Matematica 3 3 120 100
Biologia 2 4 120 100
Fisica 2 2 80 67
Quimica 3 3 120 100
Historia 2 2 80 67
Geografia 2 2 80 67
Sociologia 2 0 40 33
Filosofia 0 2 40 33
Introdugéo a Agroindustria 2 2 80 67
Agricultura Geral 2 2 80 67
Zootecnia Geral 2 2 80 67
Empreendedorismo e Planejamento 2 2 80 67
SUBTOTAL 30 34 1280 1067
22 Lingua Portuguesa 4 2 120 100
Artes 0 2 40 33
Educagéo Fisica 2 0 40 33
Lingua Est. (Espanhol) 0 2 40 33
Lingua Est. (Inglés) 2 4 120 100
Matematica 4 3 140 117
Biologia 2 2 80 67
Fisica 2 2 80 67
Quimica 3 3 120 100
Historia 2 2 80 67
Geografia 2 2 80 67
Sociologia 2 0 40 33
Filosofia 0 2 40 33
Microbiologia de Alimentos 2 2 80 67
Analise de Alimentos 4 4 160 133
Processamento de Cereais, Raizes e Tubérculos 4 2 120 100
Processamento de Frutas e Hortalicas 2 4 120 100
SUBTOTAL 37 38 1500 1250
32 Lingua Portuguesa 4 4 160 133
Artes 0 2 40 33
Educagéo Fisica 2 0 40 33
Lingua Est. (Espanhol) 2 4 120 100
Matematica 4 3 140 117
Biologia 2 2 80 67
Fisica 3 3 120 100
Quimica 2 2 80 67
Historia 2 2 80 67
Geografia 2 2 80 67
Sociologia 2 0 40 33
Filosofia 0 2 40 33
Processamento de Carnes, Pescado e Derivados 4 2 120 100
Processamento de Leite e Derivados 4 2 120 100
Principios Tecnoldgicos de Oleos e Gorduras 0 2 40 33
Controle de Qualidade e Higienizagéo 2 2 80 67
Gestao Ambiental e Tratamento de Residuos 2 0 40 33
SUBTOTAL 37 34 1420 1183
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A carga horaria das unidades curriculares soma-se o estagio supervisionado e
atividades complementares conforme o quadro a seguir que apresenta um resumo das
exigéncias que devem ser cumpridas pelos estudantes para a obtengédo do diploma de Técnico

em Agroindustria.

Exigéncia Carga Horaria Total (h/a)
Unidades Curriculares Obrigatérias 2.500
Estagio Supervisionado 200
Atividades Complementares 20
Total 2.720

Ainda, educacéo brasileira tem como um de seus objetivos socializar orientacdes para
subsidiar uma formacgao continua, tendo como eixo a questdo da diversidade e inclusdo no
ambiente escolar e na vida — que se manifesta de multiplas formas e situacdes e que, por
muito tempo, na histéria universal e local, fora ignorada ou, até mesmo, violada na esfera do
direito e respeito a dignidade humana.

Para tentar mudar esse quadro histérico de exclusdo, o curso Técnico em
Agroindustria, na modalidade Educagao Profissional/Educacdo Basica, forma de articulagcao
Integrada ao Ensino Médio incorporara em seus planos de ensino, de forma interdisciplinar e
transdisciplinar, tematicas voltadas a cultura e historia afro-brasileira, africana e indigena.

De acordo com a Lei 10.639/2003 e 11.645/2008 que alteram a LDB e dispdem sobre o
mesmo tema relativo a obrigatoriedade do ensino de Histdria e cultura Afro-Brasileira, a saber,

“Art. 26-A. Nos estabelecimentos de ensino fundamental e médio, oficiais e
particulares, torna-se obrigatério o ensino sobre Historia e Cultura Afro-
Brasileira”.

Seguindo esse mesmo raciocinio € mister abordar a Lei 10.741/03 (Estatuto do Idoso)
com a elaboragdo de conteudos voltados ao processo de envelhecimento e ao respeito ao

idoso, visto que seu art. 22 dispde sobre questdes educacionais:

“Nos curriculos minimos dos diversos niveis de ensino formal serao inseridos
conteldos (*) voltados ao processo de envelhecimento, ao respeito e a
valorizagdo do idoso, de forma a eliminar o preconceito e a produzir
conhecimentos sobre a matéria. (*) Grifo nosso”.

Desenvolver-se-ao também tematicas voltadas ao respeito de pessoas com
necessidades especiais, visto que essas sdo estigmatizadas pela sociedade.

O estigma cria preconceitos que, por si, geram medo, e esse, por sua vez, provoca
ignorancia e afastamento. A Lei 9394/96 (LDB), em seu art. 58 sinaliza para que promovamos
uma educagao inclusiva em todos os sentidos.

Dessa forma, ressalta-se a importancia de se incluir, no curso, tematicas com esse teor,

possibilitando uma maior aproximacao de pessoas deficientes com pessoas com saude dita
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normal. Considerando desta forma que a diferenca é inerente ao ser humano e, reconhecendo
a diversidade como algo natural em que cada ser pode usar de seus direitos coletivos na
sociedade, um novo conceito surge denominado Inclusdo. “Este é o termo que se encontrou

para definir uma sociedade que considera todos os seus membros como cidadaos legitimos”.

6.3 Metodologia

As unidades curriculares especificas e diversificadas que exigem a pratica, visando
concretizar a construgdo do conhecimento cognitivo do estudante, apresentam carga horaria
tedrica e pratica especificadas em planos de ensino anexos. Tais planos apresentam o itinerario
formativo em sua totalidade. Cabera ao docente em conjunto com a equipe pedagdgica sua
distribuicdo por unidades bimestrais, anuais, mensais conforme plano de ensino discutido em
conjunto nas reunides de integragao.

Constituem o rol de atividades que podem ser desenvolvidas:

e Exercicios;

o Visitas e aulas nos laboratérios e execugdes de ensaios;

¢ Visitas técnicas a empresas e feiras da area de Agroindustria;

¢ Interpretacdo e discussdo de textos técnicos;

e Apresentacio de videos técnicos;

e Apresentagao de seminarios;

¢ Trabalhos de busca de informacao e pesquisa;

e Trabalhos em equipe;

e Relatérios de ensaios e atividades desenvolvidas em aula ou atividade extra-aula;
e Execucao e apresentacgao de projetos;

O curso tem a duracdo total de trés anos, em dois turnos, com a hora/aula de 50
minutos. Os estudantes terdo que cursar aulas no contraturno da seguinte maneira: na 12 série
apenas um dia da semana, no 2° semestre; na 22 série serao dois dias e na 32 série serao dois

dias no 1° semestre e um dia no 2° semestre.

6.4 Estagio
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Na Habilitagdo Profissional de Técnico em Agroindustria, o estagio supervisionado,
incluira 200 horas, que serao acrescidas ao total da carga horaria prevista para area técnica,
para a totalizacao do curso.

O estagio profissional terd& como objetivo preparar o estudante para o exercicio
profissional competente, por meio da vivéncia de situagdes concretas de trabalho e podera ser
realizado:

» Na propria escola, sob forma de projetos amplos ou de etapas tipicas do(s) processo(s)
produtivo(s) da area profissional;

= Em empresas e em outras organizacoes;

= Em unidades de aplicagdo ou em empresas pedagogicas;

= Sob a forma de atividades de extensdo, mediante a participacdo dos estudantes em
empreendimentos ou projetos de interesse sdciocomunitario.

= Desenvolver-se-a depois de concluido a 12 série, sob a supervisdo de docente do
campus.

Os estudantes trabalhadores, quando inseridos em atividades produtivas relacionadas a
area profissional do curso, poderao ter essa efetiva pratica profissional reconhecida para fins
do cumprimento da carga horaria de Estagio Supervisionado, a partir da avaliacdo do relatério
a ser apresentado.

O IFTO - Campus Paraiso do Tocantins organizara para cada area o Plano de Estagio
Supervisionado, mantendo os seguintes registros:

e Acompanhamento, controle e avaliagao;

e Justificativas;

o Metodologia;

o Obijetivos;

¢ Previsdo de entidades cedentes, a serem contatadas (numero e ramo de atividades);
o Responsabilidade pela Supervisao de Estagio;

e Supervisdo do tempo de duracgédo.

O quadro abaixo traz a relagédo das empresas conveniadas para a realizagao de estagio
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até o ano de 2012.

RELAGAO DE EMPRESAS CONVENIADAS-CISEE IFTO-CAMPUS PARAISO

CADASTRO EMPRESA
001/2008  Moraes e Moraes Ltda
002/2008  Grafica e Editora
003/2008  Segmedica Comercio de Medicamentos Ltda
004/2008  Mega Plus Com. De Magq. E Eletrénicos Ltda
005/2008  Remo Materiais de Construgéo Ltda
006/2008  Edvaldo Rodrigues Alencar - ME ( Nosso Foto)
007/2008  Visao Informatica
008/2008 CR Bandeira Labre e Cia Ltda
001/2009  Quatro Cunsultoria e Sistemas Ltda.
002/2009  Tocantins Industrial de Bebidas e Alimentos Ltda
003/2009  Ciro Alberto Rempel
004/2009  F de Assis Carvalho de Souza - ME
005/2009  Stillo Ind. E Com. De Bolsas e Brindes Ltda. ME
006/2009  Ademir Vitorino da Silva ME
007/2009 Instituto de Projetos, Desenvolvimento Educagdo Amb. Serra Estrondo
008/2009  Cental Dist. Atac. Log. Ltda
009/2009  Ceramica Santa Maria Ltda
010/2009  Ana Lucia Pereira Venancio - ME ( Coisas de Crianga)
011/2009  Santa Fé Ind. E Com. De Embalagens Ltda - ME
012/2009  S. A. de Souza
13/2009 Agéncia de Defesa Agropecuaria do Estado do Tocantins (ADAPEC)
14/2009 W. M. Bastos & Cia Ltda
15/2009 Sorvetes Araguaia
16/2009 A Pescaca
17/2009 Prefeitura Municipal de Miranorte - TO
18/2009 Maciel e Rocha Ltda - Supermercado Serve Bem
19/2009 Mineracao Buritirama S/A
20/2009 Minasul Comércio e Representacdes de Produtos Agropecuarios Ltda
21/2009 Diretoria Regional de Ensino de Paraiso do Tocantins (Seduc)
22/2009 Cooperativa de Trabalho, Prestacido de Servigcos Assisténcia Técnica e
Extensao Rural
23/2009 Regina Celia Corretora e Administradora de Seguros Ltda
24/2009 Farol Informatica
25/2009 CDA - Companhia de Distribuicao Araguaia
26/2009 lincoln Auto Posto Ltda
27/2009 Colégio Estadual Professor José Nézio Ramos
28/2009 Helcias Alves Dias - ME/Digital Service Servigos de Informatica LTDA
29/2009 Florentino & Maia Ltda- Cental Pisos
30/2009 Companhia Produtora de Biodiesel do Tocantins/BIOTINS
31/2009 S.E. Floresta Filho
32/2009 Joadson Rosario dos Santos- Casa do Pit Dog
001/2010  Uniao Educacional de Ensino Superior do Médio Tocantins Ltda
002/2010  RGF Sistemas Inovagdes Tecnologicas
003/2010  Trijota Papelaria Ltda
004/2010  Milton Gomes da Silva (Vimaco Vidracgaria)
005/2010  Evitec Informatica
006/2010  Joabe Lopes de Sousa & CIA Ltda-ME
007/2010  Anjo Branco Transportes Ltda-ME
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008/2010 Igreja do Evangelho Quadrangular
009/2010 G.A. Ferreira
010/2010 Fernando's Hotel Ltda-ME
011/2010 Comercial e Panificadora Paraiso - Carlos Alberto Garcial - ME
012/2010  Frios e Lanches Bela Palmas - Luis Carlos Figueiredo de Alencar — ME
013/2010  Cesilio Agroindustrial Ltda
014/2010 Antonio Menezes de Abreu - ME
PREVIPAR-Instituto de Previdencia Social dos servidores Publicos do
015/2010 Municioi . .
unicipio do Paraiso do Tocantins

016/2010  T.S Vital
017/2010 Ind. Toc. De Transformadores ELEL. Ltda
018/2010  I.F. de Brito & CIA. Ltda-ME ---Guribel roupas e Acessorios
019/2010  A.Nogeuira Filho ME
020/2010 Itech Informatica
021/2010 Instituto Socio Ambiental Missdo Verde
022/2010 Abreu e Gomes Ltda
023/2010  Super Pro Informatica

24/2010 Gheoplam Engenharia e Meio Ambiente Ltda

25/2010 Milton Maciel da Rocha/ "Comercial Novo Sul"

26/2010 Eletromaq Eletrénica

27/2010 MGP Filho Ind e Comercio de Moveis LTDA

28/2010 Arantes e Valadares Ltda. (Ismafer)

29/2010 Escola Mul. Bernardo Sayéao

01/2011 Mais Informatica

02/2011 Loterica Estrela do Norte

03/2011 Rotary club de Paraiso do Tocantins

04/2011 Playtech

05/2011 Adelson Ferreira de Brito

06/2011 Peg Pag Secos e Molhados Brasil LTDA

07/2011 Rei Lar Comercio de alimentos Itda

08/2011 Cia de Saneamento do Tocantins -Saneatins

09/2011 Prestabem Comercio de Materiais Eletricos LTDA
10/2011 Camara Municipal de Monte Santo-TO

11/2011 Friboiso - Industria de Derivados de Carne LTDA

12/2011 Madereira Nova Fatima

13/2011 Mit Engenharia e Construtora Ltda

14/2011 Plena Industria e Comércio de Alimentos Ltda

15/2011 Loterica Estrela do Norte

16/2011 Institito Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Tocantins/Campus

Araguatins

17/2011 Comando Norte Construtora Ltda.

18/2011 ATECA - Assistencia Técnica e Ambiental

19/2011 8° Batalh&o de Policia Militar

20/2011 Frios e Lanches Bela Palmas

21/2011 Servigo Nacional de Aprendizagem do Transporte - SENAT
22/2011 Pedro Afonso Agucar e Bioenergia — BUNGE

23/2011 Centro de Ensino Médio José Alves de Assis

24/2011 Escola Estadual Deusa Moraes

25/2011 Escola Municipal Irma Julita

26/2011 Escola Estadual Sao José Operario

27/2011 Instituto Presbiteriano Vale do Tocantins

28/2011 Escola Estadual Amancio de Moraes

22



MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA

INSTITUTO FEDERAL DE INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGCAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO TOCANTINS
EDUCAGAO, CIENCIA ETECNOLOGIA CAMPUS PARAISO DO TOCANTINS

29/2011 Instituto das Apostolas do Sagrado Coracao de Jesus

30/2011 CERAMICA PARAISO LTDA - ME

31/2011 ORTEGA ENGENHARIA E EMPREENDIMENTOS Ltda

32/2011 Instituto Federal de Educagéo, Ciéncia e Tecnologia do
Tocantins/Campus Gurupi

33/2011 Juliana Aparacida Soares Martins — AUDITEC CONTABILIDADE

34/2011 Central Modas

35/2011 Vagno Barbosa Gomes (Adrenalina Motos)

36/2011 Panda Sorvetes e Picolés Industria e Comércio LTDA

37/2011 Associacao do apoio da Escola Municipal José R. Torres

38/2011 Drogaria Sao Francisco LTDA — ME

39/2011 Ceramica Milenium LTDA

40/2011 Dsp Contabilidade

41/2011 Cia de Energia Elétrica do Estado do Tocantins

01/2012 Divindpolis Prefeitura Municipal

02/2012 Estrondo Editora LTDA — ME

03/2012 Associagao de Pais e Amigos dos Excepcionais

04/2012 Supermercado Novo Sul LTDA

05/2012 Indenpendéncia S/A

06/2012 Net Surf Cyber Café

07/2012 Fereira Informatica

08/2012 Associacao Atlética Banco do Brasil - AABB

09/2012 Damaso e Rodrigues LTDA (Supermercado Bem Maior)

10/2012 Prime System Informatica

11/2012 Escola Estadual Trajano Coelho Neto

12/2012 Almeida Modas LTDA ME

13/2012 Jau Industria de Panificagdo e Supermercado LTDA

14/2012 Palmas Colchdes e CIA

15/2012 Fundo Municipal de Saude de Barrolandia

16/2012 RM ANDRADE e CIALTDA

17/2012 Manaanaim Comeércio Varejista de Comb. LTDA.

18/2012 Lojas Avenida LTDA

19/2012 Mega Motos

20/2012 Eceto Consultoria

21/2012 Miratan e Representagdes LTDA

22/2012 Qative-Comércio Var. de Eq. e Ac. De Informatica LTDA ME

23/2012 (Casteluci Produgdes) - Jomar Casteluci-ME

24/2012 Provare Distribuidora

25/2012 Atelié Criativo LTDA

26/2012 Cartdrio do 2° Oficio de Paraiso do Tocantins

27/2012 Amazow Grass Gardem LTDA-EPP

28/2012 Associagao Social AGAPE - ASA

29/2012 Colégio Estadual Idalina de Paula

30/2012 Mine Mercado Moderno LTDA ME

31/2012 E.M.A. Alves ( Tudo Uniformes )

32/2012 CIRETRAN - Circunscricao Regional de Transito
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6.5 Trabalho de Conclusao de Curso (TCC)

Nao se aplica.

6.6 Atividades Complementares

Como forma de ampliar os conhecimentos apreendidos em sala de aula, o estudante
devera participar, obrigatoriamente, de no minimo 20 h/a de praticas de até o final do curso. Os
cursos serao ofertados pelo campus, mas poderao ser averbados certificados de cursos
ofertados por outros 6rgaos, com a carga horaria correspondente ao exigido pelo campus,
depois de submetidos a andlise da coordenagdo de extensdo. O estudante podera ainda
participar de projetos de iniciagao cientifica, como bolsista ou voluntario, e ainda de cursos de
extensdo, como colaborador ou estudante, o que incrementara sua formacgao profissional. O
quadro abaixo apresenta sugestbes para a realizagcado de praticas de extensido e atividades

complementares.

B PRATICAS DE EXTENSAO E ATIVIDADES COMPLementaRES
a CH CH
s EIXO UNIDADES CURRICULARES (H/A) (H/R) ESPACO
e 50 min. | 60 min.
Unidade de

d Culinaria 20 16,7 | Processamento
€ Horta (leguminosas e medicamentos) 20 16,7 | Campo
c | P| Casaedardim | qinagem 20 | 16,7 |Campo

r .
o 4 Orcamento Doméstico 20 16,7 | Lab Informatica
n
h |t Organizagédo Domiciliar 20 16,7 | Lab Informatica
e | ! Animag&o Grafica 3D 40 33,3 | Lab Informatica

c
= a ~ Confeccao de Apresentacdes 20 16,7 | Lab Informatica
i Computacgao e -
m| S suas Edicao de Audio e Video 20 16,7 | Lab Informatica
el . Tecnologias | Edigéo de Texto para Publicagdo 20 | 16,7 |Lab Informatica
n e Plataformas e Ferramentas de
t Comunicagéo 20 16,7 | Lab Informatica
g E Canto 40 | 333 |sala

tx Cultura e Dan(;a 40 33,3 Sala
c e Expressao Musica (voz e instrumento) 40 33,3 |Sala
1 Corporal . A
e | N Postura e Comportamento (Dinamicas) 20 16,7 | Sala
n| S Artes Cénicas 40 33,3 |Sala

a
: o Basquete 60 50,0 | Quadra de Esportes
f Futebol 60 50,0 | Quadra de Esportes
i Esporte e Lazer | Handebol 60 50,0 | Quadra de Esportes
g Recreacéo 40 33,3 | Quadra de Esportes
s Volei 60 50,0 | Quadra de Esportes

Educacéo para o Transito 20 16,7 | Sala
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. . TOCANTINS
Campus Araguaina

!E.

20 16,7 | Sala

20 16,7 | Sala

20 16,7 | Sala

20 16,7 | Sala

20 16,7 | Sala

20 16,7 | Sala

20 16,7 | Biblioteca

20 16,7 | Biblioteca

20 16,7 | Biblioteca

20 16,7 | Lab de Matematica

e 20 16,7 | Lab de Matematica

T 20 16,7 | Lab de Quimica

e 20 16,7 | Lab de Matematica

c 20 16,7 | Lab de Matematica

2 20 | 16,7 |Sala/Campo

| 20 16,7 | Sala/Campo

6 20 16,7 | Sala/Campo

? 20 | 16,7 |Sala/Campo

c 20 16,7 | Sala/Campo

(o]

S
6.7 ementas

Os conteudos programaticos sdo apresentados nos planos de ensino dispostos no

Anexo |.
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7. CRITERIOS DE APROVEITAMENTO DE CONHECIMENTOS E EXPERIENCIAS
ANTERIORES

Conforme Parecer CNE/CEB n°® 39/2004, que trata sobre a aplicagdo do Decreto n°
5.154/2004 na Educacdo Profissional Técnica de nivel médio e no Ensino Médio, ndo é
possivel a adogao de aproveitamento de conhecimentos e experiéncias anteriores quando o

curso de educacao profissional for oferecido na modalidade integrado ao Ensino Médio.

“A duracdo dos cursos de Educagdo Profissional Técnica de nivel médio
realizados de forma integrada com o Ensino Médio devera contemplar as
cargas horarias minimas definidas para ambos, isto é, para o Ensino Médio e
para a Educagdo Profissional técnica de nivel médio. A esses minimos
exigidos, devem ser acrescidas as cargas horarias destinadas a eventuais
estagios supervisionados, trabalhos de conclusdo de curso ou provas finais e
exames, quando previstos pelos estabelecimentos de ensino em seus projetos
pedagégicos.

Nao ha como utilizar o instituto do aproveitamento de estudos do Ensino Médio
para o ensino técnico de nivel médio. Esta parece ser a l6gica adotada pelo
Decreto n° 5.154/04, principalmente se examinarmos com mais atengéo a sua
exposicdo de motivos. O § 2° do Artigo 4° do referido Decreto ndo deixa
margem para duvidas. Define que, na hipétese de adogao da forma integrada,
€ preciso “ampliar a carga horaria total do curso, a fim de assegurar,
simultaneamente, o cumprimento das finalidades estabelecidas para a
formacao geral e as condigbes de preparagao para o exercicio das profissées
técnicas”. O conteudo do Ensino Médio é pré-requisito para a obtengao do
diploma de técnico e pode ser ministrado “simultaneamente” com os conteudos
do ensino técnico. Entretanto, um n&o pode tomar o lugar do outro. Sdo de
natureza diversa. Um atende a objetivos de consolidagdo da Educagéo Bésica,
em termos de “formagéo geral do educando para o trabalho” e outro objetiva a
preparagdo “para o exercicio de profissdes técnicas”. Neste sentido, sdo
intercomplementares e devem ser tratados de forma integrada, “relacionando
teoria e pratica no ensino de cada disciplina” (Inciso IV do Artigo 35).”

26



. MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAQAO,' CIENCIA E TECNOLOGIA DO TOCANTINS
EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA CAMPUS PARAISO DO TOCANTINS

8. CRITERIOS DE AVALIAGAO

A avaliacao da aprendizagem tem por finalidade promover a melhoria da realidade
educacional do estudante, priorizando o processo de ensino-aprendizagem, tanto individual
quanto coletivamente.

A avaliacido devera ser continua e cumulativa, assumindo, de forma integrada, no
processo de ensino-aprendizagem, as fungdes diagnéstica e formativa com preponderéncia
dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos.

A avaliagdo dos aspectos qualitativos compreende, além da acumulagido de
conhecimentos (avaliagao quantitativa), o diagndstico, a orientagao e reorientagado do processo
de ensino-aprendizagem, visando ao aprofundamento dos conhecimentos e ao
desenvolvimento de habilidades e atitudes dos estudantes.

Para acompanhamentos pontuais realizar-se-ao em carater bimestral, com a presenca
de cada docente das unidades curriculares curriculares e equipe de apoio pedagdgico,
reunibes do conselho de analise para que cada docente exponha os resultados
qualiquantitativos da turma, na qual é titular, e especificidades de cada estudante. Dentre os
objetivos dessa reunido vale mencionar o de acompanhar e proporcionar a equipe pedagdgica
possibilidade de tracar plano de acbes na solugdo de possiveis desvios no fazer pedagdgico,
bem como propor melhoria no trato a comunidade atendida.

Nada impede ao docente ou a qualquer membro da comunidade solicitar reunides
extraordinarias para atendimento as demandas emergenciais.

Os quesitos de assiduidade, pontualidade e responsabilidade serdo os eixos
norteadores dessa reunio.

Quanto a assiduidade, sera considerada a frequéncia as aulas teorico-praticas, aos
trabalhos escolares e aos exercicios de aplicagao.

Quanto ao aproveitamento escolar, este é avaliado por meio de acompanhamento
continuo do estudante e dos resultados qualiquantitativos por ele obtidos nas atividades
avaliativas.

E, por fim, a responsabilidade permeara a observagdo de todos os procedimentos
adotados pelos estudantes ao serem incentivados pelos profissionais da educacao.

Sendo o ano dividido em 4 (quatro) bimestres letivos, para a composi¢do das notas
considera-se os seguintes calculos para a composi¢cédo quantitativa das notas:

1° Célculo da Média Bimestral (MB1 e MB2)

MB1 e/ou MB2 = N1 + N2 + Nn / N° de avaliagoes
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2° - Calculo da Média Semestral

MS =MB1 + MB2/2

3° - Calculo da Média Semestral com Recuperagao

MSR = SE (MEDIA(B1:B2) >= REC; MEDIA(B1:B2); REC)

= Se a Média Semestral € menor que 6,0 entdo o estudante participa da Recuperagao
Semestral.

» Se a Recuperacao Semestral € maior que a Média Semestral, prevalece a nota da
Recuperacao.

= Se a nota da Recuperacao Semestral for menor que a Média Semestral, prevalece a

maior nota.

4° — Célculo da Média Final (MF)

MF* = (MS1 + MS2)/2

Obs.: * Aplicado apenas as disciplinas anuais.

A Recuperagdo Semestral realizar-se-a no contraturno apos a efetivacdo de recuperagao
paralela (quantiqualitativa) que serd ministrada pelos docentes aos estudantes que
apresentaram ao longo do semestre déficit de aprendizagem.

No caso do estudante n&o ter obtido nota igual ou superior a 6,0 em qualquer disciplina,
seja esta semestral ou anual, sera ofertada, ao estudante, uma Prova especial (no
contraturno), contemplando todo o conteudo da disciplina em que foi considerado inapto, nos
seguintes termos:

e A prova especial substituira MF para disciplinas semestrais;

e A prova especial substituira MF para disciplinas anuais.

Sera considerado(a) “APTO(A)”, o(a) estudante que, ao final do periodo letivo, obtiver, em
todas unidades curriculares, Média Semestral ou Média da Recuperagéao igual ou superior a 6,0
(seis pontos), bem como frequéncia igual ou superior a 75% (setenta e cinco por cento) do total
de horas letivas para aprovagao;

Nao havera Dependéncias a serem cursadas. O estudante que nao obtiver aproveitamento
escolar, respeitando os critérios explicitos no Sistema de Avaliagdo, ficara “EM
CONSTRUCAQ”, tendo que cursar novamente o ano referente a sua ndo aprovagao.

28



‘ MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAQAO,' CIENCIA E TECNOLOGIA DO TOCANTINS
EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA CAMPUS PARAISO DO TOCANTINS

No caso de Adaptacdo e/ou Complementacao constara observacdes no boletim e histérico
escolares dos estudantes transferidos de outras instituigdes cursando a mesma modalidade de

ensino.
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9. ACERVO, INSTALAGOES E EQUIPAMENTOS OFERECIDOS AOS PROFESSORES E ESTUDANTES

As instalagbes, acervo e equipamentos atendem ao curso do inicio ao fim e estdo passando por adequacgdes para atendimento a Educacéao

Especial.

9.1 Instala¢6es e Equipamentos de uso comum existentes

— 05 Kits didaticos com projetores multimidia - resolucaode1024x 768 (XGA) e laptops;

— 02 Retroprojetores;
— 05TV em cores 297

03 Aparelhos DVD player com MP3 E PHOTO;
01 Aparelho de som portatil.

AMBIENTE:

Laboratorio de Informatica 01

Item

Especificagao

Quantidade

Microcomputador com processador compativel com a arquitetura X86 frequéncia de clock do processador de 3.0 Ghz, 64 bit,
memoaria principal DIMM (SDRAM) com capacidade minima de 512 MB, disco rigido com capacidade minima de 40 GB, ATA-
100, 7200 RPM, Monitor LCD 15" Tela Plana, Dot Pitch 0,29 mm, Resolugdo Maxima 1024x768. Unidade de DVD-RW-CD-RW
8x - 16x, placa de audio on-board, caixas de som, placa de rede 10/100 Mbps(off-board PCI padréo Ethernet IEEE 802.3,
conexdes RJ-45 com LED’s indicativos de funcionamento da placa), drive 3 2 de 1.44 Mb, teclado Enhanced padrao ABNT
mini-dimm, 104 teclas com conjunto de caracteres da lingua portuguesa, mouse 6tico 2 botées 400 DPI mini-dimm.

24

Impressora jato de tinta, colorida, resolugao até 1200 x 1200 dpi, conectividade USB, Alimentacao Bivolt.

Estabilizador poténcia nominal 300VA; Tensao de entrada Bivolt automatico e saida 115 volts; Filtro de linha interno (atenuacgao
de EMI/RFI). Minimo de 4 tomadas de saida.

24

Aparelho de ar condicionado, tipo janela, 18.000 BTUs, 220V/60Hz, Classe A.

SWITCH, gerenciavel, 24 portas 10/100 Mbps, compativel com os padrées IEEE 802.3 10Base-T, IEEE 802.3u 100Base-TXFX e
IEEE 802.3x fluxo de controle para padrao Full Daplex, Conectores de rede com 24 portas RJ-45 10/100 Mbps, suporte aos
cabeamentos Cat. 4, 5 / 10BASE-T, Cat. 5/ 10BASE-TX, porta de Uplink para expansao, 2 portas (slot’s gigabits) para médulos
de fibra Otica, Leds para indicar velocidade, energia, link/atividade e full duplex/coliséo, Dois ventiladores 40 x 40 mm,

compatibilidade com SNMP, Parafusos e Suportes. Garantia minima de 01 (um) ano.
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AMBIENTE: Laboratério de Informatica 02
Item Especificagdo Quantidade
Microcomputador com processador compativel com a arquitetura X86 frequéncia de clock do processador de 3.0 Ghz, 64 bit,
memoaria principal DIMM (SDRAM) com capacidade minima de 512 MB, disco rigido com capacidade minima de 40 GB, ATA-
1 100, 7200 RPM, Monitor LCD 15" Tela Plana, Dot Pitch 0,29 mm, Resolugdo Maxima 1024x768. Unidade de DVD-RW-CD-RW o4
8x - 16x, placa de audio on-board, caixas de som, placa de rede 10/100 Mbps(off-board PCI padrao Ethernet IEEE 802.3,
conexdes RJ-45 com LED's indicativos de funcionamento da placa), drive 3 /2 de 1.44 Mb, teclado Enhanced padrédo ABNT
mini-dimm, 104 teclas com conjunto de caracteres da lingua portuguesa, mouse 6tico 2 botdes 400 DPI mini-dimm.

2 Impressora jato de tinta, colorida, resolugao até 1200 x 1200 dpi, conectividade USB, Alimentacao Bivolt. 1

3 Estabilizador poténcia nominal 300VA; Tensao de entrada Bivolt automatico e saida 115 volts; Filtro de linha interno (atenuagéo o4

de EMI/RFI). Minimo de 4 tomadas de saida.

4 Aparelho de ar condicionado, tipo janela, 18.000 BTUs, 220V/60Hz, Classe A. 2

SWITCH, gerenciavel, 24 portas 10/100 Mbps, compativel com os padrées IEEE 802.3 10Base-T, IEEE 802.3u 100Base-TXFX e

IEEE 802.3x fluxo de controle para padrao Full Duplex, Conectores de rede com 24 portas RJ-45 10/100 Mbps, suporte aos

5 cabeamentos Cat. 4, 5/ 10BASE-T, Cat.5 / 10BASE-TX, porta de Uplink para expansao, 2 portas (slot’s gigabits) para modulos 1
de fibra Otica, Leds para indicar velocidade, energia, link/atividade e full duplex/colisdo, Dois ventiladores 40 x 40mm,
compatibilidade com SNMP, Parafusos e Suportes. Garantia minima de 01 (um) ano.
AMBIENTE: Laboratério de Informatica 03
Item Especificagao Quantidade

Microcomputador com processador compativel com a arquitetura X86 freqtiéncia de clock do processador de 3.0 Ghz, 64 bit,
memoria principal DIMM (SDRAM) com capacidade minima de 512 MB, disco rigido com capacidade minima de 40 GB, ATA-

1 100, 7200 RPM, Monitor LCD 15" Tela Plana, Dot Pitch 0,29 mm, Resolugdo Maxima 1024x768. Unidade de DVD-RW-CD- o4
RW 8x - 16x, placa de audio on-board, caixas de som, placa de rede 10/100 Mbps(off-board PCI padrao Ethernet IEEE 802.3,
conexdes RJ-45 com LED's indicativos de funcionamento da placa), drive 3 72 de 1.44 Mb, teclado Enhanced padrédo ABNT
mini-dimm, 104 teclas com conjunto de caracteres da lingua portuguesa, mouse 6tico 2 botées 400 DPI mini-dimm.

2 Impressora jato de tinta, colorida, resolugao até 1200 x 1200 dpi, conectividade USB, Alimentacao Bivolt. 1

3 Estabilizador poténcia nominal 300VA; Tensao de entrada Bivolt automatico e saida 115 volts; Filtro de linha interno o4
(atenuagao de EMI/RFI). Minimo de 4 tomadas de saida.

4 Aparelho de ar condicionado, tipo janela, 18.000 BTUs, 220V/60Hz, Classe A. 2
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SWITCH, gerenciavel, 24 portas 10/100 Mbps, compativel com os padrdes |IEEE 802.3 10Base-T, IEEE 802.3u 100Base-
TXFX e IEEE 802.3x fluxo de controle para padrao Full Duplex, Conectores de rede com 24 portas RJ-45 10/100 Mbps.,
suporte aos cabeamentos Cat.4, 5/ 10BASE-T, Cat.5 / 10BASE-TX, porta de Uplink para expanséo, 2 portas (slot’s gigabits)
para moédulos de fibra Otica, Leds para indicar velocidade, energia, link/atividade e full duplex/colisdo, Dois ventiladores 40 x
40mm, compatibilidade com SNMP, Parafusos e Suportes. Garantia minima de 01 (um) ano.

9.2 Instalagoes e Equipamentos de uso especifico existentes

eletrostatico, controle de temperatura dividido em graus centigrados resisténcia blindada fundida na placa.

AMBIENTE: Laboratério de Bioquimica
Item Especificagao Quantidade
1 Bloco digestor de 40 tubos para determinagao de proteina, com controlador eletrénico de temperatura para faixa de 50 a 450° y
C.
2 Estufa para analise bacteriolégica, 20°C a 70°C. Cor branca, confeccionada em chapa de ago tratado contra corrosao.
Voltagem 110/220 V. Controle de temperatura por termostato automatico de bulbo, com precisdo de 1°C. Lampada piloto neon y
sinalizadora. Fusivel de seguranga. Termémetro embutido no painel do relégio bimetalico. Dimensdes em mm: 500 x 500 x
400. Poténcia 800 W. Capacidade 1000 litros.
3 Capela de fluxo laminar, com recirculagao de ar, construida em chapa de aco com tratamento anticorrosivo e pintura epoxi y
sobre carrinho com rodizios giratérios, motor com regulagem eletrénica de velocidade tipo HEPA com eficiéncia de 99,97 %.
Capela para manipulagao de reagentes quimicos. 1
Estufa para secagem, 50°C a 200°C. 2
Autoclave vertical. 1
AMBIENTE: Laboratério de Analise de Alimentos
Item Especificagao Quantidade
1 Agitador de tubos de ensaio tipo vortex para um tubo, montando em caixa de ferro e aluminio medindo 14,5 x 13 x 16 cm, 1
motor com 3800 Rpm.
2 Agitador magnético com aquecimento, com controle de rotagao linear por circuito eletrénico, acabamento em epoxi

1

Alca de platina.

Balanga analitica eletronica capacidade 200 gramas, precisdo 0,0001 g. Reprodutividade 0,0001g.; saida
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p/computador/impressora; tempo de estabilizacdo: 5 segundos. Voltagem: 220V.

Balancga eletrénica, capacidade 1600 gramas. Display com diversas unidades de pesagem e amostragem. Contagem e
pesagem dindmica. Precisdo de 0,01 g. Reprodutibilidade 0,01g. Linearidade +/- 0,02g. Tamanho do prato: 186x166mm.

Banho-maria com controle de temperatura PID microprocessador, display no sistema digital, precisdo + 0,28. Faixa de
temperatura ambiente até 100°C. Camara de trabalho em aco inoxidavel. Volume util 8 litros. Anéis de redugao em aco inox,
gabinete em chapa de ago com pintura eletrostatica, resisténcia de ago inox. 110 V /220 V. Dimensées da cuba: 290 x 230 x
150 mm. Dimensdes externas em mm: 340 x 270 mm. Peso 8,5 Kg, termémetro com coluna de mercurio e tampa pingadeira.

Bico de Bunsen, para GLP com regulador de ar e gas, com grelha e espalha chama.

Bomba de vacuo e pressao, produz vacuo até 660 mm/Hg e pressao constante até 100 lib/pol2, pode trabalhar continuamente
sem problemas de aquecimento, filtros especiais desmontaveis nas tomadas de vacuo e pressao.

Conjunto completo para determinacao de gordura Soxhlet composto por bateria Sebbelin com seis bocas e seis extrator
completo capacidade 500 ml.

10

Dessecador: Caracteristicas Técnicas: Construido com tampa em poliestireno transparente, fundo em polipropileno, disco em
polipropileno perfurado, vacudmetro em metal latao, registro em latdo, borracha sintética para vedagao, copo em polipropileno
para armazenar silicagel. Item acessério: Anel em aluminio, com fecho para travar tampa e fundo. Capacidade: Diametro de
250 mm, com capacidade para suportar 600 mm/Hg, por pelo menos 24.

11

Destilador de nitrogénio, enchimento da caldeira semi-automatico. lluminacéo interna. Protecdo da camara de destilagao.
Valvula de alivio para caldeira, valvula para lavagem da caldeira. Possibilidade de destilagao de tubos e fracos de didmetros e
comprimentos diferentes. Nivel visual e eletrbnico de agua na caldeira. Lavagem do sistema através de refluxo. Tubulagéo de
agua em cobre 1/4” com conexdes em tubos de silicone. Vidraria encapsulada em caixa de a¢o inox. Volume da caldeira 500
ml. Resisténcia 4 x 500 W. iluminagéo interna 40 W. Enchimento semi-automatico da caldeira. Limpeza semi-automatica da
caldeira. Dimensdes em mm: largura 500, profundidade 300, altura 740. Peso 15 Kg.

12

Jogo de peneiras padrao ASTM didmetro 200 cm com 6 peneiras tampa fundo intermediario.

13

Microscopio bioldgico trinocular, com cabegote de observagao trinocular, platina com charriot, ajuste lado direito, condensador,
objetivas 4, 10, 40, 100 vezes, soquete de lampada, filtro LBD, foto ocular 3,3 vezes, fototubo, ocular WH10X e WH10X-H,
ldmpada de halégenio 30W. Alimentagao 220V.

14

Microscopio estereoscopio binocular, tubo de observagao, sistema ético, aumentos 18 a 110 vezes, acessorios coluna base,
olhetes, presilhas metalicas, base opaca. Alimentagao 220V.

15

PHmetro digital de bancada, faixa e medigéo. PH 0,00 a 14,00. Precisao relativa de +- 0,0001 ph +- 1 digito, 10 ohms,
sensibilidade de eletrodo . Compensacao de temperatura automatica de 0°C a 100°C. Faixa de medicao do potencial +- 1200.
Alimentacao 110/220 V. (50/60 Hz). Dimensdes em mm: Altura 60, Largura 180, Profundidade 150. Peso 2,2 Kg.

16

Refratdmetro portatil 0 a 95%, dimensdes 100 x 200 x 240 mm, peso 2,6 Kg, precisdo 0,2 % erro 0,1 %.

17

Refrigerador 280 litros, porta reversivel, prateleiras removiveis e sistema de degelo automatico, cor branca. 110 e 220 V.
Classe A.
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18 Suporte PVC 24 tubos 16 x 50.

19 Termolactodensimetro.

20 Termdmetro de perfuragdo 10 — 100° C. 10

21 Termbmetro digital — Display de Cristal Liquido (LCD) de 3 "% digitos. Escala: -50 a 150°C Precisdo: + 1°C entre -20°C a 120°C+
2°C abaixo de -20°C e acima de 120°C Resolugao: 0,1°C entre -19,9 a 199,9°C1°C para outras temperaturas. Tecla Hold: >
Congela a leitura no Display Taxa de Amostragem: 1 segundo Duragao das pilhas: 5000 Horas Desligamento automatico
Temperatura de Operacgao: -10 a 50°CAlimentacgéo: 1 pilha de 1,5V. Fornecido: Manual de instru¢des 50 a + 350° C.

22 Termbdmetro para estufa, escala interna, capilar refletor amarelo ou branco, enchimento liquido azul, didmetro 11,75 x 7 mm 3
comprimento 150 cm Faixa de temperatura: -10 a 100°C div. 1°C.

AMBIENTE: Cozinha Experimental
Item Especificagao Quantidade
1 Balancga eletrénica, capacidade maxima para 15 kg e divisdes para 5 g, bandeja em aco inox, tecla de tara, autozero, 1
estabilizagdo automatica, dispositivo interno para descolamento de virgula, alimentagédo 220 V,

2 Balancga de precisdo cap. 300g em ago-inox com didmetro 97MM, marca Acculab Modelo VIC 303 N° Série 19655268 1
3 Fogéo industrial a gas 06 bocas com estrutura de chapa metalica reforgada, grelhas quadradas de ferro chato, queimadores 1
de ferro fundido 120 mm de didmetro, bandeja esmaltada a fogo (branca) para protecao de liquidos e gorduras, forno: altura:

450 mm, comprimento: 350 mm. Dimensdes gerais do fogado: Comprimento: 56 cm, largura: 35,5 cm, altura:39,8 cm .
4 Freezer horizontal 2 tampas cap.500L 1
5 Geladeira 350l. Modelo domiciliar feito em ago e pintura comum anti-ferrugem, contendo grade para refrigerar, gavetas para

frios, tampa gaveta para legumes, 220 V, motor monofasico. Classe A
6 Liquidificador semi — industrial basculante com chapa de prote¢cdo de motor e tampa em aluminio polido, copo basculante e

hélice de trituragdo em aco inox. Pés em forma de cavalete, em acgo pintado com tratamento autocorrosivo e sapatas

antiderrapantes. Sistema basculante acionado por pedal, eixo central em ago inox, capacidade 10 litros; alimentacao de 220

V, poténcia 1,5 CV, 3500 rpm, peso bruto 30Kg.
7 Liquidificador com corpo e tampa - polipropileno; copo SAN-cristal e laminas em aco inox. Capacidade: 1,5L. 220V. 1

Mesa em aco inox de 1,90 x 0,90 x 0,85 cm. Pés com reforco em ferro, acabamento dos pés em plastico resistente. 1
9 Maquina Seladora para saco plastico CP4000. 220V 1
10 Multiprocessador de alimentos, estrutura, gabinete e vasilha coletora em aluminio, discos revestidos em ago inox, pés anti- 1
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derrapantes, transmissao através de correias; conjuntos de seis a dez discos, dois fatiadores com 1,5 mm e 3,00 mm de
espessura, trés desfiadores com 3,00 mm, 5,00 mm, 8,0 mm; bocal de alimentagdo com 152 mm, 220 V. capacidade de
producgdo:15 Kg

AMBIENTE: Panificadora Experimental
Item Especificagao Quantidade
y Batedeira Semi Industrial branca, capacidade para 6 litros, 5 velocidades, sistema de troca de velocidade através de cambio 1
frontal. Alimentacao 220 V.
2 Cilindro de mesa G PANIZ 1
3 Divisora de mesa 1
4 Fatiadeira para paes 12mm 1
Forno micro-ondas, 38 litros, sistema de dupla fungao de onda, exclusiva cavidade em aco inox, visor em vidro temperado,
5 seletor eletrdnico, fungdo cozinhar, manter aquecido, auto descongelar, auto cozinhar, com prato giratério e trava de 1
seguranga, tenséo 110/220 V
6 Mesa panificadora para alimentos 2
7 Modelador de mesa para p&es com corpo em ago 1
AMBIENTE: Unidade de Processamento de Hortifrutigranjeiros
Item Especificagao Quantidade
1 Branqueador de frutas e legumes, tipo basculante, capacidade para 50kg 1
2 Balanca eletrdnica capacidade 30Kg resolugdo 5g modelo DT30K Marca HOMIS N° DE SERIE 50939 1
3 Balanga comercial cap. 250Kg tipo plataforma 1
4 Camara Frigorifica de congelados 3.00X2.50X2.50m cap. 600Kg Temperatura interna -20C 1
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Conjunto de tanque e cesto de aco inox para lavagem por imersao de vegetais capacidade 80 litros. Medidas do tanque

5 500x500 mm / do cesto: 470x480 mm. 1

6 Despolpadeira de frutas em aco inoxidavel. 1
Embaladeira a vacuo capacidade para embalar produtos com até 3kg,seladora a vacuo, estrutura totalmente em inox area

7 util de solda ¢/ 460mm um central, 220v — monofasica 850 w dotada de acionador de vacuo vacudbmetro, acionador de solda 1
e temporizador, filtro par umidade/liquidos , fusivel de seguranga, bases de solda com borrachas de silicone, resisténcia e
solda com fio chato revestido com teflon.

8 Extrator de suco tipo profissional em ago inox 127/ 220V Frequéncia 50/60HZ, Marca ARGE N° de série 10824. 1

9 Lavadoura de louca cap. 13L automatica estrutura em aco inox, 220V. 1

10 Liquidificador com corpo e tampa - polipropileno; copo SAN-cristal e laminas em aco inox. Capacidade: 1,5L. 220V. 1

11 Medidor digital de pH de bancada micro processado. 1
Mesa de Selecao e Lavagem de frutas por aspersao em acgo inox AlSI 304, basculante, com 06 bicos atomizadores, dreno e

12 bomba de 1/2 c.v. monofasica. Acabamento sanitario polido. Medindo: 0,92 x 2,00 x 1,46m 1

13 Mesa em aco inox padrao 304 prateleira gradeada 1

14 Mesa de ferro cor branca 1
Multiprocessador de alimentos, estrutura, gabinete e vasilha coletora em aluminio, discos revestidos em acgo inox, pés

15 antiderrapantes, transmissao através de correias; conjuntos de seis a dez discos, dois fatiadores com 1,5 mm e 3,00 mm de 1
espessura, trés desfiadores com 3,00 mm, 5,00 mm, 8,0 mm; bocal de alimentagdo com 152 mm, 220 V. capacidade de
producdo:15 Kg

AMBIENTE: Abatedouro de Suinos
Item Especificagao Quantidade

Balanca eletrénica capacidade 30Kg resolucéo 5g modelo DT30K Marca HOMIS N° DE SERIE 50939 1
Camara Frigorifica de congelados 3.00X2.50X2.50m cap. 600Kg Temperatura interna -20C 1
Carro para transporte de miudos construido em ago inox 304 1
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Conjunto de trilhamento aéreo, nao mecanizado, composto por: 14m, linha em viga | de 6", 2 abragadeiras, para sustentacao;

4 1 Breque descida 3.000mm; 12m, viga | de 6" com 8 colunas de 4" com 5mm de espessura de base de sustentagao: 2 1
desvios semi - automaticos.
Embaladeira a vacuo capacidade para embalar produtos com até 3kg,seladora a vacuo, estrutura totalmente em inox area
5 util de solda ¢/ 460mm um central, 220v — mono fasica 850 w dotada de acionador de vacuo vacubmetro, acionador de solda 1
e temporizador, filtro par umidade/liquidos , fusivel de seguranga, bases de solda com borrachas de silicone, resisténcia e
solda com fio chato revestido com teflon.
6 Embutideira elétrica 220V, motor 1 CV. Reservatoério 8 I. comprimento: 41 cm, largura: 35 cm, altura: 113 cm. Com pedal, com 1
funil em polietileno, jogo com 3 pegas. (funil).
Esterilizadores de facas e chairas, em aco inoxidavel AlSI 304, acabamento sanitario por jateamento de microesferas de
7 vidro e isolamento térmico, capacidade maxima 15 facas. Aquecimento elétrico, com termostato. Tensao de alimentagao 3
220V.
8 Esterilizadores de serra de carcaga em aco inoxidavel AlSI 304 e acabamento sanitario. 1
9 Freezer horizontal, com 02 portas. Capacidade 500L. 1
10 Geladeira 350l. Modelo domiciliar feito em ago e pintura comum antiferrugem, contendo grade para refrigerar, gavetas para 1
frios, tampa gaveta para legumes, 220 V, motor monofasico. Classe A
1 Guincho elétrico para icamento de suino 220V motor redutor 2HP 1
12 Insensibilizador de suinos 220 V monofasico 1
13 Moedor de carne industria | com motor de 3 CV. 2
14 Mesa de manipulagdo em ago inox. 2
15 Mesa em aco inox padrao 304 prateleira gradeada 1
16 Plataforma de evisceracdo, com regulagem de altura, em ago galvanizado, com prote¢des laterais, equipada com pia e 1
esterilizador, com borda dianteira dobrada para cima em angulo arredondado e escada.
Plataforma de serrar a carcaca. Estrutura, tubo dos roletes e protecao do disco em ago inox. Disco de corte em acgo especial,
17 sem dentes. Roletes livres, com rolamento e retentores de 12 linha. Estrutura tubular e pés com regulagem de nivel. 1
Dimensdes: 4,20m x 1,20m x 0,85m.
18 Serra fita de mesa, lamina 2,5m, motor monofasico de 1 CV, mesa aco inox. Tensao de alimentagao 220V. 1
19 Serra de carcaca por eixo rolamento e biela

9.3 Acervo Bibliografico existente

37




A biblioteca possui salas de estudos individuais, duas salas de leitura para estudo coletivo climatizada, a sala do acervo, de livre acesso e

computadores com acesso a internet e esta adequada as necessidades do curso e esta sendo adequadas a acessibilidade.

BIBLIOGRAFIA BASICA Autor Editora

Adubos e adubagdes Euripedes Malavolta; F. Pimentel-Gomes e | Nobel
J. C. Alcarde

Agricultores, familiares, agroindustrias e redes de desenvolvimento rural Luiz Carlos Mior Argos
Agricultura familiar na dindmica da pesquisa. EMBRAPA EMBRAPA
Agricultura sustentavel: manual do produtor rural PRIMAVESI, Ana Nobel
Agricultura tropical: desafios, perspectivas GILIOLI, Joao Luiz BSB
Aguardente: fabricacdo em pequenas destilarias LIMA, Urgel de Almeida FEALQ

Algodao

PASSOS, Sebastido M.

Instituto Campineiro de Ens.
Agricola

Algodao: do artesanato indigena ao processo KASSAB, Alvaro Luis Icone
Amendoim: uma planta da histéria MARTIN, Paulo San icone
Aprendizagem rural: documento norteador BRASIL.SENAR SENAR

Aquicultura Ministério da educagéao Ministério da educacgao
Arroz: o prato do dia na mesa e na lavoura. ANSELMI,Renato Icone
Autogestao em cooperativas populares CANCADO, Airton C. IES

Avaliagao de Impacto Ambiental - Conceitos e Métodos

LUIS ENRIQUE SANCHEZ

Oficina de Textos, 2006
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Banana: um mercado crescente

PADOVANI, Maria Izabel

icone

Bebidas alcodlicas - vol. 1

Waldemar Gastoni Venturini Filho

Edgard Blucher

Bebidas alcodlicas - vol.2

Waldemar Gastoni Venturini Filho

Edgard Blucher

Bovinocultura

Instituto Campineiro de Ensino Agricola

Cadeias produtivas como plataformas para o desenvolvimento da ciéncia,
da tecnologia e da inovagéo

EMBRAPA DE CORTE

EMBRAPA DE CORTE

Cajuina ABREU, Fernando A. Pinto de EMBRAPA
Caprinos e ovinos de corte EMBRAPA EMBRAPA
Carne de ave e ovos FONSECA, Walter icone
Carnes e seus derivados: técnicas de controle de qualidade TERRA, Nelcindo N.; BRUM, Marco A. R. Nobel
Cenario rural SENAR SENAR

Cerrado: adubacéo verde

Arminda Moreira de Carvalho; Renato Fernan-
do Amabile

Embrapa Cerrados

Ciéncia, higiene e tecnologia da carne. Vol. Il PARDI, Miguel Cione et al UFG
Como fazer experimentos: pesquisa e desenvolvimento na ciéncia e nain- BARROS NETO, Benicio de UNICAMP
dustria

Confinamento de bovinos LAZZARINI NETO, Sylvio SDF
Confinamento de bovinos de corte MARTIN,Luiz Carlos T. Nobel
Conservagao de alimentos SILVA, Eduardo Roberto Scipione
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Construgoes rurais

PEREIRA, Milton Fischer

Nobel

Contabilidade agricola

ALOE, Armando; VALLE, Francisco

Atlas

Controle integrado de sauvas na Aracruz

ALMEIDA, Alvaro F. de

Aracruz Florestal

Controle sanitario dos alimentos RIEDEL, Guenther Ateneu
Criagao de caprinos JARDIM, Walter Ramos Nobel
Criacao de peixes de agua doce CASTAGNOLLI, Newton FUNEP

Cupuacu Ministério da educacéo Ministério da educacéao
Desidratacao de frutas e hortalicas ITAL ITAL
Dicionario pratico de cooperativismo FIGUEIREDO, Ronise de M. Mandamentos
Ecologia e produgao agricola HESS, Anselmo Antonio Nobel
Epidemiologia: teoria e pratica PEREIRA, Mauricio G. Guanabara
Fruticultura Brasileira GOMES, Pimentel Nobel

GIR: o grande triunfo da nossa pecuaria leiteira LEDIC, Ivan Luz Peiropolis
Guia pratico de técnicas agricolas BELMIRO, Arnaldo Ediouro
Higiene e vigilancia sanitaria de alimentos: qualidade das matérias-primas, (GERMANO, Pedro Manuel L. Manole
doencas transmitidas por alimentos, treinamento de recursos humanos

Higiene na industria de alimentos Nélio José de Andrade Varela
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Horta caseira MORELLI, Miriam R.S. [Tecnoprint
Hortalicas em conserva KROLOW, Ana Cristina Richter EMBRAPA
Industrializacdo de polpas, sucos e néctares de frutas TOCCHINI, Rogério Perujo ITAL

Industrias rurais

CANECCHIO FILHO, Vicente

Instituto Campineiro de Ens.

Agricola
Inibidores e controle de qualidade do leite FAGUNDES, Celso Medina Ulg:PEL
Iniciacao a enologia PACHECO, Aristide de O. SENAC
Iniciando um pequeno grande negocio agroindustrial: Frutas desidratadas [EMBRAPA EMBRAPA
Iniciando um pequeno grande negdcio agroindustrial: polpa e suco de frutas EMBRAPA EMBRAPA
Intercambio comercial do agronegécio Ministério da agricultura MAPA
Introducéo a Engenharia ambiental Benedito Braga et. al. Pearson
Legislacao de alimentos e bebidas GOMES, José Carlos UFV

Leite, politicas & derivados

FONSECA, Luis F. L. da

Quiron Livros

Leite: obtencéo e qualidade do produto fluido e derivados

OLIVEIRA, Antbnio Joaquim de

FEALQ

Licuri Ministério da educacéao Ministério da educacéao
Manejo ecoldgico do solo Ana Primavesi Nobel
Manual de administragéo rural ANTUNES, Luciano M. IAgropecuaria
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Manual de higiene: para manipuladores de alimentos HAZELWOOD, D. Varela
Manual de laboratério de quimica de alimentos BOBBIO, Florinda O.; BOBBIO, Paulo A. Varela
Manual de métodos de analise microbiolégica de alimentos Varela
Manual de processamento minimo de frutas e hortalicas MORETTI, Celso(ed.técnico) EMBRAPA
Manual de veterinaria para criadores de gado BAILEY, J.W. Org.Andrei

Manual de zootecnia: ragas que interessam ao Brasil

TORRES, Alcides Di Paravicini

Agronémica Ceres

Manual do horticultor GASPARY, Mauro Rigel
Manual pratico da mussarela FURTADO, Mucio M. Master
Maquinas e técnicas de preparo inicial do solo SAAD,Odilon Nobel
Maquinas para a pecuaria SILVEIRA, Gastao M. da Nobel
Massas basicas: para pao, pizza, doce , macarrao MASSINA, Camilo Globo
Microbiologia dos alimentos FRANCO, Bernadette Dora Gombossy de Atheneu
Melo
Microbiologia pratica roteiro e manual RIBEIRO, Mariangela C. Atheneu
Microbiologia: fundamentos e perspectivas BLACK, Jacquelyn Guanabara
Montagem da estrutura hidropdnica SENAR LK
Nocodes de conservagao do solo AMARAL, Nautir David Nobel
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Nocdes de saneamento rural

BARRETO, Geraldo B.

Instituto Campineiro de Ens.
Agricola

Nos rumos da Cooperativa e do cooperativismo MENEZES, Antonio CONFEBRAS
O agronegdcio do leite e politicas publicas EMBRAPA EMBRAPA
O alho: uma planta magica BARRERA, Paulo; CAMARGO, Céssia Dix  [lcone

O Bufalo: sinénimo de carne, leite, manteiga FONSECA, Walter icone

O confinamento de bois Globo Globo

O controle do carrapato do boi GONZALES, Joao Carlos

O essencial em cervejas e destilados SANTOS, José Ivan; DINHAM, Robert SENAC

O feijao em cultivos consorciados VIEIRA, Clibas UFV

O futuro do cooperativismo de leite EMBRAPA EMBRAPA
O mundo das carnes: ciéncia e tecnologia & mercado OLIVO, Rubison Ed. Do autor
Organizacao estadual de pesquisa agropecuaria COLLICCHIO, Erich Provisao

Os caminhos da agricultura brasileira SANTO, Benedito R. E. Evoluir

Ovelhas e cabras

Ministério da educacéao

Ovinos: o produtor pergunta, a EMBRAPA responde

EMBRAPA

P3ao: arte e ciéncia

CANELLA-RAWLS, Sandra

SENAC
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Piscicultura fundamental SOUSA, Eduinetty C.P.M. Nobel
Poda das plantas frutiferas SOUSA, Julio S. I. de Nobel
Processamento da carne bovina EMBRAPA
Processamento de frutas e hortalicas LOVATEL, Jaime Luiz Educs
Processamento de hortalicas PASCHOALINO, José Eduardo ITAL
Processamento e andlise de biscoitos MORETTO, Eliane Varela
Processamento e utilizagdo da mandioca EMBRAPA EMBRAPA
Producao organica de hortalicas HENZ, Gilmar Paulo et al EMBRAPA
Produtor de cana-de-agucar BRASIL.SENAR SENAR
Projetos de empreendimentos agroindustriais: produtos de origem animal [Silva, Carlos Arthur B.( ed.) UFV
dPropriedades quimicas e tecnoldgicas do amido de mandioca e do polvilho [MARCON, Maria Janete A. UFSC

oce
Queijo Minas Frescal SILVA, Fernando Teixeira EMBRAPA

Quimica de alimentos

Eliana Paula Ribeiro; Elisena A. G. Seravalli

Edgard Blucher

Recomendacgdes técnicas para a cultura da soja na regiao central do Brasil EMBRAPA EMBRAPA
Recomendacbées técnicas para o cultivo do milho EMBRAPA EMBRAPA
Regulamentos técnicos sobre condi¢des higi€nico-sanitarias, manual de TANCREDI, Rinaldini Phillipo L.F. Livros

boas praticas e POP para industrias/servigos de alimentacéo
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Rochas ornamentais

Ministério da educacéao

Ministério da educacéao

Saneamento agricola: atenuagao das cheias.. EUCLYDES, Humberto P. RURALMINAS
Secagem industrial COSTA, Enio Cruz da Edgar Blucher
Secagem racional da madeira GALVAO, Antonio P.M. Nobel
Selecao de equipamento agricola SAAD,Odilon Nobel
Semeadeira-adubadeira manual dSILVA, Djalma B. da; SOUSA, Raimundo A. [EMBRAPA

e
Sementes: ciéncia, tecnologia e produgéo FUNEP
Sistema agroindustrial do leite no Brasil BARROS, Geraldo Sant'ana de Camargo EMBRAPA
Sistema Vigosa de formulagao de ragoes LANA, Rogério de Paula UFV
Sol da manha: memodria da EMBRAPA CABRAL, J. Irineu UNESCO

SSOP: Padrdes e procedimentos operacionais de sanitizagao

FIGUEIREIDO, Roberto M.

R.M.Figueiredo

Suinos: o produtor pergunta, a Embrapa responde EMBRAPA
Suplementacao de baixo custo para bovinos LOPES, Henrique O. da S. EMBRAPA
Tabela de composicédo quimica dos alimentos FRANCO, Guilherme Atheneu
'Técnicas e praticas na agroindustria LIMA, Helen de AB
Tecnologia de abate e tipificagdo de carcacas GOMIDE, Lucio Alberto de Miranda; UFV

45




Tecnologia de alimentos EVANGELISTA, José Atheneu
Tecnologia de alimentos: alimentos de origem animal PEREDA, Juan A. Ordonez(ORG.) Artmed
Tecnologia de bebidas: matéria prima, processamento, BPF/APPCC, legis- VENTURINI FILHO, Waldemar Gastoni Edgar Blucher
lacdo e mercado

Tecnologia de cerveja VENTURINI FILHO, Waldemar Gastoni FUNEP
[Tempo de irrigar: manual do irrigante Mater

Tratamento de sementes

DHINGRA, Onkar

Univ. Federal de Vigosa

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

Autor

Editora

A cultura do milho

José Carlos Cruz (Editor Técnico)

Embrapa Milho e Sorgo

A cultura do milho irrigado

Morethson Resende; Paulo E. P. Albuquerque;
Lairson Couto.

Embrapa Informagao Tecnolégi-
ca

Abastecimento de Agua para Consumo Humano

Léo Heller e Viater; Lucio de Padua

UFMG, 2006

Adubacao verde com leguminosas

José Antonio Azevedo Espindola; José Gui-
Iherme Marinho Guerra; Helvécio De-Polli,

Embrapa Informacgao Tecnolégi-
ca

IAgrodistribuidor: O Futuro da Distribuicdo de Insumos no Brasil

Lucas Sciencia do Prado (Org.)

Atlas

Agua: Métodos e Tecnologia de Tratamento

CARLOS A. RICHTER

EDGARD BLUCHER, 2009

Analise de alimentos Dirceu Jorge Silva e Augusto César de Quei- [UFV
réz
)Analise sensorial para evolugido da qualidade dos alimentos M. L. Queiroz; R. O. Treptow Furg

Biodiesel

Ministério da educagéao

Ministério da educagao
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Bioquimica de alimentos

Maria Koblitz

LAB, Grupo GEN

Bioquimica em Agropecuaria

José Mauricio Scheedorf Ferreira da Silva

Ciéncia Brasilis

Capsicum: pimentas e pimentdes do Brasil EMBRAPA EMBRAPA

Carboidratos Wanderley José de Melo, Gabriel M. P. de Funep
Melo, Liandra M. A. Bertipaglia e Valéria P. de

Ciéncia, higiene e tecnologia da carne. Vol. | PARDI, Miguel Cione et al UFG

mentes de soja.

Compatibilidade de uso de inoculantes e fungicidas no tratamento de se-

Rubens José Campo; Mariangela Hungria.

Embrapa Soja

produtivas de matérias-primas

Complexo agroindustrial de Biodiesel no Brasil: competitividade das cadeias

Antonio Maria Gomes de Castro; Suzana Ma-
ria Valle Lima; Joao Flavio Veloso Silva.

Embrapa Agroenergia

IComposicao de alimentos e exigéncias

\VVarios autores

Univ. Federal de Vigosa

Compostagem: ciéncia e pratica para a gestao de residuos organicos

Caio de Teves Inacio; Paul Richard Momsen
Miller

Embrapa Solos

Consorciagao de pastagens (Embrapa) - DVD

Jairo Mendes Vieira

Determinacao da evapotranspiragcao para fins de irrigacao.

Luis Fernando Stone; Pedro Marques da Sil-
veira

Embrapa CNPAF

Dicionario de Ecologia e Ciéncias Ambientais

Henry W. Art

UNESP

Doces e geleias

Ministério da educacéao

Ministério da educacéao

Ecofisiologia das culturas de algodao, amendoim, gergelim, mamona, pi- Embrapa Embrapa
nhao-manso e sisal.
Educacido Ambiental: repensando o espacgo da cidadania Loureiro, Philippe Pomier Layrargues e Ronal-Cortez
do Souza de Castro (Orgs.)
Embalagens para a industria alimentar A. Gomes de Castro; A. Sérgio Pouzada Inst. Piaget
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Ensaios de Tratabilidade de Agua e dos Residuos Gerados em Estacdes de

Tratamento de Agua

Luiz Di Bernardo, Angela Di Bernardo e Paulo
Luiz Centurione Filho

RIMA, 2005

Fisiologia Vegetal

Lincoln Taiz; Eduardo Zeiger

Artmed

Fisiologia Vegetal

Gilberto Barbante Kerbauy

Guanabara Koogan

Fisiologia vegetal

Ricardo A. Marenco

UFV

Fundamentos de quimica do solo 42 edicao

Egon José Meurer

EVANGRAF

Fungos em sementes de soja: detecgao, importancia e controle.

Augusto César Pereira Goulart.

Embrapa Agropecuaria Oeste

Gado de leite: o produtor pergunta, a EMBRAPA responde EMBRAPA EMBRAPA
Gestao agroindustrial V. 1 e 2 BATALHA, Mario Otavio (org.) Atlas
Iniciando um pequeno grande negdcio agroindustrial: Frutas em calda, ge- [EMBRAPA EMBRAPA
leias e doces

Inspecgao e Higiene de Carnes Paulo Sérgio de Arruda Pinto UFV

Lixo Municipal: Manual de Gerenciamento Integrado Maria Luiza Otero D'Almeida e André Vilhena |[PT/CEMPRE

Manejo da Fertilidade do solo e nutrigdo de plantas

Diego W. do Vale, Junior Inacio de Sousa e
Renato de Mello Prado

Legiz Summa

Manejo ecoldgico de pastagens PRIMAVESI, Ana Nobel
Manual de biodiesel Edgar Blucher
Manual de irrigagao: técnicas para instalacao BASTOS, Edna icone
Manual de Laboratério de Quimica de Alimentos Florinda O. Bobbio; Paulo A. Bobbio Varela
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Manual de solugdes, reagentes e solventes MORITA, Tokio Blucher
Manual para inspecao da qualidade do leite TRONCO, Vania Maria UFSM
Matematica aplicada as ciéncias agrarias Rosangela F. Sviercoski UFV

Matérias-primas dos alimentos

Urgel de Almeida Lima

Edgard Blucher

Mecanizagao agricola: preparo do solo

GALET]I, Paulo Anestar

Instituto Campineiro de Ens.
Agricola

Mel brasileiro: composigdo e normas MARCHINI, Luis Carlos; SODRE, Geni da Sil-|A.S. Pinto
va; MORETI, Augusta Carolina de C. C.

Melhoramento genético PEREIRA, Jonas C.C. J.C.C

Métodos de analise alimentos CAMPOS, Fabio Prudencio de FEALQ

Miniabatedouro de suinos

Agrodata

Normas analiticas: métodos fisico-quimicos para analise de alimentos

Instituto Adolfo Lutz

Inst. Adolfo Lutz

Nutricdo de plantas Renato de Mello Prado Unesp
Nutricdo de plantas: diagnose foliar em grandes culturas Renato de Mello Prado Capes/
Nutricdo mineral de plantas: principios e perspectivas Emanuel Epstein e Arnold J. Bloom Planta

O agronegocio do algodao no Brasil. Vol 1.

Napoleao Esberard de Macédo Beltrao; De-
mostenes Marcos Pedrosa de Azevedo.

Embrapa Informagao Tecnolégi-
ca

O agronegodcio do algodao no Brasil. Vol 2.

Napoledo Esberard de Macédo Beltrao; De-
mostenes Marcos Pedrosa de Azevedo.

Embrapa Informagao Tecnolégi-
ca

O que é educacdo ambiental- n® 292

Marcos Reigota

Brasiliense
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O que é engenharia florestal- n® 280 Edson Struminski Brasiliense
O que é lixo- n° 299 Luciana Leite de Miranda Brasiliense
O que é meio ambiente- n° 281 Kurt Kloetzel Brasiliense
O que é natureza- n® 243 Marcos de Carvalho Brasiliense
O que é poluicdo quimica- n°® 267 oel Arnaldo Pontin e Sergio Massaro Brasiliense
O que é questado agraria- n°® 18 JosE Graziano da Silva Brasiliense
O que é zoologia- n° 154 Francis Dov Por e Maria S. de A. P. Por Brasiliense
O que sao assentamentos rurais- n° 301 Sonia M. Bergamasco e Luis A. Cabello Nor- Brasiliense

der

Planejamento de irrigacao: analise de deciséo de investimento.

José Antonio Frizzone; Aderson Soares de
Andrade Junior (Editores Técnicos)

Embrapa Informagao Tecnolégi-
ca

Produgao e manejo de frangos de corte

Luiz Fernando Teixeira Albino e Fernando de
Castro Tavernari

UFV

Projetos de empreendimentos agroindustriais: produtos de origem vegetal [Silva, Carlos Arthur B.( ed.) UFV
Secagem de graos LJosé Antonio Portella; Luiz Eichelberger. Embrapa Trigo
Sementes: Ciéncia e Tecnologia Nelson Moreira de Carvalho e Jodo Naka- Funep

gawa

Sistema de produ¢do de mamona consorciada com feijao-caupi: matéria-
prima para o biodiesel.

Francisco de Brito Melo (Editor Técnico)

Embrapa Meio-Norte

Solo: substrato da vida

LJosé Francisco Bezerra Mendonga

Embrapa Informagao Tecnolégi-
ca

[Tecnologia de alimentos: unidades curriculares dos alimentos e processos

PEREDA, Juan A. Ordonez(ORG.)

Artmed
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Tratamento de Lodos de Estacdo de Tratamento de Agua

CARLOS A. RICHTER

EDGARD BLUCHER
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9.4 Areas Comuns:
— 24 salas de aula com capacidade para 40 académicos;
— Auditério para 104 pessoas;
— Salade TV e Video, equipada com TV em cores 42” e aparelho DVD player.
— Academia de ginastica
— Quadra poliesportiva
— Centro de idiomas
— Laboratério de Matematica
— Laboratdrio de Alimentos e Saneamento
— Laboratério de Quimica
— 04 Laboratérios de Informatica
— 01 Laboratério de Hardware

— Unidade de Processamento de Alimentos
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PESSOAL DOCENTE E TECNICO ENVOLVIDO

A contratagcao dos docentes e técnicos-administrativos, que atuam no Curso Técnico em
Agroindustria, presencial, modalidade Educacdo Profissional/Educacdo Basica, forma de
articulagao Integrada ao Ensino Médio Educagao Profissional Integrado ao Ensino Médio foi

feita por meio de Concurso Publico, como determinam as normas préprias das Instituicoes

Federais e a relagao a seguir atende as demandas do curso do inicio a conclusao.

Pessoal Docente

NOME DO PROFESSOR RT FORMAGAO TITULAGAO
ADRIANA BRITO AGUIAR MARQUES DE Matematica Mestre
, Matematica e Quimica
AECIO ALVES ANDRADE 40H Especialista
Industrial

ALESSANDRA VESPUCIO VAZ DE Engenharia de Alimentos Especialista
ANA CLAUDIA FERREIRA ROSA 40H Pedagogia Especialista
ANDRE LUIZ GONCALVES DE Matematica Especialista
CARLA DETTENBORN DE Engenharia de Alimentos Mestre
CAROLINA PEREIRA PORTO DE Medicina Veterinaria Especialista
CRISTIANE MIRANDA MARTINS DE Agronomia Doutora
ELKERLANE MARTINS DE ARAUJO DE Letras Mestre
FERNANDO MORAIS RODRIGUES DE Engenharia de Alimentos Mestre
GRAZIANE F. CLAUDINO DE ANICEZIO DE Letras Mestre
FLORISVALDO GAMA DE SOUZA DE Engenharia de Alimentos Mestre
HUDSON UMBELINO DOS ANJOS DE Matematica Mestre
KALLYANA MORAES CARVALHO DE Engenharia de Alimentos Mestre
KARINE BERALDO MAGALHAES DE Engenharia Ambiental Especialista
LILIANE GARCIA DA SILVA DE Engenharia Ambiental Mestre
LUCAS MENDES OLIVEIRA DE Engenharia Ambiental Especialista
MARCIA CRISTINA GONCALVES 40H Matematica Especialista
MIRIAN NICHIDA GRACIANO MOREIRA DE Letras Especialista
PATRICIA LUCIANO DE FARIAS

DE Letras Especialista
TEIXEIRA
PAULA JUCA DE SOUSA SANTOS 40H Letras Especialista
PAULO VICTOR GOMES SALES DE Engenharia de Alimentos Mestre
REJANE FREITAS BENEVIDES DE Engenharia Ambiental Mestre
RIVER SOUZA MAGALHAES DE Licenciatura em Quimica Mestre
SALDANHA ALVES BRAGA DE Filosofia Especialista
SAMIRA TENORIO C. COSTA DE Engenharia de Alimentos Mestre

Engenharia de Alimentos
SERGIO LUIS MELO VIROLE DE | Complementagcédo Pedagodgica Mestre
em Quimica

THELMA VALENTINA DE OLIVEIRA

40H Sociologia Mestre
FREDRYCH

Pessoal Técnico-Administrativo
NOME DO SERVIDOR RT CARGO FORMAGAO

ALEX DE SA OLIVEIRA 40H Assistente em Administracao Superior
ANA PAULA CRUZ COSTAALVES 40H Assistente em Administracao Especialista
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CARLOS ANDRE CAVALCANTE C. DE 40H Psicélogo Especialista
SANTANA
) 40H Técnico em Allimentos e Superior
CLAUDIAVELOSO Laticinios
DENNYSON WELLEN SOUZA NORONHA | 40H Assistente em Administragéo Nivel Médio
DYEGO PEREIRA LIMA 40H Assistente em Administracao Especialista
EDER BRASIL DE MORAES 40H Médico Veterinario Especialista
ELIZANGELA DIVINA DIAS BATISTA 40H Assistente em Administragéo Superior
FABIA MACENO RIBEIRO 40H Assistente em Administragéo Nivel Médio
FABIANO BALLIN 40H Técnico em Agropecuaria Especialista
40H Téc. Laboratorio - Area Meio Nivel Médio
FERNANDAALVES COSTA Ambiente
FLAVIO CASTRO BATISTA 40H Assistente em Administracao Nivel Médio
FLAVIO ELIZIARIO DE SOUZA 40H Administrador Especialista
40H Pedagogo/Qrientador Especialista
HOSANA MARIA RIBEIRO REIS Educacional
JEANE PAMELA RUBIM 40H Assistente em Administragéo Superior
JOELMA GONCALVES MENDES 40H Administrador Especialista
BALDUINO
KATIA MARIA PINTO DA FONSECA 40H Técnico em Enfermagem Nivel Médio
KIARA SOUZA DOS REIS (cedida p/ 40H Técnico em Agropecuaria Nivel Médio
Palmas)
LETICIA LUZIA DA CUNHA 40H Assistente Social Especialista
LUCAS FERREIRA LIMA 40H Assistente em Administragéo Superior
MARIA GORETTI PEREIRANOGUEIRA | 40H Pedagogo/Orientador Especialista
ducacional
MARIA SILVANA RODRIGUES 40H Assistente em Administracao Especialista
MILTON MACIEL FLORES JUNIOR 40H Técnico em Agropecuaria Especialista
POLIANA MARTINS MARINHO 40H Assistente em Administragéo Nivel Médio
40H Técnico em'Assluntos Especialista
RAQUEL BEZERRA DA SILVA Educacionais
REGINALDO DOS SANTOS ARAUJO 40H Técnico em Agropecuaria Nivel Médio
ROSANGELA VELOSO DE FREITAS 40H Psicologo Superior
SIRLENE DIAS PUTENCIO 40H Contador Especialista
USTANA FERRAZ SOARES 40H Bibliotecario-Documentalista Especialista
40H Analista de Tecn~ologia da Especialista
VIVAN FACUNDES DANTAS Informacgao
WANDER LIMA CARVALHO 40H Assistente em Administracao Especialista
40H Técnico de Labqrgtério - Area Nivel Médio
WILLIE DUARTE TEIXEIRA Informatica

11. CERTIFICADOS E DIPLOMAS EXPEDIDOS AOS CONCLUINTES

A aprovacgao é anual, e ao final do curso, o estudante que concluir com éxito as etapas

propostas, fara jus ao diploma de Técnico em Agroindustria com habilitagdo técnica de nivel

médio, gozando de plenos direitos para o exercicio profissional e para a continuidade de

estudos em Nivel Superior.
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Em observancia @ RESOLUCAO N° 15 de 30 de setembro de 2010 do Conselho
Superior, referente 8 INSTRUCAO NORMATIVA 003/2010/REITORIA em seu Art. 2° que trata
dos procedimentos de conclus&o no nivel de Ensino Médio via Exame Nacional do Ensino
Médio — ENEM apresenta-se outra forma de conclusdo do Ensino Médio, conforme artigo Art.
2° “Considera-se apto para requerer a Certificagdo o cidaddo que tenha obtido notas iguais ou
maiores a 400 pontos em cada uma das areas de conhecimento do ENEM e nota igual ou
maior a 500 pontos na prova de redagéo”.

Desse modo, atendendo a todas as exigéncias da resolu¢do supracitada, incluindo ter
idade maior ou igual a 18 anos até a data da primeira prova do ENEM do corrente ano, ter
indicado o Instituto Federal de Educacgao Ciéncia e Tecnologia do Tocantins -IFTO no ato da
inscricdo no ENEM, podera requerer a certificacdo do Ensino Médio junto ao Campus Paraiso.

Para ter o direito ao Diploma de Técnico em Agroindustria o estudante devera solicitar
ao Conselho de Analise de Turma o aproveitamento de estudos do Nivel Médio. O Conselho
deliberara pelo aproveitando ou nao das unidades curriculares da Formagao Geral.

Com o deferimento o estudante devera cursar a Formagao Especifica para somente
assim galgar ao diploma de Técnico em Agroindustria.

Apés a integralizagdo das unidades curriculares que compdem o Curso Técnhico em
Agroindustria  Integrado ao Ensino Médio e da realizagdo da correspondente pratica
profissional por meio do Estagio Supervisionado, sera conferido ao egresso o diploma de
Técnico em Agroindustria com habilitagcao técnica de nivel médio e em gozo de plenos direitos
para o exercicio profissional e continuidade de estudos em Nivel Superior.

Consoante Instrucdo Normativa (IN) n° 009/2011 de 20 de setembro de 2011, que
estabelece os procedimentos para emissao de histérico escolar/académico, certificados,
diplomas e livro de registro, o processo para solicitagdo de diploma de técnico de Nivel Médio
em Agroindustria sera:

Art. 7° O estudante que concluiu todas as etapas do processo formativo e que
nao esta com pendéncias junto aos setores de registro escolar/académico tera o
direito de solicitar junto ao setor de protocolo a expedicdo de certificado ou
diploma.

Art. 8° Observando-se o constante no art. 1° a 6° da IN n°009/2011 (aditivo
nosso) o estudante ou seu responsavel devera solicitar junto ao setor de
protocolo do campus abertura do processo de registro e emissao de diplomas.

Art. 9° O setor de protocolo encaminhara ao setor de registro
escolares/académicos o requerimento. Esse por sua vez indexara aos autos
processo:

| — Requerimento do estudante solicitando a expedicéo do diploma;

Il — Copia da Certidao de Registro Civil ou de Casamento;

Il — Copia de Documento de ldentidade, com foto, contendo o n° do

Registro Geral;
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IV — Copia do Cadastro de Pessoa Fisica — CPF;
V- Histérico Escolar do Curso concluidoj]...]
VII — Se menor ou ndo emancipado acrescente-se documentos

comprobatérios de tutela e documentos do responsavel legal;
VIII — Se emancipado anexar documento comprobatério.

Nao havera certificacdo para as qualificacbes intermediarias constantes na Matriz

Curricular.

Para casos ndao mencionados neste documento relativos a emissao de
histérico/académico, certificados, diplomas e livro de registro serao observados os demais itens

da IN n° 009/2011 de 20 de setembro de 2011.
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Anexo |
PLANOS DE ENSINO
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ﬁ.

Primeira Série - Educacio Basica

Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio
Eixo Tecnolégico: Producéo Alimenticia Periodo Letivo: 12 Série

Competéncias/habilidades

e Aprimorar a leitura oral, exercitando-a a partir de orientagdes quanto a pontuacgao, entonagao e énfase;
o Reconhecer e aplicar adequadamente o conteudo gramatical ao texto;
o Revisar tépicos de lingua portuguesa do Ensino Fundamental;

¢ Relacionar informagdes constantes do texto com conhecimentos prévios, identificando valores implicitos e pressuposi¢cdes do momento em que
foi produzido.

Ementa

e Fonética:
o - Encontros consonantais,
o - Encontros vocalicos,
o - Digrafos, divisdo silabica;
o - Ortografia
e Acentuacao:
o - Oxitonas, paroxitonas, proparoxitonas,
o - Monossilabos,
o - Hiatos,
o - Ditongos abertos,

o -Trema;

e Morfologia:
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- Estrutura e formacéao das palavras;

o
o - Substantivo;
o - Preposicao;
o -Artigo;
o - Adjetivo;
o - Numeral.
e Sintaxe:
o - Termos da oragao: essenciais, integrantes e acessorios;
o - Periodo composto por coordenagéo e subordinagao;
o - Pontuagao.
o Estilistica:
o - Figuras de linguagem (Metafora, Metonimia, Catacrese, Hipérbole, Eufemismo, Ironia, Perifrase e Parafrase, Antitese, Gradagao)
e Topicos de leitura e producgao textual
o - Conceito de texto
o -Lingua e linguagem
o - Linguagens verbais e n&o verbal
LITERATURA
e O texto Literario
o AHistéria da Literatura
e Introducgao a Literatura
o - Ritmo e Melodia
o - Meétrica e Versificacao
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o - Poesia e Prosa
e Trovadorismo
e Humanismo
o -AHistoriografia de Ferndo Lopes
o -0 Teatro Vicentino
o - Novelas de Cavalaria
e Classicismo
e Quinhentismo
e Barroco
e Arcadismo
o Literatura Africana, Afro-brasileira e dos povos indigenas.

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

o Aulas expositivas, leituras dirigidas, atividades individuais e/ou em grupo, seminarios, debates, projetos;
o Utilizacao de: textos tedricos impressos produzidos e/ou adaptados pela equipe; exercicios impressos;
e Produzidos pela equipe; veiculos de comunicagdo da midia impressa, tais como jornais e revistas;

o Representativas da literatura brasileira e estrangeira; e textos produzidos pelos estudantes.

Avaliacao

o Producao de textos, individuais e/ou em grupo;
e Seminarios;

e Provas.

Bibliografia Basica

e CEGALLA, D. P. Novissima Gramatica da lingua portuguesa. — 46. ed.- Sao Paulo: Companhia Editora Nacional, 2005.
e FIORIN, J. L. & SAVIOLI, F.P. Para entender o texto — Leitura e Redac&o. 16 Ed. Atica: Sdo Paulo, SP. 2006.
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Bibliografia Complementar

e GERALDI, J.W. Linguagem e Ensino: exercicios de militincia e divulgacdo. Mercado de Letras: Associacao de Leitura do Brasil. Campinas, SP,
1996.

e KURY, Adriano da Gama. Para falar e escrever melhor o Portugués. 2. ed. Rio de Janeiro: Nova Fronteira, 1989.

o FERNANDES, Francisco. Dicionario de sinbnimos e anténimos da lingua portuguesa. 31.ed. Sao Paulo: Globo, 1990.
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Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio
Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia Periodo Letivo: 12 Série

Competéncias/habilidades

¢ Humanizarem-se como cidadaos inteligentes, sensiveis, estéticos, reflexivos, criativos e responsaveis, por melhores qualidades culturais e pela
ética da diversidade.

e Realizar producbes artisticas individuais ou coletivas nas diversas linguagens da arte (musica, arte visual, danca e arte cénica).

e Apreciar produtos da arte, analisar, refletir e compreender os diferentes processos de arte, por meio das diversas manifestagdes socioculturais e
histéricas.

e Relacionar as bases cientifico-tecnolégicas com a confecgao de artesanatos feitos de materiais reciclaveis.

Ementa
INTRODUCAO A ARTE
¢ Analise conceitual: arte e estética.

o Arte e sociedade:

e As artes como objeto de conhecimento;

e As diversas formas comunicativas das artes;
e Cultura: Cultura popular, erudita e de massa.

Procedimentos Metodolégicos e Recursos Didaticos

o Aulas dialogais; debates; pesquisas em jornais, revistas e Internet; seminarios;

e Trabalhos individuais e em grupo.

e Aulas de laboratodrio;
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¢ Trabalhos com musica, poesia e oficinas de trabalho;
o Utilizagao de fitas de video, quadro branco ou de giz, retro projetor e multimidia.

Avaliagao

e Seminarios, trabalhos individuais e em grupo
¢ Relatdrios de aula de campo
o Participacbes em debates e seminarios.

Bibliografia Basica

¢ ARNHEIM, Rudolf (1980). Arte e Percepcéo Visual. Trad. de Ivonne Terezinha de Faria. Sdo Paulo: Edusp, Pioneira.

Bibliografia Complementar

e BENJAMIN, Walter (1975). A obra de arte na época de sua reprodutibilidade técnica (= Os Pensadores 48). Sdo Paulo: Abril.
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Campus Araguaina

Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnoldgico: Producao Alimenticia Periodo Letivo: 12 Série

Competéncias/habilidades

Conhecer, organizar e interferir no espaco de forma auténoma, bem como reivindicar locais adequados para promover atividades corporais de
lazer, reconhecendo-as como uma necessidade do ser humano e um direito do cidaddo, em busca de uma melhor qualidade de vida.

Colocar-se como cidadao integrante de uma comunidade esportiva, exercendo atividades das mais variadas modalidades.
Participar de competicdes esportivas.

Valorizagao do desempenho esportivo de um modo geral, sem ufanismo ou regionalismo.

Ementa

Organizacgao social e esporte.

Esporte e violéncia, esporte com intengao de lazer e de profissionalizagao.
Qualidade de vida, atividade fisica e contexto sociocultural.

Diferencas e similaridades entre a pratica do esporte dos jogos e dos esportes.
Esportes coletivos e individuais.

Basquetebol

Futebol

Futsal

Voleibol

Handebol

Danca

Xadrez
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e Dama.

Procedimentos Metodolégicos e Recursos Didaticos

e Aulas expositivas; aulas praticas;

e Exercicio tedrico e pratico; seminarios; projetos.
e Utilizacao de videos

e Competiches escolares.

Avaliagao

e Avaliacdo diagnéstica individual
e Avaliacdo em grupo.

Bibliografia Basica

e FREIRE, P. Educag¢ao como pratica da liberdade. 142 ed. Rio de Janeiro: Paz e Terra, 1983.

o Grupo de Trabalho Pedagégico UFPE/UFSM, Visao didatica da Educacgao Fisica: andlise e exemplos praticos de aula. Rio de Janeiro: Livro
Técnico, 1991.

¢ GUERRA, Marlene, Recreacgao e Lazer. 52 ed. Porto Alegre. Sagra de Luzzato, 1996.

Bibliografia Complementar

o KUNZ, E. Transformacdes didatico-pedagdgica do esporte. ljui: UNIJUI, 1994,

e MATURANA, H. & Varela, F. Arvore do conhecimento — As bases biolégicas do entendimento humano. Trad. Jonas Pereira dos Santos,
Campinas, S.P. Editorial PSY II, 1995.

e PCN — Parametros Curriculares Nacionais.
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Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnolégico: Producao Alimenticia

Competéncias/habilidades

Periodo Letivo: 12 Série

Mostrar a evolugado do computador ao longo da historia;

Identificar e operar sistemas operacionais;

Elaborar relatérios, textos, planilhas, formularios, esquemas e graficos utilizando sistemas computacionais;

Utilizar softwares livres especificos;
Desenvolver pesquisas pela internet.
Fazer cépias de seguranga de dados armazenados no computador;

Fazer uso dos softwares antivirus.

Ementa

Evolugao do Computador;

unidade curriculars de um Sistema de Computacao;
Introdugéo e Nogdes de Informatica;

Windows;

Windows Explorer;

Word;

PowerPoint;

Excel;

Internet e e-mail;

Introducao e Nocgbes de Softwares Aplicativos Open Source;
Compactacao e descompactagao de arquivos;
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o Utilizac&o de antivirus.

Procedimentos Metodolégicos e Recursos Didaticos

e Aulas expositivas dialogadas; seminarios; jogos; resolugdo de problemas; estudo dirigido.

e Utilizacdo de quadro branco, multimidia e outros recursos tecnoldgicos (calculadoras, computadores etc.).

Avaliagao

e Provas dissertativas; seminarios; estudos dirigidos; trabalhos individuais e em grupos; producéo de textos e participacdo em sala de aula.

Bibliografia Basica

¢ MANZANO, Maria Izabel N.G.; Manzano, Andre Luiz N.G. Estudo Dirigido de Informatica Basica — 7. Ed. Editora: Erica 2007.
e SILVA, Mario Gomes da, Terminologia Basica - Microsoft Windows Xp - Microsoft Office Word 2007. Editora: Erica.

Bibliografia Complementar

¢ LANCHARRO, Eduardo Alcalde, Informatica Basica, Editora: Makron Books.
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Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnolégico: Producao Alimenticia Periodo Letivo: 12 Série

Competéncias/habilidades
o Compreender a importancia do estudo da biologia para o entendimento dos fenédmenos naturais e suas influéncias na vida humana.

e Conhecer os processos bioldgicos celulares animal e vegetal e sua influéncia para os seres vivos.
e Compreender os mecanismos de funcionamento dos diversos sistemas organicos animais e vegetais e suas consequéncias para o meio

ambiente e diversidade biologica.

Ementa
e Biologia, o estudo dos seres vivos;

e Aorigem da vida;

e Composicao quimica da célula;

¢ Introducao a citologia;

e Membrana celular e glicocalix;

o Citoplasma e organelas celulares;

e Bioenergética: fotossintese, respiracao celular e fermentacao;
¢ Nucleo: acidos nucleicos e sintese de proteinas;

e Cromossomos e divisao celular.

e Reproducéo, a perpetuagado das espécies;

e Sexualidade e desenvolvimento embrionario;

e Histologia Animal.

70



. MINISTEISIO DA EDUCAGAO .
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO TOCANTINS
EDUCACAOQ, CIENCIA ETECNOLOGIA CAMPUS PARAiSO DO TOCANTINS

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

o Aulas expositivas dialogadas; seminarios; jogos; resolugao de problemas; estudo dirigido.
o Utilizacdo de quadro branco, multimidia e outros recursos tecnoldgicos (calculadoras, computadores etc.).

Avaliagao
e Provas dissertativas; seminarios; estudos dirigidos; trabalhos individuais e em grupos; producao de textos e participacdo em sala de aula.

Bibliografia Basica
e PAULINO, Wilson Roberto. Biologia — volume 1. Sdo Paulo: Ed. Atica. 2007, 408p.

e LINHARES, Sergio. Biologia — volume Unico. S&o Paulo: Ed. Atica. 2007, 696p.
e SASSON, Sezar. Biologia - vol. unico. Sao Paulo: Ed. Saraiva. 2007, 736p.

Bibliografia Complementar

e SANTOS, Fernando Santiago dos; AGUIAR, Jodo Batista Vicentin; OLIVEIRA, Maria Martha Argel de. / organizadores. Biologia: ensino médio,

1° ano. Sao Paulo: Edigdes SM, 2012 - (Colegao ser protagonista)
e AMABIS, José Mariano; MARTHO, Gilberto Rodrigues. Fundamentos da Biologia Moderna. Volume unico. Sdo Paulo, Ed. Moderna.

e LOPES, SONIA. Bio 1. Sdo Paulo, Ed. Saraiva, 2002.
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Campus Araguaina

Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnolégico: Producao Alimenticia Periodo Letivo: 12 Série

Competéncias/habilidades

Tornar os egressos familiarizados com os conceitos, leis e principios fundamentais da fisica, garantindo o entendimento dos seus significados,
ou seja, compreensao das ideias que estao por traz desses conceitos, leis e principios.

Compreender a importancia do estudo da fisica para o entendimento dos fenédmenos naturais e suas influéncias no desenvolvimento
tecnologico.

Desenvolver nos estudantes a habilidade de manipular as leis da fisica e aplica-las na analise de situagdes concretas.
Capacitar os egressos a resolver problemas que envolvam os conceitos fundamentais da fisica.
Desenvolver no egresso a capacidade de entendimento dos diversos campos de aplicagao e conservagao de energia.

Compreender a diferenga entre forca e movimento.

Ementa

Conceitos basicos;

Movimento uniforme;

Movimento uniformemente variado;
Movimento circular uniforme;
Calculo vetorial;

Cinematica vetorial;

Os trés principios da dinamica;
Forca de atrito;

Gravitagao
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o Movimento de projéteis;

o Estatica da particula;

o Estatica do corpo extenso rigido;

e Trabalho e energia mecénica;

e Potencia e rendimento;

¢ Impulso e quantidade de movimento;

e Conservacao da quantidade de movimento de um sistema;
e Colisdes.

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

o Aulas expositivas dialogadas; seminarios; jogos; resolu¢ao de problemas; estudo dirigido.
e Utilizagdo de quadro branco, multimidia e outros recursos tecnoldgicos (calculadoras, computadores, etc.).

Avaliagao

e Provas dissertativas; seminarios; estudos dirigidos; trabalhos individuais e em grupos; produgéo de textos.

Bibliografia Basica

e GUALTER & ANDRE; Fisica para o Segundo Grau, Volume Unico, Ed.: Saraiva. Terceira edicao, 1998.
e RAMALHO, NICOLAU E TOLEDO; Fundamentos de Fisica | (Mecanica),Ed.: Moderna, Quinta Edigédo, 1988.

Bibliografia Complementar

o ANTONIO MAXIMO E BEATRIZ ALVARENGA; Curso de Fisica Volume |, Ed. Harbra, Segunda Edig&o, 1986.
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Campus Araguaina

Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnolégico: Producao Alimenticia Periodo Letivo: 12 Série

Competéncias/habilidades

Compreender as transformagdes quimicas numa visao macroscopica e microscopica;

Relacionar os fenbmenos naturais com o seu meio. Articular a relacio tedrica e pratica, permitindo a ampliacdo no cotidiano e na demonstracao
dos conhecimentos basicos da Quimica;

Aplicar o uso das linguagens: matematica, informatica, artistica e cientifica na compreensao de conceitos quimicos;
Ler, interpretar e analisar os topicos especificos da Quimica;

Desenvolver diversos modelos de sistemas quimicos relacionados com o seu cotidiano;

Selecionar e organizar ideias sobre a composigao do atomo;

Formular diversos modos de combinagdes entre os elementos quimicos a partir de dados experimentais;

Reconhecer os limites éticos e morais que podem estar envolvidos no desenvolvimento da Quimica e da Tecnologia no estudo das fungdes
quimicas e suas aplicagbes em beneficio do homem;

Fazer uso dos gréficos e tabelas com dados referentes as leis das combinagdes quimicas e estequiométricas.

Ementa

Introducéo ao estudo de Quimica
Estrutura atémica

Tabela periddica

Ligacdes quimicas

Fungbes quimicas inorganicas
Reacbes quimicas

Leis das combinagdes quimicas
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e Calculos quimicos;
o Estequiometria;

e Solucoes;

e Estrutura molecular;

o Relagbes de massas.

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

e Aulas expositivas; aulas praticas em laboratério; aulas praticas em campo; visitas técnicas; exercicio tedrico e pratico; seminarios; projetos.
o Utilizacdo de videos.

Avaliagao

e Avaliacdo diagnostica individual

e Construcao de experimentos caseiros
e Seminarios

e Relatorio de visitas

e Avaliacdo em grupo.

Bibliografia Basica

e FELTRE, Ricardo. Quimica pra o ensino médio, Editora Moderna 2004. "62 edicao.
o SARDELLA, Anténio. Curso completo de Quimica. Editora Atica 1999. 22 edic&o.

Bibliografia Complementar

e UTIMURA, Teruko Y. Quimica fundamental. Editora FTD. 1998. 1?2 edicao.
e BIANCHI, José Carlos Azanbuja. Universo da Quimica. Editora FTD 2007. 12 edi¢ao.
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Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnolégico: Producao Alimenticia Periodo Letivo: 12 Série

Competéncias/habilidades

e Compreender o processo de estruturagao das sociedades humanas desde o momento de diferenciacdo do homem dos demais animais até o
surgimento das sociedades de classes;

¢ Identificar os elementos constitutivos das sociedades de classes e as diversas formas de organizagao da produgao no mundo antigo e medieval;
e Compreender o processo de crise do feudalismo e ascensao das formas capitalistas a partir do renascimento comercial, cultural e cientifico;

Ementa

¢ Introdugéo ao estudo da Historia: utilidade da unidade curricular
o O tempo como uma construgao cultural
o A Pré-Histdria: origem da cultura
e As sociedades do Oriente Proximo e as sociedades europeias: seu aspecto cultural, social, econémico e politico.
o Civilizagdo Egipcia, Reino de Kush e outros Reinos Africanos da Antiguidade.
o O Feudalismo e as transformacdes nas relagdes sociais:
o Aservidao: trabalho e vida do servo medieval
o Asociedade feudal: a terra como instrumento de poder
o Mentalidade medieval
o Crise Feudal

o Como estavam a Africa e o Continente Americano no periodo Feudal Europeu.
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Procedimentos Metodolégicos e Recursos Didaticos

¢ Aulas dialogais; debates; pesquisas em jornais, revistas e Internet; seminarios;
e Trabalhos individuais e em grupo.

e Aulas de laboratorio.

o Visitas a museus e pontos histéricos.

o Utilizacao de fitas de video, quadro branco ou de giz, retro projetor e multimidia.

Avaliagao

e Seminarios

e Trabalhos individuais e em grupo

¢ Relatdrios de aula de campo

o Participagbes em debates e seminarios.

Bibliografia Basica

e BUENO, Eduardo (org.), Histéria do Brasil, Sdo Paulo, Publifolha, 1997.
e COTRIM, Gilberto. Histéria Global: Brasil e Geral. 6 ed. Sao Paulo: Saraiva, 2002..

Bibliografia Complementar

e PRADO JUNIOR, Caio, Formacao do Brasil Contemporéaneo - Colbnia, Editora Martins, 1942.
e RIBEIRO, Darcy, O povo brasileiro - A formacao e o sentido do Brasil, Sp, Companhia das Letras, 1995/1996.
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Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnologico: Producao Alimenticia Periodo Letivo: 12 Série

Competéncias/habilidades

Compreender a sociedade e a natureza, reconhecendo suas interagdes no espaco em diferentes contextos histoéricos e geograficos;
Compreender as transformacgdes dos espacgos geograficos como produto das relagdes socioeconémicas e culturais de poder;

Interpretar diferentes representagdes graficas e cartograficas dos espagos geograficos;

Identificar em fontes diversas o processo de ocupacao dos meios fisicos e as relagdes da vida humana com a paisagem,;

Analisar de maneira critica as interagdes da sociedade com o meio fisico, levando em consideragao aspectos histéricos e(ou) geograficos;
Relacionar o uso das tecnologias com os impactos s6cioambientais em diferentes contextos historico-geograficos;

Reconhecer a fungao dos recursos naturais na producao do espacgo geografico, relacionando-os com as mudancgas provocadas pelas agoes
humanas;

Avaliar as relagdes entre preservagao e degradacao da vida no planeta nas diferentes escalas;

Identificar registros sobre o papel das técnicas e tecnologias na organizagao do trabalho e/ou vida social;

Analisar fatores que explicam o impacto das novas tecnologias no processo de territorializagdo da produgao;

Analisar diferentes processos de produgao ou circulagao de riquezas e suas implicagcdes sbcioespaciais;

Reconhecer as transformacgdes técnicas e tecnoldgicas que determinam as varias formas de uso e apropriacdo dos espagos rurais;
Selecionar argumentos favoraveis ou contrarios as modificagdes impostas pelas novas tecnologias a vida social e ao mundo do trabalho;
Identificar o papel dos meios de comunicagao na construgao da vida social;

Analisar de maneira critica as interacdes da sociedade com o meio fisico, levando em consideracao aspectos historicos e/ou geograficos.

Ementa

o Principios Metodolégicos;
o Escalas Geogréficas;
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o Coordenadas Geogréficas;

¢ Forma e movimentos da Terra;
o Sistemas e Fusos;

e Escala;

o Representacao Cartografica;

¢ Geologia e Geomorfologia;

o Hidrografia;

¢ A economia mundial e a globalizagao;
e Economia e sociedade;

e Transportes e comunicagao;

o Agropecuaria.

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

o Aulas de campo; aulas dialogais; debates; pesquisas em jornais, revistas e Internet; seminarios;
e Trabalhos individuais e em grupo. aulas de laboratério.

o Utilizacdo de fitas de video, quadro branco ou de giz, retro projetor e multimidia.

Avaliagao

e Seminarios e trabalhos individuais e em grupo
o Relatorios de aula de campo e Participacbes em debates e seminarios.

Bibliografia Basica

e LUCCI, E.A;; BRANCO, A.L.; MENDONCA, C. Geografia Geral e do Brasil: Ensino Médio. 32 Ed. Sao Paulo: Saraiva, 2005.
e MOREIRA, J.C.; SENE, E.de. Geografia geral e do Brasil: espaco geografico e globalizado. 2% Ed. Reform. Sdo Paulo: Scipione, 2005.

Bibliografia Complementar
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e LACOSTE, Y. A geografia isso serve em primeiro lugar para fazer a guerra. S0 Paulo: Papirus, 1985.

Eixo Tecnologico: Produgao Alimenticia Periodo Letivo: 12 Série

Competéncias/habilidades

e Relacionar os temas propostos com a pratica social experimentada pelos estudantes em sua vivéncia cotidiana, de modo que as discussbes
empreendidas em sala de aula possam contribuir para a reflexdo dos problemas sociais (locais, regionais, nacionais e mundiais).

o Possibilitar a busca pela constru¢ao da cidadania plena e a transformacgéo da sociedade a partir de conceitos relacionados com a democracia e
cidadania.

e Capacidade de compor equipes, atuando com iniciativa, criatividade e sociabilidade.

Ementa

AVENTURA SOCIOLOGICA
e Temas antigos, nova linguagem.

O SURGIMENTO DA SOCIOLOGIA E TEORIAS SOCIOLOGICAS
e O surgimento da sociologia
o As teorias sociolégicas na compreensao do presente

e Achegada dos tempos modernos

e O comércio e as cidades
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o O século das luzes e as grandes revolugdes

o Afinal para onde a raz&o nos conduziu

e Apresentando Emile Durkheim

e Solidariedade e coesao

e Direito e Anomia

¢ Programa Nacional de Direitos Humanos, Decreto n°® 7.037/20009.
e Etica e Mercado

o Apresentando Max Webber

e Os caminhos da racionalidade

e O protestantismo e o espirito do Capitalismo

O PROCESSO DE SOCIALIZAGAO E AS INSTITUIGOES SOCIAIS
e Alinstituicdo escolar

e Alinstituicio religiosa

o Ainstituicdo familiar

CULTURA E INDUSTRIA CULTURAL

e Diversidade cultural brasileira

e Cultura, criacdo ou apropriacao

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

e Aulas expositivas dialogadas; seminarios; jogos; resolu¢ao de problemas; estudo dirigido.

e Utilizagdo de quadro branco, multimidia e outros recursos tecnolégicos (calculadoras, computadores, etc.).
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Avaliagao

Provas dissertativas; seminarios; estudos dirigidos; trabalhos individuais e em grupos; produgao de textos.

Bibliografia Basica

ADORNO, T. Sociologia. Sao Paulo, Atica, 1991.
BAUMAN, Zygmunt. Globalizagao. As consequéncias humanas. Rio de Janeiro, Jorge Zahar Editor, 1999.
GRAMSCI, Antonio. Os Intelectuais e a organizagao da cultura. Rio de Janeiro, Ed. Civilizagéo Brasileira, 1982.

JONHSON, Allan G. Dicionario de Sociologia: Guia Pratico de Linguagem Socioldgica. Trad. Ruy Jungmann. Rio de Janeiro: Jorge Zahar Ed.,
1997.

Bibliografia Complementar

LAKATOS, Eva e MARCONI, Marina. Sociologia Geral. S40 Paulo, Atlas, 1999.
OLIVEIRA, Pérsio Santos de. Introdugao a Sociologia. Sdo Paulo: Atica, 202 ed., 2000.

SCHILLING, Kurt. Histéria das Idéias Sociais: Individuo, Comunidade, Sociedade. Trad. Fausto Guimaraes. Rio de Janeiro: Jorge Zahar Ed.,
22 ed., 1974.
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Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio
Eixo Tecnolégico: Producéo Alimenticia Periodo Letivo: 1% Série

Competéncias/habilidades

o Ler e compreender textos filoséficos de diferentes autores e correntes do pensamento;

e Elaborar, contextualizar, por escrito, e de forma critica producdes filosoficas;

e Articular conhecimentos filosoficos e diferentes conteidos e modos discursivos nas Ciéncias Naturais e Humanas, nas artes e em outras
produgdes culturais;

e Aprimorar a autonomia intelectual e o pensamento critico, bem como a capacidade efetiva de atuar de forma reflexiva, consciente e criativo na

vida social.

Ementa
e Mito e filosofia

e O deserto do real

e Aatitude filosofica

e O que é afilosofia?

e Aorigem da filosofia

e Periodos e campos de investigacao da filosofia grega
e Principais periodos da histéria da filosofia

e Aspectos da filosofia contemporanea
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Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

o Aulas expositivas dialogadas; seminarios; jogos; resolugao de problemas; estudo dirigido.

o Utilizacdo de quadro branco, multimidia e outros recursos tecnoldgicos (calculadoras, computadores, etc.).

Avaliagao

e Provas dissertativas; seminarios; estudos dirigidos; trabalhos individuais e em grupos; produg¢ao de textos.

Bibliografia Basica

¢ ARANHA, Maria Lucia de Arruda; Martins, Maria Helena Pires. Filosofando: Introducao a Filosofia. Sao Paulo: Editora Moderna. 1994.

e CHAUI, Marilena.Convite a Filosofia.S3o Paulo: Atica, 2000.

Bibliografia Complementar

¢ GAARDER, Jostein.O Mundo de Sofia. S0 Paulo : Editora Schwarcz Ltda. 1997.
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TOCANTINS
Campus Araguaina

Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnolégico: Producao Alimenticia Periodo Letivo: 12 Série

Competéncias/habilidades

Desenvolver a capacidade do estudante para compreender termos pertinentes a informatica em lingua inglesa (LI) e auxiliar na resolugao de
problemas;

Estimular o habito do estudo independente e continuo da LI como instrumento de comunicacao, despertando a curiosidade e a criatividade.
Interpretar e classificar eficazmente os tempos verbais para expressar de forma oral e escrita agdes no presente, passado e futuro;
Desenvolver-se linguisticamente por meio de dialogos, textos e entrevistas orais;

Ler e interpretar textos técnicos, manuais, data-sheets em lingua inglesa;

Apreender novas técnicas e estratégias de leitura que propiciem o autoaprimoramento em LlI;

Ementa

Review Verb To be forms

Simple Present

Present Continuous

Auxiliary verbs do, does, did

Simple Past — Regular and irregular verbs
Translations

Comprehension of the texts

Future Tense

Songs - listening actitivies
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Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

¢ Aulas expositivas dialogadas; lista de exercicios; atividades de audi¢ao, resolu¢ao de problemas; estudo dirigido.
o Utilizacdo de quadro branco, multimidia; aparelho de som, e outros recursos tecnoldgicos.

Avaliagao

e Provas dissertativas; seminarios; estudos dirigidos; trabalhos individuais e em grupos; producio de textos.

Bibliografia Basica

SpeakUp, revista, A revista que fala sua lingua. N. 235. Editora Peixes, Vila Olimpia, S&do Paulo, SP.2006.

Watkins, M. Porter, T. Gramatica da Lingua Inglesa. | edigéo, editora atica. Sdo Paulo, SP. 2002.

FREIRE, Paulo. Pedagogia da Autonomia — Saberes necessarios a pratica educativa.Sao Paulo, Brasil: Paz e Terra (Colecao Leitura).
UR, Penny. A Course in Language Teaching — Practice and Theory. V ed. Cambridge University Press. 2002.

Bibliografia Complementar

GALANTE, Terezinha Prado; POW, Elizabeth Mara. Inglés para Processamento de Dados. Sao Paulo: Atlas, 1996. MICOSOFT Press.
GENNARI, Maria Cristina. Minidicionario Saraiva de Informatica. 5 ed. Sao Paulo: Saraiva, 2003

BOECKNER, K,: Brown, P. C. Oxford English for computing: Student’s Book, Answer Book &Cassete, Oxford, Oxford University Press, 1994.
DIAS, R. Reading critically in English: Inglés instrumental, Belo Horizonte, UFMG, 1996
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Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnolégico: Producao Alimenticia Periodo Letivo: 12 Série

Competéncias/habilidades

o Resolver situagbes-problemas modeladas por meio de progressdes aritmética e geométrica;
o Realizar céalculos de porcentagem;

e Conceituar algébrica e graficamente as fungdes trigonométricas;

o Modelar e resolver situagdes-problemas utilizando matrizes e determinantes;

e Utilizar modelos lineares para contextualizagao e solugcdo de fendmenos naturais;

e Discutir e resolver sistemas lineares.

Ementa

e Relacdes trigonométricas;
o Fungdes trigonométricas;
o Resolugao de triangulos;
e Matrizes;

o Determinantes;

e Sistemas Lineares.

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

o Aulas expositivas dialogadas; seminarios; jogos; resolucao de problemas; estudo dirigido.
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o Utilizagdo de quadro branco, multimidia e outros recursos tecnolégicos (calculadoras, computadores, etc.).

Avaliagao

e Provas dissertativas; seminarios; estudos dirigidos; trabalhos individuais e em grupos; produgéo de textos.

Bibliografia Basica

o DANTE, Luiz Roberto. Matematica: contexto e aplicagbes. Ensino Médio. Sdo Paulo: Atica, 2003.
o GELSON, Tezziet al. APOIO — Matematica: Ciencia e aplicagdes : Ensino Médio. Sdo Paulo. Atud, 2004.

Bibliografia Complementar

¢ SMOLE, K.C.S.; DINIZ, M.l.de S. Matematica 2. 72 Ed. Sao Paulo: Saraiva, 2010.
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Educacéo Profissional

Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnologico: Producao Alimenticia Periodo Letivo: 12 Série

Competéncias/habilidades
e Conhecer os tipos de matérias-primas utilizadas na agroindustria;

¢ |dentificar os tipos de industrias alimenticias;

¢ |dentificar os tipos de processamento de alimentos;

e Elaborar programacéao para obtengcdo de matéria-prima das diversas fases de processamento de alimentos;
e Conhecer os materiais utilizados na confeccdo de embalagens alimenticias;

o Interpretar legislacao da industria de alimentos.

Ementa
¢ Introducédo a agroindustria;

e Aspectos econdmicos e sociais das agroindustrias;
e Matérias-primas agropecuarias;

e Tipos de industrias de alimentos;

o Setores de producao de alimentos industrializados;
o Fases de processamento dos produtos alimenticios;

¢ Principais processos tecnoldgicos utilizados para preservagao, conservagao e transformagao de matérias-primas;

o Embalagens e aditivos;
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o Legislagao para industria de alimentos;

o Distribuicdo e mercado de alimentos industrializados.

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

o Aulas expositivas dialogadas; seminarios; resolu¢ao de problemas; estudo dirigido.

o Utilizacdo de quadro branco, multimidia e outros recursos tecnoldgicos (data show, computadores, etc.).

Avaliagao

e Provas dissertativas; seminarios; estudos dirigidos; trabalhos individuais e em grupos; producéo de textos.

Bibliografia Basica

BOBBIO, P.A.; BOBBIO, F.O. Quimica do Processamento de Alimentos. Campinas, F. Cargill, 1984. 232p.

CALIL, R. M.; AGUIAR, J. A. Aditivos nos alimentos. Sdo Paulo: Varela, 1999.

EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. Rio de Janeiro, Editora Atheneu, 22 ed., 2008, 200p.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos — principios e pratica. 2%ed. Artmed: S&o Paulo, 2006.

MALUF, R. Mercados Agroalimentares e a Agricultura Familiar no Brasil: Agregacao de Valor, Cadeias Integradas e Circuitos Regionais. Porto
Alegre, Ensaios FEE, v.25, n® 01, 2004.

Bibliografia Complementar

MIOR, L.C. Agricultores familiares, Agroindustrias e Redes de Desenvolvimento Rural. Chapecé, Argos, 2005, 338 p.
ORDONEZ, Juan A. Tecnologia de Alimentos .Sao Paulo: Artmed , 2005

RIEDEL, G. Controle Sanitario dos Alimentos. Sio Paulo: Editora Atheneu, 32 edigado, 2005. 455p.

SILVA, Eduardo. Conservacgao de Alimentos. Sao Paulo: Scipione , 2003

VIEIRA, L. F. Agricultura e agroindustria familiar. Revista de Politica Agricola, Rio de Janeiro. v. 7, n. 1, p. 11 -23, jan.-mar. 1998.
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Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnologico: Producao Alimenticia Periodo Letivo: 12 Série

Competéncias/habilidades
e Compreender que a agricultura, pelo espago que ocupa, pela populacdo que requer, pela riqueza que gera, desempenha um conjunto

diversificado de fungbes com grande impacto na utilizagdo dos recursos naturais e na sociedade pelo que os agro sistemas devem basear-se a longo
prazo em processos produtivos economicamente eficientes mas também ecologicamente sustentaveis.

o Fundamentar a integragdo das operagdes gerais de cultura com as caracteristicas do ambiente biofisico, econémico e social da exploragao
agricola e com a natureza das atividades (produgao vegetal), combinando racionalmente os recursos disponiveis em diferentes modos de produgéo.

¢ Introduzir vocabulario técnico e cientifico.

e Conhecer os processos de formacao do solo.

¢ Identificar os horizontes do solo e suas caracteristicas morfolégicas.

o Descrever o papel dos elementos minerais essenciais na planta.

e Conhecer corretivos e fertilizantes usados na agricultura.

o Conhecer a importancia da matéria organica.

o Conhecer os elementos climaticos e sua importancia.

o Conhecer a importancia da agua para a agricultura.

o Conhecer as praticas de conservagao de solo e agua.

e Conhecer os diferentes sistemas agricolas e praticas de cultivo usadas na agricultura.

e Aprimorar o conhecimento dos processos que ocorrem na pos-colheita de produtos vegetais.

e Compreender os principios de controle dos fatores que interferem na conservagao e preservagao da qualidade dos alimentos de origem vegetal.
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Ementa

e Conceito e evolugao histoérica da agricultura.
e Importancia social, politica e econémica.

¢ Origem, formacgao, morfologia, horizontes e unidade curricular do solo.
e Propriedades fisico-quimicas dos solos.

o Elementos minerais de interesse agricola.

o Deficiéncia nutricional.

e Matéria organica do solo.

e Conceitos e importancia do clima.

e Agua e sua importancia.

e Praticas de conservacéo do solo e da agua.
e Sistemas de plantio.

e Legislagao agrotoxicos.

e Frutos climatéricos e ndo climatéricos.

e Fitormoénios.

o Estresses e desordens fisiologicas.

e Qualidade pés-colheita.

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

¢ Aulas expositivas dialogadas; seminarios; jogos; resolu¢ao de problemas; estudo dirigido; visitas técnicas; aulas de campo.

o Utilizacdo de quadro branco, multimidia e outros recursos tecnolégicos.

Avaliacao

e Provas dissertativas e objetivas; seminarios; estudos dirigidos; trabalhos individuais e em grupos; produgdo de textos e participagdo em sala de

92




MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
wemorepeioe - INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO TOCANTINS
—1 EDUCACAO, CAMPUS PARAISO DO TOCANTINS

Campus Araguaina

iil

aula.

Bibliografia Basica

CHITARRA, M.I.LF.; CHITARRA, A.B. Pés-colheita de frutas e hortaligcas: fisiologia e manuseio. Lavras: UFLA, 2005. 785 p.

FILGUEIRA, F.A.R. Novo manual de olericultura: agrotecnologia moderna na produgéo e comercializagdo de hortalicas. Vigosa: Editora UFV, 2007. 418
p.

PRADO, R.de M. Nutricao de plantas. Sao Paulo: Editora UNESP, 2008. 407 p.

RAVEN, P.H.; EVERT, R.F.; EICHHORN, S.E. Biologia Vegetal. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 1996. 728 p.

Bibliografia Complementar

GALETI, P.A. Guia do técnico agropecuario: solos. Campinas: Instituto Campineiro de Ensino Agricola. 142 p.

NOVAIS, R.F.; ALVAREZ, V.H.; BARROS, N.F. de; FONTES, R.L.F.; CANTARUTTI, R.B.; NEVES, J.C.L. Fertilidade do solo. Vigosa: Sociedade
Brasileira de Ciéncia do Solo, 2007. 1017 p.

REICHARDT, K. A dgua em sistemas agricolas. Sdo Paulo: Editora Manole, 1990. 188 p.

Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnologico: Producao Alimenticia Periodo Letivo: 12 Série

Competéncias/habilidades
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e Compreender os mecanismos de transformagao que ocorrem nos animais de producdo, no dmbito da formacgao dos tecidos que compdem a
carne, do funcionamento da glandula mamaria dos animais produtores de leite, do sistema reprodutor dos animais produtores de ovos e do sistema
digestivo das abelhas meliferas.

o Compreender os principais fatores intrinsecos e extrinsecos que interferem na producao animal.

e Caracterizar das carnes, dos leites, dos ovos e dos méis.

o Interpretar das tabelas referenciais de classificagao/tipificacdo de matérias-primas de origem animal.

Ementa

e Producao animal: animais de interesse zootécnico; nogdes sobre criagdo de animais para producao de carnes, leite, mel e ovos.

e Estudo dos indicadores de produtividade das criagdes.

e Crescimento e desenvolvimento dos tecidos que compde a carne, funcionamento da glandula mamaria das fémeas leiteiras, do aparelho
reprodutor das aves produtoras de ovos e do sistema digestivo das abelhas meliferas.

o Classificacao e tipificacdo das matérias-primas de origem animal.

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

o Aulas expositivas dialogadas; seminarios; jogos; resolugcédo de problemas; estudo dirigido; visitas técnicas; aulas de campo.

Utilizacdo de quadro branco, multimidia e outros recursos tecnologicos.

Avaliacao

e Provas dissertativas e objetivas; seminarios; estudos dirigidos; trabalhos individuais e em grupos; producéo de textos e participacdo em sala

de aula.

Bibliografia Basica

ARAUJO, Massilon J. Fundamentos de Agronegocios. 22 ed. Sao Paulo: Atlas, 2009.
BONETT, L.P.; MONTICELLI, C.J. (eds). Suinos: o produtor pergunta, a Embrapa responde. 22 ed. Brasilia: Embrapa SPI, 1998.
CAMPQOS, O.F.de (ed). Gado de leite: o produtor pergunta, e Embrapa responde. Brasilia: Embrapa, SPI, 2004.
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CAVALCANTE, A.C.R.; WANDER, A.E.; LEITE, E.R. (eds). Caprinos e ovinos de corte: o produtor pergunta, a Embrapa responde. Brasilia:
Embrapa Informacgao Tecnolégica, 2005.
FONSECA, W. Carne de ave e ovos: Vade Mecum. 22 ed. S3o Paulo: icone, 1985.

. O bufalo: sinbnimo de carne, leite, manteiga e trabalho. 42 ed. Sdo Paulo: icone, 1986.
TORRES, A.P,; JARDIM, W.R; JARDIM, L.F. Manual de Zootecnia: ragas que interessam ao Brasil. 22 ed. Sao Paulo: Ed. Agronémica Ceres, 1982.
TRONCO, Véania Maria. Manual para inspec¢ao da qualidade do leite. 2% edi¢gdo. Santa Maria: UFSM, 2003.

VAZ, C.M.S. (ed). Ovinos: o produtor pergunta, a Embrapa responde. Brasilia: Embrapa Informag¢ao Tecnoldgica, 2007.

Bibliografia Complementar

GERMANO, Pedro Manuel Leal; GERMANO, Maria Izabel Simdes. Higiene e Vigiladncia Sanitaria de Alimentos: qualidade das matérias primas,
doencas transmitidas por alimentos, treinamento de recursos humanos. 32 edi¢ao. Sdo Paulo: Manole, 2008.

GOMIDE, Lucio Alberto de Miranda, et al. Tecnologia de abate e tipificagao de carcagas. Vicosa, MG: UFV, 2006.

LAWRIE, R. A. Ciéncia da Carne. 6. ed. Porto Alegre, 2005.

OLIVO, Rubison; OLIVO, Nilson. O mundo das carnes: ciéncia, tecnologia & mercado. 42 ed. Criciuma, SC: Ed. do Autor, 2006.

ORDONEZ, Juan A. (org.). Tecnologia de Alimentos. Alimentos de origem animal (Vol. 2) Trad. Fatima Murad.Porto Alegre: Artmed, 2005.
SANTOS, R.G.; VASCONCELOS, C.N. Producao de leite a pasto. Salvador: Secretaria de Agricultura, Irrigacdo e Reforma Agraria, 2002.

Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnologico: Producao Alimenticia Periodo Letivo: 12 Série

Competéncias/habilidades

e Conhecer o conceito de empreendedorismo, bem como a diferenca entre o profissional administrador e o empreendedor.

¢ |dentificar oportunidades e tendéncias.
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e Ter um espirito empreendedor e cooperativista.
e Saber preparar um plano de negdcios, nas esferas técnica, financeira e legal.
e Conhecer o marketing e langamento de produtos e servigos.

e Conseguir trabalhar em equipe (empreendedorismo corporativo), receber e proferir ordens.

Ementa

¢ Conceito de empreendedorismo.

e A histéria do empreendedorismo.

e Administrador versus Empreendedor.

¢ |dentificagdo de oportunidades e tendéncias.

o O perfil empreendedor.

e |novacgao: um imperativo.

o Definicdo de metas e etapas do projeto. Diferenga entre objetivo e desafio.

¢ Plano de negdcios: importancia, conceitos, estrutura.

¢ Plano de negdcios: busca de financiamentos e assessoria, questdes legais.

o Decisdes empreendedoras sobre precos, sobre canais de distribuigdo e sobre propaganda.
o Gerenciamento empreendedor das vendas (conceitos financeiros basicos).

e Langamento de novos produtos e servigos, criagdo de marcas fortes. Marketing.
o Cooperativismo.

e Empreendedorismo corporativo.

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

o Aulas expositivas dialogadas; seminarios; jogos; resolu¢ao de problemas; estudo dirigido.

o Utilizacdo de quadro branco, multimidia e outros recursos tecnoldgicos (calculadoras, computadores, etc.).
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Avaliacao

e Provas mistas (objetivas e dissertativas); seminarios; estudos dirigidos; mesas redondas; trabalhos individuais e em grupos.

Bibliografia Basica

BERNARDI, Luiz Antonio. Manual do empreendedorismo e gestao: fundamentos, estratégias e dinamicas. Sao Paulo: Atlas, 2008.
DOLABELA, Fernando. Oficina do empreendedor. 62 edigdo. Sdo Paulo: Cultura, 1999.
DORNELAS, José Carlos Assis. Empreendedorismo: transformando idéias em negoécios. 22 edicdo. Rio de Janeiro: Elsevier, 2005.
DUFFY, Mary. Gestao de projetos. Traducao Eduardo Lasserre. Rio de Janeiro: Elsevier, 2006.

. Empreendedorismo corporativo: como ser empreendedor, inovar e se diferenciar em organizagoes estabelecidas. Rio de Janeiro:
Elsevier, 2003.

; TIMMONS, Jeffry A.; ZACHARAKIS, Andrew; SPINELLI, Stephen. Planos de negoécios que dao certo. Traducéo Jorge Martins. Rio de
Janeiro: Elsevier, 2008.
HELDMAN, Kim. Geréncia de projetos: fundamentos. Tradug&o Luciana do Amaral Teixeira. Rio de Janeiro: Elsevier, 2005.
LODISH, Leonard M.; MORGAN, Howard Lee; KALLIANPUR, Amy. Empreendedorismo e marketing. Tradugdo Roberto Galman. Rio de Janeiro:
Elsevier, 2008.

MAXIMIANO, Antonio César Amaru. Administragao de projetos: como transformar idéias em resultados. 22 edicdo. Sdo Paulo: Atlas, 2007.

Bibliografia Complementar

OLIVEIRA, Djalma de Pinho Reboucas de. Planejamento Estratégico: conceitos, metodologia, praticas. 24 edicdo. Sao Paulo: Atlas, 2007.
SALIM, César Simdes; NASAJON, Claudio; SALIM, Helene; MARIANO, Sandra. Administracao empreendedora. Rio de Janeiro: Elsevier, 2004.
SEIFFERT, Peter Quadros. Empreendendo novos negécios em corporagoes. 22 edicdo. Sao Paulo: Atlas, 2008.

TAVARES, Mauro Calixta. Gestdo Estratégica. 22 edigao. Sao Paulo: Atlas, 2007.

VIANA VARGAS, Ricardo. Gerenciamento de projetos: estabelecendo diferenciais competitivos. 62 edicdo. Rio de Janeiro: Brasport, 2005.
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Segunda Série

Competéncias/habilidades

e Aperfeicoar os conhecimentos linguisticos e as habilidades de leitura e produgao de textos orais e escritos;

o Favorecer a leitura, o estudo e a apropriagdo da estrutura e da linguagem de textos que pertencem ao dominio do narrar, do relatar, do expor e
do argumentar;
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Exercitar as habilidades de relacionar textos; buscar e ordenar informacgdes; sintetizar dados; elaborar planos de apresentagao;

Verificar, por meio de analises textuais, a funcdo semantico-estilistica de elementos morficos, de processos de formacgido de palavras e das
concordancias verbal e nominal na construgcao do texto;

Reconhecer marcas linguisticas que evidenciam a adequagéo da linguagem a situacéo.

Ementa

Topicos de gramatica aplicada ao texto:
o Fonética:
= Acentuacéo grafica; notagdes léxicas, unidades de medidas, formagao de palavras; ortoépia — prosédia;
o Morfologia: Pronome; Verbo; Advérbio; Conjuncao, Interjeicao; Conectivos;
o Sintaxe: Regéncia (verbal e nominal); Concordancia (verbal e nominal); Colocag¢ao pronominal; Fun¢dées do QUE e do SE.
o Estilistica: Figuras de linguagem - Metafora, Metonimia, Catacrese, Hipérbole, Eufemismo, Ironia, Perifrase e Parafrase, Antitese,

LITERATURA

Gradacao;
O Romantismo
o Em Portugal
o No Brasil

O Realismo-Naturalismo
o Em Portugal
o No Brasil
O Parnasianismo
O Simbolismo
Literatura Africana, Afro-brasileira e dos povos indigenas.

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos
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TOCANTINS
Campus Araguaina

Aulas expositivas, leituras dirigidas, atividades individuais e/ou em grupo, seminarios, debates, projetos;

Utilizacado de: textos tedricos impressos produzidos e/ou adaptados pela equipe; exercicios impressos produzidos pela equipe; veiculos de
comunicagdo da midia impressa, tais como jornais e revistas; obras representativas da literatura brasileira e estrangeira; e textos produzidos

pelos estudantes.

Avaliacao

Producgao de textos, individuais e/ou em grupo;
Seminarios;
Provas.

Bibliografia Basica

CEGALLA, D. P. Novissima Gramatica da lingua portuguesa. — 46. ed.- Sdo Paulo: Companhia Editora Nacional, 2005.
FIORIN, J. L. & SAVIOLI, F.P. Para entender o texto — Leitura e Redac&o. 16 Ed. Atica: Sdo Paulo, SP. 2006.

GERALDI, J.W. Linguagem e Ensino: exercicios de militancia e divulgagdo. Mercado de Letras: Associagao de Leitura do Brasil. Campinas, SP,
1996.

Bibliografia Complementar

KURY, Adriano da Gama. Para falar e escrever melhor o Portugués. 2. ed. Rio de Janeiro: Nova Fronteira, 1989.

FERNANDES, Francisco. Dicionario de sinbnimos e antdénimos da lingua portuguesa. 31.ed. Sao Paulo: Globo, 1990.

Curso:

Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnologico: Producao Alimenticia Periodo Letivo: 22 Série

Competéncias/habilidades

Humanizarem-se como cidadaos inteligentes, sensiveis, estéticos, reflexivos, criativos e responsaveis, por melhores qualidades culturais e pela
ética da diversidade.
Realizar producdes artisticas individuais ou coletivas nas diversas linguagens da arte (musica, arte visual, danga e arte cénica).

Apreciar produtos da arte, analisar, refletir e compreender os diferentes processos de arte, por meio das diversas manifesta¢des socioculturais e
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histdricas.

o Relacionar as bases cientifico-tecnolégicas com a confeccao de artesanatos feitos de materiais reciclaveis.

Ementa

ARTES VISUAIS

e As artes visuais como objeto de conhecimento.

¢ Elementos que compdem a linguagem visual: cor, luz, forma, textura, composicao, perspectiva, volume, dentre outros.

o Tendéncias estéticas: o naturalismo e sua ruptura.

e Apreciagao, leitura e analise de produgdes artisticas nacionais e locais.
MUSICA

¢ A musica como objeto de conhecimento.

o Estilos e géneros musicais: erudito, popular e tradigdo oral.

e Apreciagao e analise de produgdes artisticas nacionais e locais.

e Cultura Brasileira, Portuguesa e Africana

e Ainfluéncia dos ritmos Africanos no Brasil

Procedimentos Metodolégicos e Recursos Didaticos

e Aulas dialogais; debates; pesquisas em jornais, revistas e Internet; seminarios;
e Trabalhos individuais e em grupo.

e Aulas de laboratério;

e Trabalhos com musica, poesia e oficinas de trabalho;

o Utilizacao de fitas de video, quadro branco ou de giz, retro projetor e multimidia.

Avaliacao

e Seminarios, trabalhos individuais e em grupo
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o Relatérios de aula de campo
e Participacbes em debates e seminarios.

Bibliografia Basica
e ARNHEIM, Rudolf (1980). Arte e Percepcao Visual. Trad. de lvonne Terezinha de Faria. Sdo Paulo: Edusp, Pioneira.

Bibliografia Complementar

o BENJAMIN, Walter (1975). A obra de arte na época de sua reprodutibilidade técnica (= Os Pensadores 48). Sdo Paulo: Abril.

Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio
Eixo Tecnolégico: Producédo Alimenticia Periodo Letivo: 2% Série

Competéncias/habilidades

o Participar de atividades corporais, estabelecendo relagbes equilibradas e construtivas com os outros, reconhecendo e respeitando
caracteristicas fisicas e de desempenho de si proprio e dos outros, sem discriminar por caracteristicas pessoais, fisicas, sexuais ou sociais;

e Repudiar qualquer espécie de violéncia, adotando atitudes de respeito mutuo, dignidade e solidariedade nas praticas da cultura corporal de
movimento;

o Conhecer, valorizar, respeitar e desfrutar da pluralidade de manifestagdes de cultura corporal do Brasil e do mundo, percebendo-as como
recurso valioso para a integracao entre pessoas e entre diferentes grupos sociais e étnicos;
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Reconhecer-se como elemento integrante do ambiente, adotando habitos saudaveis de higiene, alimentacéo e atividades corporais,
relacionando-os com os efeitos sobre a prépria saude e de melhoria da saude coletiva.

Ementa

Dimensao emocional do corpo
Autoestima, timidez, medo e narcisismo corpo como expressao de liberdade artistica e esportiva
A linguagem do corpo

Lazer e higiene corporal

Jogos

Atividades ritmicas

Linguagens e coédigos esportivos
Esporte institucionalizado

Esporte e saude

Inclus&o na pratica esportiva
Regras das modalidades esportivas
Competigao versus ludicidade
Esportes coletivos e individuais.
Basquetebol,

Futebol;

Futsal;

Voleibol;

Handebol;

Danca.

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos
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Aulas expositivas; aulas praticas;

Exercicio teorico e pratico; seminarios; projetos;
Utilizacao de videos;

Competi¢des escolares.

Avaliacao

Avaliagao diagndstica individual;

Avaliagcdo em grupo..

Bibliografia Basica

FREIRE, P. Educacao como pratica da liberdade. 142 ed. Rio de Janeiro: Paz e Terra, 1983.

Grupo de Trabalho Pedagégico UFPE/UFSM, Visao didatica da Educagéo Fisica: andlise e exemplos praticos de aula. Rio de Janeiro: Livro
Técnico, 1991.

GUERRA, Marlene, Recreacao e Lazer. 52 ed. Porto Alegre. Sagra de Luzzato, 1996.

Bibliografia Complementar

KUNZ, E. Transformacbes didatico-pedagdgica do esporte. ljui: UNIJUI, 1994,

MATURANA, H. & Varela, F. Arvore do conhecimento — As bases biolégicas do entendimento humano. Trad. Jonas Pereira dos Santos,
Campinas, S.P. Editorial PSY I, 1995.

PCN — Parametros Curriculares Nacionais.
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Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnolégico: Producao Alimenticia Periodo Letivo: 22 Série

Competéncias/habilidades
e Compreender a importancia da lingua espanhola para o brasileiro;

e Proporcionar amplas oportunidades de perceber a lingua espanhola como um veiculo de comunicagdo, e ndo como um objeto de estudo, por
meio da utilizacao e aperfeicoamento das quatro habilidades: ler, escrever, falar e ouvir.

e Escolher a modalidade linguistica que melhor reflita a ideia que pretenda comunicar;
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o Entender que ha diversas maneiras de organizar, categorizar, expressar e interpretar a experiéncia humana por meio da linguagem em razéo de
aspectos sociais e/ou culturais;

e Tornar-se consciente da importancia do estudo de Espanhol em suas atividades atuais e futuras;

e Ler e interpretar textos literarios, bem como identificar a ideia central de um texto em espanhol;

e Utilizar os mecanismos de coeréncia e coesdo na producao de textos simplificados e interpretagao de textos auténticos.

Ementa

e Saludos

¢ Alfabeto espafol

e Nacionalidades

e Nombre, apellido y sobrenombre
e \Verbo “Ser”

e Numerales (hasta 1000)

e Verbo “Tener’

e Profisiones

e Objetos escolares

e Los pronombres demostrativos
e Partes del cuerpo

e Ropas

e Acentuacion y Acento diferencial
e \Verbo “Estar’ y “Llevar”

e Comidas
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e Establecimientos

e Palabras interrogativas
e Familia

e Usode“TU”y “Usted”
e Partes de la casa

e Localizacion

e Preposicion + articulo
e Laciudad

o Verbo “Salir’ y “Llegar”
e Dias de la semana

e Meses del aio

e Las estaciones

e \Verbo “Poder”

e Lahora

e Verbo “Salir”

e \erbo “Hacer”

LT ” L]

o Verbo “Gustar” ,“Encantar”, “Parecer”, “preferir’ y “Doler”
e Frutas, verduras y legumes

e La familia

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

e Aulas expositivas, exercicios orais e escritos, utilizagao de cangdes, filmes, acesso a Internet como elemento de pesquisa;
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¢ Dinamicas em pares como treino da oralidade.

e Provas, seminarios e pesquisas direcionadas na Internet.

o MARTIN, Ivan. Sintesis — curso de lengua espafiola. Editora Atica.

Competéncias/habilidades

o Desenvolver a capacidade do estudante para compreender termos pertinentes a informatica em lingua inglesa (LI) e auxiliar na resolugao de
problemas;

o Desenvolver a capacidade do estudante em formular solugdes para problemas computacionais, em sua maioria em LI, por meio de uma
linguagem de programacao e paradigmas atuais;

e Compreender os conceitos fundamentais da programacgéao que utilizam a LlI;
e Encorajar por meio de textos auténticos em LI, uma visdo humanistica consistente e critica do impacto de sua atuagéo profissional na sociedade
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€ nas organizagdes;
e Estimular o habito do estudo independente e continuo da LI como instrumento de comunicagao, despertando a curiosidade e a criatividade.
o Utilizar os pronomes pessoais corretamente para substituir o sujeito e o abjeto da oragao em frases isoladas e textos simplificados;
e Interpretar e classificar eficazmente os tempos verbais para expressar de forma oral e escrita agcdes no presente, passado e futuro;
o Desenvolver-se linguisticamente por meio de dialogos, textos e entrevistas orais;
e Ler e interpretar textos técnicos, manuais, data-sheets em lingua inglesa;
e Apreender novas técnicas e estratégias de leitura que propiciem o autoaprimoramento em LlI;
o Escolher a modalidade linguistica, em LI, que melhor reflita a ideia que pretenda comunicar;

o Entender que ha diversas maneiras de organizar, categorizar, expressar e interpretar a experiéncia humana por meio da linguagem em razao de
aspectos sociais e/ou culturais.

Ementa

¢ Reflexive pronouns;

¢ Indefinite Pronouns;

e Quantifiers and Intensifiers;
e Present Perfect;

e Prepositions of place;

e Past Perfect;

e Prepositions of time;

o Comparativesand Superlative;
o Modal Verbs; PhrasalVerbs;
¢ ConditionalSentences;

e GerundandInfinitive;

o AuthenticTexts.
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e Review Verbal Tenses;

e Compound Verbal Tenses;

o Relative Pronouns;

o Past Perfect X Simple Past;

e Direct Speech;

¢ Question Tags;

o Passive Voice;

e Prepositions;

¢ Modal Verbs; PhrasalVerbs;
e ConditionalPerfectSentences;

e AuthenticTexts.

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

o Aulas expositivas, exercicios orais e escritos, utilizagcdo de can¢gdes como acréscimo vocabular, filmes com audio e legenda em inglés, acesso a
Internet como elemento de pesquisa.

e Textos técnicos relativos a area do curso.

Avaliagao

e Provas, trabalhos escritos e orais, e pesquisas direcionadas na Internet.

Bibliografia Basica

e Speakup, revista, A revista que fala sua lingua. N. 235.Editora peixes, Vila Olimpia, Sado Paulo, SP.2006.
o Watkins, M. Porter, T. Gramatica da Lingua Inglesa. | edigdo, editora atica. Sdo Paulo, SP. 2002.
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e FREIRE, Paulo. Pedagogia da Autonomia — Saberes necessarios a pratica educativa.Sao Paulo, Brasil: Paz e Terra (Colegao Leitura).
e UR, Penny. A Course in Language Teaching — Practice and Theory. V ed. Cambridge University Press. 2002.
e GALANTE, Terezinha Prado; POW, Elizabeth Mara. Inglés para Processamento de Dados. Sdo Paulo: Atlas, 1996. MICOSOFT Press.

Bibliografia Complementar

e GENNARI, Maria Cristina. Minidicionario Saraiva de Informatica. 5 ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2003
e BOECKNER, K,: Brown, P. C. Oxford English for computing: Student’s Book, Answer Book &Cassete, Oxford, Oxford University Press, 1994.
e DIAS, R. Reading critically in English: Inglés instrumental, Belo Horizonte, UFMG, 1996

Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnologico: Producao Alimenticia Periodo Letivo: 22 Série

Competéncias/habilidades

¢ Representar fendbmenos por meio de sequéncias;
o Resolver situagbes-problemas modeladas por meio de progressdes aritmética e geométrica;
e Realizar calculos de porcentagem;

e Resolver situacbdes-problemas envolvendo juros simples e compostos;

o Aplicar as relagbes métricas e trigopnométricas na resolu¢ao de problemas reais;
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e Conceituar algébrica e graficamente as fungbes trigonométricas;
o Modelar e resolver situacées-problemas utilizando matrizes e determinantes;
e Utilizar modelos lineares para contextualizacéo e solugao de fenbmenos naturais;

e Discutir e resolver sistemas lineares.

Ementa

e Combinatoria;

e Probabilidade;

e Atrigonometria no tridngulo retangulo;
e O ciclo trigopnométrico;

e As fungdes circulares;

e Relacdes trigonométricas;

e Fungdes trigonométricas;

e Resolugio de triangulos;

e Matrizes;

e Determinantes;

e Sistemas Lineares.

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

o Aulas expositivas dialogadas; seminarios; jogos; resolu¢ao de problemas; estudo dirigido;
e Utilizacdo de quadro branco, multimidia e outros recursos tecnolégicos (calculadoras, computadores etc.).

Avaliacao

e Provas dissertativas; seminarios; estudos dirigidos; trabalhos individuais e em grupos; produgao de textos e participagdo em sala de aula.

Bibliografia Basica
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e DANTE, Luiz Roberto. Matematica: contexto e aplicagdes. Ensino Médio. Sao Paulo: Atica, 2003.

GELSON, Tezziet al. APOIO — Matematica: Ciencia e aplicacdes : Ensino Médio. Sdo Paulo. Atud, 2004.

Bibliografia Complementar

e SMOLE, K.C.S.; DINIZ, M.I.de S. Matematica 2. 72 Ed. Sao Paulo: Saraiva, 2010.

Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnologico: Producao Alimenticia

Periodo Letivo: 22 Série

Competéncias/habilidades
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e Compreender o papel da evolugao na produg¢ao de padrdes, processos biolégicos ou na organizagdo taxondmica dos seres vivos.

e Diferenciar os seres vivos pertencentes aos cinco reinos através de suas caracteristicas e peculiaridade.

e Compreender os fundamentos da classificagao bioldgica e os critérios utilizados na caracterizagao dos grupos taxonémicos.

e Apropriar-se de conhecimentos da biologia para, em situagdes problema, interpretar, avaliar ou planejar intervengdes cientifico tecnolégico-sociais.

e Compreender os principios morfologicos e fisiolégicos que se aplicam aos seres vivos, 0 que contribui para a reflexao sobre nossas relacoes de

parentesco com os outros organismos.

Ementa

¢ Classificagao e sistematica

e Virus;

e Seres Procaridicos;

e Protistas;

e Os Fungos;

e Poriferos, Cnidarios e Platelmintos;

¢ Nematelmintos, Moluscos e Anelideos;

e Artropodos e Equinodermas;

e Filo cordado;

o Os tetrapodos: anfibios, répteis, aves e mamiferos;
o Fisiologia e sistemas de 6rgaos humanos;

e Botanica: Grupos vegetais, Anatomia, Histologia e Fisiologia

Procedimentos Metodolégicos e Recursos Didaticos

o Aulas expositivas dialogadas; seminarios; jogos; resolucao de problemas; estudo dirigido.
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e Utilizacao de quadro branco, multimidia e outros recursos tecnolégicos (calculadoras, computadores etc.).

Avaliagao

e Provas dissertativas; seminarios; estudos dirigidos; trabalhos individuais e em grupos; producao de textos e participagdo em sala de aula.

Bibliografia Basica
e PAULINO, Wilson Roberto. Biologia — volume 1. Sdo Paulo: Ed. Atica. 2007, 408p.

e LINHARES, Sergio. Biologia — volume unico. S&o Paulo: Ed. Atica. 2007, 696p.
e SASSON, Sezar. Biologia - vol. unico. Sao Paulo: Ed. Saraiva. 2007, 736p.

SANTOS, Fernando Santiago dos; AGUIAR, Joao Batista Vicentin; OLIVEIRA, Maria Martha Argel de. / organizadores. Biologia: ensino médio,
1° ano. Sao Paulo: Edi¢gdes SM, 2012 - (Colegao ser protagonista)

Bibliografia Complementar

AMABIS, José Mariano; MARTHO, Gilberto Rodrigues. Fundamentos da Biologia Moderna. Volume unico. Sdo Paulo, Ed. Moderna.
e LOPES, SONIA. Bio 2. Sao Paulo, Ed. Saraiva, 2002.

Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio
Eixo Tecnoldgico: Producéo Alimenticia

Periodo Letivo: 22 Série

Competéncias/habilidades

Desenvolver no egresso a capacidade de compreensao e interpretagcado dos conceitos de temperatura e calor;
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e Promover ao egresso a oportunidade de relacionar teoria e pratica nos fendmenos de dilatagdo dos sdlidos, liquidos e gases.

Ementa

e Conceitos iniciais de termologia;Transmissao de energia térmica;
e Trocas de calor sem mudanca de estado fisico;
e Trocas de calor com mudanca de estado fisico;
e Dilatacio térmica;
e Gases perfeitos e termodinamicos.
Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

e Aulas expositivas dialogadas; seminarios; jogos; resolu¢ao de problemas; estudo dirigido.
o Utilizagdo de quadro branco, multimidia e outros recursos tecnoldgicos (calculadoras, computadores, etc.).

Avaliacao
e Provas dissertativas; seminarios; estudos dirigidos; trabalhos individuais e em grupos; producio de textos.

Bibliografia Basica
e GUALTER & ANDRE; Fisica para o Segundo Grau, Volume Unico, Ed.: Saraiva. Terceira edigao, 1998.
e RAMALHO, NICOLAU E TOLEDO; Fundamentos de Fisica | (Mecanica),Ed.: Moderna, Quinta Edicdo, 1988.

Bibliografia Complementar
o ANTONIO MAXIMO E BEATRIZ ALVARENGA: Curso de Fisica Volume |, Ed. Harbra, Segunda Edicao, 1986.

Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio
Eixo Tecnolégico: Producédo Alimenticia Periodo Letivo: 2 Série

Competéncias/habilidades

e Compreender as transformagdes quimicas numa visao macroscopica € microscopica;
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Relacionar os fendbmenos naturais com o seu meio. Articular a relagao teérica e pratica, permitindo a ampliagao no cotidiano e na demonstragao
dos conhecimentos basicos da Quimica;

Aplicar o uso das linguagens: matematica, informatica, artistica e cientifica na compreensao de conceitos quimicos;
Ler, interpretar e analisar os topicos especificos da Quimica;

Desenvolver diversos modelos de sistemas quimicos relacionados com o seu cotidiano;

Selecionar e organizar ideias sobre a composi¢éao do atomo;

Formular diversos modos de combinagdes entre os elementos quimicos a partir de dados experimentais;

Reconhecer os limites éticos e morais que podem estar envolvidos no desenvolvimento da Quimica e da Tecnologia no estudo das fun¢des
quimicas e suas aplicagdes em beneficio do homem,;

Fazer uso dos graficos e tabelas com dados referentes as leis das combinagdes quimicas e estequiométricas.

Ementa

Termoquimica;

Cinética quimica;
Equilibrio quimico;

pH;

Radioatividade;
Eletroquimica;
Balanceamento REDOX

Procedimentos Metodolégicos e Recursos Didaticos

Aulas expositivas; aulas praticas em laboratério; aulas praticas em campo; visitas técnicas; exercicio tedérico e pratico; seminarios; projetos.

Utilizagao de videos.

Avaliacao

Avaliacdo diagnostica individual
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o Construcao de experimentos caseiros
e Seminarios

o Relatdrio de visitas

e Avaliacdo em grupo.

Bibliografia Basica

e FELTRE, Ricardo. Quimica pra o ensino médio, Editora Moderna 2004. "62 edicao.
e SARDELLA, Anténio. Curso completo de Quimica. Editora Atica 1999. 22 edigao.

Bibliografia Complementar

e UTIMURA, Teruko Y. Quimica fundamental. Editora FTD. 1998. 12 edigao.
e BIANCHI, José Carlos Azanbuja. Universo da Quimica. Editora FTD 2007. 12 edicao.

Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnologico: Producao Alimenticia Periodo Letivo: 22 Série

Competéncias/habilidades

e Analisar a construgao da sociedade moderna e capitalista e sua inferéncia no mundo atual;

o Verificar as transformacdes no mundo apds a Primeira e Segunda Guerra Mundial.
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Ementa

e Mundo moderno:
o O renascimento comercial e urbano
o A expansao maritimo-mercantil
o O Antigo Regime: mercantilismo, absolutismo e colonialismo
o Aformacgao do Brasil colonial
o As contribuigdes de Africanos e dos Povos Indigenas no Brasil.
e As Revolugoes:
o ARevolucéao Industrial, A Revolucao Francesa e a Revolugdo Americana
o As consequéncias das Revolugdes: a independéncia da América espanhola e da Ameérica portuguesa
o Os desdobramentos das Revolugdes Liberais e Revolugao Industrial na Europa: nacionalismo e liberalismo no século XIX
o As crises do liberalismo burgués
o O processo de divisao do continente africano e a conferéncia de Berlim
= Apartilha e a conquista na perspectiva africana
= Os movimentos de resisténcia na Africa.
o O processo de divisao do continente asiatico e suas resisténcias.
e Ameérica no século XIX.
e O Brasil no Século XIX
o ‘“Independéncia” politica do Brasil.
o Primeiro Reinado (1822-1831)
o Periodo Regencial (1831-1840)
Segundo Reinado (1840-1889)
=  “Abolicao? Livres pela Graca de Isabel? — Um olhar critico quanto ao processo abolicionista no Brasil e as resisténcias quilombolas

o
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do passado e atuais
= Bases teoricas do racismo no século XIX
= Brasil Pais de mestigos - Racismo: a favor e contra? — Onde “guardamos” o nosso?
Crise do Império, Proclamacao da “Republica” e sua instituicio.

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

¢ Aulas dialogais; debates; pesquisas em jornais, revistas e Internet; seminarios;
e Trabalhos individuais e em grupo.

e Aulas de laboratdrio.

e Visitas a museus e pontos histoéricos.

o Utilizacao de fitas de video, quadro branco ou de giz, retro projetor e multimidia.

Avaliacao

e Seminarios
e Trabalhos individuais e em grupo
e Relatorios de aula de campo

e Participacbes em debates e seminarios.

Bibliografia Basica

e BUENO, Eduardo (org.), Historia do Brasil, Sao Paulo, Publifolha, 1997.
e COTRIM, Gilberto. Histéria Global: Brasil e Geral. 6 ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2002..

Bibliografia Complementar

e PRADO JUNIOR, Caio, Formac&o do Brasil Contemporaneo - Colénia, Editora Martins, 1942.
e RIBEIRO, Darcy, O povo brasileiro - A formacao e o sentido do Brasil, Sp, Companhia das Letras, 1995/1996.
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Competéncias/habilidades

e Compreender as transformagdes dos espagos geograficos como produto das relagdes socioecondmicas e culturais de poder.

o Entender as transformacgdes técnicas e tecnolégicas e seu impacto nos processos de produgéo, no desenvolvimento do conhecimento e na vida
social.
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e Compreender a sociedade e a natureza, reconhecendo suas interagdes no espaco em diferentes contextos histéricos e geograficos.

¢ Interpretar diferentes representacgdes graficas e cartograficas dos espagos geograficos.

o Identificar em fontes diversas o processo de ocupacéo dos meios fisicos e as relagdes da vida humana com a paisagem.

¢ Analisar de maneira critica as interagcoes da sociedade com o meio fisico, levando em consideragao aspectos histéricos e(ou) geograficos.
¢ Relacionar o uso das tecnologias com os impactos soécioambientais em diferentes contextos histérico-geograficos.

¢ Reconhecer a fungao dos recursos naturais na produgao do espago geografico, relacionando-os com as mudangas provocadas pelas agbes
humanas.

o Avaliar as relagdes entre preservagdo e degradacéo da vida no planeta nas diferentes escalas.
¢ Identificar os significados histérico-geograficos das relagdes de poder entre as nagdes.

e Analisar a acao dos Estados nacionais no que se refere a dindmica dos fluxos populacionais e no enfrentamento de problemas de ordem
econdmico-social.

o Analisar fatores que explicam o impacto das novas tecnologias no processo de territorializagdo da produgéo.

¢ Analisar diferentes processos de producao ou circulagédo de riquezas e suas implicagdes socio-espaciais.

¢ Reconhecer as transformacoes técnicas e tecnoldgicas que determinam as varias formas de uso e apropriacdo dos espagos urbanos.

o Selecionar argumentos favoraveis ou contrarios as modificagdes impostas pelas novas tecnologias a vida social e ao mundo do trabalho.

Ementa
e Clima;
e Biomas;

¢ Questdes ambientais
o Populacgao, etariedade com énfase ao processo de envelhecimento e ao respeito e valorizagdo do idoso de forma a eliminar o preconceito € a

produzir conhecimento sobre a matéria;
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o Urbanizagéo;

e Industrializacao;
e Fontes de energia.

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

e Aulas de campo; aulas dialogais; debates; pesquisas em jornais, revistas e Internet; seminarios;
e Trabalhos individuais e em grupo. aulas de laboratério.
o Utilizacdo de fitas de video, quadro branco ou de giz, retro projetor e multimidia.

Avaliagao

e Seminarios e trabalhos individuais € em grupo

o Relatorios de aula de campo e Participacbes em debates e seminarios.

Bibliografia Basica

LUCCI, E.A.; BRANCO, A.L.; MENDONCA, C. Geografia Geral e do Brasil: Ensino Médio. 32 Ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2005.
MOREIRA, J.C.; SENE, E.de. Geografia geral e do Brasil: espago geografico e globalizado. 2% Ed. Reform. S&o Paulo: Scipione, 2005.

Bibliografia Complementar

o TERRA, L. Conexoes: estudos de geografia geral e do Brasil. 12 Ed. Sdo Paulo: Moderna, 2008.

¢ MAGNOLI, D. Geografia para o Ensino Médio. 12 Ed. Sao Paulo: Atual, 2008.

e LACOSTE, Y. A geografia serve em 1° lugar para fazer a guerra. Sdo Paulo: Papirus, 1985.

o HOBSBAWM, E.J. A era das revolugdes: Europa 1789-1847. 42 Ed. Rio de Janeiro:: Paz e Terra, 2001.
o HOBSBAWM, E.J. A era do capital: 1848-1875. 32 Ed. Rio de Janeiro: Paz e Terra, 2001.
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o SAMPAIO, F.D.S.; SUCENA, |.S. Geografia, 2 ano: ensino médio. Sdo Paulo: Edicdes SM, 2010.

Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio
Eixo Tecnoldgico: Producéo Alimenticia Periodo Letivo: 22 Série

Competéncias/habilidades
e Relacionar os temas propostos com a pratica social experimentada pelos estudantes em sua vivéncia cotidiana, de modo que as discussdes

empreendidas em sala de aula possam contribuir para a reflexdo dos problemas sociais (locais, regionais, nacionais e mundiais).

e Possibilitar a busca pela construcédo da cidadania plena e a transformagao da sociedade a partir de conceitos relacionados com a democracia e

cidadania.
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o (Capacidade de compor equipes, atuando com iniciativa, criatividade e sociabilidade.

Ementa

TRABALHO, PRODUGAO E CLASSES SOCIAIS
e O processo de trabalho e a desigualdade social
¢ Globalizacao
LIBERDADE OU SEGURANCA?
¢ Os confortos da cadeia
e Apresentando Alexis de Tocqueville
¢ Quando a liberdade é ameacgada
e O Novo Mundo e o sonho da liberdade
e O Velho Mundo e suas contradi¢des
e Livre na prisdao?
e Programa Nacional de Direitos Humanos, Decreto n? 7.037/2009
AS MUITAS FACES DO PODER
e Apresentando Michel Foucaut
e Curar e adestrar, vigiar e punir
¢ Individuos e populacdes
e Apresentando Karl Marx

e |deologia
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e O processo de trabalho e a desigualdade social
e Formacgéao do Estado Moderno
SONHOS DE CIVILIZAGAO
e Apresentando Norbert Elias
e As sociedades reveladas

e Julgar os outros pelo proprio ponto de vista

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

o Aulas expositivas dialogadas; seminarios; jogos; resolu¢ao de problemas; estudo dirigido.
e Utilizacdo de quadro branco, multimidia e outros recursos tecnolégicos (calculadoras, computadores, etc.).

Avaliagao

e Provas dissertativas; seminarios; estudos dirigidos; trabalhos individuais e em grupos; producgéo de textos.

Bibliografia Basica

e ADORNO, T. Sociologia. S&o Paulo, Atica, 1991.
¢ BAUMAN, Zygmunt. Globalizagao. As consequéncias humanas. Rio de Janeiro, Jorge Zahar Editor, 1999.

o GRAMSCI, Antonio. Os Intelectuais e a organizacao da cultura. Rio de Janeiro, Ed. Civilizagao Brasileira, 1982.

Bibliografia Complementar

¢ JONHSON, Allan G. Dicionario de Sociologia: Guia Pratico de Linguagem Socioldgica. Trad. Ruy Jungmann. Rio de Janeiro: Jorge Zahar Ed.,

1997.
o |LAKATOS, Eva e MARCONI, Marina. Sociologia Geral. Sao Paulo, Atlas, 1999.
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ii.

e OLIVEIRA, Pérsio Santos de. Introdugdo a Sociologia. Sdo Paulo: Atica, 202 ed., 2000.
e SCHILLING, Kurt. Histéria das Idéias Sociais: Individuo, Comunidade, Sociedade. Trad. Fausto Guimaraes. Rio de Janeiro: Jorge Zahar Ed.,
22 ed., 1974.

Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnolégico: Producao Alimenticia Periodo Letivo: 22 Série

Competéncias/habilidades
e Ler e compreender textos filoséficos de diferentes autores e correntes do pensamento;

e Elaborar, contextualizar, por escrito, e de forma critica producdes filosoficas;

e Articular conhecimentos filosoficos e diferentes conteldos e modos discursivos nas Ciéncias Naturais e Humanas, nas artes e em outras

producdes culturais;
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e Aprimorar a autonomia intelectual e o pensamento critico, bem como a capacidade efetiva de atuar de forma reflexiva, consciente e criativo na

vida social.

Ementa

e Os varios sentidos da palavra razao

¢ A atividade racional e suas modalidades
e Arazao: inata ou adquirida?

e Arazao na filosofia contemporanea

e Ignorancia e verdade

e Buscando a verdade

e Acultura

e Areligido

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

¢ Aulas expositivas dialogadas; seminarios; jogos; resolu¢ao de problemas; estudo dirigido.
e Utilizagdo de quadro branco, multimidia e outros recursos tecnoldgicos (calculadoras, computadores, etc.).

Avaliacao

e Provas dissertativas; seminarios; estudos dirigidos; trabalhos individuais e em grupos; producgéo de textos.

Bibliografia Basica

¢ ARANHA, Maria Lucia de Arruda; Martins, Maria Helena Pires. Filosofando: Introducao a Filosofia. Sdo Paulo: Editora Moderna. 1994.

e CHAUI, Marilena.Convite a Filosofia.S3o Paulo: Atica, 2000.
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ii.

Bibliografia Complementar

¢ GAARDER, Jostein.O Mundo de Sofia. Sdo Paulo : Editora Schwarcz Ltda. 1997.

Educagio Profissional

Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnolégico: Producao Alimenticia Periodo Letivo: 12 Série

Competéncias/habilidades
e Compreender as interagbes entre os microrganismos e desses com os produtos alimenticios.

o Caracterizar os microrganismos de importancia em alimentos.

o Compreender as agdoes e métodos que controlam e previnem a contaminacdo dos alimentos por agentes microbianos deterioradores e

patogénicos
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e Compreender o potencial de microrganismos na producao de alimentos e métodos praticos de mensuragao das atividades dos microrganismos

em alimentos.

ementa

o Fatores intrinsecos e extrinsecos que afetam o desenvolvimento de microrganismos em alimentos.

¢ Microrganismos de interesse em alimentos.

o Contagem total de microrganismos. Coliformes. Bactérias proteoliticas. Organismos lipoliticos. Bolores e leveduras. Bactérias
produtoras de acido.

o Doencgas transmissiveis pelo consumo de alimentos.

o Ecologia microbiana em alimentos com relagdo ao controle de qualidade.

¢ Métodos rapidos de analise.

e Amostragem e legislagao.

o Atividades laboratoriais.

¢ Analises de controle de qualidade.

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

¢ Aulas expositivas com discussao; Seminarios tematicos; Aulas praticas; Discussbes presenciais de estudos de casos e de textos previamente
selecionados.

o Recursos didaticos: Internet; projetor de multimidia, computador, televisor.

Avaliacao

o Provas dissertativas/objetivas e praticas; seminarios; estudos dirigidos; trabalhos individuais e em grupos (Compromisso na apresentacao dos

trabalhos e atividades propostas); producéao de textos, participacdo em sala de aula, frequéncia as aulas.

Bibliografia

BASICA
FRANCO, B. D. G. M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. S. Paulo: Ed. Atheneu, 2008.
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RIBEIRO, M. C.; SOARES, M. M. S. R. Microbiologia Pratica - Roteiro e Manual: Bactérias e Fungos. Sdo Paulo-SP, Editora Atheneu, 2005. 112p.
SILVA, N.; JUNQUEIRA, V. C. A; SILVEIRA, N.F.A. Manual de métodos de analise microbiolégica de alimentos. Sao Paulo Livraria Varela, 1997.

COMPLementaR

BLACK, J. G. Microbiologia: Fundamentos e Perspectivas. Rio de Janeiro-RJ, Editora Guanabara Koogan, 42 ed., 2002. 856p.
PELCZAR Jr, M. J. CHAN, E.C.S., KRIEG, N.R. Microbiologia: conceitos e aplicagdes. 2. ed., Sdo Paulo: Makron Books, 1996 v. | e .
PELCZAR, M. J. Microbiologia. Sao Paulo: McGrow-Hill do Brasil, 1981 v. | e Il.

RIEDEL, G. Controle Sanitario dos Alimentos. Sao Paulo: Editora Atheneu, 32 edicdo, 2005. 455p.

Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnoloégico: Producao Alimenticia Periodo Letivo: 22 Série

Competéncias/habilidades

¢ Desenvolver habilidade e técnica na realizagao de analises de alimentos.

e Aperfeicoar habilidade e técnica com o manuseio de equipamentos e materiais laboratoriais.

o Realizar praticas laboratoriais nos alimentos de modo geral.

e Conhecer os fundamentos dos métodos analiticos.

e Observar e estudar o comportamento dos alimentos nas reagdes fisico-quimicas e bioquimicas.

e Comparar resultados das analises laboratoriais dos alimentos com os parametros da legislagéo vigente.

o |Interpretar a legislagdo pertinente.
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ementa

¢ Nogdes de Bromatologia;

e Importancia e classificacdo da Analise de Alimentos.

e Métodos de Andlise. Esquema geral para Analise quantitativa.

o Amostragem e preparo da amostra: aspectos fundamentais para a amostragem.

o Coleta e preparagdo da amostra para analise. Preservagdo da amostra. Sistema de garantia de qualidade em laboratérios de analise de
alimentos.

o Determinacao do teor de umidade: tipos de agua nos alimentos. Métodos para determinagdo de umidade em alimentos.

o Cinza e conteudo mineral em alimentos: introdugéo e importancia. Métodos de determinagao de minerais

o Determinagao do teor de carboidratos em alimentos

e Determinacéo do teor de lipidios em alimentos: introducéo. Oleos e gorduras. Metodologias de analise.

o Determinacao do teor de proteinas em alimentos: introdu¢do. Metodologia para determinacéo de nitrogénio e conteudo protéico em alimentos.

o Determinacao do teor de fibras totais em alimentos: conceito e importancia das fibras.

o Acidez e pH: Importancia da analise e técnica de determinacgao;

o Analises especificas para produtos vegetais e animais: importancia das analises e técnicas de determinagao;

e Legislacdo de alimentos.

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

e Aulas expositivas dialogadas; aulas praticas; seminarios; jogos; resolugédo de problemas; estudo dirigido.

o Utilizagdo de quadro branco, multimidia e outros recursos tecnoldgicos (calculadoras, computadores, etc.).

Avaliagao

Provas dissertativas; seminarios; estudos dirigidos; trabalhos individuais e em grupos; producao de textos.

Bibliografia
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Bibliografia Basica

CECCHI, H.M. Fundamentos teodricos e praticos em analise de alimentos. Campinas-SP, Editora da UNICAMP, 2001.
IAL (INSTITUTO ADOLF LUTZ). Normas analiticas do Instituto Adolf Lutz. Sao Paulo: IAL, 1985. v.1. 533p

NEVES, A. R. & QUEIROZ, A. C. de. Analise de Alimentos - Métodos Quimicos e Biolégicos. 32. ed. Editora UFV, 2002.

Bibliografia Complementar

ALMEIDA-MURADIAN, L.B., PENTEADO, M.V.C. Vigilancia Sanitaria:topicos sobre legislacdao e analise de alimentos. Rio de Janeiro:Guanabara
Koogan, 2007.

ANDRADE, E. C. B de. Analise de Alimentos uma visao quimica da Nutrigao. 22. ed. Editora Varela, 2009.

BOBBIO, Florinda O.; BOBBIO, Paulo A. Manual de laboratério de quimica de alimentos. S0 Paulo: Varela, 2003.

CAMPOS, Fabio Prudencio de. Métodos de analise alimentos. Piracicaba: FEALQ, 2004

MORITA, Tékio. Manual de solugdes, reagentes e solventes. 2.ed. Sdo Paulo: Blucher, 2007.
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Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnologico: Producao Alimenticia Periodo Letivo: 22 Série

Competéncias/habilidades
¢ Analisar e avaliar as caracteristicas, propriedades e condi¢cbes sensoriais das matérias-primas produtos de cereais, raizes e tubérculos.

e Planejar e monitorar o programa de higiene, limpeza e sanitizagao.

e Planejar, avaliar e monitorar a tecnologia para a obtencao dos produtos: de cereais, raizes e tubérculos.

o Planejar, avaliar e monitorar o processo de conservagéo e armazenamento de cereais, raizes, tubérculos e seus derivados.

o Definir, monitorar e avaliar procedimentos de controle de qualidade no processamento de cereais, raizes e tubérculos e seus derivados.

e Interpretar as normas, técnicas e legislacéo pertinente.

ementa
e Cereais.

e Cultura do Trigo.

e Processos de obtencgao de farinhas para produtos de panificagcdo e massas.

e Composigao quimica dos ingredientes utilizados na fabricagéo de paes e biscoitos.
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e Tecnologia da Panificagao.

e Tecnologia de biscoitos e massas alimenticias.

o Processos e equipamentos.

o Raizes e Tubérculos.

e Fatores que alteram a composicdo da matéria-prima e produto final.

o Embalagens e armazenamento.

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

e Aulas expositivas com discusséo.

e Aulas praticas.

o Seminarios tematicos.

o Discussbes presenciais de estudos de casos e de textos previamente selecionados.
e Visitas de campo.

o Recursos didaticos: Internet; projetor de multimidia, computador, televisor.

Avaliagao

¢ Provas dissertativas/objetivas e praticas; seminarios; estudos dirigidos; trabalhos individuais e em grupos (Compromisso na apresentagao dos

trabalhos e atividades propostas); producéo de textos, participacdo em sala de aula, frequéncia as aulas.

Bibliografia

BASICA
AQUARONE, Eugénio. Biotecnologia industrial. Sao Paulo: Ed. Blucher, 2001, v.3.
CANELLA-RAWLS, S. Pao — Arte e Ciéncia. S3o Paulo, Editora Senac, 12 ed. — 2005.

CEREDA, M.P,; VILPOUX, O.F. Tecnologia, usos e potencialidades de tuberosas amilaceas latino-americanas. Sao Paulo, Fundagao Cargill, v. 3,
2003. 711 p.
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ii.

COMPLEMENTAR

BOBBIO, P.A.; BOBBIO, F.O. Quimica do Processamento de Alimentos. Campinas, F. Cargill, 1984. 232p.

EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. 22 ed. Rio de Janeiro: Atheneu, 1994.

GERMANO, P.M.L. & GERMANO, M.S. Higiene e vigilancia sanitaria de alimentos; Livraria Varela.

LEHNINGER, A.L.; NELSON, D. L.; COX, M.M. Principios de bioquimica. 4. ed. Sdo Paulo, SP: Sarvier, 2006. 1202 p.
MONTENEGRO, F.M. & ORMENESE, R. C.S.C. Avaliacado da qualidade tecnolégica da farinha de trigo, Campinas. ITAL, 2007. 61 p.

Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnologico: Producao Alimenticia Periodo Letivo: 22 Série

Competéncias/habilidades

e Caracterizar os fatores e procedimentos que objetivam preservar a qualidade dos frutos durante o processo de produgao e pés-colheita.
o Compreender os processos envolvidos na conservacao de frutas e hortaligas, assim como a utilizagdo de subprodutos desta industria.

e Analisar e avaliar as caracteristicas, propriedades e condigbes da matéria-prima (frutas e hortalicas) para agroindustria.

o Interpretar as normas técnicas e legislacéo pertinente.

o Determinar as diretrizes gerais para a aquisicao da matéria-prima (frutas e hortaligas).

e Planejar, orientar e monitorar o processamento de polpas.

e Planejar, orientar e monitorar o processamento de doces e conservas.

o Planejar, orientar e monitorar o processo de obtencao de vegetais minimamente processados e vegetais congelados.

ementa

e Colheita e armazenamento.

o Perdas na pds-colheita de frutas e hortalicas.
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¢ Qualidade pés-colheita de vegetais.

o Principais operagdes (processamento) utilizadas em tecnologia de frutas e hortaligas.
o Conservacao de frutas e hortaligas.

o Conservacao de frutas e hortali¢cas pelo uso do calor.

e Conservacao de frutas e hortalicas pela desidratagao.

o Conservacao de frutas e hortaligas pelo uso do frio.

¢ Bioquimica de frutas e hortalicas.

e \egetais minimamente processados.

e Importancia do aproveitamento de subprodutos.

e legislacao.

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

o Aulas expositivas com discusséo.

e Aulas praticas.

e Seminarios tematicos.

o Discussodes presenciais de estudos de casos e de textos previamente selecionados.
o Visitas de campo.

o Recursos didaticos: Internet; projetor de multimidia, computador, televisor.

Avaliagao

o Provas dissertativas/objetivas e praticas; seminarios; estudos dirigidos; trabalhos individuais e em grupos (Compromisso na apresentagédo dos

trabalhos e atividades propostas); producao de textos, participacdo em sala de aula, frequéncia as aulas.

Bibliografia

BASICA
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BOBBIO, P. A.; BOBBIO, F. O. Quimica do processamento de alimentos. Sao Paulo: Ed. Varela, 2001.

BISPO, Elieta da Silva. Industrializa¢ao de frutas. Campinas: Instituto de Tecnologia de Alimentos-ITAL, 1986.

CHITARRA, M. I. F.; CHITARRA, A. B. Pés-colheita de frutas e hortaligas. Lavras: Editora UFLA, 2005.

CHITARRA, A.B.; ALVES, R.E. Tecnologia de pés-colheita para frutas tropicais. Fortaleza: FRUTAL; SINDIFRUTA, 2001. 27p.

FUNDACAO CENTRO TECNOLOGICO DE MINAS GERAIS. Manual para fabricagdo de geleias. Belo Horizonte, 1985.1v. (Série de publicacdes
Técnicas, 015).

JACKIX, Marisa Hoelz. Doces, geleias e frutas em calda: teérico e pratico. Campinas: Editora da UNICAMP: S&o Paulo: icone, 1988.

WILEY, Robert C. Frutas y fortalizas minimamente procesadas y refrigeradas. Zaragoza: Acribia, 1997.

COMPLementaR

OLIVEIRA, Ariane Cordeiro de et al. Suco, néctar e polpa. Fortaleza: Departamento de Tecnologia de Alimentos-UFC, 2000.

PAIVA, Francisco Fabio de Assis; GARRUTI, Deborah dos Santos; SILVA NETO, Raimundo Marcelino da Silva. Aproveitamento Industrial do Caju.
Fortaleza: Embrapa, 1997.

SILVA, Carlos Arthur Barbosa da. Produgao de banana passa. Brasilia: Ministério da Agricultura, do Abastecimento e da Reforma Agraria, Secretaria
do Desenvolvimento Rural, 1995.

KLUGE, R.A; NACHTIGAL, J.C; FACHINELLO, J.C. et al.Fisiologia e manejo pés-colheita de frutas de clima temperado. 2. ed. Piracicaba: Livraria
e Editora Rural. 2002. 214 p.
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Terceira Série

Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnoldgico: Producéo Alimenticia Periodo Letivo: 32 Série

unidade curricular: Lingua Portuguesa (3/3) Carga-Horaria: 160 h/a (133 h/r) -Teérica: 50h/a — Pratica: 30h/a

Competéncias/habilidades

Aperfeicoar os conhecimentos linguisticos e as habilidades de leitura e producdo de textos orais e escritos.

Favorecer a leitura, o estudo e a apropriagao da estrutura e da linguagem de textos que pertencem ao dominio do narrar, do relatar, do expor e
do argumentar.

Exercitar as habilidades de relacionar textos; buscar e ordenar informagdes; sintetizar dados; elaborar planos de apresentagao.

Verificar, por meio de anadlises textuais, a fungdo semantico-estilistica de elementos moérficos, de processos de formagao de palavras e das
concordancias verbal e nominal na construgao do texto.

Reconhecer marcas linguisticas que evidenciam a adequagéao da linguagem a situagao.

Aprimorar a leitura oral, exercitando-a a partir de orientagbes quanto a pontuagao, entonacao e énfase.
Reconhecer e aplicar adequadamente o conteudo gramatical ao texto;

Revisar topicos de lingua portuguesa do Ensino Fundamental.

Relacionar informagdes constantes do texto com conhecimentos prévios, identificando valores implicitos e pressuposi¢des do momento em que
foi produzido

ementa

Producéao do texto:
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o Produtor, situacao (tempo e espago) e ouvinte/leitor.
o Conceito de texto e género
e Linguagem e comunicagéao:
o Niveis de Linguagem
o Variagéo linguistica
o Coesdao e coeréncia textuais
e Funcgdes da linguagem
o Funcéo referencial
o Funcao expressiva
o Funcéo conativa
o Funcéo fatica
o Funcgao metalinguistica
o Funcéo poética
e Modos de citar o discurso alheio
o Modalizagdo em discurso segundo
o Discurso direto
o Discurso indireto
e Sequéncias textuais
o Dialogal: estudo do texto dramatico (comédia, auto, farsa, parodia...)
o Descritiva: estudo da crénica
o Narrativa: estudo do conto
As modalidades textuais: Género textual e Modos de Organizacao Textual

Problemas técnicos das variantes de linguagem
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e Polissemia: as varias possibilidades de leitura textual; niveis de leitura.
o Recursos gramaticais e disposic&do das palavras no texto.
e Aoriginalidade
e O estilo do discurso dissertativo de carater cientifico: principais caracteristicas e expedientes argumentativos.
e Acitacdo do discurso alheio.
e As técnicas de estudo e a reproducédo do conhecimento.
e Aleitura e a documentacao dos estudos: o esquema, o fichamento, o resumo, a resenha critica.
o Redacao técnico-cientifica
e Correspondéncias comerciais e oficiais
e O seminario
LITERATURA
o O Pré-Modernismo
¢ Modernismo em Portugal
o Ageracao Orpheu
o Ageracao da Presenca
e Modernismo no Brasil
o Primeira Geragéo do Modernismo Brasileiro
o Segunda Geragao do Modernismo Brasileiro
= Aprosa de ficcao
= Apoesia da geragao de 30
¢ Do Neo-Realismo a atualidade — a prosa de ficgao
e Terceira Geracdo do Modernismo Brasileiro
o Prosa de Ficgdo de 1945 a atualidade (a crénica)
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o Poesia de 1945 a atualidade
e Comunidades Luséfonas na Africa - A poesia africana de Lingua Portuguesa
o Poetas de Angola
o Poetas de Cabo Verde
o Poetas de Guiné-Bissau
o Poetas de Mogcambique
o Poetas de Sao Tomé e Principe
e APoesia Contemporanea
o ALiteratura Tocantinense

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

o Aulas expositivas, leituras dirigidas, atividades individuais e/ou em grupo, seminarios, debates, projetos.

o Utilizacao de: textos tedricos impressos produzidos e/ou adaptados pela equipe; exercicios impressos produzidos pela equipe; veiculos de
comunicagcdo da midia impressa, tais como jornais e revistas; obras representativas da literatura brasileira e estrangeira; e textos produzidos
pelos estudantes.

Avaliagao

e Producao de textos, individuais e/ou em grupo;
e Seminarios;

e Provas.

Bibliografia

e CEGALLA, D. P. Novissima Gramatica da lingua portuguesa. — 46. ed.- Sao Paulo: Companhia Editora Nacional, 2005.
e FIORIN, J. L. & SAVIOLI, F.P. Para entender o texto — Leitura e Redac&o. 16 Ed. Atica: Sdo Paulo, SP. 2006.

e GERALDI, J.W. Linguagem e Ensino: exercicios de militdncia e divulgacdo. Mercado de Letras: Associacao de Leitura do Brasil. Campinas, SP,
1996.

e KURY, Adriano da Gama. Para falar e escrever melhor o Portugués. 2. ed. Rio de Janeiro: Nova Fronteira, 1989.
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Campus Araguaina

ii.

¢ FERNANDES, Francisco. Dicionario de sinbnimos e anténimos da lingua portuguesa. 31.ed. Sao Paulo: Globo, 1990.

Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnoloégico: Producao Alimenticia Periodo Letivo: 32 Série

Competéncias/habilidades

¢ Humanizarem-se como cidadaos inteligentes, sensiveis, estéticos, reflexivos, criativos e responsaveis, por melhores qualidades culturais e pela
ética da diversidade.

o Realizar produgdes artisticas individuais ou coletivas nas diversas linguagens da arte (musica, arte visual, danga e arte cénica).

e Apreciar produtos da arte, analisar, refletir e compreender os diferentes processos de arte, por meio das diversas manifestagdes socioculturais e
histéricas.

o Relacionar as bases cientifico-tecnolégicas com a confec¢ao de artesanatos feitos de materiais reciclaveis.

ementa
ARTES CENICAS
e As artes cénicas como objeto de conhecimento.

o Elementos basicos da composigao teatral: texto, interpretagao, cenario, figurino, direcao cénica, sonoplastia, trilha sonora, coreografia.
o Estilos, géneros e escolas de teatro no Brasil.
e Leitura, apreciacéo e analise de produgdes cénicas nacionais e locais.

Procedimentos Metodolégicos e Recursos Didaticos

e Aulas dialogais; debates; pesquisas em jornais, revistas e Internet; seminarios;
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e Trabalhos individuais e em grupo.

e Aulas de laboratodrio;

e Trabalhos com musica, poesia e oficinas de trabalho;

o Utilizagao de fitas de video, quadro branco ou de giz, retro projetor e multimidia.

Avaliacao

e Seminarios, trabalhos individuais e em grupo
e Relatorios de aula de campo

e Participacbes em debates e seminarios.

Bibliografia

e ARNHEIM, Rudolf (1980). Arte e Percepcao Visual. Trad. de lvonne Terezinha de Faria. Sdo Paulo: Edusp, Pioneira.
o BENJAMIN, Walter (1975). A obra de arte na época de sua reprodutibilidade técnica (= Os Pensadores 48). Sdo Paulo: Abril.
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Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnologico: Produgao Alimenticia Periodo Letivo: 32 Série

Competéncias/habilidades

e Solucionar problemas de ordem corporal em diferentes contextos, regulando e dosando o esforco em um nivel compativel com as
possibilidades, considerando que o aperfeicoamento e o desenvolvimento das competéncias corporais decorrem de perseveranca e
regularidade e que devem ocorrer de modo saudavel e equilibrado;

e Reconhecer condigdes de trabalho que comprometam os processos de crescimento e desenvolvimento, ndo as aceitando para si nem para os
outros, reivindicando condigdes de vida dignas;

o Conhecer a diversidade de padrbes de saude, beleza e desempenho que existem nos diferentes grupos sociais, compreendendo sua insergao
dentro da cultura em que sao produzidos, analisando criticamente os padrdes divulgados pela midia e evitando o consumismo e o preconceito;

o Conhecer, organizar e interferir no espago de forma auténoma, bem como reivindicar locais adequados para promover atividades corporais de
lazer, reconhecendo-as como uma necessidade do ser humano e um direito do cidaddo, em busca de uma melhor qualidade de vida.

ementa

e Basquetebol;

e Futebol;

e Futsal;

e Voleibol;

e Handebol,
o Danca

Procedimentos Metodolégicos e Recursos Didaticos
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Aulas expositivas; aulas praticas;

Exercicio teorico e pratico; seminarios; projetos;
Utilizacao de videos;

Competi¢des escolares.

Avaliacao

Avaliagao diagndstica individual;

Avaliagcdo em grupo.

Bibliografia

BETTI, M. Janela de vidro: educacao fisica e esportes. Campinas: Universidade Estadual de Campinas. Tese de Doutorado, Instituto de
Educacéo, 1997.

BRACHT, V. Educacéo Fisica e aprendizagem social. Porto Alegre: Magister, 1992.
CAILLOIS, R. Os jogos e os homens. Porto: Cotovia, 1990.

CLARO, E. Método danga. Educacéo Fisica: uma reflexdo sobre consciéncia corporal e profissional.S4o Paulo: Robe, 1995.
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Curso: Técnico em Meio Ambiente Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnolégico: Ambiente, Sauide e Seguranca Periodo Letivo: 3? Série

Competéncias/habilidades

e Ler e interpretar diversos textos;

e Proporcionar amplas oportunidades de perceber a lingua espanhola como um veiculo de comunicagéo, e ndo como um objeto de estudo, por
meio da utilizagao e aperfeicoamento das quatro habilidades: ler, escrever, falar e ouvir.

e Escolher a modalidade linguistica que melhor reflita a ideia que pretenda comunicar;

o Entender que ha diversas maneiras de organizar, categorizar, expressar e interpretar a experiéncia humana por meio da linguagem em razao de
aspectos sociais e/ou culturais;

e Tornar-se consciente da importancia do estudo de Espanhol em suas atividades atuais e futuras;
o Ler e interpretar textos literarios, bem como identificar a ideia central de um texto em espanhol;

o Utilizar os mecanismos de coeréncia e coesao na producao de textos simplificados e interpretacao de textos auténticos.

ementa

e Leitura e interpretacdo de textos
o Medios de transporte

e Los animales

e Muyy mucho

e Verbos en el imperativo

e Numerales ordinales

e Deportes

e Diminutivos y aumentativos

e Adverbios de lugar
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Partes del cuerpo

Adjetivos y pronombres posesivos
Pretérito imperfecto

Conociendo Espafia

Pronome “Se”
UsodelaEenvezdeY
Conociendo Argentina
Condicional

Tratamiento formal y informal

Los heterosemanticos

Los heterogenéricos

Gerundio

Internet y correo eletronico

La carta

Anuncios

La publicidad

Pronombres personales complemento objecto indirecto
Los heterogenéricos

El numero del sustantivo

El grado del substantivo

Verbos regulares e iregulares en presente de indicativo.
Los demonstrativos adjetivos

Los demonstrativos pronombres
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¢ Aulas expositivas, exercicios orais e escritos, utilizacdo de cangdes, filmes, acesso a Internet como elemento de pesquisa;

e Dinamicas em pares como treino da oralidade.

e Provas, seminarios e iesiuisas direcionadas na Internet.

o MARTIN, Ivan. Sintesis — curso de lengua espanola. Editora Atica.
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Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnolégico: Producao Alimenticia Periodo Letivo: 32 Série

Competéncias/habilidades

e Utilizar modelos matematicos para calculo de areas e perimetro elementos das figuras planas;

o Utilizar modelos matematicos para calculo de volumes de poliedros e corpos redondos;

o Resolver situagbes reais envolvendo problemas de contagem;

o Resolver e analisar situagdes problemas que envolvam o acaso;

e Construir e analisar tabelas estatisticas;

o Descrever um conjunto de dados por meio de medidas de posi¢ao e de dispersao.

e Descrever, por meio de modelos matematicos, pontos, retas, circunferéncias e conicas.

¢ Resolver situagbes-problemas envolvendo coordenadas e equagdes de retas, circunferéncias e cdnicas.
e Utilizar o conceito de numeros complexos para o calculo de raizes.

o Resolver situacbes-problemas envolvendo polinbmios.

ementa

¢ Matematica Financeira;
¢ Medidas de superficie e perimetro;
e Poliedros;
e Corpos redondos;
¢ Medidas de volumes de poliedros e corpos redondos;
o Estatistica.
¢ Geometria Analitica — ponto, reta, circunferéncia e conicas.

e Numeros Complexos.
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e Polinbmios.

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

o Aulas expositivas dialogadas; seminarios; jogos; resolu¢ao de problemas; estudo dirigido;
e Utilizacdo de quadro branco, multimidia e outros recursos tecnolégicos (calculadoras, computadores etc.).

Avaliagao

e Provas dissertativas; seminarios; estudos dirigidos; trabalhos individuais e em grupos; producao de textos e participagdo em sala de aula.

Bibliografia

o DANTE, Luiz Roberto. Matematica: contexto e aplicagdes. Ensino Médio. Séo Paulo: Atica, 2003.
e GELSON, Tezziet al. APOIO — Matematica: Ciéncia e aplicagdes : Ensino Médio. Sao Paulo. Atud, 2004.
e SMOLE, K.C.S.; DINIZ, M.l.de S. Matematica 3. 72 Ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2010.
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Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio
Eixo Tecnolégico: Producédo Alimenticia Periodo Letivo: 3 Série

Competéncias/habilidades
e Estimular o estudante a compreensao da influéncia dos processos genéticos aos organismos e seus descendentes;

¢ Promover ao estudante o entendimento da importancia da biotecnologia, para o0 melhoramento do sistema de produgao agropecuario;

o Compreender os mecanismos evolutivos dos seres vivos € a influéncia do meio sobre tais mecanismos;

o Entender a influéncia da genética sobre a evolugéo.

¢ Promover no estudante o aprendizado acerca das diversas e complexas interagdes ecoldgicas e suas influéncias sobre o equilibrio biolégico
das espécies;

o Compreender, exercitar e propagar atitudes ambientalmente sustentaveis no seu dia-a-dia.

ementa
o Bases da genética e primeira lei de Mendel,

o Segunda Lei de Mendel e polialelia;

¢ Herancga do sexo e interagédo génica;

e Ligag&o génica e mapas genéticos;

o Genética molecular e engenharia genética;
o Melhoramento genético animal e vegetal;

e Clonagem;

e Transgénicos;

o Teoria da evolugdo das espécies;
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o Genética de populagdes e evolugdo do homem.
e Ecossistemas, energia e matéria;

e Comunidades e populagdes;

e Sucessao ecoldgica e biomas;

e Desequilibrio ecoldgico.

e Desenvolvimento sustentavel e sustentado.

e Conservacao e preservagao ambiental.

e Praticas e técnicas de producao sustentaveis.

e Agenda 21.

Procedimentos Metodolégicos e Recursos Didaticos

e Aulas expositivas dialogadas; seminarios; jogos; resolugao de problemas; estudo dirigido.
e Utilizacdo de quadro branco, multimidia e outros recursos tecnoldgicos (calculadoras, computadores etc.).

Avaliagao

e Provas dissertativas; seminarios; estudos dirigidos; trabalhos individuais e em grupos; produgao de textos e participagdo em sala de aula.

Bibliografia

¢ PAULINO, Wilson Roberto. Biologia — volume 1. Sdo Paulo: Ed. Atica. 2007, 408p.

e LINHARES, Sergio. Biologia — volume unico. Sao Paulo: Ed. Atica. 2007, 696p.

o SASSON, Sezar. Biologia - vol. Unico. Sao Paulo: Ed. Saraiva. 2007, 736p.

o SANTOS, Fernando Santiago dos; AGUIAR, Joao Batista Vicentin; OLIVEIRA, Maria Martha Argel de. / organizadores. Biologia: ensino médio,

1° ano. Séo Paulo: Edicdes SM, 2012 - (Colegdo ser protagonista)
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o AMABIS, José Mariano; MARTHO, Gilberto Rodrigues. Fundamentos da Biologia Moderna. Volume unico. Sdo Paulo, Ed. Moderna.
e LOPES, SONIA. Bio 2. Sao Paulo, Ed. Saraiva, 2002.

Competéncias/habilidades
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Compreender a relagao entre a 6tica da visao e os instrumentos 6pticos;

Proporcionar ao egresso a aplicacdo dos conceitos de ondulatéria com o desenvolvimento de experiéncias em laboratorio;
Desenvolver a aplicagdo dos conceitos de eletricidade estatica e dindmica na instalagdo e manutencao de computadores;
Desenvolver os conceitos de eletromagnetismo e equagdes de Maxwell em instalagbes elétricas;

Ter conhecimento de certos principios da Fisica Moderna,;

Desenvolver a pratica na manutencao e instalacao de circuitos elétricos.

ementa

Conceitos iniciais de eletrostatica;
Forga elétrica;

Campo elétrico;

Movimento harmdnico simples;
Ondas;

Reflexdo da luz e espelhos planos;
Espelhos esféricos;

Refragao da luz;

Lentes esféricas.

Potencial elétrico;

Corrente elétrica e resistores elétricos;
Gerador elétrico;

Receptor elétrico;

Medicdo de grandezas elétricas;

Capacitores;

155




ii.

MlNISTEBlO DA EDUCAGAO i
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO TOCANTINS
EDUCACAOQ, CIENCIA ETECNOLOGIA CAMPUS PARAiSO Do TOCANTINS

TOCANTINS
Campus Araguaina

¢ Campo magnético;
Particula eletrizada em um campo magnético;
Inducao eletromagnética.

o Efeito fotoelétrico;

o Efeito Compton;

o Circuitos elétricos;

o Conceitos de relatividade;

o Experiéncias em laboratdrio.

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

Aulas expositivas dialogadas; seminarios; jogos; resolugédo de problemas; estudo dirigido.
Utilizacdo de quadro branco, multimidia e outros recursos tecnoldgicos (calculadoras, computadores etc.).

Avaliacao

Provas dissertativas; seminarios; estudos dirigidos; trabalhos individuais e em grupos; producéo de textos.

Bibliografia

GUALTER & ANDRE; Fisica para o Segundo Grau, Volume Unico, Ed.: Saraiva. Terceira edicdo, 1998.
RAMALHO, NICOLAU E TOLEDO; Fundamentos de Fisica lll (Eletricidade),Ed.: Moderna, Quinta Edigdo, 1988.
ANTONIO MAXIMO E BEATRIZ ALVARENGA; Curso de Fisica Volume IlI, Ed. Harbra, Segunda Edigdo, 1986.

Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnologico: Producao Alimenticia Periodo Letivo: 32 Série

Competéncias/habilidades
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e Compreender as transformagdes quimicas numa visdo macroscoépica e microscopica;

¢ Relacionar os fendmenos naturais com o seu meio. Articular a relagao teérica e pratica, permitindo a ampliagao no cotidiano e na demonstracao
dos conhecimentos basicos da Quimica;

e Aplicar o uso das linguagens: matematica, informatica, artistica e cientifica na compreensao de conceitos quimicos;
e Ler, interpretar e analisar os topicos especificos da Quimica;

o Desenvolver diversos modelos de sistemas quimicos relacionados com o seu cotidiano;

e Selecionar e organizar ideias sobre a composi¢cado do atomo;

e Formular diversos modos de combinacdes entre os elementos quimicos a partir de dados experimentais;

o Reconhecer os limites éticos e morais que podem estar envolvidos no desenvolvimento da Quimica e da Tecnologia no estudo das fungdes
quimicas e suas aplicagcdes em beneficio do homem,;

o Fazer uso dos graficos e tabelas com dados referentes as leis das combinag¢des quimicas e estequiométricas.

ementa

e Propriedades do carbono;

e Propriedades fisicas e quimicas dos compostos organicos;
e Fungdes organicas;

e Isomeria;

o Reacgdes organicas.

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

o Aulas expositivas; aulas praticas em laboratério; aulas praticas em campo; visitas técnicas; exercicio tedrico e pratico; seminarios; projetos.

o Utilizagao de videos.

Avaliacao

e Avaliacdo diagnéstica individual,

e Construgao de experimentos caseiros;
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e Seminarios;
e Relatoério de visitas;

e Avaliacdo em grupo.

Bibliografia
e FELTRE, Ricardo. Quimica pra o ensino médio, Editora Moderna 2004. "62 edicao.
e SARDELLA, Anténio. Curso completo de Quimica. Editora Atica 1999. 22 edic&o.
e UTIMURA, Teruko Y. Quimica fundamental. Editora FTD. 1998. 12 edig¢ao.
e BIANCHI, José Carlos Azanbuja. Universo da Quimica. Editora FTD 2007. 12 edi¢do.

Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnoloégico: Producao Alimenticia Periodo Letivo: 32 Série

Competéncias/habilidades
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Compreender as transformacgdes dos espacgos geograficas como produto das relagdes socioeconémicas e culturais de poder.

Entender as transformagdes técnicas e tecnoldgicas e seu impacto nos processos de produgao, no desenvolvimento do conhecimento e na vida
social;

Utilizar os conhecimentos histéricos para compreender e valorizar os fundamentos da cidadania e da democracia, favorecendo uma atuagao
consciente do individuo na sociedade;

Compreender a sociedade e a natureza, reconhecendo suas interagdes no espaco em diferentes contextos histéricos e geograficos;

Analisar a agao dos estados nacionais no que se refere a dindmica dos fluxos populacionais e no enfrentamento de problemas de ordem
econdmico-social;

Comparar o significado histérico-geografico das organizagdes politicas e socioeconémicas em escala local, regional ou mundial;

Analisar fatores que explicam o impacto das novas tecnologias no processo de territorializagao de produgao;

Analisar diferentes processos de produgao ou circulacdo de riquezas e suas implicagdes socio-espaciais;

Reconhecer as transformacgdes técnicas e tecnoldgicas que determinam as varias formas de uso e apropriacdo dos espacos rural e urbano;

Selecionar argumentos favoraveis ou contrarios as modificagdes impostas pelas novas tecnologias a vida social e ao mundo do trabalho.

ementa

A producao do espaco politico;

Guerra Fria;

Globalizagao;

Multilateralismo;

Blocos econémicos;

Conflitos mundiais;

Geopolitica no mundo atual;

Os desafios geopoliticos do século XXI.

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

Aulas de campo; aulas dialogais; debates; pesquisas em jornais, revistas e Internet; seminarios;
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e Trabalhos individuais e em grupo.
¢ Aulas de laboratério.
o Utilizacao de fitas de video, quadro branco ou de giz, retro projetor e multimidia.

Avaliacao

e Seminarios

e Trabalhos individuais e em grupo

e Relatérios de aula de campo

e Participacbes em debates e seminarios.

Bibliografia

Basica
LUCCI, E.A.; BRANCO, A.L.; MENDONCA, C. Geografia Geral e do Brasil: Ensino Médio. 3% Ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2005.
MOREIRA, J.C.; SENE, E.de. Geografia geral e do Brasil: espag¢o geografico e globalizado. 22 Ed. Reform. Sado Paulo: Scipione, 2005.
Complementar
o TERRA, L. Conexoes: estudos de geografia geral e do Brasil. 12 Ed. Sd0 Paulo: Moderna, 2008.
o MAGNOLI, D. Geografia para o Ensino Médio. 12 Ed. Sao Paulo: Atual, 2008.
e LACOSTE, Y. A geografia serve em 1° lugar para fazer a guerra. Sdo Paulo: Papirus, 1985.
¢ HOBSBAWM, E.J. A era das revolugdes: Europa 1789-1847. 42 Ed. Rio de Janeiro:: Paz e Terra, 2001.
o HOBSBAWM, E.J. A era do capital: 1848-1875. 32 Ed. Rio de Janeiro: Paz e Terra, 2001.
SAMPAIO, F.D.S.; SUCENA, |.S. Geografia, 2 ano: ensino médio. Sio Paulo: Edi¢gdes SM, 2

Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnoloégico: Producao Alimenticia Periodo Letivo: 32 Série

Competéncias/habilidades
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e Analisar a construcido da sociedade moderna e capitalista e sua inferéncia no mundo atual;

o \Verificar as transformag¢des no mundo apdés a Primeira e Segunda Guerra Mundial.

ementa

¢ O totalitarismo
e Aexpansao do socialismo
o APrimeira e a Segunda Guerras Mundiais
e AGuerra Fria
e O Brasil e o Tocantins: século XIX e XX:
o Os Conflitos sociais
o Acrise e o fim do escravismo - as varias perspectivas do processo histérico, frente a visao africana e dos povos indigenas.
o O republicanismo, a crise e o fim da monarquia
o Organizacéo politica do inicio do século XX (Republica Velha)
o ARevolugao de 1930
o Da Era Vargas
o Aredemocratizacao
o O Golpe de 1964 e o Regime Militar

o Ademocracia brasileira contemporanea.

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

e Aulas dialogais; debates; pesquisas em jornais, revistas e Internet; seminarios;
e Trabalhos individuais e em grupo. aulas de laboratorio.

o Visitas a museus e pontos historicos.
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o Utilizacao de fitas de video, quadro branco ou de giz, retro projetor e multimidia.

Avaliagao

e Seminarios

e Trabalhos individuais e em grupo

¢ Relatdrios de aula de campo

e Participacbes em debates e seminarios.

Bibliografia
e BUENO, Eduardo (org.), Historia do Brasil, Sao Paulo, Publifolha, 1997.
e COTRIM, Gilberto. Historia Global: Brasil e Geral. 6 ed. Sao Paulo: Saraiva, 2002..
e PRADO JUNIOR, Caio, Formac&o do Brasil Contemporaneo - Colénia, Editora Martins, 1942.
e RIBEIRO, Darcy, O povo brasileiro - A formacao e o sentido do Brasil, Sp, Companhia das Letras, 1995/1996.

Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio
Eixo Tecnolégico: Producédo Alimenticia Periodo Letivo: 3% Série

Competéncias/habilidades

162



MINISTEISIO DA EDUCAGAO .
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO TOCANTINS
EDUCACAOQ, CIENCIA ETECNOLOGIA CAMPUS PARAiSO DO TOCANTINS

Relacionar os temas propostos com a pratica social experimentada pelos estudantes em sua vivéncia cotidiana, de modo que as discussoes
empreendidas em sala de aula possam contribuir para a reflexdo dos problemas sociais (locais, regionais, nacionais e mundiais).

Possibilitar a busca pela constru¢ao da cidadania plena e a transformacao da sociedade a partir de conceitos relacionados com a democracia e
cidadania.

Capacidade de compor equipes, atuando com iniciativa, criatividade e sociabilidade.

ementa

SONHOS DE CONSUMO

Apresentando Walter Benjamin
A capital do século XIX
Um mundo em miniatura

Arte e tecnologia: ilusbes e verdades

DIREITO, CIDADANIA E MOVIMENTOS SOCIAIS.

Movimentos sociais
Movimentos Agrarios no Brasil
Movimento Estudantil

Caras, e caras

A mancha nacional

Tudo virando urbano

As muitas familias

QUEM FAZ E COMO SE FAZ O BRASIL

Comecamos mal, ou o passado nos condena?

O mercado de gente
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e Trabalhadores do Brasil
o Brasil, Pais das desigualdades?
e Onde estdo e como vao as mulheres no Brasil
e De volta a Democracia
VIOLENCIA, CRIME E JUSTIGA NO BRASIL
o Pobreza gera violéncia?
e Sociabilidade violenta
O QUE COSOMEM OS BRASILEIROS?
e Padrbes de consumo
e O consumo de bens culturais
e O que vai a mesa?

e Publicos consumidores e campanhas publicitarias

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

e Aulas expositivas dialogadas; seminarios; jogos; resolu¢ao de problemas; estudo dirigido.
e Utilizagdo de quadro branco, multimidia e outros recursos tecnolégicos (calculadoras, computadores, etc.).

Avaliacao

e Provas dissertativas; seminarios; estudos dirigidos; trabalhos individuais e em grupos; producgéo de textos.

Bibliografia

e« ADORNO, T. Sociologia. Sdo Paulo, Atica, 1991.

e BAUMAN, Zygmunt. Globalizagdo. As consequéncias humanas. Rio de Janeiro, Jorge Zahar Editor, 1999.
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o GRAMSCI, Antonio. Os Intelectuais e a organizacao da cultura. Rio de Janeiro, Ed. Civilizagao Brasileira, 1982.

o JONHSON, Allan G. Dicionario de Sociologia: Guia Pratico de Linguagem Socioldgica. Trad. Ruy Jungmann. Rio de Janeiro: Jorge Zahar Ed.,
1997.

o LAKATOS, Eva e MARCONI, Marina. Sociologia Geral. Sao Paulo, Atlas, 1999.

e OLIVEIRA, Pérsio Santos de. Introdugédo a Sociologia. Sdo Paulo: Atica, 202 ed., 2000.

o SCHILLING, Kurt. Histéria das Ideias Sociais: Individuo, Comunidade, Sociedade. Trad. Fausto Guimaraes. Rio de Janeiro: Jorge Zahar Ed.,
22 ed., 1974.

Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnologico: Produgao Alimenticia Periodo Letivo: 32 Série

Competéncias/habilidades
e Ler e compreender textos filoséficos de diferentes autores e correntes do pensamento;

o Elaborar, contextualizar, por escrito, e de forma critica produgdes filosoficas;
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e Articular conhecimentos filoséficos e diferentes conteldos e modos discursivos nas Ciéncias Naturais e Humanas, nas artes e em outras
producdes culturais;
e Aprimorar a autonomia intelectual e o pensamento critico, bem como a capacidade efetiva de atuar de forma reflexiva, consciente e criativo na

vida social.

ementa

e Apreocupagao com o conhecimento
e Aexisténcia ética

¢ Afilosofia moral

o Aliberdade

e Aatitude cientifica

e Aciéncia na historia

¢ Avida politica

¢ As filosofias politicas

e A questdao democratica

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

o Aulas expositivas dialogadas; seminarios; jogos; resolu¢ao de problemas; estudo dirigido.
o Utilizacdo de quadro branco, multimidia e outros recursos tecnolégicos (calculadoras, computadores, etc.).

Avaliacao

e Provas dissertativas; seminarios; estudos dirigidos; trabalhos individuais e em grupos; produgéo de textos.

Bibliografia
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ii.

o ARANHA, Maria Lucia de Arruda; Martins, Maria Helena Pires. Filosofando: Introducao a Filosofia. Sdo Paulo: Editora Moderna. 1994.
e CHAUI, Marilena.Convite a Filosofia.Sao Paulo: Atica, 2000.
¢ GAARDER, Jostein.O Mundo de Sofia. Sdo Paulo : Editora Schwarcz Ltda. 1997.

Educacéo Profissional

Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnolégico: Producao Alimenticia Periodo Letivo: 32 Série

Competéncias/habilidades

e Conhecer as tecnologias de abate de aves, bovinos, ovinos e suinos;
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e Utilizar os procedimentos de manutencao e operagao de equipamentos.
e Utilizar subprodutos agroindustriais.

e Cumprir a legislagao pertinente.

ementa

e Importancia econémica da carne.

e Estrutura do musculo e sua transformacao em carne.

e Fendmenos post-mortem.

e Parametros de qualidade da carne fresca.

e Tecnologia de abate e tipificacdo de carcagas de aves, bovinos, ovinos e suinos;

e Processamento de carnes e produtos derivados: salgados; curados; embutidos crus, cozidos e fermentado; enlatados;
o Fatores que afetam a qualidade da carne

o Estocagem e comercializagao da carne

e Processamento de pescado

e Legislacdo pertinente

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

¢ Aulas expositivas dialogadas; seminarios; estudo dirigido.

e Utilizacdo de quadro branco e multimidia.

Avaliagao
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o Provas dissertativas; seminarios; estudos dirigidos; trabalhos individuais e em grupos.

Bibliografia

¢ GOMIDE, Lucio Alberto de Miranda, et al. Tecnologia de abate e tipificagcao de carcagas. Vicosa, MG: UFV, 2006. 370p.

e OLIVO, Rubison; OLIVO, Nilson. O mundo das carnes: ciéncia, tecnologia & mercado. 42 ed. Criciima, SC: Ed. do Autor, 2006. 214p.
e OLIVO, Rubison. O mundo do frango: cadeia produtiva da carne de frango. Criciuma, SC: Ed. do Autor, 2006. 680 p.

e ORDONES, Juan A. Tecnologia de Alimentos - Alimentos de Origem Animal. V. 2. Porto Alegre: Artmed, 2005. 279p.

o RIEDEL, G. Controle Sanitario dos Alimentos. Sao Paulo: Editora Atheneu, 32 edicdo, 2005. 455p.

Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnolégico: Producao Alimenticia Periodo Letivo: 32 Série

Competéncias/habilidades

e Indicar e verificar a origem e procedéncia da matéria prima.
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e Identificar as propriedades, caracteristicas e condigcbes da matéria-prima para Agroindustria.
e Fazer amostragem da matéria prima.

e \Verificar as impurezas e contaminagcdes da matéria prima.

e Fazer o tratamento da matéria prima.

e Aplicar tecnologias de producéo para obtencao de produtos agroindustriais.

e Conhecer os equipamentos necessarios a producao agroindustrial.

e Utilizar os procedimentos de manutencéo e operacédo de equipamentos.

e Utilizar os subprodutos agroindustriais.

e |evantar causas das alteragdes da matéria-prima e dos produtos agroindustriais.

e Fazer a selegdo dos métodos de conservagdo da matéria prima e produtos agroindustriais.
e Aplicar a tecnologia de embalagem a matéria-prima e produtos agroindustriais.

e Aplicar métodos e técnicas de armazenamento da matéria prima e produtos agroindustriais.
e Indicar os métodos de controle de qualidade na produg¢ao agroindustrial.

e Efetuar o controle de qualidade na produgao agroindustrial.

e Detectar e corrigir desvios no processo produtivo.

e Cumprir legislacao pertinente.

ementa

o Consideragdes sobre o leite (anatomia e morfologia da glandula mamaria, secre¢ao do leite na glandula mamaria).
o Definicao de leite de acordo com RIISPOA.

o Composigao do leite.
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¢ Microbiota do leite.

¢ Obtencao higiénica do leite.

¢ Provas higiénicas do leite.

e Doencas transmissiveis pelo leite.
e Pré-beneficiamento do leite.

e Processamento do leite.

e Equipamentos.

¢ Tecnologia do leite e derivados: queijos, leites fermentados, bebidas lacteas, leites desidratados, leite concentrado, manteiga, sorvetes e doces
a base de leite.

o Legislagao vigente.

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

e Aulas expositivas dialogadas; seminarios; resolucao de problemas; estudo dirigido.

e Utilizacdo de quadro branco, multimidia e outros recursos tecnoldgicos (calculadoras, data show, computadores, etc.).

Avaliagao

. Provas dissertativas; seminarios; estudos dirigidos; trabalhos individuais e em grupos; produgéo de textos.

Bibliografia

¢ AMIOT, J. Ciencia y tecnologia de la leche: principios y aplicaciones. Zaragoza: Acribia, 1991.
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o BEHMER, M. L. A. Tecnologia do leite. Nobel, 1984.

e BOBBIO, P. A; BOBBIO, F. Q. Quimica do Processamento de Alimentos. Varela: Sdo Paulo, 2001.

e CALIL, R. M.; AGUIAR, J. A. Aditivos nos alimentos. S3o Paulo: Varela, 1999.

e CARUSO, J. G. B.; OLIVEIRA, A. J. Leite: obtencédo, controle de qualidade e processamento. ESALQ — USP.

e CECCHI, H. M. Fundamentos teodricos e praticos em analise de alimentos. Campinas: UNICAMP, 2003.

o COULTATE, T. P. Alimentos — a quimica de seus unidade curriculars. Porto Alegre: ARTMED, 2004.

e FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos — principios e pratica. 2%ed. Artmed: Sdo Paulo, 2006.

¢ FURTADO, M. M. A arte e a ciéncia do queijo. Sd0 Paulo: Globo, 1990.

o LERAYER, A. L. S. et al. Nova legislagao comentada de produtos lacteos — revisada e ampliada. Sao Paulo: Varela, 2002.

o LUQUET, F. M. Leche y productos lacteos. Zaragoza: acribia, 1991.

e PIMENTEL, C. V. M. B.; FRANCKI, V. M.; GOLLUCKE, A. P. B. Alimentos funcionais — introdugédo as principais substancias bioativas em
alimentos. Sao Paulo: Varela, 2005.

e SPREER, E. Lactologia industrial. Zaragoza: Acribia, 1991.

¢ VARNAN, A. H.; SUTHERLAND, J. P. Leche y productos lacteos. Zaragoza: Acribia, 1995.

o PEREIRA, D.B.C. et al. Fisico-quimica do leite e derivados: Métodos Analiticos. 2. ed. Templo Grafica: Juiz de Fora-MG, 2001. 234p.

Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnologico: Producao Alimenticia Periodo Letivo: 32 Série

Competéncias/habilidades
e Conhecer a quimica organica.
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¢ Identificar suas fungdes quimicas.

e Estudar a quimica de lipideos entendendo as propriedades fisicas, quimicas e nutricionais dos compostos de lipideos.
e Conhecer e identificar a principais fontes de 6leos e gorduras.

e Estudar os processos tecnoldgicos para obtengédo de 6leos comestiveis vegetais e gorduras hidrogenadas.

o Desenvolver habilidade e técnica na realizagao de analises laboratoriais.

e Processar matérias-primas para obtengao de dleos e gorduras comestiveis.

ementa

e Quimica de lipideos.

e Reagdes quimicas comuns.

e Propriedades fisicas.

e Fontes de 6leo e gordura.

e Tecnologias de processamento.

e Aspectos nutricionais de 6leos e gorduras.
e Meétodos analiticos de dleos e gorduras.

e Desenvolvimento de produtos alimenticios.

e Aulas expositivas dialogadas; seminarios; jogos; resolugcao de problemas; estudo dirigido.
¢ Utilizagdo de quadro branco, multimidia e outros recursos tecnolégicos (calculadoras, computadores, etc.).

Avaliacao
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e Provas dissertativas; seminarios; estudos dirigidos; trabalhos individuais e em grupos; producao de textos.

Bibliografia

¢ BOBBIO, Florinda O. e BOBBIO, Paulo A. Introdugao a quimica de alimentos. 2. ed., 1. reimp. Sdo Paulo: Varela, 1992.
¢ GROSCH, W e BELITZ, H.D. Quimica de los alimentos. 2 ed. Zaragoza: Acribia, 1998.
o MORETTO, Eliene e FETT, Rosene. Tecnologia de 6leos e gorduras vegetais na industria de alimentos. Varela: Sao Paulo. 1998. 150 p.

o KNOTHE, Gerhard et al. Manual de biodisel. Sao Paulo: Edgar Blucher, 2006.

Curso: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnologico: Produgao Alimenticia Periodo Letivo: 22 Série

Competéncias/habilidades

o Conhecer a importancia da qualidade dos alimentos;
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o Utilizar os métodos de controle de qualidade na produg¢do agroindustrial;

o Detectar e corrigir desvios no processo produtivo;

¢ Indicar e utilizar o processo mais apropriado para higiene, limpeza e sanitizagdo na agroindustria.
e Selecionar os produtos para a higiene, limpeza e sanitizagdo na agroindustria.

o Utilizar a agua como agente de limpeza e higienizagéo.

e Cumprir legislagao pertinente.

ementa

¢ Significados e abordagens da qualidade;

Fatores que afetam a qualidade agroindustrial;

Programas de controle de qualidade de alimentos:

- 58 (Cinco sensos);

- POP (Procedimentos Operacionais Padronizados);

- BPF (Boas Praticas de Fabricagao);

- APPCC (Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle);

- Sistemas ISO (Organizagao Internacional para Padronizagao).

o Fundamentos de higiene, limpeza e sanitizagdo na agroindustria;
e Qualidade da agua;

o Diferenca entre limpeza fisica, quimica e microbiolégica;

o Métodos de remogao de sujidades;

o Etapas da Higienizacao: pré-lavagem, limpeza com detergentes alcalinos e acidos, enxagie, sanificagdo térmica e quimica;
o Controle eficiente dos insetos, animais, aves e microrganismos;

o Aspectos de higiene pessoal e ambiental,
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e Legislacao especifica.
¢ Normas Técnicas e de Seguranga.

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

e Aulas expositivas dialogadas; seminarios; estudo dirigido.

o Utilizacdo de quadro branco e multimidia.

Avaliagao

e Provas dissertativas; seminarios; estudos dirigidos; trabalhos individuais e em grupos; produgéo de textos.

Bibliografia

e ANDRADE, N. J.; MECEDO, L. A. B. Higienizagao na Industria de Alimentos. 12 Edicdo. Sdo Paulo: Varela. 1996.

BATALHA, M.O. (coord.). Gestao Agroindustrial. S0 Paulo: Editora Atlas, Vol. 1. GEPAI: Grupo de Estudos e Pesquisas Agroindustriais, 2001.
690 p.

CONTRERAS, C. J.; BROMBERG, R.; et al. Higiene e Sanitizacdao na Industria de Carnes e Derivados. 12 Edicdo. Sao Paulo: Varela ,
2003.

FIGUEIREDO, Roberto Martins. SSOP: Padrées e Procedimentos Operacionais de Sanitizacdo; PRP: Programa de Reduc¢ao de

Patégenos; Manual de procedimentos e desenvolvimento. Colegcédo Higiene dos Alimentos, V.1. Sdo Paulo, 1999. 164p.
e GERMANO, Pedro Manuel L.; GERMANO, Maria Izabel S. Higiene e Vigilancia Sanitaria de Alimentos. Manole, 32 Ed.
e HAZELWOOD, David; MCLEAN, Anna. Manual de Higiene para Manipuladores de Alimentos. Varela, 12 Ed.
e RIEDEL, G. Controle Sanitario dos Alimentos. Sdo Paulo: Editora Atheneu, 32 edicdo, 2005. 455p.
e TANCREDI, R. P. Regulamentos técnicos sobre condi¢coes higiénico-sanitarias, manual de Boas Praticas e POPs para

industrias/servigos de alimentagao. Rio de Janeiro: L.F. Livros, 2006.
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Competéncias/habilidades

e Identificar e caracterizar fontes de producao de residuos.
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Determinar e analisar a composicao de uma massa de residuos: propriedades fisicas, quimicas e bioldgicas.
Conhecer e compreender as transformagdes fisicas, quimicas e bioldgicas dos residuos.

Conhecer e compreender os processos de tratamento e destino final dos residuos.

Conhecer e compreender a importancia dos principais parametros de qualidade dos efluentes.

Conhecer e aplicar legislagdo ambiental nacional.

Definir e especificar processamento e tratamento de residuos.

Compreender a gestdo ambiental.

ementa

Andlise de problemas ambientais causados pela destinagcédo inadequada de residuos.

Indicadores ambientais para o diagnéstico e tomada de decisao.

Introducéo ao tratamento de residuos.

Impactos potenciais de projetos sobre efluentes e residuos sdlidos.

Tratamento dos residuos liquidos domésticos e industriais: tratamento preliminar, primario, secundario e terciario. Processos fisicos, quimicos e
biolégicos.

Parametros fisico-quimicos e microbiolégicos para analise de efluentes.

Tratamento dos residuos solidos domésticos e industriais: caracteristicas dos residuos sélidos, classificacdo, composicido, acondicionamento,
coleta, transporte, tratamento e disposigao final.

Redugao de geragao de residuos sélidos, domésticos e industriais.

Reciclagem de residuos soélidos, domésticos e industriais.

Legislacdo ambiental e Consciéncia Ambiental.

Planejamento e gestdo ambiental.
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Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

Aulas expositivas dialogadas; seminarios; estudo dirigido.

Utilizacdo de quadro branco e multimidia.

Avaliagao

Provas dissertativas; seminarios; estudos dirigidos; trabalhos individuais e em grupos; produgao de textos.

Bibliografia

BRAGA, Benedito et. al. Introducéo a engenharia ambiental. Sdo Paulo: Parson Prentice Hall, 2005.

BRAILE, Pedro Marcio & CALVALCANTI, Eduardo W. A. Manual de aguas residuarias industriais. Sdo Paulo, CETESB, 1979.
DERISIO, José Carlos. Introdugao ao Controle de Poluigido Ambiental. 2 ed. Sao Paulo: Signus Editora, 2000.

MEDAUAR, O. Coletanea de legislagao de direito ambiental. Sdo Paulo: Ed. Revista dos Tribunais, 62. Edigao, 1022p, 2007.

MATOS, Antbnio Teixeira de. Tratamento de residuos agroindustriais. Curso sobre tratamento de residuos agroindustriais, Departamento de

Engenharia Agricola e Ambiental/UFV, 2005.

MINISTERIO DO MEIO AMBIENTE/SECRETARIA DE QUALIDADE AMBIENTAL. Avaliagido Ambiental Estratégica. 2002, 92p.

MOTTA, T. A. Termos e Manejos Ambientais. 2a. Edicdo. Goidnia-GO: Ed. Acado Ambiental, 140p.

PHILLIPI JR, Arlindo et al. Curso de Gestao Ambiental. Barueri — SP: Manole, 2004.

REIS, L. F. S. S. D. & QUEIROZ, S. M. P. Gestao Ambiental em Pequenas e Médias Empresas. Rio de Janeiro: Ed. QualityMark. 2002, 140p.
SPADOTTO, Claudio & RIBEIRO, Wagner. Gestao de Residuos na Agricultura e Agroindustria. Botucatu: FEPAF, 2006.

TOCANTINS. Legislagcdo Ambiental do Estado do Tocantins. 1998, 192p.

VON SPERLING, Marcos. Introdugao a qualidade da agua e ao tratamento de esgotos. 3 ed. Belo Horizonte: DESA — UFMG. 2005.
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