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INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO TOCANTINS

N

Dados Gerais

Curso:

128 - Bacharelado em Engenharia Agronémica (Campus Colinas do Tocantins)
Disciplina:

BAC.0248 - Secagem e Armazenamento de Graos - Graduagéo [50 h/60 Aulas]
Ano/Periodo Letivo: ‘Turma:

2023/2 20232.8.128.11
Profesor(es):

Cristiely Maria de Sousa Alves de Oliveira (3996339) (Servidor)

Data da Aprovacgao: Data da Homologagéo:
19/12/2023 20/12/2023

Ementa

Introdugéo ao armazenamento. Caracteristicas das unidades armazenadoras, Fluxograma e
transportadores de gréos. Ecossistema da armazenagem. Propriedades fisicas dos gréos e
processos fisicos e bioquimicos que ocorrem na massa de gréos. Agua no gréo. Psicrometria.
Secagem de graos. Aeragao de grdos. Manejo integrado de pragas e doenga. Preveng&o de
acidentes

Justificativa

Tornar o estudante apto a entender e aplicar os conhecimentos necessarios ao dimensionamento e operagéo de sistemas de
armazenagem e secagem de grdos. Desenvolver a capacidade do discente em tomar decisdes assertivas sobre o controle
dos sistemas de armazenamento de graos, visando a manutengéo da qualidade do produto e a redugéo das perdas
quantitativas e qualitativas. Desenvolver uma visdo critica e sistematica sobre resolugéo de problemas no setor de pos-
colheita.

Objetivo Geral

Capacitar os estudantes a conhecer as varidveis que interferem na secagem de produtos alimenticios, a planejar, orientar e
gerenciar sistemas armazenamento de graos e sementes.

Objetivos Especificos

- Compreender a difus&o dos conhecimentos basicos em secagem e armazenamento de graos;

- Compreender os conceitos de psicrometria;

- Compreender os conceitos de propriedades fisicas, térmicas e aerodinamicas de gréos;

- Compreender conceitos de higroscopia, secagem de produtos vegetais (gréos, sementes e plantas medicinais e
aromaticas).

- Aplicar nas atividades préaticas técnicas que favoregam a qualidade dos gréos secos e armazenados;

- Utilizar técnicas de aera¢do de gréos e sementes,

- Empregar as metodologias de psicrometria, aerodindmica de graos e higroscopia.

Conteudo Programatico ;
i Hevio- b Souner A Obiino-
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PARTE 01: INTRODUGAO

& Atual sistema de armazenagem brasileira

& Problemas de armazenamento no Brasil ‘

PARTE 02: FATORES QUE INFLUENCIAM A QUALIDADE DOS GRAOS
& Temperatura

& Umidade

@ Disponibilidade de oxigénio

@ Localizagdo geografica

@ Estrutura do armazém

& Propriedades fisicas, quimicas e biolégicas da massa de gréos

PARTE 03:SECAGEM DE GRAOS

i Necessidade de secagem

& Importancia da secagem

i Principios de secagem

@ Secagem natural

i@ Secagem artificial

s Secagem a baixas temperaturas

&\ Secagem a altas temperaturas

PARTE 04:SECADORES DE GRAOS

i Classificagdo dos secadores quanto ao fluxo do produto
i Secador de leito fixo

& Secador com ar movimentado por convecgao natural
i Secador em cascata ou tipo calhas

i Secador de fluxos concorrentes

@ Secador de fluxos contracorrentes

i Secador de fluxos cruzados

& Operacéo dos secadores

i Seca-aeragédo

& Fontes de aquecimento do ar de secagem
PARTE 05:AERACAO DE GRAOS

i Importancia da aeragao

@ Objetivos e beneficios da aeracéo

i Manejo do sistema de aeragéo

& Ventiladores

PARTE 06:ARMAZENAMENTO

& Armazenagem convencional

& Armazenagem a granel

PARTE 07:PRAGAS DE GRAOS ARMAZENADOS E METODOS DE CONTROLE
& Artropodes associados aos gréos armazenados
i Métodos de controle fisico

& Métodos de controle quimico

i Manejo integrado de pragas

Metodologia

As aulas serdo expositivas, apresentagéo e discusséo de artigos técnicos cientificos e visitas técnicas voltadas para os
topicos abordados durante o curso quando possivel.
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RECURSOS DIDATICOS

e Tecnologia educacional: Computadores, tablets, aplicativos, softwares que podem ser usados para envolver os alunos de
forma interativa; *

e Quadro branco para ilustrar conceitos, fazer anotagées, resolver problemas em tempo real e envolver os alunos em
atividades de escrita conjunta;

e Material impresso e digital : Listas de exercicios, slides das aulas e material complementar;

e Videos educacionais: Videos curtos, animagaes e tutoriais que podem ser utilizados para apresentar conceitos e exemplos
estruturas de armazenagem e secagem de gréos.

Informagoes Adicionais

CRONOGRAMA

27/07/2023 - Apresentacdo da Ementa da disciplina de Secagem e Armazenamento de Gréos.
- Introdugao sobre Secagem e Armazenamento de Graos.

- Vantagens da Secagem de Gréos.

- Etapas da Secagem de Graos.

- Métodos de Secagem de Graos.

03/08/2023 - Graos de Milho Armazenados em Diferentes Temperaturas.

-Armazenamento de graos na agricultura familiar: principais problematicas e formas de
armazenamento na regido nordeste paraense.

-Tecnologia de Secagem de Armazenamento de Soja.

-Qualidade Fisiolégica do Feijdo Carioca apés

a Secagem e Durante o Armazenamento.

-Determinagéo das propriedades fisicas e quimicas do Feijao Caupi.

- Avaliagdo Diagnostica.

17/08/2023 Karaoqué Interativo no més do Estudante

24/08/2023 - Estruturas de Armazenamento de Graos ( Cadeia Produtiva)

- Unidades Armazenadoras de Graos

- Realizagdo de Atividade Avaliativa de Grupo

31/08/2023 -Estudo Dirigido - Estruturas de Armazenagem

14/09/2023 - Introducgdo a Propriedades dos Gréos e Sementes

- Teor de agua, amostragem de carga dos gréos

- Utilizagdo do Psicrémetro

21/09/2023 - Propriedades dos Gréos e Sementes: Exemplos de aplicabilidade de EquagGes de Secagem e Limpeza dos
graos

28/09/2023 - Como observar alguns processos fisicos de deteriorag@o de graos armazenados.
9/10/2023 - Introdugdo a Pragas dos Graos Armazenados

26/10/2023 - Niveis de toxinas em alimentos e gréos permitidos

em diferentes paises.

- Controle de Pragas nas Unidades Armazenadoras.

- Componentes do MIP.

09/11/2023 - Introdugéo ao Ecossistema da armazenagem e Aeracdo de gréos.

- Introducéo a Propriedades fisicas dos gréos e processos fisicos e bioguimicos que ocorrem na
massa de graos.

11/11/2023 - Leitura mais aprofundada sobre Propriedades fisicas dos gréos e processos fisicos e bioquimicos
que ocorrem na massa de graos.

16/11/2023 - Psicrometria Aplicada a Armazenamento de Gréos.

- Manejo integrado de pragas e doengas.

23/11/2023 - Participagao das Atividades da Semana Académica de Engenharia Agronoémica.
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30/11/2023 - Agua no Grdo e Secagem de gr&os.
07/12/2023 - Realizacéo de Avaliagéo da N2

L]

METODO AVALIATIVO

Nota 1: Seminarios + Atividades avaliativas+ Avaliag&o escrita/2 = 200 pontos/2 = 100 pontos

Notas 2: Avaliagdo escrita + seminarios+ atividades avaliativas = 200 pontos/2 = 100 pontos

Sera realizado a soma da nota 1 + nota 2/ 2 o aluno (A) que obtiver a média maior > ou = 60 pontos esta aprovada ( 0).
O aluno (a) que obtiver média menor < que que 60 pontos estara de Exame Final.

Referencia Bibliografica Basica

- JORGE, J. T. Secagem de produtos agricolas. In: CORTEZ, L. A. B.; MAGALHAES, P. S. G. (Coord.). Introdugo a
Engenharia Agricola. Campinas: Unicamp, 1993.p.285-320.

- SASSERON, J. L. Armazenamento de grdos: atualizagdo em tecnologia pés-colheita de gréos; Instituto de Tecnologia de
Alimentos — ITAL, Campinas: SP, p. 50-87, 1995

Referencia Bibliografica Complementar

- BOREM, F.M. Pés-colheita do café. Lavras-MG, Editora da UFLA, 2008. 631p
- BROOKER, D.B.; BAKKER-ARKEMA, F.W. and HALL, C.W. Drying and storage of grains and oilseeds. 1992.
- JAYAS, D.S.; WHITE, N.D.G.; MUIR, W.E. Stored-grain ecosystems. 1995.

- LOEWER, O.T.; BRIDGES, T.C.; BUCKLIN, R.A. On farm drying and storage systems. 1994. ASAE, St. Joseph, 560p.
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