Ministério da Educacao
Secretaria de Educacdo Profissional e Tecnoldgica

Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Tocantins
Campus Palmas

PREGAO ELETRONICO N2 22/2022
(PROCESSO ADMINISTRATIVO N2 23236.012833/2022-79)

Torna-se publico que o Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do
Tocantins, Campus Palmas, por meio da Geréncia de Aquisicdes e Contratos,
sediado na Avenida Joaquim Teotonio Segurado, Quadra 202 Sul, ACSU-SE
20, conjunto 01, Lote 08, Plano Diretor Sul, Palmas-TO, CEP: 77020-450,
realizard licitacdo, para registro de precos, na modalidade PREGAO, na forma
ELETRONICA, sob a forma de execucdo indireta, nos termos da Lei n2
10.520, de 17 de julho de 2002, do Decreto n? 10.024, de 20 de setembro
de 2019, do Decreto 9.507, de 21 de setembro de 2018, do Decreto n®
7.746, de 05 de junho de 2012, do Decreto n? 7.892, de 23 de janeiro de
2013, das Instrucdes Normativas SEGES/MP n? 05, de 26 de maio de 2017 e
n2 03, de 26 de abril de 2018 e da Instrucao Normativa SLTI/MP n2 01, de 19
de janeiro de 2010, da Lei Complementar n°® 123, de 14 de dezembro de
2006, da Lein? 11.488, de 15 de junho de 2007, do Decreto n°® 8.538, de 06
de outubro de 2015, aplicando-se, subsidiariamente, a Lei n? 8.666, de 21 de
junho de 1993 e as exigéncias estabelecidas neste Edital.

Data da sessao: 08/07/2022
Horario: 09:00 horas, horério de Brasilia

Local: Portal de Compras do Governo Federal -
WWW.comprasgovernamentais.gov.br

Critério de Julgamento: Menor preco
Regime de Execucao: Empreitada por preco global

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitacdo é a escolha da proposta mais vantajosa
visando a contratacao de empresa para a prestacao de servicos de
fornecimento de refeicdes, mediante concessao de espaco publico no ambito
do Campus Palmas, do Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia
do Tocantins, conforme condicdes, quantidades e exigéncias estabelecidas
neste Edital e seus anexos.

1.2. A licitacao sera realizada em Unico item.

1.2.1. O critério de julgamento adotado serd o menor preco do item,
observadas as exigéncias contidas neste Edital e seus Anexos quanto as
especificacdes do objeto.
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2. DO REGISTRO DE PRECOS

2.1. As regras referentes aos 6rgaos gerenciador e participantes, bem como
a eventuais adesdes sao as que constam da minuta de Ata de Registro de
Precos.

3. DO CREDENCIAMENTO

3.1. O Credenciamento é o nivel basico do registro cadastral no SICAF, que
permite a participacdo dos interessados na modalidade licitatéria Pregao, em
sua forma eletronica.

3.2. O cadastro no SICAF devera ser feito no Portal de Compras do Governo
Federal, no sitio www.comprasgovernamentais.gov.br, por meio de
certificado digital conferido pela Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira -
ICP - Brasil.

3.3. O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a
responsabilidade do licitante ou de seu representante legal e a presuncao de
sua capacidade técnica para realizacdao das transacdes inerentes a este
Pregao.

3.4. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacodes
efetuadas em seu nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas
e seus lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por seu
representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do
drgao ou entidade promotora da licitacdo por eventuais danos decorrentes
de uso indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

3.5. E de responsabilidade exclusiva do licitante o uso adequado do sistema,
cabendo-lhe zelar por todas as transacdes efetuadas diretamente ou por seu
representante.

3.6. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados
cadastrais no SICAF e manté-los atualizados junto aos érgaos responsaveis
pela informacao, devendo proceder, imediatamente, a correcao ou a
alteracao dos registros tao logo identifique incorrecao ou aqueles se tornem
desatualizados.

3.6.1. A nao observancia do disposto no subitem anterior podera ensejar
desclassificacao no momento da habilitagcao.
4. DA PARTICIPACAO NO PREGAO

4.1. Poderao participar deste Pregao interessados cujo ramo de atividade
seja compativel com o objeto desta licitacdao, e que estejam com
Credenciamento regular no Sistema de Cadastramento Unificado de
Fornecedores - SICAF, conforme disposto no art. 92 da IN SEGES/MP n? 3,
de 2018.

4.1.1. Os licitantes deverao utilizar o certificado digital para acesso ao
Sistema.

4.2. Nao poderao participar desta licitagcao os interessados:

4.2.1. proibidos de participar de Ilictacbes e celebrar contratos
administrativos, na forma da legislacao vigente;

4.2.2. que nao atendam as condicdes deste Edital e seu(s) anexo(s);

4.2.3. estrangeiros que nao tenham representacao legal no Brasil com
poderes expressos para receber citacao e responder administrativa ou



judicialmente;

4.2.4. que se enquadrem nas vedacdes previstas no artigo 92 da Lei n®
8.666, de 1993;

4.2.5. que estejam sob faléncia, recuperacao judicial ou extrajudicial, ou
concurso de credores ou insolvéncia, em processo de dissolucao ou
liquidacao, observado o disposto no item 9.10.1.1 deste Edital;

4.2.6. entidades empresariais que estejam reunidas em consércio;

4.2.7. Organizacbes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP,
atuando nessa condicao (Acérdao n® 746/2014-TCU-Plenario);

4.2.8. instituicbes sem fins lucrativos (paragrafo Unico do art. 12 da
Instrucao Normativa/SEGES n2 05/2017).

4.2.9. E admissivel a participacdo de organizacdes sociais, qualificadas na
forma dos arts. 52 a 72 da Lei 9.637/1998, desde que 0s servicos objeto
desta licitacao se insiram entre as atividades previstas no contrato de gestao
firmado entre o Poder Publico e a organizacao social (Acérddao n@
1.406/2017- TCU-Plenario), mediante apresentacao do Contrato de Gestao e
dos respectivos atos constitutivos.

4.2.10.sociedades cooperativas, considerando a vedacao contida no art. 10
da Instrucao Normativa SEGES/MP n? 5, de 2017.

4.3. Nos termos do art. 52 do Decreto n® 9.507, de 2018, é vedada a
contratacao de pessoa juridica na qual haja administrador ou sécio com
poder de direcao, familiar de:

4.3.1. detentor de cargo em comissao ou funcao de confianca que atue na
area responsavel pela demanda ou contratacao; ou

4.3.2. de autoridade hierarquicamente superior no ambito do drgao
contratante.

4.4. Para os fins do disposto neste item, considera-se familiar o cénjuge, o
companheiro ou o parente em linha reta ou colateral, por consanguinidade
ou afinidade, até o terceiro grau (SUmula Vinculante/STF n? 13, art. 59, inciso
V, da Lei n? 12.813, de 16 de maio de 2013 e art. 22, inciso Ill, do Decreto
n.2 7.203, de 04 de junho de 2010);

4.5. Nos termos do art. 7° do Decreto n° 7.203, de 2010, é vedada, ainda, a
utilizacao, na execucao dos servicos contratados, de empregado da futura
Contratada que seja familar de agente publico ocupante de cargo em
comissao ou fungao de confianca neste érgao contratante.

4.6. Como condicao para participacdao no Pregao, o licitante assinalara “sim”
ou “nao” em campo proprio do sistema eletronico, relativo as seguintes
declaracdes:

4.6.1. que cumpre o0s requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei
Complementar n2 123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento
favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49.

4.6.1.1. nos itens exclusivos para participacdao de microempresas e
empresas de pequeno porte, a assinalacao do campo “nao” impedira o
prosseguimento no certame;

4.6.1.2. nos itens em que a participacao nao for exclusiva para
microempresas e empresas de pequeno porte, a assinalacao do campo
“nao” apenas produzira o efeito de o licitante nao ter direito ao tratamento



favorecido previsto na Lei Complementar n? 123, de 2006, mesmo que
microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa.

4.6.2. que esta ciente e concorda com as condicbes contidas no Edital e
Seus anexos;

4.6.3. que cumpre os requisitos para a habilitacao definidos no Edital e que a
proposta apresentada esta em conformidade com as exigéncias editalicias;

4.6.4. que inexistem fatos impeditivos para sua habilitacao no certame,
ciente da obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores;

4.6.5. que nao emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso
ou insalubre e nao emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14
anos, na condicao de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIll, da
Constituicao;

4.6.6. que a proposta foi elaborada de forma independente, nos termos da
Instrucao Normativa SLTI/MP n? 2, de 16 de setembro de 2009.

4.6.7. que nao possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando
trabalho degradante ou forcado, observando o disposto nos incisos Ill e IV
do art. 12 e no inciso Ill do art. 52 da Constituicao Federal;

4.6.8. que 0s servicos sao prestados por empresas que comprovem
cumprimento de reserva de cargos prevista em lei para pessoa com
deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social e que atendam as regras
de acessibilidade previstas na legislacao, conforme disposto no art. 93 da Lei
n2 8.213, de 24 de julho de 1991.

4.7. A declaracao falsa relativa ao cumprimento de qualquer condicao
sujeitara o licitante as sancdes previstas em lei e neste Edital.

5. DA APBESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE
HABILITACAO

5.1. Os licitantes encaminharao, exclusivamente por meio do sistema,
concomitantemente com os documentos de habilitacao exigidos no edital,
proposta com a descricao do objeto ofertado e o preco, até a data e o
horario estabelecidos para abertura da sessao publica, quando, entao,
encerrar-se-a automaticamente a etapa de envio dessa documentacao.

5.2. O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitacao
exigidos neste Edital, ocorrera por meio de chave de acesso e senha.

5.3. Os licitantes poderao deixar de apresentar os documentos de habilitacao
que constem do SICAF, assegurado aos demais licitantes o direito de acesso
aos dados constantes dos sistemas.

5.4. As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverao encaminhar a
documentacao de habiltacdao, ainda que haja alguma restricao de
regularidade fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, § 12 da LC n2 123, de
2006.

5.5. Incumbira ao licitante acompanhar as operacdes no sistema eletrénico
durante a sessao publica do Pregado, ficando responsavel pelo 6nus
decorrente da perda de negécios, diante da inobservancia de quaisquer
mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

5.6. Até a abertura da sessao publica, os licitantes poderao retirar ou
substituir a proposta e os documentos de habilitacao anteriormente inseridos
no sistema.

5.7. Nao sera estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificacao
entre as propostas apresentadas, 0 que somente ocorrera apds a realizacao



dos procedimentos de negociacao e julgamento da proposta.

5.8. Os documentos que compdem a proposta e a habiltacao do licitante
melhor classificado somente serao disponibilizados para avaliacao do
pregoeiro e para acesso publico apés o encerramento do envio de lances.

6. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

6.1. O licitante deverd enviar sua proposta mediante o preenchimento, no
sistema eletrénico, dos seguintes campos:

6.2. valor total do item;

6.3. Descricao do objeto, contendo as informagdes similares a especificacao
do Termo de Referéncia, incluindo-se, dentre outras, as seguintes
informacoes:

6.4. Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam a
Contratada.

6.5. Nos valores propostos estarao inclusos todos os custos operacionais,
encargos previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer
outros que incidam direta ou indiretamente na prestacao dos servicos,
apurados mediante o preenchimento do modelo de Planilha de Custos e
Formacao de Precos, conforme anexo deste Edital;

6.5.1. A Contratada devera arcar com o 6nus decorrente de eventual
equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive
qguanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, tais
como os valores providos com o quantitativo de vale transporte, devendo
complementd-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta nao seja
satisfatério para o atendimento do objeto da licitacdo, exceto quando ocorrer
algum dos eventos arrolados nos incisos do §1° do artigo 57 da Lei n°® 8.666,
de 1993.

6.6. Caso o eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos se
revele superior as necessidades da contratante, a Administracao devera
efetuar o pagamento seguindo estritamente as regras contratuais de
faturamento dos servicos demandados e executados, concomitantemente
com a realizacao, se necessdrio e cabivel, de adequacdao contratual do
guantitativo necessario, com base na alinea "b" do inciso | do art. 65 da Lei n®
8.666/93 e nos termos do art. 63, §2° da IN SEGES/MP n2 5/2017.

6.7. A empresa é a Unica responsavel pela cotacao correta dos encargos
tributarios. Em caso de erro ou cotacao incompativel com o regime tributario
a que se submete, serao adotadas as orientacdes a sequir:

6.7.1. cotacdo de percentual menor que o adequado: o percentual serd
mantido durante toda a execucao contratual;

6.7.2. cotacao de percentual maior que o adequado: o excesso sera
suprimido, unilateralmente, da planiha e haverd glosa, quando do
pagamento, e/ou reducao, quando da repactuacao, para fins de total
ressarcimento do débito.

6.8. Se o regime tributadrio da empresa implicar o recolhimento de tributos
em percentuais variaveis, a cotacdo adequada sera a que corresponde a
média dos efetivos recolhimentos da empresa nos Ultimos doze meses,
devendo o licitante ou contratada apresentar ao pregoeiro ou a fiscalizacao,
a qualquer tempo, comprovacao da adequacao dos recolhimentos, para 0s
fins do previsto no subitem anterior.



6.9. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no
pagamento dos servicos, serao retidos na fonte o0s percentuais
estabelecidos na legislacao vigente.

6.10A apresentacao das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento
das disposicdes nelas contidas, em conformidade com o que dispde o Termo
de Referéncia, assumindo o proponente o compromisso de executar os
servicos nos seus termos, bem como de fornecer os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e
gualidades adequadas a perfeita execugcdo contratual, promovendo, quando
requerido, sua substituicao.

6.110s precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de
lances, serao de exclusiva responsabilidade do licitante, nao Ihe assistindo o
direito de pleitear qualquer alteracao, sob alegacao de erro, omissao ou
qualquer outro pretexto.

6.120 prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 60 (sessenta) dias,
a contar da data de sua apresentacao.

6.130s licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas
normas de regéncia de contratacdes publicas federais, quando participarem
de licitacOes publicas.

6.140 descumprimento das regras supramencionadas pela Administracao
por parte dos contratados pode ensejar a responsabilizacao pelo Tribunal de
Contas da Unido e, apdés o devido processo legal, gerar as seguintes
consequéncias: assinatura de prazo para a ado¢ao das medidas necessarias
ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da
Constituicdao; ou condenacao dos agentes publicos responsaveis e da
empresa contratada ao pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a
ocorréncia de superfaturamento por sobrepreco na execucao do contrato

7. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E
FORMULACAO DE LANCES

7.1. A abertura da presente licitacao dar-se-4 em sessdo publica, por meio
de sistema eletrénico, na data, horario e local indicados neste Edital.

7.2. O Pregoeiro verificara as propostas apresentadas, desclassificando
desde logo aquelas que nao estejam em conformidade com o0s requisitos
estabelecidos neste Edital, contenham vicios insanaveis, ilegalidades, ou nao
apresentem as especificacdes exigidas no Termo de Referéncia.

7.3. Também serd desclassificada a proposta que identifique o licitante.

7.4. A desclassificacao sera sempre fundamentada e registrada no sistema,
com acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

7.5. A nao desclassificacao da proposta nao impede o seu julgamento
definitivo em sentido contrério, levado a efeito na fase de aceitacao.

7.6. O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo
gue somente estas participarao da fase de lances.

7.7. O sistema disponibilizard campo préprio para troca de mensagens entre
o Pregoeiro e os licitantes.

7.8. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverao encaminhar lances
exclusivamente por meio de sistema eletrénico, sendo imediatamente
informados do seu recebimento e do valor consignado no registro.



7.9. O lance devera ser ofertado pelo valor total do item.

7.100s licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario
fixado para abertura da sessao e as regras estabelecidas no Edital.

7.110 licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ou percentual
de desconto superior ao ultimo por ele ofertado e registrado pelo sistema.

7.120 intervalo minimo de diferenca de valores ou percentuais entre os
lances, que incidird tanto em relacao aos lances intermediarios quanto em
relacdo a proposta que cobrir a melhor oferta devera ser de R$ 0,10 (dez
centavos).

7.13Sera adotado para o envio de lances no pregao eletronico o modo de
disputa “aberto”, em que os licitantes apresentarao lances publicos e
sucessivos, com prorrogacgoes.

7.14A etapa de lances da sessao publica tera duracao de dez minutos e,
apds isso, sera prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver
lance ofertado nos ultimos dois minutos do periodo de duracao da sessao
publica.

7.15A prorrogacao automatica da etapa de lances, de que trata o item
anterior, serd de dois minutos e ocorrera sucessivamente sempre que
houver lances enviados nesse periodo de prorrogacao, inclusive no caso de
lances intermediarios.

7.16 Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a
sessao publica encerrar-se-a automaticamente.

7.17Encerrada a fase competitiva sem que haja a prorrogacao automatica
pelo sistema, poderd o pregoeiro, assessorado pela equipe de apoio,
justificadamente, admitir o reinicio da sessao publica de lances, em prol da
consecucao do melhor preco.

7.18Nao serao aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo
aquele que for recebido e registrado em primeiro lugar.

7.19Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes serao informados,
em tempo real, do valor do menor lance registrado, vedada a identificacao do
licitante.

7.20No caso de desconexao com o Pregoeiro, no decorrer da etapa
competitiva do Pregdo, o sistema eletronico podera permanecer acessivel
aos licitantes para a recepc¢ao dos lances.

7.21Quando a desconexao do sistema eletrénico para o pregoeiro persistir
por tempo superior a dez minutos, a sessdo publica serd suspensa e
reiniciada somente apds decorridas vinte e quatro horas da comunicacao do
fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletronico utilizado para
divulgacao.

7.22 0 critério de julgamento adotado sera o menor preco, conforme definido
neste Edital e seus anexos.

7.23Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua
proposta.

7.24Em relacao a itens nao exclusivos para participacao de microempresas e
empresas de pequeno porte, uma vez encerrada a etapa de lances, sera
efetivada a verificacdao automatica, junto a Receita Federal, do porte da
entidade empresarial. O sistema identificarda em coluna prépria as



microempresas e empresas de pequeno porte participantes, procedendo a
comparacao com os Vvalores da primeira colocada, se esta for empresa de
maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o
disposto nos arts. 44 e 45 da LC n?2 123, de 2006, regulamentada pelo
Decreto n2 8.538, de 2015.

7.25Nessas condicdes, as propostas de microempresas e empresas de
pequeno porte que se encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento)
acima da melhor proposta ou melhor lance serao consideradas empatadas
com a primeira colocada.

7.26 A melhor classificada nos termos do item anterior terd o direito de
encaminhar uma Uultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor
inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5 (cinco) minutos controlados
pelo sistema, contados apds a comunicacao automatica para tanto.

7.27Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor
classificada desista ou nao se manifeste no prazo estabelecido, serao
convocadas as demais licitantes microempresa e empresa de pequeno porte
que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de
classificagdo, para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no
subitem anterior.

7.28No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas
e empresas de pequeno porte que se encontrem nos intervalos
estabelecidos nos subitens anteriores, sera realizado sorteio entre elas para
gue se identifique aguela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

7.2956 podera haver empate entre propostas iguais (nao seguidas de
lances), ou entre lances finais da fase fechada do modo de disputa aberto e
fechado.

7.30Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de
desempate serd aquele previsto no art. 39, § 22, da Lei n? 8.666, de 1993,
assegurando-se a preferéncia, sucessivamente, aos servicos:

7.31prestados por empresas brasileiras;

7.32prestados por empresas que invistam em pesquisa e no
desenvolvimento de tecnologia no Pais;

7.33por empresas que comprovem cumprimento de reserva de cargos
prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia
Social e que atendam as regras de acessibilidade previstas na legislacao.

7.34 Persistindo o empate, a proposta vencedora sera sorteada pelo sistema
eletrénico dentre as propostas ou os lances empatados.

7.35Encerrada a etapa de envio de lances da sessao publica, o pregoeiro
devera encaminhar, pelo sistema eletrénico, contraproposta ao licitante que
tenha apresentado o melhor preco, para que seja obtida melhor proposta,
vedada a negociacao em condicoes diferentes das previstas neste Edital.

7.36 A negociacao sera realizada por meio do sistema, podendo ser
acompanhada pelos demais licitantes.

7.370 pregoeiro solicitara ao licitante melhor classificado que, no prazo de 2
(duas) horas, envie a proposta adequada ao Ultimo lance ofertado apds a
negociacao realizada, acompanhada, se for o caso, dos documentos
complementares, quando necessarios a confirmacao daqueles exigidos neste
Edital e ja apresentados.



7.38E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de
solicitacao fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

7.39Apdbs a negociacao do preco, o Pregoeiro iniciard a fase de aceitacao e
julgamento da proposta.

8. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA.

8.1. Encerrada a etapa de negociacao, o pregoeiro examinard a proposta
classificada em primeiro lugar quanto a adequacao ao objeto e a
compatibilidade do preco em relacao ao maximo estipulado para contratacao
neste Edital e em seus anexos, observado o disposto no paragrafo Unico do
art. 72 eno § 92 do art. 26 do Decreto n.2 10.024/2019.

8.2. A anadlise da exequibilidade da proposta de precos deverd ser realizada
com o auxilio da Planilha de Custos e Formacao de Precos, a ser preenchida
pelo licitante em relacdo a sua proposta final, conforme anexo deste Edital.

8.3. A Planilha de Custos e Formacao de Precos deverd ser encaminhada
pelo licitante exclusivamente via sistema, no prazo de 2 (duas) horas,
contado da solicitacao do pregoeiro, com os respectivos valores
readequados ao lance vencedor, e serd analisada pelo Pregoeiro no
momento da aceitacao do lance vencedor.

8.4. Sera desclassificada a proposta ou o lance vencedor, nos termos do
item 9.1 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5/2017, que:

8.4.1. nao estiver em conformidade com os requisitos estabelecidos neste
edital;

8.4.2. contenha vicio insanavel ou ilegalidade;

8.4.3. nao apresente as especificacdes técnicas exigidas pelo Termo de
Referéncia;

8.4.4. apresentar preco final superior ao preco maximo fixado (Acérdao n?
1455/2018 -TCU - Plenario), percentual de desconto inferior ao minimo
exigido ou que apresentar preco manifestamente inexequivel.

8.5. Quando o licitante ndo conseguir comprovar que poSSui ou possuird
recursos suficientes para executar a contento o objeto, sera considerada
inexequivel a proposta de precos ou menor lance que:

8.5.1. for insuficiente para a cobertura dos custos da contratacao,
apresente precos global ou unitdrios simbdlicos, irrisérios ou de valor zero,
incompativeis com os precos dos insumos e salarios de mercado, acrescidos
dos respectivos encargos, ainda que o ato convocatdrio da licitacdo nao
tenha estabelecido limites minimos, exceto quando se referirem a materiais e
instalacdes de propriedade do préprio licitante, para os quais ele renuncie a
parcela ou a totalidade da remuneracao.

8.5.2. Quando o licitante apresentar preco final inferior a 30% (trinta por
cento) da média dos precos ofertados para o mesmo item, e a
inexequibiidade da proposta nao for flagrante e evidente pela analise da
planilha de custos, nao sendo possivel a sua imediata desclassificacao, sera
obrigatdria a realizacao de diligéncias para aferir a legalidade e exequibilidade
da proposta.

8.6. Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias para
aferir a exequibilidade e a legalidade das propostas, devendo apresentar as
provas ou os indicios que fundamentam a suspeita.



8.7. Na hipbtese de necessidade de suspensao da sessao publica para a
realizacao de diligéncias, com vistas ao saneamento das propostas, a sessao
pUblica somente podera ser reiniciada mediante aviso prévio no sistema com,
no minimo, vinte e quatro horas de antecedéncia, e a ocorréncia sera
registrada em ata.

8.8. O Pregoeiro podera convocar o licitante para enviar documento digital
complementar, por meio de funcionalidade disponivel no sistema, no prazo
de 4 (quatro) horas, sob pena de nao aceitacao da proposta.

8.9. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de
solicitacao fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

8.10Dentre os documentos passiveis de solicitacao pelo Pregoeiro,
destacam-se as planilhas de custo readequadas com o valor final ofertado.

8.11Jodos os dados informados pelo licitante em sua planilha deverao refletir
com fidelidade os custos especificados e a margem de lucro pretendida.

8.120 Pregoeiro analisara a compatibiidade dos precos unitarios
apresentados na Planilha de Custos e Formacao de Precos com aqueles
praticados no mercado em relacao aos insumos e também quanto aos
salarios das categorias envolvidas na contratacao;

8.13Erros no preenchimento da planiha nao constituem motivo para a
desclassificacao da proposta. A planilha podera ser ajustada pelo licitante, no
prazo indicado pelo Pregoeiro, desde que nao haja majoracao do preco.

8.140 ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas
gue nao alterem a substancia das propostas;

8.15Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de correcao a
indicacao de recolhimento de impostos e contribuicées na forma do Simples
Nacional, quando nao cabivel esse regime.

8.16Para fins de andlise da proposta quanto ao cumprimento das
especificacdes do objeto, poderd ser colhida a manifestacao escrita do setor
requisitante do servico ou da drea especializada no objeto.

8.17Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro
examinara a proposta ou lance subsequente, e, assim sucessivamente, na
ordem de classificacao.

8.18Havendo necessidade, o Pregoeiro suspendera a sessao, informando no
“chat” a nova data e hordrio para a continuidade da mesma.

8.19Nos itens nao exclusivos para a participacao de microempresas e
empresas de pequeno porte, sempre que a proposta nao for aceita, e antes
de o Pregoeiro passar a subsequente, havera nova verificacao, pelo sistema,
da eventual ocorréncia do empate ficto, previsto nos artigos 44 e 45 da LC
n2 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida, se for o caso.

8.20Encerrada a analise quanto a aceitacdao da proposta, o pregoeiro
verificara a habilitagcdo do licitante, observado o disposto neste Edital.

9. DA HABILITACAO

9.1. Como condicao prévia ao exame da documentacao de habilitacdao do
licitante detentor da proposta classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro
verificara o eventual descumprimento das condicdes de participacao,
especialmente quanto a existéncia de sancao que impeca a participacao no
certame ou a futura contratacao, mediante a consulta aos seguintes



cadastros:

9.1.1. SICAF;
9.1.2. Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas - CEIS,
mantido pela Controladoria-Geral da Uniao

(www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);

9.1.3. Cadastro Nacional de Condenacdes Civeis por Atos de Improbidade
Administrativa, mantido pelo Conselho Nacional de  Justica
(www.cnj.jus.br/improbidade_adm/consultar_requerido.php).

9.1.4. Lista de Inidéneos e o Cadastro Integrado de Condenacdes por llicitos
Administrativos - CADICON, mantidas, mantida pelo Tribunal de Contas da
Uniao - TCU;

9.1.5. Para a consulta de licitantes pessoa juridica podera haver a
substituicdo das consultas das alineas “b”, “c” e “d” acima pela Consulta
Consolidada de Pessoa Juridica do TCU
(https://certidoesapf.apps.tcu.gov.br/)

9.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e
também de seu sécio majoritario, por forca do artigo 12 da Lei n° 8.429, de
1992, que prevé, dentre as sancdes impostas ao responsavel pela pratica de
ato de improbidade administrativa, a proibicao de contratar com o Poder
Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja sécio
maijoritario.

9.2.1. Caso conste na Consulta de Situacao do Fornecedor a existéncia de
Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o gestor diligenciaréd para verificar se
houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de
Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

9.2.2. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios,
linhas de fornecimento similares, dentre outros.

9.2.3. O licitante sera convocado para manifestacao previamente a sua
desclassificacao.

9.3. Constatada a existéncia de sancao, o Pregoeiro reputara o licitante
inabilitado, por falta de condicao de participacao.

9.4. No caso de inabiltacdao, haverd nova verificacdo, pelo sistema, da
eventual ocorréncia do empate ficto, previsto nos arts. 44 e 45 da Lei
Complementar n2 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida
para aceitacao da proposta subsequente.

9.5. Caso atendidas as condicdes de participacao, a habilitacao do licitantes
sera verificada por meio do SICAF, nos documentos por ele abrangidos, em
relacao a habilitacao juridica, a regularidade fiscal, a qualificacao econémica
financeira e habilitacao técnica, conforme o disposto na Instrucao Normativa
SEGES/MP n¢ 03, de 2018.

9.5.1. O interessado, para efeitos de habiltacao prevista na Instrucao
Normativa SEGES/MP n? 03, de 2018 mediante utilizacao do sistema, devera
atender as condicdes exigidas no cadastramento no SICAF até o terceiro dia
util anterior a data prevista para recebimento das propostas;

9.5.2. E dever do licitante atualizar previamente as comprovacdes
constantes do SICAF para que estejam vigentes na data da abertura da
sessao publica, ou encaminhar, em conjunto com a apresentacao da
proposta, a respectiva documentacao atualizada;
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9.5.3. O descumprimento do subitem acima implicara a inabiltacao do
licitante, exceto se a consulta aos sitios eletrénicos oficiais emissores de
certiddes feita pelo Pregoeiro lograr éxito em encontrar a(s) certidao(des)
valida(s), conforme art. 43, §39, do Decreto 10.024, de 2019.

9.6. Havendo a necessidade de envio de documentos de habilitacao
complementares, necessarios a confirmacao daqueles exigidos neste Edital e
ja apresentados, o licitante sera convocado a encaminhda-los, em formato
digital, via sistema, no prazo de 2 (duas) horas, sob pena de inabilitacao.

9.7. Somente haverd a necessidade de comprovacao do preenchimento de
requisitos mediante apresentacao dos documentos originais nao-digitais
guando houver ddvida em relacao a integridade do documento digital.

9.8. Nao serao aceitos documentos de habiltacao com indicacao de
CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles legalmente permitidos.

9.9. Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverao estar em nome
da matriz, e se o licitante for a filial, todos os documentos deverao estar em
nome da filial, exceto aqueles documentos que, pela prépria natureza,
comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.9.1. Serao aceitos registros de CNP) de licitante matriz e filial com
diferencas de nimeros de documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS,
quando for comprovada a centralizacao do recolhimento dessas
contribuicdes.

9.10Ressalvado o disposto no item 5.3, os licitantes deverao encaminhar,
nos termos deste Edital, a documentacao relacionada nos itens a seguir,
para fins de habilitacao:

9.11 Habilitacao juridica:

9.11.1.no caso de empresario individual, inscricdao no Registro Publico de
Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

9.11.2.No caso de sociedade empresdria ou empresa individual de
responsabilidade limitada - EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato
social em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial da respectiva
sede, acompanhado de documento comprobatério de seus administradores;

9.11.3.inscricdao no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera,
com averbacao no Registro onde tem sede a matriz, no caso de ser o
participante sucursal, filial ou agéncia;

9.11.4.No caso de sociedade simples: inscricao do ato constitutivo no
Registro Civil das Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de
prova da indicacao dos seus administradores;

9.11.5.decreto de autorizacao, em se tratando de sociedade empresaria
estrangeira em funcionamento no Pais;

9.11.6.0s documentos acima deverao estar acompanhados de todas as
alteracdes ou da consolidacao respectiva.

9.12Regularidade fiscal e trabalhista:

9.12.1.prova de inscricao no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no
Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

9.12.2.prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante
apresentacao de certidao expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita



Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional
(PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da
Unidao (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade
Social, nos termos da Portaria Conjunta n2 1.751, de 02/10/2014, do
Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda
Nacional.

9.12.3.prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico
(FGTS);

9.12.4.prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do
Trabalho, mediante a apresentacao de certidao negativa ou positiva com
efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacao das Leis do
Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n® 5.452, de 12 de maio de 1943;

9.12.5.prova de inscricao no cadastro de contribuintes municipal, relativo ao
domiciio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e
compativel com o objeto contratual;

9.12.6.prova de regularidade com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede
do licitante, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

9.12.7.caso o licitante seja considerado isento dos tributos municipais
relacionados ao objeto licitatério, devera comprovar tal condicao mediante a
apresentacao de declaracao da Fazenda Municipal do seu domicilio ou sede,
ou outra equivalente, na forma da lej;

9.13 Qualificacao Economico-Financeira:

9.13.1.certiddao negativa de faléncia, recuperacao judicial ou recuperacao
extrajudicial expedida pelo distribuidor da sede do licitante;

9.13.1.1.No caso de certidao positiva de recuperacao judicial ou extrajudicial,
o licitante devera apresentar a comprovacao de que o respectivo plano de
recuperacao foi acolhido judicialmente, na forma do art. 58, da Lei n.2
11.101, de 09 de fevereiro de 2005, sob pena de inabiltacao, devendo, ainda,
comprovar todos os demais requisitos de habilitacao.

9.13.2.balanco patrimonial e demonstracdes contabeis do Ultimo exercicio
social, j& exigiveis e apresentados na forma da lei, que comprovem a boa
situacao financeira da empresa, vedada a sua substituicao por balancetes ou
balancos provisdrios, podendo ser atualizados por indices oficiais quando
encerrado ha mais de 3 (trés) meses da data de apresentacao da proposta;

9.13.2.1.n0 caso de empresa constituida no exercicio social vigente, admite-
se a apresentacao de balanco patrimonial e demonstracdes contabeis
referentes ao periodo de existéncia da sociedade;

9.13.2.2.& admissivel o balanco intermedidrio, se decorrer de lei ou
contrato/estatuto social.

9.13.2.3comprovacao da boa situacao financeira da empresa mediante
obtencao de indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez
Corrente (LC), superiores a 1 (um), obtidos pela aplicacao das seguintes
formulas:

LG = Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
SG = Ativo Total
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante




Ativo Circulante
Passivo Circulante

| Le-

9.13.2.4.As empresas que apresentarem resultado inferior ou igual a 1(um)
em qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e
Liquidez Corrente (LC), deverao comprovar patriménio liquido de 2% (dois
por cento) do valor estimado da contratacao ou do item pertinente.

9.14 Qualificacao Técnica:

9.14.1.Registro ou inscricao da empresa licitante na entidade profissional
Conselho Regional de Nutricao.

9.14.2.Comprovacao de aptidao para a prestacao dos servicos em
caracteristicas, quantidades e prazos compativeis com o objeto desta
licitacao, ou com o item pertinente, mediante a apresentacao de atestado(s)
fornecido(s) por pessoas juridicas de direito publico ou privado.

9.14.3.Para fins da comprovacao de que trata este subitem, os atestados
deverao dizer respeito a servicos executados com as seguintes
caracteristicas minimas:

9.14.3.1Devera haver a comprovacao da experiéncia minima de 2
(dois) anos na prestacdo dos servicos, sendo aceito o somatdrio de
atestados de periodos diferentes, ndo havendo obrigatoriedade de o 1
(um) ano ser ininterrupto, conforme item 10.7.1 do Anexo VII-A da IN
SEGES/MPDG n? 5/2017.

9.14.3.2.0s atestados deverado referir-se a servicos prestados no ambito de
sua atividade econdmica principal ou secundaria especificadas no contrato
social vigente;

9.14.3.3Somente serdao aceitos atestados expedidos apds a conclusao do
contrato ou se decorrido, pelo menos, um ano do inicio de sua execucao,
exceto se firmado para ser executado em prazo inferior, conforme item 10.8
do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5, de 2017;

9.14.3.4Poderad ser admitida, para fins de comprovacao de quantitativo
minimo do servico, a apresentacao de diferentes atestados de servicos
executados de forma concomitante, pois essa situacao se equivale, para fins
de comprovacao de capacidade técnico-operacional, a uma Unica
contratacao, nos termos do item 10.9 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n¢
5/2017;

9.14.3.50 licitante disponibilizara todas as informacdes necessarias a
comprovacao da legitimidade dos atestados apresentados, apresentando,
dentre outros documentos, codpia do contrato que deu suporte a
contratacao, endereco atual da contratante e local em que foram prestados
0S servicos, consoante o disposto no item 10.10 do Anexo VII-A da IN
SEGES/MP n¢ 5/2017,

9.14.4.A empresa devera declarar que providenciara, as suas custas, a
disponibiidade de todos o0s equipamentos, mobilidrios e utensilios
complementares necessarios a execucao do servico, com até 15 (quinze)
dias do inicio do fornecimento;

9.14.5.As empresas, cadastradas ou nao no SICAF, deverao apresentar
atestado de vistoria assinado pelo servidor responsavel;

9.14.5.1.0 atestado de vistoria poderd ser substituido por declaracao emitida
pelo licitante em que conste, alternativamente, ou que conhece as condicdes



locais para execucao do objeto; ou que tem pleno conhecimento das
condicdes e peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, assume total
responsabilidade por este fato e nao utilizard deste para quaisquer
guestionamentos futuros que ensejem desavencas técnicas ou financeiras
com a contratante.

9.14.5.2.0 licitante enquadrado como microempreendedor individual que
pretenda auferir os beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei
Complementar n® 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscricao
nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

9.14.6.A existéncia de restricdo relativamente a regularidade fiscal e
trabalhista nao impede que a licitante qualificada como microempresa ou
empresa de pequeno porte seja declarada vencedora, uma vez que atenda a
todas as demais exigéncias do edital.

9.14.7.A declaracao do vencedor acontecera no momento imediatamente
posterior a fase de habilitacao.

9.14.8.Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por microempresa,
empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa equiparada, e uma vez
constatada a existéncia de alguma restricdao no que tange a regularidade
fiscal e trabalhista, a mesma sera convocada para, no prazo de 5 (cinco) dias
Uteis, apods a declaracao do vencedor, comprovar a regularizacao. O prazo
podera ser prorrogado por igual periodo, a critério da administragao publica,
guando requerida pelo licitante, mediante apresentacao de justificativa.

9.14.9.A nao-regularizacao fiscal e trabalhista no prazo previsto no subitem
anterior acarretard a inabiltacao do licitante, sem prejuizo das sancdes
previstas neste Edital, sendo facultada a convocacao dos licitantes
remanescentes, na ordem de classificacao. Se, na ordem de classificacao,
seguir-se outra microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade
cooperativa com alguma restricao na documentacao fiscal e trabalhista, sera
concedido 0 mesmo prazo para regularizacao.

9.14.1(Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos
exigidos, o Pregoeiro suspendera a sessao, informando no “chat” a nova
data e horario para a continuidade da mesma.

9.14.11Serd inabilitado o licitante que nao comprovar sua habilitacao, seja por
nao apresentar quaisquer dos documentos exigidos, ou apresenta-los em
desacordo com o estabelecido neste Edital.

9.14.1Nos itens nao exclusivos a microempresas e empresas de pequeno
porte, em havendo inabiltacao, havera nova verificacdao, pelo sistema, da
eventual ocorréncia do empate ficto, previsto nos artigos 44 e 45 da LC n?
123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida para aceitacao da
proposta subsequente.

9.14.130 licitante provisoriamente vencedor em um item, que estiver
concorrendo em outro item, ficard obrigado a comprovar os requisitos de
habilitacao cumulativamente, isto €, somando as exigéncias do item em que
venceu as do item em que estiver concorrendo, e assim sucessivamente,
sob pena de inabilitacao, além da aplicacao das sancdes cabiveis.

9.14.14ao havendo a comprovacao cumulativa dos requisitos de habilitacao,
a inabiltacao recaira sobre o(s) item(ns) de menor(es) valor(es), cuja
retirada(s) seja(m) suficiente(s) para a habiltacao do licitante nos
remanescentes.



9.14.1%Constatado o atendimento as exigéncias de habiltacao fixadas no
Edital, o licitante sera declarado vencedor.

10. DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA

10.1A proposta final do licitante declarado vencedor devera ser encaminhada
no prazo de 2 (duas) horas, a contar da solicitacdao do Pregoeiro no sistema
eletrénico e devera:

10.1.1.ser redigida em lingua portuguesa, datilografada ou digitada, em uma
via, sem emendas, rasuras, entrelinhas ou ressalvas, devendo a ultima folha
ser assinada e as demais rubricadas pelo licitante ou seu representante legal.

10.1.2.apresentar a planilha de custos e formacao de precos, devidamente
ajustada ao lance vencedor, em conformidade com o modelo anexo a este
instrumento convocatorio.

10.1.3.conter a indicacao do banco, nUmero da conta e agéncia do licitante
vencedor, para fins de pagamento.

10.2A proposta final devera ser documentada nos autos e sera levada em
consideracao no decorrer da execucao do contrato e aplicacao de eventual
sancao a Contratada, se for o caso.

10.3Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam a
Contratada.

10.40s precos deverao ser expressos em moeda corrente nacional, o valor
unitario em algarismos e o valor global em algarismos e por extenso (art. 52
da Lein? 8.666/93).

10.4.1.0correndo divergéncia entre os precos unitarios e o preco global,
prevalecerao os primeiros; no caso de divergéncia entre os valores
numéricos e 0s valores expressos por extenso, prevalecerao estes ultimos.

10.5A oferta devera ser firme e precisa, limitada, rigorosamente, ao objeto
deste Edital, sem conter alternativas de preco ou de qualquer outra condicao
que induza o julgamento a mais de um resultado, sob pena de
desclassificacao.

10.6 A proposta devera obedecer aos termos deste Edital e seus Anexos,
nao sendo considerada aquela que nao corresponda as especificacdes ali
contidas ou que estabeleca vinculo a proposta de outro licitante.

10.7As propostas que contenham a descricao do objeto, o valor e os
documentos complementares estardao disponiveis na internet, apds a
homologacao.

11. DOS RECURSOS

11.10 Pregoeiro declarard o vencedor e, depois de decorrida a fase de
regularizacao fiscal e trabalhista de microempresa ou empresa de pequeno
porte, se for o caso, concederd o prazo de no minimo trinta minutos, para
gue qualquer licitante manifeste a intencao de recorrer, de forma motivada,
isto &, indicando contra qual(is) decisao(des) pretende recorrer e por quais
motivos, em campo préprio do sistema.

11.2Havendo quem se manifeste, cabera ao Pregoeiro verificar a
tempestividade e a existéncia de motivacao da intencao de recorrer, para
decidir se admite ou nao o recurso, fundamentadamente.

11.3Nesse momento o Pregoeiro nao adentrard no mérito recursal, mas



apenas verificara as condicdes de admissibilidade do recurso.

11.3.1.A falta de manifestacdo motivada do licitante quanto a intencao de
recorrer importara a decadéncia desse direito.

11.3.2.Uma vez admitido o recurso, o recorrente terd, a partir de entao, o
prazo de trés dias para apresentar as razobes, pelo sistema eletronico,
ficando o0s demais licitantes, desde logo, intimados para, querendo,
apresentarem contrarrazdoes também pelo sistema eletrénico, em outros trés
dias, que comecarao a contar do término do prazo do recorrente, sendo-
lhes assegurada vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de
seus interesses.

11.40 acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de
aproveitamento.

11.50s autos do processo permanecerao com vista franqueada aos
interessados, no endereco constante neste Edital.

12. DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA
12.1A sessao publica podera ser reaberta:

12.1.1.Nas hipéteses de provimento de recurso que leve a anulacao de atos
anteriores a realizacao da sessdo publica precedente ou em que seja anulada
a prépria sessao publica, situacao em que serao repetidos os atos anulados
e 0s que dele dependam.

12.1.2.Quando houver erro na aceitacao do preco melhor classificado ou
guando o licitante declarado vencedor nao assinar o contrato, nao retirar o
instrumento equivalente ou nao comprovar a regularizacao fiscal e
trabalhista, nos termos do art. 43, §12 da LC n? 123/2006, serao adotados
os procedimentos imediatamente posteriores ao encerramento da etapa de
lances.

12.2Jodos os licitantes remanescentes deverao ser convocados para
acompanhar a sessao reaberta.

12.2.1.A convocacao se dara por meio do sistema eletrénico (“chat”) ou e-
mail, de acordo com a fase do procedimento licitatério.

12.2.2.A convocacao feita por e-mail dar-se-a de acordo com os dados
contidos no SICAF, sendo responsabilidade do licitante manter seus dados
cadastrais atualizados.

13. DA ADJUDICACAO E HOMOLOGAGCAO

13.10 objeto da licitagdo serd adjudicado ao licitante declarado vencedor, por
ato do Pregoeiro, caso nao haja interposicao de recurso, ou pela autoridade
competente, apds a regular decisao dos recursos apresentados.

13.2Apébs a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a
autoridade competente homologara o procedimento licitatério.

14. DA GARANTIA DE EXECUCAO

14.1Ndo haverd exigéncia de garantia de execucao para a presente
contratacao.

15. DA ATA DE REGISTRO DE PRECO
15.1Homologado o resultado da licitacao, tera o adjudicatario o prazo de 5



(cinco) dias, contados a partir da data de sua convocacao, para assinar a Ata
de Registro de Precos, cujo prazo de validade encontra-se nela fixado, sob
pena de decair do direito a contratacdao, sem prejuizo das sancdes previstas
neste Edital.

15.2 Alternativamente a convocacao para comparecer perante o érgao ou
entidade para a assinatura da Ata de Registro de Precos, a Administracao
disponibilizara, apés cadastro do licitante, acesso ao sistema informatizado
da Entidade para assinatura da respectiva ata.

15.30 prazo estabelecido no subitem anterior para assinatura da Ata de
Registro de Precos podera ser prorrogado uma Unica vez, por igual periodo,
quando solicitado pelo(s) licitante(s) vencedor(s), durante o seu transcurso,
e desde que devidamente aceito.

15.4Serao formalizadas tantas Atas de Registro de Precos quanto
necessarias para o registro de todos os itens constantes no Termo de
Referéncia, com a indicacao do licitante vencedor, a descricao do(s) item(ns),
as respectivas quantidades, precos registrados e demais condicoes.

15.4.1.Sera incluido na ata, sob a forma de anexo, o registro dos licitantes
que aceitarem cotar os bens ou servicos com precos iguais aos do licitante
vencedor na sequéncia da classificacao do certame, excluido o percentual
referente a margem de preferéncia, quando o objeto nao atender aos
requisitos previstos no art. 32 da Lei n? 8.666, de 1993;

16. DO TERMO DE CONTRATO

16.1Apdés a homologacao da licitacao, em sendo realizada a contratacao,
serda firmado Termo de Contrato.

16.20 adjudicatério tera o prazo de 5(cinco) dias Uteis, contados a partir da
data de sua convocacao, para assinar o Termo de Contrato, sob pena de
decair do direito a contratacao, sem prejuizo das sancdes previstas neste
Edital.

16.2.1.Alternativamente a convocacao para comparecer perante o 6rgao ou
entidade para a assinatura do Termo de Contrato ou aceite do instrumento
equivalente, a Administracdo disponibilizard, apdés cadastro do licitante,
acesso ao sistema informatizado da Entidade para assinatura do Termo
Contratual.

16.2.2.0 prazo previsto no subitem anterior poderd ser prorrogado, por
igual periodo, por solicitacao justificada do adjudicatario e aceita pela
Administracao.

16.3.0 prazo de vigéncia da contratacao é de 60 (sessenta) meses.

16.4Previamente a contratacao a Administracao realizara consulta ao SICAF
para identificar possivel suspensao temporaria de participacao em licitagcao,
no ambito do 6rgao ou entidade, proibicao de contratar com o Poder Publico,
bem como ocorréncias impeditivas indiretas, observado o disposto no art.
29, da Instrucao Normativa n? 3, de 26 de abril de 2018, e nos termos do
art. 62, Ill, da Lei n® 10.522, de 19 de julho de 2002, consulta prévia ao
CADIN.

16.4.1.Nos casos em que houver necessidade de assinatura do instrumento
de contrato, e o fornecedor nao estiver inscrito no SICAF, este devera
proceder ao seu cadastramento, sem 6nus, antes da contratacao.



16.4.2.Na hipdtese de irregularidade do registro no SICAF, o contratado
devera regularizar a sua situacao perante o cadastro no prazo de até 05
(cinco) dias Uteis, sob pena de aplicacao das penalidades previstas no edital e
anexos.

16.5Na assinatura do contrato ou da ata de registro de precos, sera exigida
a comprovacao das condicdes de habiltacao consignadas no edital, que
deverao ser mantidas pelo licitante durante a vigéncia do contrato ou da ata
de registro de precos.

16.6Na hipdtese de o vencedor da licitacdo nao comprovar as condicdes de
habilitacdao consignadas no edital ou se recusar a assinar o contrato ou a ata
de registro de precos, a Administracdao, sem prejuizo da aplicacao das
sancdes das demais cominacdes legais cabiveis a esse licitante, podera
convocar outro licitante, respeitada a ordem de classificacao, para, apds a
comprovacao dos requisitos para habiltacao, analisada a proposta e
eventuais documentos complementares e, feita a negociacao, assinar o
contrato ou a ata de registro de precos.

17. DO REAJUSTE EM SENTIDO GERAL

17.1As regras acerca do reajustamento em sentido geral do valor contratual
sdo as estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo a este Edital.

18. DO RECEBIMENTO DO OBJETO E DA FISCALIZACAO

18.10s critérios de aceitacao do objeto e de fiscalizacao estao previstos no
Termo de Referéncia.

19. DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

19.1As obrigagdes da Contratante e da Contratada sao as estabelecidas no
Termo de Referéncia.

20. DO PAGAMENTO

20.1As regras acerca do pagamento sao as estabelecidas no Termo de
Referéncia, anexo a este Edital.

20.2E admitida a cessdo de crédito decorrente da contratacdo de que trata
este Instrumento Convocatoério, nos termos do previsto na minuta contratual
anexa a este Edital.

21. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

21.1Comete infracao administrativa, nos termos da Lei n® 10.520, de 2002,
o licitante/adjudicatério que:

21.1.1.nao assinar o termo de contrato ou aceitar/retirar o instrumento
equivalente, quando convocado dentro do prazo de validade da proposta;

21.1.2.nao assinar a ata de registro de precos, quando cabivel
21.1.3.apresentar documentacgao falsa;

21.1.4.deixar de entregar os documentos exigidos no certame;
21.1.5.ensejar o retardamento da execucao do obijeto;
21.1.6.nao mantiver a proposta;

21.1.7.cometer fraude fiscal;



21.1.8.comportar-se de modo inidéneo;

21.2As sancdes do item acima também se aplicam aos integrantes do
cadastro de reserva, em pregao para registro de precos, que, convocados,
nao honrarem o compromisso assumido injustificadamente.

21.3Considera-se comportamento inidoneo, entre outros, a declaracao falsa
guanto as condicdes de participacdo, quanto ao enquadramento como
ME/EPP ou o conluio entre os licitantes, em qualquer momento da licitacao,
mesmo apds o encerramento da fase de lances.

21.40 licitante/adjudicatario que cometer qualquer das infracdes
discriminadas nos subitens anteriores ficara sujeito, sem prejuizo da
responsabilidade civil e criminal, as seguintes sangoes:

21.4.1.Adverténcia por faltas leves, assim entendidas como aquelas que nao
acarretarem prejuizos significativos ao objeto da contratacao;

21.4.2.Multa de 0,1% (um décimo por cento) sobre o valor estimado do(s)
item(s) prejudicado(s) pela conduta do licitante;

21.4.3.Suspensao de licitar e impedimento de contratar com o 6rgao,
entidade ou unidade administrativa pela qual a Administracao Publica opera e
atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;

21.4.4.Impedimento de lictar e de contratar com a Uniao e
descredenciamento no SICAF, pelo prazo de até cinco anos;

21.4.5.Declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar com a
Administracao Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da
punicao ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a prdpria
autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a
Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos causados;

21.5A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com as
demais sancoes.

21.6Se, durante o processo de aplicacao de penalidade, houver indicios de
pratica de infracao administrativa tipificada pela Lei n? 12.846, de 1° de
agosto de 2013, como ato lesivo a administracao publica nacional ou
estrangeira, cépias do processo administrativo necessarias a apuracao da
responsabilidade da empresa deverao ser remetidas a autoridade
competente, com despacho fundamentado, para ciéncia e decisdao sobre a
eventual instauracao de investigacao preliminar ou Processo Administrativo
de Responsabilizacao - PAR.

21.7A apuracao e o julgamento das demais infracdes administrativas nao
consideradas como ato lesivo a Administracdo Publica nacional ou
estrangeira nos termos da Lei n? 12.846, de 12 de agosto de 2013, seguirao
seu rito normal na unidade administrativa.

21.80 processamento do PAR nao interfere no seguimento regular dos
processos administrativos especificos para apuracao da ocorréncia de danos
e prejuizos a Administracao Publica Federal resultantes de ato lesivo
cometido por pessoa juridica, com ou sem a participacao de agente publico.

21.9Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos
causados pela conduta do licitante, a Uniao ou Entidade podera cobrar o
valor remanescente judicialmente, conforme artigo 419 do Cddigo Civil.

21.10. aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em
processo administrativo que assequrara o contraditério e a ampla defesa ao



iicitante/adjudicatério, observando-se o procedimento previst'o na Lei n?
8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lei n? 9.784, de 1999.

21.11.A autoridade competente, na aplicacao das sancdes, levara em
consideracao a gravidade da conduta do infrator, o cardter educativo da
pena, bem como o dano causado a Administracao, observado o principio da
proporcionalidade.

21.12As penalidades serao obrigatoriamente registradas no SICAF.

21.13As sancbes por atos praticados no decorrer da contratacao estao
previstas no Termo de Referéncia.

22. DA FORMACAO DO CADASTRO DE RESERVA

22.1Apds o encerramento da etapa competitiva, os licitantes poderao reduzir
seus precos ao valor da proposta do licitante mais bem classificado.

22.2A apresentacao de novas propostas na forma deste item nao
prejudicara o resultado do certame em relacao ao licitante melhor
classificado.

22.3Havendo um ou mais licitantes que aceitem cotar suas propostas em
valor igual ao do licitante vencedor, estes serao classificados segundo a
ordem da Ultima proposta individual apresentada durante a fase competitiva.

22.4Esta ordem de classificacdo dos licitantes registrados deverd ser
respeitada nas contratacdes e somente sera utilizada acaso o melhor
colocado no certame nao assine a ata ou tenha seu registro cancelado nas
hipdteses previstas nos artigos 20 e 21 do Decreto n° 7.892/213.

23. DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE
ESCLARECIMENTO

23.1Até 3(trés) dias Uteis antes da data designada para a abertura da sessao
puUblica, qualquer pessoa poderd impugnar este Edital.

23.2A impugnacao poderd ser realizada por forma eletronica, pelo e-mail
marcos.galvao@ifto.edu.br, ou por peticao dirigida ou protocolada no
endereco: Quadra 310 Sul, Lo 5, s/n, esquina com a Avenida NS 10 - Plano
Diretor Sul — CEP 77.021-090 Palmas/TO — (63) 3236-
4000 portal.ifto.edu.br — palmas@ifto.edu.br, na Diretoria de Administracao
e Planejamento.

23.3Cabera ao Pregoeiro, auxiliado pelos responsaveis pela elaboracao deste
Edital e seus anexos, decidir sobre a impugnacdo no prazo de até 2 (dois)
dias Uteis contados da data de recebimento da impugnacao.

23.4Acolhida a impugnacao, serd definida e publicada nova data para a
realizacao do certame.

23.50s pedidos de esclarecimentos referentes a este processo licitatério
deverdo ser enviados ao Pregoeiro, até 03 (trés) dias Uteis anteriores a data
designada para abertura da sessao publica, exclusivamente por meio
eletronico via internet, no endereco indicado no Edital.

23.60 Pregoeiro responderd aos pedidos de esclarecimentos no prazo de 2
(dois) dias uteis, contado da data de recebimento do pedido, e podera
requisitar subsidios formais aos responsaveis pela elaboracao do Edital e dos
anexos.

23.7As impugnacdes e pedidos de esclarecimentos nao suspendem os



prazos previstos no certame.

23.8A concessao de efeito suspensivo a impugnacao é medida excepcional e
devera ser motivada pelo pregoeiro, nos autos do processo de licitagao.

23.9As respostas aos pedidos de esclarecimentos serao divulgadas pelo
sistema e vincularao os participantes e a Administracao.

24. DAS DISPOSICOES GERAIS
24.1Da sessao publica do Pregao divulgar-se-a Ata no sistema eletronico.

24.2Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que
impeca a realizacdo do certame na data marcada, a sessao sera
automaticamente transferida para o primeiro dia Util subsequente, no mesmo
horario anteriormente estabelecido, desde que nao haja comunicacdao em
contrario, pelo Pregoeiro.

24.3Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessao
pUblica observarao o horario de Brasilia - DF.

24.4No julgamento das propostas e da habilitacao, o Pregoeiro podera sanar
erros ou falhas que nao alterem a substancia das propostas, dos
documentos e sua validade juridica, mediante despacho fundamentado,
registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia para
fins de habilitacao e classificacao.

24.5A homologacao do resultado desta licitacao nao implicard direito a
contratacao.

24.6 As normas disciplinadoras da licitacao serao sempre interpretadas em
favor da ampliacao da disputa entre os interessados, desde que nao
comprometam o interesse da Administracdo, o principio da isonomia, a
finalidade e a seguranca da contratacao.

24.7 Os licitantes assumem todos os custos de preparacao e apresentacao
de suas propostas e a Administracdo nao serd, em nenhum caso,
responsavel por esses custos, independentemente da conducdao ou do
resultado do processo licitatério.

24.8Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos,
excluir-se-a o dia do inicio e incluir-se-a o do vencimento. S6 se iniciam e
vencem 0s prazos em dias de expediente na Administracao.

24.90 desatendimento de exigéncias formais nao essenciais nao importara o
afastamento do licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato,
observados os principios da isonomia e do interesse publico.

24.1@&m caso de divergéncia entre disposicdes deste Edital e de seus anexos
ou demais pecas que compdem o processo, prevalecerd as deste Edital.

24.11.0 Edital esta disponibilizado, na integra, no endereco eletrénico:
Www.comprasgovernamentais.gov.br e www.ifto.edu.br, e também poderao
ser lidos e/ou obtidos no endereco: Quadra 310 Sul, Lo 5, s/n, esquina com a
Avenida NS 10 - Plano Diretor Sul — CEP 77.021-090 Palmas/TO, nos dias
Uteis, no horario das 08:30 as 11:30 horas e das 14:30 as 17:30 horas,
mesmo endereco e periodo no qual os autos do processo administrativo
permanecerao com vista franqueada aos interessados.

24.12.Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, o Termo de
Referéncia e o Estudo Técnico Preliminar e os seguintes anexos:



24.12.1ANEXO | - Minuta de Ata de Registro de Precos;
24.12.2ANEXO Il - Minuta de Termo de Contrato;
24.12.3ANEXO Il - Modelo de Termo de Vistoria;

24.12.4ANEXO IV - Modelo de Instrumento de Medicao de Resultado - IMR
Anexo V-B da IN SEGES/MP N2 5/2017; e

24.12.5ANEXO V - Modelo de declaracao de nao visita;
24.12.6ANEXO VI - Relatério Fotografico Refeitdrio; e
24.12.7ANEXO VII - Planta Baixa Refeitério.

NOEMI BARRETO SALES ZUKOWSKI
Diretora-geral

Palmas, 27 de junho de 2022.

Quadra 310 Sul, Lo 5, s/n, esquina com a Avenida NS 10 - Plano Diretor Sul — CEP
77.021-090
Palmas/TO — (63) 3236-4000
portal.ifto.edu.br — palmas@ifto.edu.br
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Ministério da Educacao
Secretaria de Educacao Profissional e Tecnolégica

Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Tocantins
Campus Palmas

REGAO ELETRONICO N2 22/2022
(PROCESSO ADMINISTRATIVO N2 23236.012833/2022-79)

ANEXO 1

MINUTA ATA DE REGISTRO DE PRECOS
(PRESTACAO DE SERVICOS)

1. DO OBJETO

1.1. A presente Ata tem por objeto o registro de precos para a eventual
contratacao de empresa para a prestacao de servicos de fornecimento de
refeicbes, mediante concessao de espaco publco no ambito
do Campus Palmas, do Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia
do Tocantins, especificados no item 1 do Termo de Referéncia, anexo | do
edital de Pregao n? 22/2022, que é parte integrante desta Ata, assim como a
proposta vencedora, independentemente de transcricao.

2. DOS PRECOS, ESPECIFICACOES E QUANTITATIVOS

2.1. O preco registrado, as especificacdes do objeto e as demais condicdes
ofertadas na(s) proposta(s) sao as que seguem:

Iltem | Prestador do servico (razao social, CNPJ/MF, endereco, contatos,
do | representante)

TR
Unidade Valor
Lo |de Valor | global Anci g :
Especificacao | medida Unitario | ou Frequéncia | Periodicidade | Garantia
ou
tarefa total

2.2. A listagem do cadastro de reserva referente ao presente registro de
precos consta como anexo a esta Ata.

3. ORGAO GERENCIADOR

3.1. O érgao gerenciador e participante do registro de precos serd o
Campus Palmas, do Instituto Federal do Tocantins.

4. DA ADESAO A ATA DE REGISTRO DE PRECO

4.1. Nao sera admitida a adesdo a ata de registro de precos decorrente
desta licitacao.



5. DA VALIDADE DA ATA

5.1. A validade da Ata de Registro de Precos sera de 12 meses, a partir da
sua assinatura, nao podendo ser prorrogada.

6. REVISAO E CANCELAMENTO

6.1. A Administracdo realizard pesquisa de mercado periodicamente, em
intervalos nao superiores a 180 (cento e oitenta) dias, a fim de verificar a
vantajosidade dos precos registrados nesta Ata.

6.2. Os precos registrados poderao ser revistos em decorréncia de eventual
reducao dos precos praticados no mercado ou de fato que eleve o custo do
objeto registrado, cabendo a Administracdo promover as negociacdes junto
ao(s) fornecedor(es).

6.3. Quando o preco registrado tornar-se superior ao preco praticado no
mercado por motivo superveniente, a Administracdo convocara o(s)
fornecedor(es) para negociar(em) a reducao dos precos aos Vvalores
praticados pelo mercado.

6.4. O fornecedor que nao aceitar reduzir seu preco ao valor praticado pelo
mercado sera liberado do compromisso assumido, sem aplicacao de
penalidade.

6.4.1. A ordem de classificacao dos fornecedores que aceitarem reduzir
seus precos aos valores de mercado observard a classificacdo original.

6.5. Quando o preco de mercado tornar-se superior aos precos registrados
e o fornecedor nao puder cumprir o compromisso, o érgao gerenciador
podera:

6.5.1. liberar o fornecedor do compromisso assumido, caso a comunicacao
ocorra antes do pedido de fornecimento, e sem aplicacao da penalidade se
confirmada a veracidade dos motivos e comprovantes apresentados; e

6.5.2. convocar os demais fornecedores para assegurar igual oportunidade
de negociacao.

6.6. Ndo havendo éxito nas negociacdes, o 6érgao gerenciador deverd
proceder a revogacao desta ata de registro de precos, adotando as medidas
cabiveis para obtencao da contratacao mais vantajosa.

6.7. O registro do fornecedor sera cancelado quando:
6.7.1. descumprir as condicdes da ata de registro de precos;

6.7.2. nao retirar a nota de empenho ou instrumento equivalente no prazo
estabelecido pela Administracao, sem justificativa aceitavel;

6.7.3. nao aceitar reduzir o seu preco registrado, na hipdtese deste se
tornar superior agueles praticados no mercado; ou

6.7.4. sofrer sancao administrativa cujo efeito torne-o proibido de celebrar
contrato administrativo, alcancando o dérgao gerenciador e 6&rgao(s)
participante(s).

6.8. O cancelamento de registros nas hipéteses previstas nos itens 6.7.1,
6.7.2 e 6.7.4 serd formalizado por despacho do dérgao gerenciador,
assegurado o contraditério e a ampla defesa.

6.9. O cancelamento do registro de precos poderd ocorrer por fato
superveniente, decorrente de caso fortuito ou forca maior, que prejudique o
cumprimento da ata, devidamente comprovados e justificados:



6.9.1. por razao de interesse publico; ou
6.9.2. a pedido do fornecedor.

7. DAS PENALIDADES

7.1. O descumprimento da Ata de Registro de Precos ensejara aplicagcao das
penalidades estabelecidas no Edital.

7.2. As sancles do item acima também se aplicam aos integrantes do
cadastro de reserva, em pregao para registro de precos que, convocados,
nao honrarem o compromisso assumido injustificadamente, nos termos do
art. 49, §12 do Decreto n? 10.024/19.

7.3. E da competéncia do érgdo gerenciador a aplicacdo das penalidades
decorrentes do descumprimento do pactuado nesta ata de registro de preco
(art. 59, inciso X, do Decreto n® 7.892/2013), exceto nas hipbéteses em que o
descumprimento disser respeito as contratacdes dos 6rgaos participantes,
caso no qual cabera ao respectivo 6rgao participante a aplicacdao da
penalidade (art. 62, Paragrafo Unico, do Decreto n? 7.892/2013).

7.4. O 6rgao participante devera comunicar ao 6rgao gerenciador qualquer
das ocorréncias previstas no art. 20 do Decreto n? 7.892/2013, dada a
necessidade de instauracao de procedimento para cancelamento do registro
do fornecedor.

8. CONDICOES GERAIS

8.1. As condicOes gerais do fornecimento, tais como os prazos para entrega
e recebimento do objeto, as obrigacdes da Administracao e do fornecedor
registrado, penalidades e demais condicdbes do ajuste, encontram-se
definidos no Termo de Referéncia, ANEXO AO EDITAL.

8.2. E vedado efetuar acréscimos nos quantitativos fixados nesta ata de
registro de precos, inclusive o acréscimo de que trata o § 12 do art. 65 da Lei
n2 8.666/93, nos termos do art. 12, §12 do Decreto n? 7.892/13.

8.3. No caso de adjudicacao por preco global de grupo de itens, sé sera
admitida a contratacao dos itens nas seguintes hipéteses:

8.3.1. contratacao da totalidade dos itens de grupo, respeitadas as
proporcoes de quantitativos definidos no certame; ou

8.4. contratacdo de item isolado para o qual o preco unitdrio adjudicado ao
vencedor seja 0 menor preco valido ofertado para o mesmo item na fase de
lances.

8.5. A ata de realizacao da sessao publica do pregao, contendo a relacao dos
licitantes que aceitarem cotar os bens ou servicos com precos iguais ao do
licitante vencedor do certame, serd anexada a esta Ata de Registro de
Precos, nos termos do art. 11, §42 do Decreto n? 7.892, de 2013.

Para firmeza e validade do pactuado, a presente Ata, depois de lida e achada
em ordem, vai assinada pelas partes.

Palmas, xx de xxxx de 2022.

Representante legal da Unidade gerenciadora



Representante legal do fornecedor registrado .

Quadra 310 Sul, Lo 5, s/n, esquina com a Avenida NS 10 - Plano Diretor Sul — CEP
77.021-090
Palmas/TO — (63) 3236-4000
portal.ifto.edu.br — palmas@ifto.edu.br

Referéncia: Processo n? .
23236.012833/2022-79 SEIn2 1676678



Ministério da Educacao
Secretaria de Educacdo Profissional e Tecnoldgica

Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Tocantins
Campus Palmas

PREGAO ELETRONICO N2 22/2022
(PROCESSO ADMINISTRATIVO N2 23236.012833/2022-79)

ANEXO 11

MINUTA DO TERMO DE
CONTRATO DE PRESTACAO DE
SERVICOS N2 XX/2022, QUE
FAZEM ENTRE SI O CAMPUS
PALMAS, DO IFTO E A EMPRESA

O Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Tocantins, Campus

Palmas, por intermédio do(a) ......cccociviiiiiiiiiiiiinnennnn. (6rgao contratante),
oM  Sede  NO(A) coiiiiiiii e , ha cidade de
...................................... /Estado ..., inscrito(a) no CNPJ sob o n®
................................ , neste ato representado(a) pelo(a) ...ccocvvvnvenninnnen.
(cargo e nome), nomeado(a) pela Portaria n? ...... , de ... de i, de
20..., publicada no DOU de ..... (o [N de ........... , portador da
matricula funcional N2 ... , doravante denominada
CONTRATANTE, € 0(Q) «iovevveveniiiiiiiiieieeennns inscrito(a) no CNPJ/MF sob o n®
............................ , sediado(a) na em
............................. doravante designada CONTRATADA, neste ato
representada pelo(a) Sr.(a) ....coccovvviennnn. , portador(a) da Carteira de
Identidade n2 ................. , expedida pela (0) ..ccovveniiinnnns , € CPF n¢

......................... , tendo em vista o que consta no Processo n?
.............................. e em observancia as disposicdes da Lei n? 8.666, de 21
de junho de 1993, da Lei n? 10.520, de 17 de julho de 2002, do Decreto n®
7.892, de 23 de janeiro de 2013, do Decreto n2 9.507, de 21 de setembro de
2018 e da Instrucao Normativa SEGES/MP n? 5, de 26 de maio de 2017 e
suas alteracdes, resolvem celebrar o presente Termo de Contrato,
decorrente do Pregao por Sistema de Registro de Precos n? .......... /20....,
mediante as cladusulas e condicdes a seguir enunciadas.

1. CLAUSULA PRIMEIRA - OBJETO



1.1. O objeto do presente instrumento é a contratacao de empresa para
a prestacao de servicos de fornecimento de refeicdes, mediante concessao
de espaco publico no ambito do Campus Palmas, do Instituto Federal de
Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Tocantins , conforme condicbes, que
serao prestados nas condicdes estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo
do Edital.

1.2. Este Termo de Contrato vincula-se ao Edital do Pregao, identificado no
preambulo e a proposta vencedora, independentemente de transcrigao.

1.3. Objeto da contratacao:

% HORARIO/
ITEM (SERVICO) LOCAL DE EXECUCAO PERIODO | VALORES

2. CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA

2.1. O prazo de vigéncia deste Termo de Contrato é aquele fixado no Edital,
com inicio na data de ... I I e encerramento em
........... [ccc...d.........., podendo ser prorrogado por interesse das partes até o
limite de 60 (sessenta) meses, desde que haja autorizacao formal da
autoridade competente e seja observado o disposto no Anexo IX da IN
SEGES/MP n?® 05/2017, atentando, em especial, para o cumprimento dos
seguintes requisitos:

2.1.1. Esteja formalmente demonstrado que a forma de prestacao dos
servicos tem natureza continuada;

2.1.2. Seja juntado relatério que discorra sobre a execucao do contrato,
com informacodes de que os servicos tenham sido prestados regularmente;

2.1.3. Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administracao
mantém interesse na realizacao do servico;

2.1.4. Seja comprovado que o valor do contrato permanece
economicamente vantajoso para a Administracao;

2.1.5. Haja manifestacao expressa da contratada informando o interesse na
prorrogacao;

Seja comprovado que a contratada mantém as condicdes iniciais de
habilitacao.

2.2. A CONTRATADA nao tem direito subijetivo a prorrogacao contratual.

2.3. A prorrogacao de contrato devera ser promovida mediante celebragao
de termo aditivo.

3. CLAUSULA TERCEIRA - PRECO

3.1. O valor total da contratacao é de Rs.......... (.....)

3.2. No valor acima estado incluidas todas as despesas ordindrias diretas e
indiretas decorrentes da execucao do objeto, inclusive tributos e/ou
impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais
incidentes, taxa de administracao, frete, seguro e outros necessarios ao



cumprimento integral do objeto da contratacao.

3.3. O valor acima é meramente estimativo, de forma que os pagamentos
devidos a CONTRATADA dependerao dos quantitativos de servicos
efetivamente prestados.

4. CLAUSULA QUARTA - DOTACAO ORCAMENTARIA

4.1. As despesas decorrentes desta contratacao estao programadas em
dotacdo orcamentdria prépria, prevista no orcamento da Unido, para o
exercicio de 2022, na classificacao abaixo:

Gestao/Unidade:
Fonte:
Elemento de Despesa:

4.2. No(s) exercicio(s) seguinte(s), correrao a conta dos recursos proprios
para atender as despesas da mesma natureza, cuja alocacao sera feita no
inicio de cada exercicio financeiro.

5. CLAUSULA QUINTA - PAGAMENTO

5.1. O prazo para pagamento a CONTRATADA e demais condicdes a ele
referentes encontram-se definidos no Termo de Referéncia e no Anexo Xl da
IN SEGES/MP n° 5/2017.

6. CLAUSULA SEXTA - REAJUSTAMENTO DE PRECOS EM SENTIDO
AMPLO

6.1. As regras acerca do reajustamento de precos em sentido amplo do
valor contratual (reajuste em sentido estrito e/ou repactuacao) sao as
estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo deste Contrato.

7. CLAUSULA SETIMA - GARANTIA DE EXECUCAO

7.1 Nao havera exigéncia de garantia de execucdo para a presente
contratacao.

8. CLAUSU!.A OITAVA - REGIME DE EXECUCI:\O DOS SERVICOS E
FISCALIZACAO

8.1. O regime de execucao dos servicos a serem executados pela
CONTRATADA, os materiais que serao empregados e a fiscalizacao pela
CONTRATANTE sao aqueles previstos no Termo de Referéncia, anexo do
Edital.

9. CLAUSULA NONA - OBRIGACOES DA CONTRATANTE E DA
CONTRATADA

9.1. As obrigacdes da CONTRATANTE e da CONTRATADA sao aquelas
previstas no Termo de Referéncia, anexo do Edital.

10. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - SANCOES ADMINISTRATIVAS
10.1As sancOes relacionadas a execucao do contrato sao aquelas previstas
no Termo de Referéncia, anexo do Edital.

11. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - RESCISAO

11.10 presente Termo de Contrato podera ser rescindido:



11.1.1.por ato unilateral e escrito da Administracao, nas situacdes previstas
nos incisos | a Xll e XVII do art. 78 da Lei n? 8.666, de 1993, e com as
consequéncias indicadas no art. 80 da mesma Lei, sem prejuizo da aplicacao
das sancdes previstas no Termo de Referéncia, anexo ao Edital;

11.1.2.amigavelmente, nos termos do art. 79, inciso Il, da Lei n2 8.666, de
1993.

11.20s casos de rescisao contratual serao formalmente motivados e
precedidos de autorizacao da autoridade competente, assegurando-se a
CONTRATADA o direito ao contraditério, bem como a prévia e ampla defesa.

11.3A CONTRATADA reconhece os direitos da CONTRATANTE em caso de
rescisao administrativa prevista no art. 77 da Lei n© 8.666, de 1993.

11.40 termo de rescisdo, sempre que possivel, sera precedido:

11.4.1.Balanco dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente
cumpridos;

11.4.2.Relacao dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
11.4.3.Indenizacdes e multas.

12. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - VEDACOES E PERMISSOES

12.1E vedado a CONTRATADA interromper a execucdo dos servicos sob
alegacao de inadimplemento por parte da CONTRATANTE, salvo nos casos
previstos em lei.

12.2E permitido & CONTRATADA caucionar ou utiizar este Termo de
Contrato para qualquer operacao financeira, nos termos e de acordo com 0s
procedimentos previstos na Instrucao Normativa SEGES/ME n® 53, de 8 de
Julho de 2020.

12.2.1.A cessao de crédito, a ser feita mediante celebracdo de termo aditivo,
dependerd de comprovacdao da regularidade fiscal e trabalhista da
cessionaria, bem como da certificacao de que a cessiondria nao se encontra
impedida de licitar e contratar com o Poder Publico, conforme a legislacao em
vigor, nos termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de 2020.

12.2.2.A crédito a ser pago a cessiondria € exatamente aquele que seria
destinado a cedente (contratada) pela execucao do objeto contratual, com o
desconto de eventuais multas, glosas e prejuizos causados a Administracao,
sem prejuizo da utilizacdo de institutos tais como os da conta vinculada e do
pagamento direto previstos na IN SEGES/ME n? 5, de 2017, caso aplicaveis.

13. CLAUSULA DECIMA QUARTA - ALTERACOES

13.1Eventuais alteracdes contratuais reger-se-ao pela disciplina do art. 65 da
Lei n? 8.666, de 1993, bem como do ANEXO X da IN/SEGES/MP n¢ 05, de
2017.

13.2A CONTRATADA ¢é obrigada a aceitar, nas mesmas condicoes
contratuais, os acréscimos ou supressdes que se fizerem necessarios, até o
limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

13.3As supressdes resultantes de acordo celebrado entre as partes
contratantes poderao exceder o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do
valor inicial atualizado do contrato.

14. CLAUSULA DECIMA QUINTA - DOS CASOS OMISSOS



14.10s casos omissos serao decididos pela CONTRATANTE, segundo as
disposicées contidas na Lei n? 8.666, de 1993, na Lei n? 10.520, de 2002 e
demais normas federais aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as
disposicdes contidas na Lei n? 8.078, de 1990 - Cédigo de Defesa do
Consumidor - e normas e principios gerais dos contratos.

15. CLAUSULA DECIMA SEXTA - PUBLICACAO

15.1lncumbira a CONTRATANTE providenciar a publicacao deste
instrumento, por extrato, no Diario Oficial da Unido, no prazo previsto na Lei
n2 8.666, de 1993.

16. CLAUSULA DECIMA SETIMA - FORO

16.10 Foro para solucionar os litigios que decorrerem da execucao deste
Termo de Contrato serd o da Secao Judiciaria do Tocantins - Justica Federal.

Para firmeza e validade do pactuado, o presente Termo de Contrato foi
lavrado em duas (duas) vias de igual teor, que, depois de lido e achado em
ordem, vai assinado pelos contraentes.

Palmas, xx de xxxx de 2022.

Representante legal da Unidade gerenciadora

Representante legal do fornecedor registrado

Testemunhas:

Quadra 310 Sul, Lo 5, s/n, esquina com a Avenida NS 10 - Plano Diretor Sul — CEP
77.021-090
Palmas/TO — (63) 3236-4000
portal.ifto.edu.br — palmas@ifto.edu.br

Referéncia: Processo n? 0
23236.012833/2022-79 SEIn® 1676680



Ministério da Educacao
Secretaria de Educacao Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Tocantins
Campus Palmas

PREGAO ELETRONICO N2 22/2022
(PROCESSO ADMINISTRATIVO N2 23236.012833/2022-79)

ANEXO III

MODELO DE TERMO DE VISTORIA

Eu, XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX (Representante Legal
devidamente qualificado) da empresa XXXXXXXXXXXXXXXXX, DECLARO,
para os devidos fins, que visitei o local onde serd executada a prestacao de
servicos de fornecimento de refeicdes, mediante concessao de espaco
publico no ambito do Campus Palmas, do Instituto Federal de Educacao,
Ciéncia e Tecnologia do Tocantins, tendo tomado conhecimento de todas as
peculiaridades e caracteristicas do local, inclusive, das possiveis dificuldades
gue possam onerar futuramente nossa empresa na execucao do mesmo.

Assim, declaro que estou ciente de que o preco proposto pela empresa esta
de acordo com as exigéncias do edital e seus anexos, e assim, dentro desta
proposta, assumimos o0 compromisso de honrar plenamente todas as
exigéncias do instrumento convocatério n.2 (citar o nUmero do edital), sem
quaisquer direitos a reclamacdes futuras, sob a alegacao de quaisquer
desconhecimentos quanto as particularidades do obijeto.

DECLARO, também, estar ciente de que os quantitativos no orcamento
apresentado utilizados na elaboracao da proposta sao de nossa inteira
responsabilidade, nao cabendo qualquer tipo de reclamacao posterior por
parte da empresa quanto a estes valores.

Palmas, xx de xxxxxxx de 2022.

Nome (Responséavel Técnico ou Representante Legal)
CPF n2:
RG ne:

Servidor do IFTO
Siape n<:
(assinatura e carimbo constando nome e SIAPE)



Quadra 310 Sul, Lo 5, s/n, esquina com a Avenida NS 10 - Plano Diretor Sul — CEP
77.021-090
Palmas/TO — (63) 3236-4000
portal.ifto.edu.br — palmas@ifto.edu.br

Referéncia: Processo n2 .
23236.012833/2022-79 SEIn? 1676682



(PROCESSO ADMINISTRATIVO N2

Instituto Federa | de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Tocantins

Ministério da Educacao
Secretaria de Educacdao Profissional e Tecnoldgica

Campus Palmas

PREGAO ELETRONICO N2 22/2022

ANEXO IV

23236.012833/2022-79)

MODELO DE INSTRUMENTO DE MEDICAO DE RESULTADO - IMR
ANEXO V-B DA IN SEGES/MP N2 5/2017

Item

Infracoes

Pontuacao

Peso 12
ocorréncia

Peso 22
ocorréncia

Peso a
partir da
3a
ocorréncia

Quantidade
de
Ocorréncias

Medicao

Presenca de
animais no
espaco cedido de
refeicoes

0,25

1,5

0,00

Higienizacao
inadequada de
equipamentos,

utensilios e

moveis

0,25

1,5

0,00

Higiene pessoal
dos funcionarios
inadequada

0,25

1,5

0,00

Servir alimento
deteriorado ou
impréprio para o
consumo

1,00

1,5

0,00

Deixar de
cumprir horarios
de fornecimento

de refeices

0,25

1,5

0,00

Deixar de
apresentar o
cardépio
conforme exigido

0,25

1,5

0,00

Nao realizar
higienizagao
adequada das
lixeiras

0,25

1,5

0,00

Nao exigir dos
manipuladores o
uso de roupas
limpas e o uso de
EPIs

0,25

1,5

0,00

Permitir a pratica
de tabagismo ao
manipular
alimentos

1,00

1,5

0,00

10

Nao exigir a
lavagem
cuidadosa das
maos antes de
iniciar e/ou
reiniciar qualquer
atividade

0,25

1,5

0,00

Reutilizar
géneros
preparados e nao




11

"servidos em dia
subsequente ao
do preparo

U,duU

[VAVIV]

12

Nao acondicionar
e identificar
adequadamente
as matérias
primas quando
nao sao
totalmente
utilizadas

0,50

1,5

0,00

13

Nao realizar o
descongelamento
sob refrigeracao

0,25

1,5

0,00

14

N&o realizar a
higienizacao
adequada dos
alimentos a
serem
consumidos crus

1,00

1,5

0,00

15

Ocorréncia de
casos de
intoxicacao
alimentar
comprovada

1,00

1,5

0,00

16

Ocorréncia de
casos de
intoxicacdo
alimentar
comprovada

0,50

1,5

0,00

17

Cobrar precos
em desacordo
com o edital

1,00

1,5

0,00

18

Nao realizar
manutencao
corretiva e
preventiva nos
equipamentos

0,25

1,5

0,00

19

Nao fornecer
equipamentos
necessarios para
o perfeito
funcionamento
dos servicos

0,25

1,5

0,00

20

Nao
responsabilizar-
se por danos ao

patrimonio da
concedente

1,00

1,5

0,00

21

Profissional
exercendo mais
de uma funcao

em divergéncia a
funcao
contratada

0,25

1,5

0,00

22

Nao fornecer
e/ou nao cumprir
0 cronograma
anual do controle
Integrado de
Vetores e Pragas
Urbanas com as
datas
programadas

1,00

1,5

0,00

23

Presenca de
vetores e pragas
urbanas no local
de manipulacao

de alimentos

0,25

1,5

0,00

IMR TOTAL

0,00

Nota 1: As pontuacdes 0,25; 0,5 e 1 foram atribuidos conforme o nivel de
aravidade da infracao na execucao do contrato: 0,25 - infracao leve; 0,5 -




|~ " Infracdo media;1 - Infracdo grave ) ]

Nota 2: O peso das pontuacbes de cada infragdo varia de acordo com a
reincidéncia da ocorréncia registrada mensalmente: 12 ocorréncia - Peso
1; 28 ocorréncia - Peso 1,5; Acima de 2 ocorréncias - Peso 2.

Mecanismo de calculo dos Medicao = n? de ocorréncias X Peso da
itens do indicador: ocorréncia X Pontuacao da Infracao

MEDICAO DO PAGAMENTO DOS SERVICOS DE FORNECIMENTO DE
REFEICAO PELO CAMPUS

INDICADOR FAIXA DE AJUSTE

Menor ou iguala 0,75 100% da fatura
Maior que 0,72 SIBnenor ou igual 98% da fatura
Maior que 2,0 e rBenor ou igual 95% da fatura

a4,
95% da fatura 90% da fatura
; 80% da fatura e inexecucao parcial do
Acimade 7,0 contrato

Quadra 310 Sul, Lo 5, s/n, esquina com a Avenida NS 10 - Plano Diretor Sul — CEP
77.021-090 Palmas/TO — (63) 3236-4000
portal.ifto.edu.br — palmas@ifto.edu.br

Referéncia: Processo n2
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Ministério da Educacao
Secretaria de Educacao Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Tocantins
Campus Palmas

PREGAO ELETRONICO N2 22/2022
(PROCESSO ADMINISTRATIVO N2 23236.012833/2022-79)

ANEXO V

MODELO DE DECLARACAO DE NAO VISTORIA

Eu, XXXX XXX XX XXX XX XXXXXXX (Representante Legal
devidamente quallﬁcado) da empresa XXXXXXXXXXXXXXXXX, DECLARO,
para os devidos fins, que NAO visitei o local onde serd executada a prestacao
de servicos de fornecimento de refeicdes, mediante concessao de espaco
publico no ambito do Campus Palmas, do Instituto Federal de Educagao,
Ciéncia e Tecnologia do Tocantins, assumindo assim que CONCORDO com
todas as condicdes estabelecidas no Edital e seus Anexos, e que ainda,
assumo toda e qualquer responsabilidade pela ocorréncia_de eventuais
prejuizos em virtude de sua omissao na verificacdo das condicées do local de
execucao do objeto do certame.

Assim, declaro que estou ciente de que o preco proposto pela empresa esta
de acordo com as exigéncias do edital e seus anexos, e assim, dentro desta
proposta, assumimos o compromisso de honrar plenamente todas as
exigéncias do instrumento convocatério n.2 (citar o numero do edital), sem
quaisquer direitos a reclamacdes futuras, sob a alegacao de quaisquer
desconhecimentos quanto as partlcularldades do objeto.

DECLARO, também, estar ciente de que os quantitativos no
orcamento apresentado utilizados na elaboracao da proposta sao de nossa
inteira responsabilidade, nao cabendo qualquer tipo de reclamacao posterior
por parte da empresa quanto a estes valores.

Palmas, xx de xxxxxxx de 2022.

Nome (Responséavel Técnico ou Representante Legal)
CPF n2:
RG n?:

Servidor do IFTO
Siape n<:
(assinatura e carimbo constando nome e SIAPE)



Quadra 310 Sul, Lo 5, s/n, esquina com a Avenida NS 10 - Plano Diretor Sul — CEP
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Ministério da Educacéo
Secretaria de Educacao Profissional e Tecnolédgica

Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Tocantins
Campus Palmas

PRESTACAO DE SERVICO CONTINUADO SEM DEDICAGAO EXCLUSIVA
DE MAO-DE-OBRA)
(PROCESSO ADMINISTRATIVO N ¢ 23236.012833/2022-79)

TERMO DE REFERENCIA

1. DO OBJETO

1.1. O presente procedimento, processado sob o Sistema de Registro de
Precos, tem por objeto a eventual contratacao de empresa para a prestacao
de servicos de fornecimento de refeicdes, mediante concessdo de espaco
publico no ambito do Campus Palmas, do Instituto Federal de Educacdo,
Ciéncia e Tecnologia do Tocantins, situado na AE 310 Sul, Avenida NS 10,
esquina com Avenida LO 05, s/n, final da Rua 02, Plano Diretor Sul,
CEP 77.021-090, Palmas - TO, conforme condicdes, quantidades, exigéncias
e estimativas, estabelecidas neste instrumento.

publico no ambito
do Campus Palmas, do
Instituto Federal de
Educacao, Ciéncia e
Tecnologia do
Tocantins

N2 de N2 de
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jantar) segunda a letivo de 10
sexta-feira) meses
Contratacao de
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TOTAL

R$
1.950.080,00

1.2. O objeto da licitacdo tem a natureza de servico comum de cardter
continuado sem fornecimento de mao de obra em regime de dedicagao
exclusiva, a ser contratado mediante licitacdo, na modalidade pregao, em sua
forma eletroénica.

1.3. Os quantitativos e respectivo cédigo do item sdo os discriminados na
tabela acima.

1.4. O critério de julgamento serd do tipo menor preco por valor de refeicao,
sendo que o valor de R$ 22,16 (vinte e dois reais e dezesseis centavos), sera
adotado como estimativa para referéncia unitaria.

1.5. A presente contratacao adotard como regime de execucdo a empreitada
por preco global.

1.6. O prazo de vigéncia do contrato é de 12 (doze) meses, podendo ser
prorrogado por interesse das partes até o limite de 60 (sessenta) meses,
com base no artigo 57, Il, da Lei 8.666, de 1993.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATACAO

2.1. A Justificativa e objetivo da contratacdo encontram-se pormenorizados
em Tépico especifico dos Estudos Preliminares, anexo do Edital.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO

3.1. A descricdo da solucdo como um todo, conforme minudenciado nos
Estudos Preliminares, anexo deste Termo de Referéncia.




4. DA CLASSIFICACAO DOS SERVICOS E FORMA DE SELECAO DO
FORNECEDOR

4.1. Trata-se de servico comum de cardter continuado sem fornecimento de
mao de obra em regime de dedicacao exclusiva, a ser contratado mediante
licitacdo, na modalidade pregao, em sua forma eletrénica.

4.2. Os servicos da presente contratacao sao classificados como servicos
comuns, pois suas caracteristicas de desempenho e qualidade sdo passiveis
de definicao objetiva no edital por meio de especificacdes usualmente
praticadas pelas diversas empresas que os oferecerem, correspondendo as
exigéncias expressas nos termos da Lei n° 10.520, de 2002, do Decreto n°
3.555, de 2000 e do Decreto 5.450, de 2005.

4.3. Os servicos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do
Decreto n° 9.507, de 21 de setembro de 2018, nao se constituindo em
quaisquer das atividades, previstas no art. 32 do aludido decreto, cuja
execucao indireta é vedada.

4.4. A prestacao dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os
empregados da Contratada e a Administracdo contratante, vedando-se
qualguer relacao entre estes que caracterize pessoalidade e subordinacado
direta.

5. REQUISITOS DA CONTRATACAO

5.1. Conforme Estudos Preliminares, os requisitos da contratacao abrangem
0 seguinte:

5.1.1. Servico continuado, sem fornecimento de mao de obra em regime de
dedicacdo exclusiva,

5.1.2. Os servicos serdo realizados no refeitério do Campus Palmas, do
IFTO, conforme Layout, Anexo Il deste Termo de Referéncia;

5.1.3. A presente contratacao possui natureza continuada em razao de sua
essencialidade, sendo uma eventual interrupcao capaz de prejudicar o
programa de Assisténcia Estudantil, dificultando a permanéncia dos
académicos até a conclusdo do curso. Neste cenério, as taxas de abandono
de académicos antes da conclusdo do curso podem se elevar, trazendo
riscos aos investimentos ja realizados para formacdo destes futuros
profissionais e comprometendo o cumprimento dos objetivos institucionais
do IFTO e a prestacao de um servico publico de qualidade para a sociedade,
traduzido na formacao de profissionais capacitados;

5.1.4. A prestacdo dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os
empregados da Contratada e a Administracdo, vedando-se qualquer relacao
entre estes que caracterize pessoalidade e subordinacado direta;

5.1.5. A contratada deve se responsabilzar por todas as obrigacOes
trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributdrias e as demais previstas em
legislacdo especffica, cuja inadimpléncia ndo transfere responsabilidade a
Contratante;

5.1.6. As atividades da contratada estardo sob supervisdao de gestao e
fiscalizacdo da execucao contratual cujo objetivo é aferir o cumprimento dos
resultados previstos pela Administracdo para o servico contratado;

5.1.7. O carddpio deverd ser elaborado por Responsdvel Técnico da
contratada, sob supervisdao e aprovacao de servidor habilitado em nutrigcao
indicado pelo Campus Palmas, do IFTO, de maneira a evitar rotinas,
garantindo a diversidade de opcdes, conforme Estudo Técnico Preliminar;

5.1.8. A contratagcao de servico de fornecimento oneroso de refeicOes
incluird o fornecimento de almoco e jantar para comunidade académica
do campus de Palmas;

5.1.9. A prestacdo do servico se dard mediante concessdo de uso de areas
préprias para o servico de preparo e distribuicdo de refeicdes;

5.1.10.A contratacdo inclui o fornecimento de géneros alimenticios,
preparacdes e materiais de consumo em geral (descartaveis, de higiene e de
limpeza); higienizacdo das dependéncias do refeitério/Palmas; higienizacdo
dos utensilios e equipamentos utilizados; manutencao, preditiva, preventiva e
corretiva dos equipamentos disponibilizados pela instituicao; recursos
humanos (pessoal técnico, operacional e administrativo) em nuUmero
suficiente para desenvolver todas as atividades previstas;

5.1.11.A empresa também deverd custear as despesas de dgua, energia,
esgoto, telefone, manutencao predial, limpeza, jardinagem, controle de
vetores e demais despesas provenientes da utilizacdo do espaco fisico e



entorno;

5.1.12.A empresa deverd apresentar requisitos técnicos nas fases de
habilitacao e contratacao, que abrangem:

a) A comprovacao de registro no Conselho Regional de Nutricao - CRN da
empresa e do responsavel técnico (em sua plena valdade e com
comprovantes de quitacao);

b)Comprovacdo de um ou mais atestados de capacidade técnica para o
fornecimento de alimentacdo de forma similar em complexidade logistica e
tecnolégico-operacional e em quantitativos equivalentes ao do
Refeitério/Palmas, expedido por entidade de direito publico ou privado;

c) Apresentacdo de atestado de capacidade técnico profissional, de possuir
em seu quadro permanente na data da entrega da proposta um responsavel
técnico nutricionista;

5.1.13.A contratacao prescinde de dedicacdo exclusiva de mao de obra, pois
a permanéncia dos trabalhadores da futura contratada a disposicdo nas
dependéncias do Campus Palmas nao é essencial e destacamos ainda que a

rotatividade de funcionarios ndo oferece maiores riscos a execucdo do
objeto;

5.1.14.A contratacao terd vigéncia de 12 (doze) meses, podendo ser
prorrogada por iguais e sucessivos periodos, até o limite de 60 (sessenta)
meses, na forma do art. 57, Il, da Lei 8.666/93;

5.1.15.Na presente contratacdo ndo haverd necessidade de promover
transicdo contratual com transferéncia de conhecimento, tecnologia e
técnicas empregadas, tendo em vista a baixa complexidade na execugdo do
objeto.

5.2. Além dos pontos acima, o adjudicatdrio devera apresentar declaracao de
gue tem pleno conhecimento das condicdes necessdrias para a prestacdo do
servico como requisito para celebracao do contrato.

6. CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

6.1. A aquisicdo dos produtos a serem utiizados na preparacao das
refeicdes pela cessiondria sera feita, preferencialmente dos produtores rurais
da agricultura familiar e/ou oriundos de projetos da cedente, quando por ela
ofertados, respeitadas as condicdes de preco e qualidade dos demais
fornecedores.

6.2. A futura contratada deverd atender a critérios de qualidade ambiental e
sustentabilidade, sobretudo os estabelecidos pelo art. 62 e seus incisos, da
Instrucdo Normativa n2 01, de 19 de janeiro de 2010, do Ministério do
Planejamento, Orcamento e Gestdo - MPOG e também o que estabelece o
Decreto n? 7.746, de 5 de junho de 2012, que estabelece critérios, praticas e
diretrizes para a promogao do desenvolvimento nacional sustentavel.

6.3. Treinamento e orientacdo dos funcionarios sistematicamente contra
hébitos e vicios de desperdicio, conscientizando os mesmos sobre atitudes
preventivas.

6.4. Adocdo de procedimentos corretos para o uso adequado da dgua, com
economia e sem desperdicio.

6.5. Verificacao periddica dos sistemas de aquecimento e refrigeracao,
identificando a formagcao de chamas amareladas, a presenca de fuligem nos
recipientes e o acUmulo excessivo de gelo que, entre outros, podem
constituir sinais de mau funcionamento dos equipamentos, manutencao
inadequada ou utilizacdo de combustivel de ma qualidade.

6.6. Desligamento das Iluzes e ares-condicionados dos ambientes nao
ocupados; dentre outras medidas.

6.7. Avaliar e controlar a geracao de desperdicio de alimentos através de
estudos de resto-ingestao e de aceitabilidades dos cardapios.

6.8. Destinar, 6leo, papelbes e plasticos para reciclagem.
6.9. Considerar a diminuicdo das preparacdes por imersao (frituras).

6.10Verificar periodicamente os sistemas de aquecimento e refrigeracao,
identificando a formacdo de chamas amareladas, a presenca de fuligem nos
recipientes e o acUmulo excessivo de gelo que, entre outros, podem
constituir sinais de mau funcionamento dos equipamentos, manutencado
inadequada ou utiizacdo de combustivel de ma qualidade. Caso seja
constatada alguma irregularidade, esta deve ser regularizada imediatamente.

7. DAS DESPESAS DE ALUGUEL, ENERGIA ELETRICA, AGUA E



ESGOTO

7.1. A cessao do espaco fisico do refeitério serd onerosa, onde a contratada
deverd pagar a contratante o valor mensal de R$ 500 (quinhentos reais),
referente a uma éarea total de 454,00mz2.

7.2. A contratada arcard com as despesas de energia elétrica referente ao
consumo nas dependéncias do refeitério, sendo que para tanto sera
instalado medidor especifico para tal finalidade e o pagamento da despesa
serd realizado mensalmente por meio de Guia de Recolhimento da Unido -
GRU e deverd ser pago até o 102 (décimo) dia do més subsequente ao do
uso do mesmo, conforme o célculo de kWh efetivamente consumido. O
medidor ndo registrard o consumo da energia elétrica referente a éarea
comum (praca de alimentacdo), uma vez que essa despesa serd absorvida
pelo Campus no intuito de desonerar o custo da refeicdao para os estudantes.

7.3. A contratada arcard com as despesas de dgua/esgoto, sendo que para
tanto encontra-se instalado nas dependéncias do refeitério medidor de dgua
(hidrémetro) para o registro do servico em questao.

7.4. Nos periodos de férias escolares, greves e paralisacdes e suspensdo
das atividades académicas/administrativas, a contratada ficard desobrigada
de arcar com o valor do pagamento da retribuicdo devida pelo uso do espaco
fisico.

7.5.

8. VISTORIA PARA A LICITAGAO

8.1. Para o correto dimensionamento e elaboracdo de sua proposta, o
licitante poderd realizar vistoria nas instalacées do local de execucdo dos
servicos, de segunda a sexta-feira, das 14 horas as 18 horas, acompanhado
por um servidor do Campus Palmas, do IFTO, que assinara a declaracao de
vistoria técnica apresentada pela licitante, nos termos do modelo constante
em anexo do Edital.

8.2. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia (til seguinte ao da publicacéo do
Edital, estendendo-se até o dia Util anterior a data prevista para a abertura da
sessdo publica.

8.3. Para a vistoria o licitante, ou o seu representante legal, deverd estar
devidamente identificado, apresentando documento de identidade civil e
documento expedido pela empresa comprovando sua habiltagdao para a
realizacdo da vistoria.

8.4. A vistoria técnica é FACULTATIVA, podendo a licitante realizé-la por
intermédio de representante legal.

8.5. Optando pela vistoria, a mesma deverd ser realizado exclusivamente
através do contato:

Geréncia de Infraestrutura e Servicos
E-mail: gise.palmas@ifto.edu.br

8.6. Nenhuma visita técnica serd realizada sem a confirmacdo de seu
agendamento, por e-mail, por parte do servidor responsavel.

8.7. A ndo realizacdo da vistoria ndo poderd embasar posteriores alegacdes
de desconhecimento das instalagdes, dlvidas ou esquecimentos de
quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos servicos, devendo a licitante
vencedora assumir os 6nus dos servicos decorrentes.

8.8. A licitante deverd declarar que tomou conhecimento de todas as
informacdes e das condicdes locais para o cumprimento das obrigacOes
objeto da licitacao.

9. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO
9.1. A execucdo do objeto seguira a seguinte dinamica:

9.1.1. A execucdo dos servicos sera iniciada em 15 (quinze) dias apds a
assinatura do contrato, na forma que segue:

9.1.2. A distribuicao das refeicOes serd realizada no saldo geral do refeitério;

9.1.3. A cessiondria deverd fornecer refeicdes em condicdes higiénico-
sanitdrias adequadas e nutricionalmente balanceadas a comunidade
universitdria e visitantes do Campus Palmas, do IFTO, e serd responsavel
pelos servicos de cozinha no refeitério da cedente.

9.2. O cardépio a ser servido deverd incluir almoco e jantar.

9.3. Os itens do cardapio béasico serdo: saladas, prato principal (carne
branca ou vermelha), prato principal vegetariano (opcao),
acompanhamento e guarnicdo, as preparacbes serdo distribuidas de forma
porcionada por funciondrio da empresa terceirizada, sendo que para isso,



deverdo utilizar utensilios que garantam ao atendimento da quantidade per
capita preconizada por cada usudrio, conforme descritos na Tabela A;

9.4. A empresa cessiondria deverd afixar diariamente na entrada do
refeitério, em local a ser definido pela cedente, os cardapios do almoco e
jantar com o respectivo VET, os ingredientes de todas as preparagoes e as
quantidades dos componentes do cardapio; A empresa devera disponibiliza-
lo também a comissdo de acompanhamento, ou servidores designados para
tanto, com o respectivo VET e ingredientes até as quintas-feiras da semana
gue antecede a publicacdo do cardapio semanal no site da cedente.

9.5. A comissao de acompanhamento, ou servidores designados para tanto,
acompanharéa a execucdo dos trabalhos no refeitério verificando a qualidade
do servico prestado e dos alimentos servidos; as condicbes de limpeza e
higienizacao do ambiente, mesas, equipamentos, pratos, talheres, bandejas e
utensilios; a disponibilidade dos alimentos previstos no carddpio e dos
complementos; o cumprimento do cardapio divulgado; o tempo de espera
em filas; a qualidade no atendimento, cordialidade e empatia dos
empregados, gerentes e proprietarios da empresa cessionaria, entre outros
itens.

9.6. A Comissao de acompanhamento, ou servidores designados para tanto,
relatard, mensalmente ou sempre que julgar necessério, as atividades
realizadas, situacdes e/ou fatos que julgar importante.

9.7. O Gestor do Contrato poderd solicitar, mediante pedido expresso,
realizacdo de visitas a Comissdo de acompanhamento ou servidores
designados para tanto, para averiguacao de situacdes pontuais.

9.8. Os cardédpios serao aleatoriamente vistoriados pela comissdo de
acompanhamento, ou pelos servidores designados para tanto.

9.9. As refeicdes do carddpio deverdo ser elaboradas com produtos que
possuam identificacdo da sua origem, bem como os registros necessarios a
sua comercializacdo e com a identificacao de validade dentro do prazo. No
ato de recebimento dos produtos pelo fornecedor, a cessionaria devera se
responsabilizar pela avaliacdo qualitativa e quantitativa dos mesmos,
seguindo critérios pré-definidos pela cessionaria. Na inobservancia de
quaisquer quesitos relacionados ao recebimento, o produto deverd ser
imediatamente devolvido ao fornecedor, o qual deverd substitui-lo por outro
gue atenda as necessidades pré-estabelecidas. No caso de recorréncias, a
cessionaria fica obrigada a comprar produtos de outro fornecedor.

9.10Almoco e jantar deverado conter salada, prato principal (carne vermelha
ou branca), opgao vegetariana, guarnicdo, acompanhamento e
complementos.

9.110 cardépio a ser servido deverd incluir almoco e jantar. O almoco e o
jantar deverao conter de 700 (setecentas) a 900 (novecentas) calorias,
admitindo-se um acréscimo de vinte por cento (quatrocentas calorias) em
relacdo ao Valor Energético Total -VET de 2000 (duas mil) calorias por dia e
deverao corresponder a faixa de 30 - 45% (trinta a quarenta e cinco) do VET
didrio.

9.120 Almoco e jantar deverao seguir a seguinte distribuicdo de
macronutrientes: 55 a 75% de carboidratos, 10 a 15% de proteinas e 15 a
30% de gorduras totais. O total de gorduras saturadas de cada refeicao nao
deve ultrapassar 10% do total energético, o valor de fibras deve estar entre
7 a 10% e o valor de sédio nao deve ser superior a 1000mg.

9.130s cardapios deverdo ser elaborados de maneira a evitar rotinas e
sempre bem apresentaveis. As refeicbes do almoco e jantar deverdo conter:
arroz, feijao, prato principal - uma opcao de carne vermelha ou branca,
uma opgao de guarnicdo, salada contendo no minimo trés ingredientes e
opcdo vegetariana observando-se as seguintes caracteristicas e frequéncias.
Em caso em que seja avaliado a ndo aceitacdo de um produto ou cardépio,
este serd excluido ou reduzido sua frequéncia de oferta.

9.13.1.Saladas: verduras de folha cruas e legumes cozidos e/ou crus;

9.13.2.Prato Principal: carnes bovinas, suinas, aves, peixes e embutidos,
ndo sendo permitida a mesma forma de preparo dos itens na semana, sendo
observada a frequéncia;

9.13.3.0pcdo vegetariana: preparacdo & base de proteina de origem
vegetal. Para o0s ovo-lacto-vegetarianos, ovo-vegetarianos, e lacto-
vegetarianos, podera ser servida proteina de origem animal (preparacdes
com ovos e leite), como preparagdes a base de soja em gréo e proteina
texturizada (estrogonofe, carne de soja, escondidinho, torta salgada, kibe
assado, almdéndegas, refogado com vegetais), preparacdes a base de ovos
(omelete, ovos fritos, poché, cozido, legumes gratinados, omelete com
legumes) e preparacdes a base de legumes (legumes refogados ou
recheados com ricota; massas com legumes: macarrao com legumes, pastel



com recheio de legumes, lasanha recheada de legumes, panquecas com
recheio de legumes ou ricota), sendo observada a frequéncia de: 22 x més
(8 x més a base de soja, 6 x més a base de ovos e 6 x més a base de
legumes);

9.13.4.Guarnicoes: preferencialmente legumes refogados e/ou cozidos,
além de farofas, purés e massas, polenta, cuscuz ou pirao;

9.13.5.Acompanhamentos: arroz branco, arroz integral e feijao;

9.13.6.Complementos: Palito de dente, azeite de oliva, vinagre e sal a
serem utilizados para temperar saladas.

9.14Cada refeicao deverd ser acompanhada de no minimo 1 (um)
guardanapo de papel, para uso do comensal e talheres acondicionados em
saco plastico apropriado.

9.150s alimentos prontos deverdo ser fornecidos aos usuérios do refeitério
em consonancia ao padrdo de referéncia para quantificacdo do per capita
dos géneros alimenticios, conforme tabelas abaixo.

Tabela A - padrao de referéncia para quantificacao do per capita
dos géneros alimenticios

Gramagem/Per capita e
(pronto para consumo) Especificacao

Feijoada 3509 -

250g (carne 100g, queijo
30g e presunto 30g)

200g (carne 100g, queijo
30g e presunto 30g.

Preparacao

Lasanha

Panqueca

Prato

vegetariano Porgdo 200g i

Alméndega ao molho:
1509 (porcao)
Bolinho de carne: 1509
(porgao)

Carne moida refogada:
1509 (porcao)
Isca/cubo de carne ao
molho: 1 concha 150g
(porgao)
Strogonoff de carne: 1 .

concha (140q) Carne bovina fresca ou

Carne Carne seca (refogada, resfriada (Acém, paleta,

: e peixinho, patinho, contrafilé,
bovina ensopad?1e38r;) recheio): alcatra, coxao mole, coxao

duro, lagarto)

Carne de panela: 1 concha
509)
Picadinho: 1 concha
(1409)
Bife grelhado/frito: 1
unidade (1309)
Bife a milanesa: 1 unidade
(1309)
Bifé a role: 1 unidade
(1309)

Filé de peito: 130g
Coxa com 0sso
assada/frita/cozida: Porcao | Fresco ou resfriado (filés ou

Aves (2409) cortes de peito, coxa ou
Sobrecoxa sobrecoxa)
assada/frita/cozida: Porcao

409)
Bisteca grelhada: 1
unidade (2209)
Suino Lombo cozigo/assado: Bisteca, paleta, lombo
509
Paleta cozida/assada: 120g
Filé frito/grelhado: 1
unidade (1509)
Filé empanado: 1 unidade
Peixes (1509)
Posta ao molho: Porcao
509
Isca frita: 1509

Pescada, tilapia, merluza,
sardinha

Linguica bovina, de frango,

Embutidos Linguica: 1409 suina ou mista

Industrializados (devera
ser o percentual minimo
no cardapio: 1209




Legumes e verduras: 110g

Farofas: 110g

Guarnicoes

Purés: 110g

Polenta: 100g

Cuscuz: 100g

Pirdo: 100g

Bolinho: 100g

Massas: 120g

Arroz

TIPO 1, longo e polido

2509 Tipo 1, longo e integral

Feijdo

TIPO 1 (preto, carioca, rajado,

150g roxo, jalo, branco)

Salada

(folhosos): 30g (porcao)
- Hortalicas do tipo A (nao

- Legumes cozidos: 80g

- Hortalicas do tipo A

folhosos): 40 g

porcao

Maionese e salpicao 100g

(porcao)

Azeite

Livre consumo De oliva

Sal

Refinado iodado em recipiente

Livre consumo adequado

Vinagre

Livre consumo De vinho tinto

Tabela B - Vegetais para a composicdao basica do cardapio

Vegetais Frutas
IIAII IIBII IICII IIAII IIBII
Acelga Abobrinha Abacaxi Ameixa
Agriao Aspargo Aﬁcl)t;rgra Acerola Amora
Aipé Berinjela Batata >
Alcachofra Bertalha Batata Baroa Caja Banana
Alface Brécolis
Almeirao Beterraba g:ttgtt:'ggr%% Caju Cupuacu
Broto de feijao Cenoura
Cebola Couve Inhame Carambola | Graviola
Cebolinha Couve de Bruxelas Mandioca Goiaba
t -fl . ~
CEOr?/ri}hrao Cgﬁ\lﬁhd’r Milho verde Jaca Maca
Hortela Espinafre : ~
Manjericdo Ervilha Torta ) Laranja Mamao
Palmito Jild - Limao Manga
Pepino Maxixe - Maracuja Pera
. ~ Repolho 3
Pimentao Quiabo - Melao Uva
Rucula Vagem - Mangaba -
Salsa - - Tangerina -
Tomate - - Tamarindo -

Tabela C - Alimentos para composicao basica do cardapio

Alimento

Especificacao

Carne bovina de
12 qualidade

Tipo extra limpa, isenta ao maximo de gorduras, em
preparacoes diversas com cortes de contrafilé, alcatra,
patinho, coxao mole. Sugestao de Preparos: Bife de
panela; acebolado, a parmegiana, a milanesa, ao molho
madeira, ao molho de legumes, carne de sol, pacoca,
na chapa, strogonoff, chinesa

Carne bovina de
22 qualidade

Tipo extra limpa, isenta a0 maximo de gorduras, em
preparagdes diversas. Sugestao de |Preparos: ao
molho diversos, almdéndegas

Frango de 12

Preparacdes diversas, apenas com cortes de coxa,
contra-coxa, peito ou file. Sugestado de Preparos:
Grelhado, a parmegiana, ao queijo catupiry, empanado,

qualidade xadrez, a cubana, na chapa, strogonoff, panqueca, a
milanesa
) Preparacdes diversas com cortes de filé, badejo,
Peixe de 1° merluza, robalo, pescada branca e dourado. Sugestao
qualidade de Preparos: Frito cozida, moqueca, a delicia, ao molho

branco

Carne suina de
12 qualidade

Preparactes diversas e feijoada

Arroz branco
longo fino tipo 1

Preparacao diaria

Arroz especial
longo fino tipo 1

Preparacéo a grega, galinhada, risotos, com brécolis,
com lentilhas, com milho, com passas e outros




Feijdo com caldo Preparacao didria sem carnes - (Roxinho, preto, jalo,
tipo 1 verde, fradinho, carioquinha, cavalo-claro, faveta)
Feijdo especial Preparacao na forma de tropeiro, tutu, fejjoada, entre
tipo 1 outros.
Salada de
vegetais
do Grupo A, B L y )
e C (Tabela B - Preparacao diaria, separados ou mistos e nao podera
Vegetais para a repetir durante a semana
composicao
basica do
cardapio)
Massas Preparacao na forma lasanha de carne ou frango,
macarrao a bolonhesa, panquecas e outros
Farofas variadas -

Padrao de referéncia para qualificacdao de géneros alimenticios

a) Oleos deverdo ser utiizados somente os de origem vegetal. As sobras de
Oleos utilizadas em frituras nao poderdo ser reaproveitadas;

b)Azeites deverdo ser de boa qualidade e sem qualquer mistura de outros
Oleos;

c) Itens ndo mencionados, todos os demais géneros e materiais de consumo
nao relacionados e que objetivam atender o contrato de concessao a que se
refere este anexo deverdao observar os mesmos padroes de qualidade e
requisitos minimos mencionados para os demais itens;

d)Carne bovina e suina tipo extra limpo, isenta ao médximo de gorduras;
e) Aves tipo granja, fresca;
f) Peixes deverdo ser usados ou filés de peixe de boa qualidade;

g)Linguicas deverao ser fornecidas as do tipo “pura”, isto é, fabricadas
unicamente de carne suina ou de frango, sem misturas;

h)Presunto os tipos a serem fornecidos deverdo ter equilbrio adequado
entre fragmentos de carne e de gordura;

i) Frios e outros embutidos deverdo ser sempre de boa qualdade e
consumidos nos prazos prescritos pelo fornecedor, deverdo conter o
carimbo do SIF, o nome do fabricante e a data de validade.

9.16Faz parte dos servicos da cessiondria zelar pela conservacdo, boa
aparéncia e higiene do local, dentro dos padrdes exigidos pela fiscalizacdo
sanitdria, Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria (ANVISA) e Conselho de
Classe de Nutricao; inclusive a aquisicao de todo e qualquer material de
limpeza e produtos descartdaveis.

9.17Durante o horério de funcionamento da cozinha e da utilizacdo dos
refeitérios, o(s) nutricionista(s) deve(m) estar presente(s) para acompanhar
e orientar as atividades desenvolvidas, esclarecendo toda e qualquer duvida
suscitada.

9.180 manuseio dos alimentos e as preparacdes deverdo obedecer ao
Manual de Boas Pracas - MBP, conforme Portaria n® 1.428/MS de 26/11/93,
Portaria SVS/MS n2 326, de 30/07/1997 e Resolucao RDC 216 de 15/09/04 e
ainda, de acordo com a Resolucao 275 de 21/10/2002 da ANVISA do
Ministério da Saude, dentre outras legislacdes pertinentes em vigor.

9.19A cessiondria deverd aplicar a metodologia de controle de qualidade
conhecido como 5S, que busca aplicar o Senso de Utilizacao, Senso de
Organizagcao, Senso de Limpeza, Senso de Higiene e Senso de Autodisciplina
e manter os registros da sua aplicacdo para verificacao por parte da
Comissao de Acompanhamento.

9.20Todos os funciondrios da cessionaria deverdo trabalhar uniformizados,
utilizando equipamentos de protegao individual (EPIs) e coletivos exigidos
pelo Ministério da Salde e pelo Ministério do Trabalho e aqueles que
trabalham diretamente com o publico deverdo portar crachd de identificacao,
fornecidos pela cessiondria, gratuitamente.

9.21TJodos os funciondrios da cessionaria devem realizar exames médicos
periédicos segundo legislacdo vigente do MTE NR7.

9.22E terminantemente proibida a comercializacdo de: bebidas alcodlicas;
artigos de tabacaria; medicamento em geral; bilhetes lotéricos; caca niqueis;
jogos de azar; substancias que causem dependéncia fisica e ou psiquica (Lei
n? 11.343/2006 de 23 de agosto de 2006 e suas possiveis alteracdes).

9.23A empresa contratada ndo poderd em hipdétese nenhuma utilizar as
dependéncias do refeitério para produzir, estocar ou receber alimentos
provenientes e/ou destinados a outros estabelecimentos que nao sejam para
a cantina, além de insumos que ndo atendam ao padrdo de qualidade
estabelecido no Edital.



9.24 Fica proibida a exposicao e distribuicdo de propaganda por parte da
cessiondria nas areas externas do refeitério sem prévia autorizacdo da
cedente.

9.25Somente poderdo ser veiculados anudncios de quaisquer tipos,
institucionais ou nao, avisos, propagandas diversas, convocacdes, ou outros
aqui ndo especificados, nas dependéncias internas do refeitério, apds a
aprovacao da cedente, identificada pela aposicao de carimbo e assinatura de
um representante.

9.26Nos periodos de férias escolares, greves e paralisacbes e suspensdo
das atividades académicas/administrativas, a concessiondria fica desobrigada
de arcar com o valor do pagamento da retribuicdo devida pelo uso do espaco
fisico.

9.26.1.A critério da Administracdo e previamente comunicado a cessiondria,
o refeitério poderd funcionar nos periodos de férias escolares, greves,
paralsacées e suspensdo das atividades académicas/administrativas,
observado o que segue.

9.26.1.1Na ocorréncia do disposto no subitem 8.25.3., caso a cedente
entenda ser necessério o funcionamento do refeitério, diante da eventual
reducdo da demanda por refeicdo, o valor pelo uso do espaco publico
decorrente da cessao onerosa podera ser reduzido pela cedente, em até
70% (setenta por cento) de seu valor, a fim de manter o equilbrio
economico-financeiro do Contrato.

9.26.1.2Para o célculo de percentual de desconto a ser concedido, serd
utilizada a seguinte férmula:

D = (R/M)x100

Onde:

D = % de redugdo na concessao onerosa no més de recesso/greve
R = n? refeicbes servidas no més de recesso/greve

M = média de refeicbes servidas nos meses sem recesso/greve

9.27 A execucao do contrato, a ser celebrado, sera prestada pela empresa
vencedora no decurso das 06:00 as 22:00 horas, nos dias Uteis em que haja
expediente normal no Campus Palmas, do IFTO, e em sdbados letivos de
acordo com o calendario académico, ou por solicitacdo da Administracao em
casos especfficos.

9.27.1.0 almoco serd servido no periodo compreendido entre
11:00 as 13:30 horas;

9.27.2.0 jantar serd servido no periodo compreendido entre 18:00 as 21:00
horas;

9.27.3.0 horério de atendimento poderd ser alterado, de acordo com
determinacdo da cedente. Apdés a comunicacdo, a cessiondria terd 48
(quarenta e oito) horas Uteis para adequacdo a mudanca.

9.28A cessionaria deverd manter no local da prestacdo do servico, nimero
suficiente de empregados para executar adequadamente o preparo,
fornecimento e a distribuicao das refeicbes sem interrupcdes e atender os
usudrios do refeitério, com qualidade e rapidez, de forma a ndo ocorrer
demora em filas.

9.29A cessiondria deverd dimensionar adequadamente 0s seus recursos
humanos por meio de parametros ou indicadores técnicos para planejar
quantidade, sem perder o foco na qualidade dos servicos prestados, de
forma a atender ao nimero de usuérios do refeitério.

9.30A cedente podera solicitar revisdo do numero de funcionarios previsto
no quadro de pessoal da cessiondria quando assim achar conveniente.

9.31Dispor sobre os balcdes de distribuicdo, placas informativas constando
0 nome da preparagao.

9.32Deve ser comunicado, por escrito, ao fiscal do contrato, qualquer
anormalidade, tao logo verificada na execugao dos servicos e prestar os
esclarecimentos julgados necessérios.

9.33Caso o cardapio esteja incompleto nos itens previstos para o dia, por
excesso de usuarios ou incidente que impeca a distribuicao de alimento, a
empresa deverd substitui-los por alimentos de igual valor nutritivo,
comunicando de imediato ao Gestor do Contrato. Em caso de problema com
fornecedor, que impeca o preparo e distribuicdo de alimento previsto no
cardapio, a solicitacdo de alteracdo deverd ser formalizada e devidamente
justificada com antecedéncia minima de 24 (vinte e quatro) horas para sua
aprovacao, mediante comunicacao por escrito, de forma a registrar
documentalmente todas as tratavas realizadas entre a cessionéria, a cedente
e a empresa fornecedora.



9.34Realizar higienizacdo dos equipamentos, superficies e utensilios.

9.34.0.1Realizar limpeza completa das instalagdes, superficies,
equipamentos e utensilios, seguida de desinfeccdo realizada com solucdo
apropriada para a finalidade, preferencialmente dlcool 70% ou solucdo
clorada.

9.35A cessiondria deverd manter planejamento de esquemas alternativos de
trabalho e planos de contingéncia para situacbes emergenciais, tais como:
falta d’agua, energia elétrica, gas, vapor, quebra de equipamentos, greves e
outros, assegurando a manutencado dos servicos objeto do contrato.

9.36A cessionaria devera disponibilizar nimero suficiente de utensilios, tais
como pratos de louca branca, talheres de metal, bandejas de boa qualidade
em PVC ou outro material, desde que perfeitamente estaveis (vidro, ceramica
e/ou aco inoxidavel) e materiais descartaveis (copos, guardanapos e palitos
de madeira) para atender os usudrios.

9.370s utensilios em geral utilizados no Refeitério deverdo estar em boas
condicdes de aparéncia e uso, devem ter superficies lisas, impermeaveis,
lavaveis e estar isentas de rugosidades, frestas e outras imperfeicdes que
possam comprometer a higienizacao dos mesmos e serem fontes de
contaminacao dos alimentos.

9.380s talheres deverdo ser disponibilizados e dispostos de forma que os
usudrios somente possam ter contato com a parte que compde o seu cabo
ou embalados em sacos plasticos, a fim de permitir a devida higiene.

9.39Qualquer alteragao do hordrio de funcionamento efou diversificagao
consideravel no cardapio sé poderdo ocorrer, mediante prévia autorizacdo
da Comissao de Fiscalizacao.

9.40A contratada deverd permitir ao Fiscal de contrato livre acesso a todas
as areas da cantina, fornecendo-lhes mascaras, toucas e demais
equipamentos de seguranca e higiene; bem como, visita de outros
interessados, desde que autorizada pela contratante e agendada junto a
contratada.

10. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO E CRITERIOS DE MEDICAO
E PAGAMENTO

10.1Serdo utilizados como metodologia de avaliacdo da qualidade e aceite
dos servicos os seguintes critérios:

10.1.1.Avaliacao de desempenho da contratada realizada pela contratante;

10.1.2.Pesquisas de satisfacdo dos usuéarios, referente aos itens: Cardapio,
ambiente fisico, tempo de atendimento e andlise da frequéncia do usuario;

10.1.3.A pesquisa de satisfacdo dos usudrios seré realizada em dia aleatério
e os resultados serdo divulgados em murais no refeitério e, quando possivel,
no site da contratante;

10.1.4.Reclamacdes e sugestdes dos usudrios do refeitério serdo recebidas
por meio de endereco eletronico institucional da contratante, sendo as
reclamacdes e sugestdes analisadas e repassadas a contratada para
prevencao e correcao de problemas;

10.1.5.Lista para checagem do uso das boas praticas para servicos de
alimentacao, baseada na RDC 216/04, a ser aplicada no Restaurante
Universitario;

10.1.6.As atividades aqui previstas poderdo ser feitas com auxilio de
servidores da contratante, que auxiliard tecnicamente a Comissdo de
Acompanhamento.

10.2A ndo correcdo dos problemas apontados, poderd levar a sancoes
descritas no item 22 deste Termo de Referéncia.

10.3Informacdo quanto a eventual existéncia de subsidio aos alunos
- fornecimento de refeicao

10.3.1.0 Campus Palmas, do IFTO, podera subsidiar refeicbes a seus
alunos, de acordo com a politica a ser estabelecida internamente. Desta
forma, a Administracdo disponibilizard um sistema de controle para as
refeicdes servidas aos alunos beneficiarios de subsidio;

10.3.2.A cedente deverd disponibilizar e manter um sistema adequado,
confidvel e auditdvel de controle do nimero de refeicdes fornecidas

diariamente competindo a cessiondria a sua operacdo e fornecimento de
relatério do fechamento didrio e mensal do controle de refeicdes;

10.3.3.Computadores para o funcionamento exclusivo do sistema de
controle informatizado serd disponibilizado pela cedente. Caberd a cedente a
instalacdo e manutencao do sistema de controle informatizado, da rede de



computadores e internet para atender o sistema de concessado de subsidios;

10.3.4.0s pagamentos a serem efetuados pela contratante ocorrerao
posteriormente a prestacao de servico, definidos na Cldusula de Obrigacdes
da contratante;

10.3.5.0s usudrios do Restaurante Universitdrio que ndo gozarem de
subsidio fardo os pagamentos de suas refeicdes diretamente a empresa
contratada;

10.3.6.A contratante disponibilizard, antes do inicio e durante a execugao do
contrato, a lista dos usudrios do refeitério que terdo subsidio total ou parcial
por parte do IFTO;

10.3.7.0s usuérios que contardao com subsidio alimenticio integral por parte
do IFTO nao efetuardo nenhum pagamento a contratada, pois neste caso, o
Campus Palmas efetuard o pagamento integral diretamente na conta da
contratada;

10.3.7.1Para os usudrios que receberdao subsidio alimenticio integral, a
cessionaria devera registrar que o usudrio usufruiu da refeicdo naquele dia e
hordrio para posterior ressarcimento da cedente a cessionaria.

10.3.8.0s usudrios que contardao com subsidio alimenticio parcial por parte
do IFTO efetuardo pagamento parcial a contratada, sendo que a parte
restante serd paga pelo Campus Palmas.

10.3.8.1.Para os usudrios que receberao subsidio alimenticio parcial por parte
da cedente, a cessiondria devera registrar que o usudrio usufruiu da refeicdo
naquele dia e hordrio para posterior ressarcimento da cedente a cessionaria.

10.4Todas as refeicdes subsidiadas deverdo ser registradas no sistema
operacional de controle informatizado.

10.5A cedente fard a checagem dos quantitativos informados pela
cessiondria, por meio de sistema préprio de controle.

10.60 sistema de controle informatizado sé poderd operar em modo off-line
nas hipdteses de falta de energia elétrica no refeitério ou falha nos sistemas
de comunicagao (internet e/ou rede) que nao permitam que as operagoes
ocorram on-line, devidamente informadas ao Fiscal Técnico.

10.7Em caso de operar em modo off-line a cessionaria podera utilizar de
listas manuais disponibilizadas pela cedente, para fornecimento de refeicoes.

11. INFORMAGOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA
PROPOSTA

11.1A demanda do érgdo tem como base as seguintes caracteristicas:

11.20 Campus Palmas, do Instituto Federal do Tocantins, conta com
aproximadamente 3.300 (trés mil e trezentos) estudantes divididos em
cursos técnicos e superiores e em torno de 364 (trezentos e sessenta e
quatro) servidores publicos, entre docentes e técnico-administrativos. Dados
atualizados em 2022.

11.3As refeicdes deverdo ser servidas em dias Uteis de segunda a sexta-
feira (almoco e jantar), conforme os dias letivos previstos no calendario
académico da contratante.

11.4A quantidade de refeicdes a serem servidas no refeitério, pelas préprias
caracteristicas do calendario académico de uma Instituicdo Publica de
Ensino e possibiidade de greves, é varidvel. Para fins de planejamento,
considerando o histérico de consumo referente a 2019, ano anterior a
pandemia decorrente da Covid-19, estima-se que sejam servidas de segunda
a sexta-feira 300 (trezentas) refeicdes no almoco e 100 (cem) no jantar, em
aproximadamente 220 (duzentos e vinte) dias letivos.

11.5A contratante ndo tem compromisso com a remuneracdao de uma
quantidade minima didria, mensal ou anual. A contratada deverd prever a
variagao do nimero de usudrios na composicao de seus custos.

11.6Por solicitacdo da contratada e com a anuéncia da contratante o
restaurante poderd ser fechado em periodos de recesso, feriados e em
outros periodos em que eventualmente a demanda por refeicOes seja
comprovadamente reduzida.

11.7 A solicitacdo deverd ser encaminhada pela contratada a contratante com
no minimo 15 dias de antecedéncia.

11.8A cada inicio de semestre levo a contratada poderd requerer a
contratante o quantitativo de estudantes ingressantes, para adequar seu
servico a nova demanda.

11.90 valor maximo de referéncia previsto para as refeicbes servidas no
almoco e jantar para a presente contratacao é de R$ 22,16 (vinte e dois reais



e dezesseis centavos), por unidade de refeicao servida. Conforme planilha
de composicao de custos para fornecimento de refeicbes:

A B C D E F
N2 de N2 de
Valor Ne de refeicbes/més | refeicdes/ano Valor Valor anual
estimado || refeic0es/dia | (considerando | (Considerando | mensal da da refeicio
da (almoco e | o periodo de o periodo refeicdo (DxA%
refeicao jantar) segunda a letivo de 10 (CxA)
sexta-feira) | meses - Cx10)
R$ R$ R$
22,16 400 8.000 88.000  1177.280,00 | 1.950.080,00

11.100 lance seréd ofertado pelo menor preco total para as refeicdes,
considerando todos os custos e insumos, bem como a cessdo onerosa do
espaco publico, despesas com consumo de energia e 4gua, de acordo com a
planilha abaixo:

N2 de N2 de
B Ne de refeicoes/més | refeicdoes/ano Valor Valor
Item Especificacao refeicoes/dia | (considerando | (Considerando Unitario maximo
Técnica (almogo e o periodo de o periodo estimado | estimado
jantar) segunda a letivo de 10
sexta-feira) meses
Contratacao de
empresa para a
prestacao de servicos
de fornecimento de
refeicbes, mediante
1 C°§S€|?c‘°’§%§ear?%ﬁ’t%g° 400 8.000 88.000 R$ 22,16 | 1 950 080,00
do Campus Palmas, do
Instituto Federal de
Educacado, Ciéncia e
Tecnologia do
Tocantins

TOTAL

R$
1.950.080,00

11.11Poderd haver diligéncias para comprovacao da capacidade de execucao
dos servicos com base nos precos apresentados.

11.12A cessao do espaco fisico do refeitério serd onerosa, onde a
CONTRATADA deverd pagar a contratante o valor mensal de R$ 500
(quinhentos reais), referente a uma éarea total de 454,00m?2.

11.12.10 pagamento do valor devido pelo uso do espaco publico decorrente
da cessao onerosa deverd ser feito até o 102 (décimo) dia util de cada més
por meio da Guia de Recolhimento da Unidao (GRU). O primeiro pagamento
serd efetuado apds o inicio da execucdo do objeto por parte da contratada
até o 10° (décimo) dia util do més subsequente.

11.12.2Ap6s a realizacdo do pagamento, a contratada deverd enviar o
comprovante do mesmo para a contratante.

11.13A contratada deverd ainda arcar com as despesas referentes ao
consumo de energia elétrica e agua, na forma disposta no Item 6 do
presente Termo de Referéncia.

12. OBRIGACOES DA CONTRATANTE
12.1A contratante obriga-se a:

12.1.1.Proporcionar todas as condicbes para que a contratada possa
desempenhar seus servicos de acordo com as determinagdes do contrato,
do Edital e seus Anexos, especialmente do Termo de Referéncia;

12.1.2.Estabelecer rotinas para o cumprimento do objeto desta contratacao;

12.1.3.Fixar em local visivel na drea do refeitério, um endereco eletrénico
institucional que receberd as reclamagdes e sugestdes dos usuarios dos
servicos de alimentacao;

12.1.4.Exigir o cumprimento de todas as obrigacbes assumidas pela
contratada, de acordo com as cldusulas contratuais e os termos de sua
proposta;

12.1.5.Exercer o acompanhamento e a fiscalizacdo dos servicos, por
servidor ou comissao especialmente designados, anotando em registro
préprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem como o nome
dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os
apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis;

12.1.6.Notificar a contratada por escrito da ocorréncia de eventuais
imperfeicdes, falhas ou irregularidades constatadas no curso da execucgao




dos servicos, fixando prazo para a sua corregao, certificando-se que as
solucdes por ela propostas sejam as mais adequadas;

12.1.7.Pagar a contratada o valor resultante da prestacao do servico, no
prazo e condicdes estabelecidas neste Termo de Referéncia;

12.1.8.Efetuar as retencdes tributdrias devidas sobre o valor da Nota
Fiscal/Fatura da contratada, no que couber, em conformidade com o item 6
do Anexo Xl da IN SEGES/MP n2 5/2017;

12.1.9.Ndo praticar atos de ingeréncia na administracdo da contratada, tais
como:

12.1.9.1Exercer o poder de mando sobre os empregados da contratada,
devendo reportar-se somente aos prepostos ou responsdveis por ela
indicados, exceto quando o objeto da contratacdo previr o atendimento
direto, tais como nos servicos de recepcao e apoio ao usuario;

12.1.9.2 Direcionar a contratacdo de pessoas para trabalhar nas empresas
contratadas;

12.1.9.3Promover ou aceitar o desvio de funcbes dos trabalhadores da
Contratada, mediante a utilizacao destes em atividades distintas daquelas
previstas no objeto da contratacdo e em relacdo a funcdo especifica para a
qual o trabalhador foi contratado; e

12.1.9.4Considerar os trabalhadores da contratada como colaboradores
eventuais do préprio é6rgao ou entidade responséavel pela contratacdo,
especialmente para efeito de concessao de didrias e passagens.

12.1.1CFornecer por escrito as informagdes necessdrias para o
desenvolvimento dos servicos objeto do contrato;

12.1.11Realizar avaliacbes peridédicas da qualidade dos servicos, apds seu
recebimento;

12.1.1Xientificar o érgdo de representacdo judicial da Advocacia-Geral da
Unido para adocdo das medidas cabiveis quando do descumprimento das
obrigacdes pela Contratada;

12.1.13Arquivar, entre outros documentos, projetos, "as built",
especificacbes técnicas, orcamentos, termos de recebimento, contratos e
aditamentos, relatérios de inspecdes técnicas apds o recebimento do servico
e notificacdes expedidas;

12.1.1&Fiscalizar o cumprimento dos requisitos legais, quando a contratada
houver se beneficiado da preferéncia estabelecida pelo art. 32, § 52, da Lei n®
8.666, de 1993;

12.1.15Assegurar que o ambiente de trabalho, inclusive seus equipamentos e
instalacdes, apresentem condicdes adequadas ao cumprimento, pela
contratada, das normas de seguranca e salde no trabalho, quando o servico
for executado em suas dependéncias, ou em local por ela designado.

13. OBRIGAGCOES DA CONTRATADA
13.1A contratada obriga-se a:

13.1.1.Executar os servicos conforme especificacbes deste Termo de
Referéncia e de sua proposta, com a alocacdo dos empregados necessarios
ao perfeito cumprimento das cldusulas contratuais, além de fornecer e
utilizar os materiais e equipamentos, ferramentas e utensilios necessérios, na
qualidade e quantidade minimas especificadas neste Termo de Referéncia e
em sua proposta;

13.1.2.Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total
ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, os servicos efetuados
em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecées resultantes da
execucao ou dos materiais empregados;

13.1.3.Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugdo do
objeto, bem como por todo e qualquer dano causado a Unido ou a entidade
federal, devendo ressarcir imediatamente a Administracdo em sua
integralidade, ficando a contratante autorizada a descontar da garantia, caso
exigida no edital, ou dos pagamentos devidos a Contratada, o valor
correspondente aos danos sofridos;

13.1.4.Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos béasicos dos
servicos a serem executados, em conformidade com as normas e
determinacdes em vigor;

13.1.5.Vedar a utilizagao, na execucao dos servicos, de empregado que seja
familiar de agente publico ocupante de cargo em comissdo ou funcao de
confianca no 6rgdo contratante, nos termos do artigo 7° do Decreto n°
7.203, de 2010;



13.1.6.Quando ndo for possivel a verificacdo da regularidade no Sistema de
Cadastro de Fornecedores - SICAF, a empresa contratada deverd entregar
ao setor responsavel pela fiscalizacdo do contrato, até o dia trinta do més
seguinte ao da prestacao dos servicos, os seguintes documentos: 1) prova
de regularidade relativa a Seguridade Social; 2) certiddo conjunta relativa aos
tributos federais e a Divida Ativa da Unido; 3) certiddes que comprovem a
regularidade perante a Fazenda Municipal/Estadual ou Distrital do domicilio ou
sede do contratado; 4) Certiddo de Regularidade do FGTS - CRF; e 5)
Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas - CNDT, conforme alinea "c" do
item 10.2 do Anexo VIII-B da IN SEGES/MP n2 5/2017;

13.1.7.Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacdes previstas em
Acordo, Convencdo, Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das
categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigacdes trabalhistas,
sociais, previdencidrias, tributdrias e as demais previstas em legislacdo
especffica, cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade a contratante;

13.1.8.Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro)
horas, qualquer ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local dos
Servicos;

13.1.9.Prestar todo esclarecimento ou informacao solicitada pela contratante
ou por seus prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local
dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a execucdo do
empreendimento;

13.1.1Raralisar, por determinacdo da contratante, qualquer atividade que
nao esteja sendo executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em
risco a seguranca de pessoas ou bens de terceiros;

13.1.11Promover a guarda, manutencdo e Vvigildncia de materiais,
ferramentas, e tudo o que for necessério a execucdo dos servicos, durante
a vigéncia do contrato;

13.1.1Promover a organizagao técnica e administrativa dos servicos, de
modo a conduzi-los eficaz e eficientemente, de acordo com os documentos e
especificacbes que integram este Termo de Referéncia, no prazo
determinado;

13.1.13Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da
legislagéo pertinente, cumprindo as determinacdes dos Poderes Publicos,
mantendo sempre limpo o local dos servicos e nas melhores condicdes de
seguranca, higiene e disciplina;

13.1.145ubmeter previamente, por escrito, a contratante, para andlise e
aprovacao, quaisquer mudancas nos métodos executivos que fujam as
especificacdes do memorial descritivo;

13.1.13Nao permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis
anos, exceto na condicao de aprendiz para os maiores de quatorze anos;
nem permitir a utilizagao do trabalho do menor de dezoito anos em trabalho
noturno, perigoso ou insalubre;

13.1.18Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com
as obrigac0es assumidas, todas as condicOes de habilitacdo e qualificacao
exigidas na licitagao;

13.1.1Cumprir, durante todo o periodo de execucao do contrato, a reserva
de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da
Previdéncia Social, bem como as regras de acessibilidade previstas na
legislacdo, quando a contratada houver se beneficiado da preferéncia
estabelecida pela Lein® 13.146, de 2015;

13.1.18Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do
cumprimento do contrato;

13.1.1%rcar com o Onus decorrente de eventual equivoco no
dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos
custos varidveis decorrentes de fatores futuros e incertos, tais como os
valores providos com o quantitativo de vale transporte, devendo
complementd-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja
satisfatério para o atendimento do objeto da licitacdo, exceto quando ocorrer
algum dos eventos arrolados nos incisos do & 12 do art. 57 da Lei n? 8.666,
de 1993;

13.1.20Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal,
estadual ou municipal, as normas de seguranca da contratante;

13.1.21Prestar os servicos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos,
fornecendo todos os materiais, equipamentos e utensilios em quantidade,
qualidade e tecnologia adequadas, com a observancia as recomendacbes
aceitas pela boa técnica, normas e legislacao;

13.1.22Assegurar a contratante, em conformidade com o previsto no
subitem 6.1, “a@” e “b”, do Anexo VII - F da Instrucdo Normativa SEGES/MP



n2 5, de 25/05/2017:

13.1.230 direito de propriedade intelectual dos produtos desenvolvidos,
inclusive sobre as eventuais adequacOes e atualizacbes que vierem a ser
realizadas, logo apds o recebimento de cada parcela, de forma permanente,
permitindo a contratante distribuir, alterar e utiizar os mesmos sem
limitacdes;

13.1.240s direitos autorais da solucdo, do projeto, de suas especificacdes
técnicas, da documentagdo produzida e congéneres, e de todos os demais
produtos gerados na execugao do contrato, inclusive aqueles produzidos
por terceiros subcontratados, ficando proibida a sua utilizacdo sem que
exista autorizacdo expressa da contratante, sob pena de multa, sem prejuizo
das sancdes civis e penais cabiveis.

14. DA SUBCONTRATAGCAO
14.1N3ao serd admitida a subcontratacado do objeto licitatério.

15. ALTERAGAO SUBJETIVA

15.1F admissivel a fusdo, cisdo ou incorporacdo da contratada com/em
outra pessoa juridica, desde que sejam observados pela nova pessoa juridica
todos o0s requisitos de habilitacao exigidos na licitacao original;, sejam
mantidas as demais cldusulas e condicdes do contrato; ndo haja prejuizo a
execucdo do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa da Administracdo a
continuidade do contrato.

16. DO CONTROLE E FISCALIZACAO DA EXECUCAO

16.1.0 acompanhamento e a fiscalizagdo da execugao do contrato consistem
na verificacao da conformidade da prestacao dos servicos, dos materiais,
técnicas e equipamentos empregados, de forma a assegurar o perfeito
cumprimento do ajuste, que serao exercidos por um ou mais representantes
da contratante, especialmente designados, na forma dos arts. 67 e 73 da Lei
n? 8.666, de 1993.

16.20 representante da contratante deverd ter a qualificacdo necesséria
para o acompanhamento e controle da execucdo dos servicos e do contrato.

16.3A verificacdo da adequacdo da prestacao do servico devera ser realizada
com base nos critérios previstos neste Termo de Referéncia.

16.4 A fiscalizacao do contrato, ao verificar que houve subdimensionamento
da produtividade pactuada, sem perda da qualidade na execuc¢ao do servico,
deverd comunicar a autoridade responsdvel para que esta promova a
adequacao contratual a produtividade efetivamente realizada, respeitando-se
os limites de alteracao dos valores contratuais previstos no § 12 do artigo 65
da Lein? 8.666, de 1993.

16.5A conformidade do material/técnica/equipamento a ser utilizado na
execucdo dos servicos deverd ser verificada juntamente com o documento
da contratada que contenha a relacao detalhada dos mesmos, de acordo
com o estabelecido neste Termo de Referéncia, informando as respectivas
guantidades e especificacdes técnicas, tais como: marca, qualidade e forma
de uso.

16.60 representante da contratante deverd promover o registro das
ocorréncias verificadas, adotando as providéncias necessarias ao fiel
cumprimento das cldusulas contratuais, conforme o disposto nos §§ 12 e 2°
do art. 67 da Lei n? 8.666, de 1993.

16.70 descumprimento total ou parcial das obrigacbées e responsabilidades
assumidas pela contratada ensejara a aplicacdo de sancdes administrativas,
previstas neste Termo de Referéncia e na legislagao vigente, podendo
culminar em rescisao contratual, conforme disposto nos artigos 77 e 87 da
Lei n® 8.666, de 1993.

16.8As atividades de gestdo e fiscalizacdo da execucao contratual devem ser
realizadas de forma preventiva, rotineira e sistematica, podendo ser
exercidas por servidores, equipe de fiscalizacdo ou Unico servidor, desde
que, no exercicio dessas atribuicdes, figue assegurada a distincdo dessas
atividades e, em razao do volume de trabalho, ndao comprometa o
desempenho de todas as acdes relacionadas a Gestao do Contrato.

16.9A fiscalizacdo técnica dos contratos avaliard constantemente a
execucao do objeto.

16.10.Durante a execucdo do objeto, o fiscal técnico deverd monitorar
constantemente o nivel de qualidade dos servicos para evitar a sua



degeneracdo, devendo intervir para requerer a contratada a correcdo das
faltas, falhas e irregularidades constatadas.

16.11.0 fiscal técnico deverd apresentar ao preposto da contratada a
avaliacdo da execucao do objeto ou, se for o caso, a avalagao de
desempenho e qualidade da prestacao dos servicos realizada.

16.12Em hipdtese alguma, serd admitido que a prépria contratada materialize
a avaliacdo de desempenho e qualidade da prestacao dos servicos realizada.

16.13.A contratada poderd apresentar justificativa para a prestacao do
servico com menor nivel de conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal
técnico, desde que comprovada a excepcionalidade da ocorréncia, resultante
exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador.

16.14.Na hipdétese de comportamento continuo de desconformidade da
prestacdo do servico em relacdo a qualidade exigida, bem como quando esta
ultrapassar os niveis minimos tolerdveis previstos nos indicadores, além dos
fatores redutores, devem ser aplicadas as sancdes a contratada de acordo
com as regras previstas no ato convocatério.

16.150 fiscal técnico poderd realizar avaliagdo didria, semanal ou mensal,
desde que o periodo escolhido seja suficiente para aferir o desempenho e
qualidade da prestacdo dos servicos.

16.16As disposicOes previstas nesta cldusula ndo excluem o disposto no
Anexo VIII da Instrucao Normativa SLTI/MP n2 05, de 2017, aplicavel no que
for pertinente a contratacao.

16.17A fiscalizacdo de que trata esta cldusula ndo exclui nem reduz a
responsabilidade da contratada, inclusive perante terceiros, por qualquer
irregularidade, ainda que resultante de imperfeicbes técnicas, vicios
redibitérios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e,
na ocorréncia desta, ndo implica em corresponsabilidade da contratante ou
de seus agentes e prepostos, de conformidade com o art. 70 da Lei
n? 8.666, de 1993.

17. DOS CRITERIOS DE AFERICAO E MEDICAO PARA FATURAMENTO

17.1A avaliacao da execucdo do objeto utilizara o Instrumento de Medicao de
Resultado (IMR), conforme previsto no Anexo IV do Edital, devendo haver o
redimensionamento no pagamento com base nos indicadores estabelecidos,
sempre que a contratada:

17.1.1.Nao produzir os resultados, deixar de executar, ou ndo executar com
a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou

17.1.2.Deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a
execucdo do servico, ou utilizad-los com qualidade ou quantidade inferior a
demandada.

17.2 A utilizacago do IMR nao impede a aplicagdao concomitante de outros
mecanismos para a avaliacao da prestacao dos servicos.

17.3Nos termos do item 1, do Anexo VIII-A da Instrucdo Normativa
SEGES/MP n2 05, de 2017, serd indicada a retengao ou glosa no pagamento,
proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das sancdes cabiveis,
caso se constate que a Contratada:

17.3.1.Nao produziu os resultados acordados;

17.3.2.Deixou de executar as atividades contratadas, ou ndo as executou
com a qualidade minima exigida;

17.3.3.Deixou de utilizar os materiais e recursos humanos exigidos para a
execucdo do servico, ou utilizou-os com qualidade ou quantidade inferior a
demandada.

18. DO RECEBIMENTO E ACEITACAO DO OBJETO

18.1A emissao da Nota Fiscal/Fatura deve ser precedida do recebimento
definitivo dos servicos, nos termos abaixo.

18.2No prazo de até 10 (dez) dias corridos do adimplemento da parcela, a
contratada deverd entregar toda a documentacdo comprobatéria do
cumprimento da obrigacado contratual.

18.30 recebimento provisério serd realizado pelo fiscal técnico ou pela
equipe de fiscalizacdo apds a entrega da documentacdo acima, da seguinte
forma:

18.3.1.A contratante realizard inspecdo minuciosa de todos os servicos
executados, por meio de profissionais técnicos competentes, acompanhados
dos profissionais encarregados pelo servico, com a finalidade de verificar a



adequacgao dos servicos e constatar e relacionar os arremates, retoques e
revisdes finais que se fizerem necessarios;

18.3.2.Para efeito de recebimento provisério, ao final de cada periodo de
faturamento, o fiscal técnico do contrato ird apurar o resultado das
avaliacdes da execucao do objeto e, se for o caso, a andlise do desempenho
e qualidade da prestacdo dos servicos realizados em consonancia com os
indicadores previstos, que podera resultar no redimensionamento de valores
a serem pagos a contratada, registrando em relatério a ser encaminhado ao
gestor do contrato;

18.3.3.A Contratada fica obrigada a reparar, corrigir, remover, reconstruir
ou substituir, as suas expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se
verificarem vicios, defeitos ou incorrecées resultantes da execucao ou
materiais empregados, cabendo a fiscalizacdo nao atestar a Ultima e/ou Unica
medicdo de servicos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias
gue possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisério;

18.3.4.0 recebimento provisério também ficard sujeito, quando cabivel, a
conclusdo de todos os testes de campo e a entrega dos Manuais e
Instrucdes exigiveis;

18.3.5.No prazo de até 10 (dez) dias corridos a partir do recebimento dos
documentos da contratada, cada fiscal ou a equipe de fiscalizacdo devera
elaborar relatério circunstanciado em consonancia com suas atribuicdes, e
encaminhé-lo ao gestor do contrato.

18.3.5.1.Quando a fiscalizacdo for exercida por um Unico servidor, o relatério
circunstanciado deverd conter o registro, a analise e a conclusao acerca das
ocorréncias na execucao do contrato, em relacdo a fiscalizacdo técnica e
administrativa e demais documentos que julgar necessérios, devendo
encaminhé-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo;

18.3.5.2.Seréd considerado como ocorrido o recebimento provisério com a
entrega do relatério circunstanciado ou, em havendo mais de um a ser feito,
com a entrega do Gltimo;

18.3.5.3.Na hipdtese de a verificacao a que se refere o paragrafo anterior
ndo ser procedida tempestivamente, reputar-se-4 como realizada,
consumando-se o recebimento provisério no dia do esgotamento do prazo.

18.4No prazo de até 10 (dez) dias corridos a partir do recebimento
provisério dos servicos, o Gestor do Contrato deverd providenciar o
recebimento definitivo, ato que concretiza o ateste da execucao dos
servicos, obedecendo as seguintes diretrizes:

18.4.1.Realizar a andlise dos relatérios e de toda a documentacdo
apresentada pela fiscalizacdo e, caso haja irregularidades que impecam a
liquidacdo e o pagamento da despesa, indicar as clausulas contratuais
pertinentes, solicitando a contratada, por escrito, as respectivas correcées;

18.4.2.Emitir Termo Circunstanciado para efeito de recebimento definitivo
dos servicos prestados, com base nos relatérios e documentacbes
apresentadas; e

18.4.3.Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o
valor exato dimensionado pela fiscalizacdo, com base no Instrumento de
Medicdo de Resultado (IMR), ou instrumento substituto.

18.50 recebimento provisério ou definitivo do objeto ndo exclui a
responsabilidade da Contratada pelos prejuizos resultantes da incorreta
execucdo do contrato, ou, em qualquer época, das garantias concedidas e
das responsabilidades assumidas em contrato e por forca das disposicdes
legais em vigor.

18.60s servicos poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em
desacordo com as especificacdes constantes neste Termo de Referéncia e
na proposta, devendo ser corrigidos/refeitos/substituidos no prazo fixado
pelo fiscal do contrato, as custas da Contratada, sem prejuizo da aplicacéo
de penalidades.

19. DO PAGAMENTO

19.1A emissao da Nota Fiscal/Fatura serd precedida do recebimento
definitivo do servico, conforme este Termo de Referéncia.

19.20 pagamento serd efetuado pela contratante no prazo de 30 (trinta)
dias, contados do recebimento da Nota Fiscal/Fatura.

19.30s pagamentos decorrentes de despesas cujos valores nao
ultrapassem o limite de que trata o inciso Il do art. 24 da Lei 8.666, de 1993,
deverdo ser efetuados no prazo de até 5 (cinco) dias Uteis, contados da data
da apresentacao da Nota Fiscal, nos termos do art. 59, § 39, da Lei n? 8.666,



de 1993.

19.4A Nota Fiscal ou Fatura deverd ser obrigatoriamente acompanhada da
comprovacdo da regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line
ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante
consulta aos sitios eletronicos oficiais ou a documentacdo mencionada no
art. 29 da Lei n2 8.666, de 1993.

19.5Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do
fornecedor contratado, deverao ser tomadas as providéncias previstas no
do art. 31 da Instrucdao Normativa n? 3, de 26 de abril de 2018.

19.60 setor competente para proceder o pagamento deve verificar se a
Nota Fiscal ou Fatura apresentada expressa os elementos necessdrios e
essenciais do documento, tais como:

a) o prazo de validade;

b)a data da emissao;

c) os dados do contrato e do 6rgdo contratante;

d)o periodo de prestacao dos servicos;

e) o valor a pagar; e

f) eventual destaque do valor de retencdes tributérias cabiveis.

19.7Havendo erro na apresentacao da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia
gue impeca a liquidagdo da despesa, o pagamento ficard sobrestado até que
a Contratada providencie as medidas saneadoras. Nesta hipdtese, o prazo
para pagamento iniciar-se-d apdés a comprovacdo da regularizacdo da
situacdo, ndo acarretando qualquer 6nus para a contratante.

19.8Serd considerada data do pagamento o dia em que constar como
emitida a ordem bancéria para pagamento.

19.9Antes de cada pagamento a contratada, serd realizada consulta ao
SICAF para verificar a manutencao das condicdes de habilitacao exigidas no
edital.

19.10.Constatando-se, junto ao SICAF, a situacao de irregularidade da
contratada, serd providenciada sua notificacdo, por escrito, para que, no
prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situacdo ou, no mesmo prazo,
apresente sua defesa. O prazo poderd ser prorrogado uma vez, por igual
periodo, a critério da contratante.

19.11. Ndo havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada
improcedente, a contratante deverd comunicar aos érgdos responsaveis pela
fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia da contratada, bem
como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam
acionados os meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento
de seus créditos.

19.12Persistindo a irregularidade, a contratante deverd adotar as medidas
necessdrias a rescisdo contratual nos autos do processo administrativo
correspondente, assegurada a contratada a ampla defesa.

19.13Havendo a efetiva execucao do objeto, os pagamentos serao realizados
normalmente, até que se decida pela rescisdo do contrato, caso a contratada
nao regularize sua situacao junto ao SICAF.

19.13.1. Serd rescindido o contrato em execucao com a contratada
inadimplente no SICAF, salvo por motivo de economicidade, seguranca
nacional ou outro de interesse publico de alta relevancia, devidamente
justificado, em qualquer caso, pela maxima autoridade da contratante.

19.13.2Previamente a emissdo de nota de empenho e a cada pagamento, a
Administracdo devera realizar consulta ao SICAF para identificar possivel
suspensado temporaria de participacdao em licitacdo, no ambito do 6érgao ou
entidade, proibicdo de contratar com o Poder Plblico, bem como ocorréncias
impeditivas indiretas, observado o disposto no art. 29, da Instrucdo
Normativa n? 3, de 26 de abril de 2018.

19.14Quando do pagamento, serd efetuada a retencdo tributdria prevista na
legislacdo aplicavel, em especial a prevista no artigo 31 da Lei 8.212, de 1993,
nos termos do item 6 do Anexo Xl| da IN SEGES/MP n. 5/2017, quando
couber.

19.15E vedado o pagamento, a qualquer titulo, por servicos prestados, &
empresa privada que tenha em seu quadro societario servidor publico da
ativa do érgao contratante, com fundamento na Lei de Diretrizes
Orcamentdrias vigente.

19.1@Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a contratada
nao tenha concorrido, de alguma forma, para tanto, fica convencionado que
a taxa de compensacao financeira devida pela contratante, entre a data do



vencimento e o efetivo adimplemento da parcela, é calculada mediante a
aplicacdo da seguinte férmula:

EM =1x N x VP, sendo:
EM = Encargos moratérios;

N = NUmero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo
pagamento;

VP = Valor da parcela a ser paga.
| = indice de compensacéo financeira = 0,00016438, assim apurado:

(6 /100) | =0,00016438

I'=(TX) I = —3g5— TX = Percentual da taxa anual = 6%

20. DO REAJUSTE

20.1. Os precos inicialmente contratados sao fixos e irreajustaveis no prazo
de um ano contado da data limite para a apresentagcao das propostas.

20.2Apd6s o interregno de um ano, e independentemente de pedido da
contratada, os pregos iniciais serao reajustados, mediante a aplicagdo, pela
contratante, do indice do IGP-M, INPC ou IPCA, ou, na insubsisténcia
deste(s), por outro indice que vier a substitui-lo(s), exclusivamente para as
obrigacdes iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da anualidade, com base
na seguinte férmula (art. 52 do Decreto n? 1.054, de 1994):

R=V(l-19)/I19, onde:
R = Valor do reajuste procurado;
V = Valor contratual a ser reajustado;

12 = indice inicial - refere-se ao indice de custos ou de precos
correspondente a data fixada para entrega da proposta na licitacdo;

| = indice relativo ao més do reajustamento.

20.3Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de
01(um) ano seréa contado a partir dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.

20.4No caso de atraso ou nao divulgacdo do indice de reajustamento, o
contratante pagara a contratada a importancia calculada pela Ultima variagao
conhecida, liquidando a diferenca correspondente tao logo seja divulgado o
indice definitivo.

20.5Nas afericbes finais, o indice utiizado para reajuste sera,
obrigatoriamente, o definitivo.

20.6Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de
qualguer forma ndo possa mais ser utilizado, serd adotado, em substituicdo,
0 que vier a ser determinado pela legislagdo entao em vigor.

20.7Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes
elegerdo novo indice oficial, para reajustamento do preco do valor
remanescente, por meio de termo aditivo.

20.80 reajuste serd realizado por apostilamento.

21. DA GARANTIA DE EXECUGCAO

21.1Nao haverad exigéncia de garantia contratual da execucdo, tendo em
vista nao tratar-se de servicos continuados com dedicacao exclusiva de mao
de obra, bem como ndo envolver complexidade técnica.

22. SANGOES ADMINISTRATIVAS

22.1Comete infracao administrava nos termos da Lei n? 8.666, de 1993 e da
Lein® 10.520, de 2002, a contratada que:

22.1.1.falhar na execucao do contrato, pela inexecugao, total ou parcial, de
quaisquer das obrigacdes assumidas na contratacao;

22.1.2.ensejar o retardamento da execucado do objeto;
22.1.3.fraudar na execucao do contrato;
22.1.4.comportar-se de modo inidéneo; e
22.1.5.cometer fraude fiscal.

22.2Pela inexecugao total ou parcial do objeto deste contrato, a
Administracdo pode aplicar a CONTRATADA as seguintes sancoes:



22.2.1.Adverténcia por escrito, quando do ndo cumprimento de
quaisquer das obrigac0es contratuais consideradas faltas leves, assim
entendidas aquelas que ndo acarretam prejuizos significativos para o servico
contratado;

22.2.2.Multa de:

22.2.2.1.0,1% (um décimo por cento) até 0,2% (dois décimos por cento) por
dia sobre o valor adjudicado em caso de atraso na execucdo dos servicos,
limitada a incidéncia a 15 (quinze) dias. Apds o décimo quinto dia e a critério
da Administracao, no caso de execucdo com atraso, podera ocorrer a ndo-
aceitacdo do objeto, de forma a configurar, nessa hipdtese, inexecucdao total
da obrigacdo assumida, sem prejuizo da rescisdo unilateral da avenca;

22.2.2.2.0,1% (um décimo por cento) até 10% (dez por cento) sobre o valor
adjudicado, em caso de atraso na execucao do objeto, por periodo superior
ao previsto no subitem acima, ou de inexecucdo parcial da obrigacao
assumida;

22.2.2.3.0,1% (um décimo por cento) até 15% (quinze por cento) sobre o
valor adjudicado, em caso de inexecugao total da obrigacao assumida;

22.2.2.40,2% a 3,2% por dia sobre o valor mensal do contrato, conforme
detalhamento constante das tabelas 1 e 2, abaixo; e

22.2.2.5.0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de
atraso na apresentacao da garantia (seja para reforco ou por ocasidao de
prorrogacdo), observado o maximo de 2% (dois por cento). O atraso
superior a 25 (vinte e cinco) dias autorizard a Administracdo contratante a
promover a rescisao do contrato;

22.2.2.6.as penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo
consideradas independentes entre si.

22.2.2.7Suspensdo de licitar e impedimento de contratar com o érgdo,
entidade ou unidade administrativa pela qual a Administracdo Publica opera e
atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;

22.2.2.85ancao de impedimento de licitar e contratar com érgdos e
entidades da Unido, com o consequente descredenciamento no SICAF pelo
prazo de até cinco anos;

22.2.2.9Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a
Administragao Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da
punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a prépria
autoridade que aplicou a penalidade, que serd concedida sempre que a
contratada ressarcir a contratante pelos prejuizos causados;

22.2.2.1@ Sangao de impedimento de licitar e contratar prevista no subitem
“iv" também é aplicdvel em quaisquer das hipdteses previstas como infracdo
administrativa neste Termo de Referéncia.

22.2.2.11As sancOes previstas nos subitens “i”, “ii”, “iv" e “v” poderao ser

aplicadas a contratada juntamente com as de multa, descontando-a dos
pagamentos a serem efetuados.

22.3Para efeito de aplicacdo de multas, as infracdes sdo atribuidos graus, de
acordo com as tabelas 1 e 2:

Tabela 1

U CORRESPONDENCIA

0,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato
0,4% ao dia sobre o valor mensal do contrato
0,8% ao dia sobre o valor mensal do contrato
1,6% ao dia sobre o valor mensal do contrato
3,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato

u-l-bwwn—-g

Tabela 2

INFRACAO
ITEM DESCRICAO GRAU

Permitir situacdo que crie a possibilidade de causar dano
1 fisico, lesao corporal ou conseqléncias letais, por 05
ocorréncia;

Suspender ou interromper, salvo motivo de forga maior ou
2 caso fortuito, os servicos contratuais por dia e por unidade | 04
de atendimento;
3 Manter funcionario sem qualificacdo para executar os 03

servicos contratados, por empregado e por dia;

" Recusar-se a executar servico determinado pela P




fiscalizacdo, por servico e por dia; Ve

Retirar funcionarios ou encarregados do servico durante o
5 expediente, sem a anuéncia prévia do contratante, por 03
empregado e por dia;

Para os itens a seguir, deixar de:

6 Registrar e controlar, diariamente, a assiduidade e a 01
pontualidade de seu pessoal, por funcionario e por dia;
7 Cumprir determinagao formal ou instrucao complementar 02

do érgao fiscalizador, por ocorréncia;

) Substituir empregado que se conduza de modo
8 inconveniente ou n3o atenda as necessidades do servico, 01
por funcionario e por dia;

Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos nao
9 previstos nesta tabela de multas, apés reincidéncia 03
formalmente notificada pelo 6rgao fiscalizador, por item e

por ocorréncia;

10 Indicar e manter durante a execucao do contrato os 01
prepostos previstos no edital/contrato;

11 Providenciar treinamento para seus funcionarios conforme 01
previsto na relacao de obrigacées da CONTRATADA

22.4Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, lll e IV da Lei n? 8.666,
de 1993, as empresas ou profissionais que:

22.4.1.tenham sofrido condenacao definitiva por praticar, por meio dolosos,
fraude fiscal no recolhimento de quaisquer tributos;

22.4.2.tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da
licitagcao;

22.4.3.demonstrem nao possuir idoneidade para contratar com a
Administragao em virtude de atos ilicitos praticados;

22.5A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em
processo administrativo que assegurarad o contraditério e a ampla defesa a
CONTRATADA, observando-se o procedimento previsto na Lei n® 8.666, de
1993, e subsidiariamente a Lei n? 9.784, de 1999.

22.6As multas devidas e/ou prejuizos causados a contratante serdo
deduzidos dos valores a serem pagos, ou recolhidos em favor da Unido, ou
deduzidos da garantia, ou ainda, quando for o caso, serdo inscritos na Divida
Ava da Unido e cobrados judicialmente.

22.7Caso a contratante determine, a multa devera ser recolhida no prazo
maximo de 10 (dez) dias, a contar da data do recebimento da comunicacéo
enviada pela autoridade competente.

22.8Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos
causados pela conduta do licitante, a Unido ou Entidade poderd cobrar o
valor remanescente judicialmente, conforme artigo 419 do Cdédigo Civil.

22.9A autoridade competente, na aplicacdo das sancdes, levard em
consideracdo a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da
pena, bem como o dano causado a Administracdo, observado o principio da
proporcionalidade.

22.10Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, se houver indicios
de prética de infracdo administrava tipificada pela Lei n® 12.846, de 1° de
agosto de 2013, como ato lesivo a administracdo publica nacional ou
estrangeira, cépias do processo administrativo necessarias a apuracdo da
responsabilidade da empresa deverao ser remedas a autoridade competente,
com despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual
instauracao de investigacao preliminar ou Processo Administrativo de
Responsabilizacao - PAR.

22.11A apuracao e o julgamento das demais infragdes administravas nao
consideradas como ato lesivo a Administracdo Publica nacional ou
estrangeira nos termos da Lei n® 12.846, de 12 de agosto de 2013, seguirao
seu rito normal na unidade administrava.

22.12 processamento do PAR nao interfere no seguimento regular dos
processos administrativos especfficos para apuracdo da ocorréncia de danos
e prejuizos a Administracdo Publica Federal resultantes de ato lesivo
cometido por pessoa juridica, com ou sem a participacdo de agente publico.

22.13As penalidades serao obrigatoriamente registradas no SICAF.

23. CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

23.1As exigéncias de habilitacdo juridica e de regularidade fiscal e trabalhista
sdo as usuais para a generalidade dos objetos, conforme disciplinado no
Edital.



23.20s critérios de qualificacdo econbémica a serem atendidos pelo
fornecedor estao previstos no Edital.

23.30s critérios de qualificacao técnica estdo previstos no Edital, a serem
atendidos pelo fornecedor serao:

23.3.1.Comprovacao de aptiddo para a prestacao dos servicos em
caracteristicas, quantidades e prazos compativeis com o objeto desta
licitacdo, ou com o item pertinente, mediante a apresentacdo de atestado(s)
fornecido(s) por pessoas juridicas de direito publico ou privado.

23.3.2.Deverd haver a comprovacao da experiéncia minima de 2 anos na
prestacdo dos servicos, sendo aceito o somatério de atestados de periodos
diferentes, ndo havendo obrigatoriedade de os 2 anos serem ininterruptos,
conforme item 10.7.1 do Anexo VII-A da IN SEGES/MPDG n¢ 5/2017.

23.3.3.0s atestados deverdo referir-se a servicos prestados no ambito de
sua atividade econOmica principal ou secundaria especificadas no contrato
social vigente;

23.3.4.Somente serdo aceitos atestados expedidos apds a conclusdo do
contrato ou se decorrido, pelo menos, um ano do inicio de sua execucdo,
exceto se firmado para ser executado em prazo inferior, conforme item 10.8
do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n2 5, de 2017.

23.3.5.Poderd ser admitida, para fins de comprovacdo de quantitativo
minimo do servico, a apresentacdo de diferentes atestados de servicos
executados de forma concomitante, pois essa situacao se equivale, para fins
de comprovacao de capacidade técnico-operacional, a uma Unica
contratacdo, nos termos do item 10.9 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n¢
5/2017.

23.3.6.0 licitante disponibilizard todas as informacbées necessérias a
comprovacao da legitimidade dos atestados apresentados, apresentando,
dentre outros documentos, cépia do contrato que deu suporte a
contratacdo, endereco atual da contratante e local em que foram prestados
0s servicos, consoante o disposto no item 10.10 do Anexo VII-A da IN
SEGES/MP n¢ 5/2017.

23.40s critérios de aceitabilidade de precos serdo:

23.4.1.Valor Global: R$ 1.950.080,00 (um milhdo, novecentos e cinquenta mil
oitenta reais) para o item Unico.

23.50 critério de julgamento da proposta é o menor preco do item.
23.6As regras de desempate entre propostas sao discriminadas no edital.

24. ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS

24.10 custo esmado da contratacdo é de R$ 1.950.080,00 (um mihao,
novecentos e cinquenta mil oitenta reais) anuais, conforme quadro
demonstrativo abaixo. O valor da refeicdo foi esmado em R$ 22,16 (vinte e
dois reais e dezesseis centavos).

A B C D E F
N¢ de Ne de
Valor N2 de refeicdes/més | refeicées/ano Valor Valor anual
estimado | refeicdes/dia | (considerando | (Considerando | mensal da da refeicio
da (almoco e | o periodo de o periodo refeicdo (DxA%
refeicdo jantar) segunda a letivo de 10 (CxA)
sexta-feira) | meses - Cx10)
R$ R$ R$
22,16 400 8.000 88.000  14177.280,00 | 1.950.080,00

25. RECURSOS ORGCAMENTARIOS

25.1A indicacdo da dotacdo orcamentdria fica postergada para o momento
da assinatura do contrato ou instrumento equivalente.

26. DAS DISPOSICOES GERAIS

26.1Este Termo de Referéncia foi elaborado com as informacgdes
levantadas pela  Comissao Responsavel  pelo Plangjamento e
Acompanhamento da eventual contratacdao, na forma da Portaria

PAL/REI/IFTO n2 365/2022, de 02 de junho de 2022, em conjunto com a
Geréncia de Aquisicdes e Contratos do Campus Palmas, do IFTO.

Anexos ao Termo de Referéncia:

Anexo | - Estudo Técnico Preliminar.




Palmas, 27 de junho de 2022.

Responsaveis pela elaboragao do Termo:

IONARA SILVA CHAVES DIAS
Presidente da Comissao de Planejamento

MARA CLEIDE OLIVEIRA DOS SANTOS
Membro da Comissao de Planejamento

CLODES SANTOS FILHO
Membro da Comissao de Planejamento

Kleryson Saraiva Freitas
Membro da Comissao de Planejamento

Aprovado por:

NOEMI BARRETO SALES ZUKOW SKI
Diretora-geral
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Ministério da Educacao
Secretaria de Educacdo Profissional e Tecnoldgica

Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Tocantins
Campus Palmas

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR DA CONTRATACAO

1. OBJETO

1.1. Contratacao de empresa para a prestacao de servicos de fornecimento
de refeicdes, mediante concessao de espaco publico no ambito do Campus
Palmas, do Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Tocantins,

situado na AE 310 Sul, Avenida NS 10 Esquina com Avenida LO 05, s/n, Final
da Rua 02, Plano Diretor Sul, CEP n2 77.021-090, Palmas - TO.

1.2. A prestacao do servico se dara mediante concessao de uso de areas
préprias para o servico de preparo e distribuicdo de refeicdes, conforme
condicdes, quantidades e exigéncias estabelecidas no Edital, no Termo
de Referéncia e demais Anexos.

2. JUSTIFICATIVA DA NECESSIDADE DA CONTRATAGCAO: (ART. 24, §
12, INCISO | E ITEM 3.1 DO ANEXO |1l DA IN/SEGES/MP N2 05/2017)

2.1. O Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do
Tocantins, Campus Palmas, em conformidade com a Constituicao Federal,
artigos 205 e 206, embasados nos Principios da Lei de Diretrizes e Bases da
Educacao (1996), que assegura em seu art. 39, inciso |, a garantia da
“Igualdade de condicao de acesso e permanéncia na escola”, promove acao
no sentido de diminuir a evasao escolar.

2.2. O Campus Palmas possui aproximadamente 3.300 (trés mil e trezentos)
estudantes distribuidos em aproximadamente 30 cursos, abrangendo varias
modalidade de ensino ofertadas. Tendo em vista a necessidade de atender os
discentes que se encontra em situacao de evasao escolar por nao terem
suas necessidades alimentares supridas, projetou-se a oferta de refeicoes,
contratando servico de restaurante escolar. Com a oferta de alimentacao aos
estudantes ampliam-se as possibiidade de democratizacao do espaco,
suscitando condicbes de apoio aos estudantes que se encontram em
situacao de vulnerabilidade socioecon6mica, pois em todos os setores da
sociedade brasileira é perceptivel as situacdes de desigualdade entre classes,
inclusive no ambiente escolar.

2.3. Neste contexto, tem-se que a contratacao deve ser viabilizada como
forma de atingimento dos objetivos e diretrizes do Programa Nacional de
Assisténcia Estudantil - PNAES, instituido pela Portaria Normativa n® 39, de
12 de dezembro de 2007 e pelo Decreto n® 7.234, de 19 de julho de 2010
(SElI 1653197). Dentre as acOes de assisténcia estudantil, o tema auxilio



alimentacdo é estabelecido da seguinte forma: oferecer condicbes para o
atendimento das necessidades de alimentacdo bdasica dos estudantes,
prioritariamente em condicdao de vulnerabilidade socioecondmica, viabilizado
por meio de Restaurantes Universitarios (RU’s) ou repasse financeiro onde
nao houver Restaurante Universitario, viabilizando a igualdade de
oportunidades entre todos os estudantes e contribuindo, dessa forma, para
a melhoria do desempenho académico e diminuicdao da evasao académica.

2.4. Ressalte-se que a pretensa contratacdo estd alinhada com os objetivos e
finalidades da assisténcia estudantil estabelecidos no Plano de
Desenvolvimento Institucional 2020 - 2024 do Instituto Federal do Tocantins
(IFTO), Quadro 51 - Iniciativas para a Politica de Assisténcia Estudantil.

2.5. Por fim, cumpre informar que a necessidade da contratacao decorre
também da rescisao do Contrato n? 33/2021, celebrado entre o IFTO e a
Empresa Sabor Saulde, sendo que, conforme verificado no Processo
SEl 23235.001682/2021-52, a empresa contratada manifestou pela
descontinuidade na prestacao do servico, ensejando assim a abertura do
procedimento em comento.

2.6. Ante o exposto, tendo em vista a necessidade da manutencao das
atividades inerentes ao restaurante académico, bem como, o beneficio
trazido pela alimentacao de qualidade na formacao e na permanéncia dos
alunos, a politica de assisténcia estudantil do Instituto Federal de Educacao,
Ciéncia e Tecnologia do Tocantins, justifica-se a contratacao pretendida.

25 RNEFERIAENCIA A OUTROS INSTRUMENTOS DE PLANEJAMENTO DO
ORGAO (SE HOUVER): (ART. 24, & 192, INCISO Il E ITEM 3.2 DO
ANEXO |11 DA IN/SEGES/MP N2 05/2017)

3.1. A presente contratacao devera estar de acordo com os seguintes
instrumentos:

3.2. Plano de Desenvolvimento Institucional 2020-2024 (Aprovado pela
Resolucao n® 81/2019/CONSUP/IFTO, de 18 de dezembro de 2019), Quadro
51 - Iniciativas para a Politica de Assisténcia Estudantil e Quadro 52 -
Beneficios concedidos a estudantes por area;

3.3. Normas Regulamentadoras do Programa de Assisténcia Estudantil do
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Tocantins - Aprovado
pela Resolucao n® 04/2011/CONSUP/IFTO, de 30 de junho de 2011 e alterado
pela Resolucao n? 22/2014/CONSUP/IFTO, de 8 de agosto de 2014.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO: (ART. 24, § 12, INCISO IV E
ITEM 3 DO ANEXO Ill DA IN/SEGES/MP N2 05/2017)

4.1. A presente contratacao possui natureza continuada em razao de sua
essencialidade, sendo uma eventual interrupcao capaz de prejudicar o
programa de Assisténcia Estudantil, dificultando a permanéncia dos
académicos até a conclusao do curso. Neste cendrio, as taxas de abandono
de académicos antes da conclusao do curso podem se elevar, trazendo
riscos aos investimentos j& realizados para formacdo destes futuros
profissionais e comprometendo o cumprimento dos objetivos institucionais
do IFTO e a prestacao de um servico publico de qualidade para a sociedade,
traduzido na formacao de profissionais capacitados.



4.2. A prestacdao dos servicos nao gera vinculo empregaticio entre os
empregados da Contratada e a Administracao, vedando-se qualquer relacao
entre estes que caracterize pessoalidade e subordinacao direta.

4.3. A contratada deve se responsabilizar por todas as obrigacdes
trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as demais previstas em
legislacdao especffica, cuja inadimpléncia nao transfere responsabilidade a
Contratante.

4.4. As atividades da contratada estarao sob supervisao de gestao e
fiscalizacao da execucao contratual cujo objetivo é aferir o cumprimento dos
resultados previstos pela Administracao para o servico contratado.

4.5. O cardapio deverd ser elaborado por Responsavel Técnico da
contratada, sob supervisao e aprovacao de servidor habiltado em nutricao
indicado pelo Campus Palmas, do IFTO, de maneira a evitar rotinas,
garantindo a diversidade de opcdes, conforme Estudo Técnico Preliminar.

4.6. A contratacdo de servico de fornecimento oneroso de refeicdes incluird
o fornecimento de almoco e jantar para comunidade académica do Campus
de Palmas.

4.7. A prestacao do servico se dara mediante concessao de uso de areas
préprias para o servico de preparo e distribuicao de refeicdes.

4.8. A contratacdao inclui o fornecimento de géneros alimenticios,
preparacdes e materiais de consumo em geral (descartaveis, de higiene e de
limpeza); higienizacdo das dependéncias do refeitério/Palmas; higienizacao
dos utensilios e equipamentos utilizados; manutencao, preditiva, preventiva e
corretiva dos equipamentos disponibilizados pela instituicao; recursos
humanos (pessoal técnico, operacional e administrativo) em ndmero
suficiente para desenvolver todas as atividades previstas.

4.9. A empresa também devera custear as despesas de agua, energia,
esgoto, telefone, manutencao predial, limpeza, jardinagem, controle de
vetores e demais despesas provenientes da utilizacao do espaco fisico e
entorno.

4.10A empresa deverd apresentar requisitos técnicos nas fases de
habilitacao e contratacao, que abrangem:

a) A comprovacao de registro no Conselho Regional de Nutricao - CRN da
empresa e do responsdavel técnico (em sua plena validade e com
comprovantes de quitacao);

b)Comprovacdo de um ou mais atestados de capacidade técnica para o
fornecimento de alimentacao de forma similar em complexidade logistica e
tecnoldgico-operacional e em quantitativos equivalentes ao do
Refeitdrio/Palmas, expedido por entidade de direito publico ou privado;

c) Apresentacao de atestado de capacidade técnico profissional, de possuir
em seu quadro permanente na data da entrega da proposta um responsavel
técnico nutricionista;

d)declaracao de que providenciara, as suas custas, a disponibilidade de
todos os equipamentos, mobiliarios e utensilios complementares necessarios
a execucao do fornecimento, com até 15 (quinze) dias do inicio do
fornecimento.

4.11A contratacao prescinde de dedicacao exclusiva de mao de obra, pois a
permanéncia dos trabalhadores da futura contratada a disposicao nas



dependéncias do Campus Palmas nao é essencial e destacamos ainda que a
rotatividade de funcionarios nao oferece maiores riscos a execucao do
objeto.

4.12A contratacao terd vigéncia de 12 (doze) meses, podendo ser
prorrogada por iguais e sucessivos periodos, até o limite de 60 (sessenta)
meses, na forma do art. 57, I, da Lei 8.666/93.

4.13Na presente contratacdao nao havera necessidade de promover
transicao contratual com transferéncia de conhecimento, tecnologia e
técnicas empregadas, tendo em vista a baixa complexidade na execucao do
objeto.

4.14Sao0 critérios de sustentabilidade da presente contratacao:

4.14.1. A aquisicao dos produtos a serem utilizados na preparacao das
refeicOes pela cessionaria serd feita, preferencialmente dos produtores rurais
da agricultura familiar e/ou oriundos de projetos da cedente, quando por ela
ofertados, respeitadas as condicoes de preco e qualidade dos demais
fornecedores;

4.14.2. A futura contratada devera atender a critérios de qualidade
ambiental e sustentabilidade, sobretudo os estabelecidos pelo art. 62 e seus
incisos, da Instrucao Normativa n? 01, de 19 de janeiro de 2010, do
Ministério do Planejamento, Orcamento e Gestao -MPOG e também o que
estabelece o Decreto n? 7.746, de 5 de junho de 2012, que estabelece
critérios, praticas e diretrizes para a promocao do desenvolvimento nacional
sustentavel

4.14.3. Treinamento e orientacdao dos funciondrios sistematicamente
contra habitos e vicios de desperdicio, conscientizando os mesmos sobre
atitudes preventivas;

4.14.4. Adocao de procedimentos corretos para o uso adequado da
agua, com economia e sem desperdicio;

4.14.5. Verificacao periédica dos sistemas de aquecimento e
refrigeracao, identificando a formacao de chamas amareladas, a presenca de
fuligem nos recipientes e 0 acumulo excessivo de gelo que, entre outros,
podem constituir sinais de mau funcionamento dos equipamentos,
manutencao inadequada ou utilizacao de combustivel de ma qualidade;

4.14.6. Desligamento das luzes e ares-condicionados dos ambientes nao
ocupados; dentre outras medidas.

4.15. A partir das informacdes levantadas acima, pode-se classificar os
servicos pretendidos como comuns, nos termos do art. 12 da Lei
10.520/2002, tendo sido identificadas as seguintes solucdes de mercado que
atendem aos requisitos especificados:

4.15.1. Contratacao de empresa prestadora de servicos sendo o0s
trabalhos realizados nas dependéncias do IFTO, mediante a concessao de
uso de areas proéprias para o servico de preparo e distribuicao de refeicdes.

5. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADE DO SERVICO, ACOMPANHADAS
DAS MEMORIAS DE CALCULOS E DOS DOCUMENTOS QUE LHE DAO
SUPORTE: (ART. 24, § 192, INCISO IV E ITEM 3.4 DO ANEXO IiIl DA
IN/SEGES/MP N2 05/2017)



5.1. A estimativa diaria de refeicdes no refeitério do Campus Palmas, do IFTO
é de: 300 almocos 100 jantares, pautando-se no histérico de utilizacao do
servico pela comunidade académica no Ultimo ano (Quadro abaixo).

5.1.1. Quadro 1 - Quantitativo estimado de refeicdes fornecidas no
ano de 2019, refeitério/ Campus Palmas.

| Meses |  Almoco/Jantar |
| 21 de janeiro a 15 de fevereiro | 13112 |
| 17 de fevereiro a 15 de marco | 7124 |
| 16 de marco a 15 de abril | 13242 |
| 16 de abril a 15 de maio | 14983 |
| 16 de maio a 15 de junho | 15847 |
| 16 de junho a 5 de julho | 9414 |
| 08 de agosto a 15 de setembro | 20209 |
| 16 de setembro a 15 de outubro | 15838 |
| 16 de outubro a 15 de novembro | 14854 |
| 16 de novembro a 20 de dezembro | 12630 |
| TOTAL DE REFEICOES R$ | 788820 |

Fonte: Dados obtidos por meio de planilhas de controle no ano de 2019
Refeitdrio/Campus Palmas (SEI 1653264).

5.2. Logo, a quantidade quantidade estimada de refeicoes para a presente
contratacao é a seguinte:

5.3. Quadro 2 - Quantidade de refeicdes estimadas

A B [ C \
refel}lc—’aoelgldia N¢ de refeicbes/més N¢ de refeigbes/ano
(aIr%o o e (considerando o periodo de || (Considerando o periodo
oS segunda a sexta-feira) letivo de 10 meses)
jantar)
400 | 8.000 u 88.000 |

5.4. identifica-se que houve a diligéncia da Administracao do IFTO para obter
o valor de mercado do espaco cujo uso sera concedido, tendo havido noutro
momento tentativa de contato com a Superintendéncia do Patrim6nio da
Unido - SPU para realizacao de avaliacdo de espaco fisico da Instituicdo,
entretanto, a SPU se manifestou pela impossibilidade de realizar tal avaliacao
(SEl 1651593)

5.5. Assim é, que foi providenciada avaliacdo por Engenheiros, conforme a
juntada de laudos de avaliacdo de espaco publico, objeto da futura
concessao administrativa de uso de bem publico para fins comerciais:
Parecer Técnico de Avaliacao Mercadolégica Sala Comercial (SEI 1651595, SEI
1651597 e SEI 1651598), onde é possivel vislumbrar que tal avaliacao foi
subsidiada por consulta a profissionais diferentes. Portanto, tendo como
premissa a localizacao e sua destinacao onerosa, constatou-se levando em
conta a média dos valores apurados que o valor da concessao é de R$
6.379,56 (seis mil trezentos e setenta e nove reais e cinquenta e seis
centavos).

5.6. Contudo, apds justificativa apresentada pela Diretoria de Administragao
e Planejamento do Campus Palmas definiu-se em R$ 500,00 (quinhentos
reais) o valor a ser cobrado pela utiizacao do bem publico de que trata o



presente ETP, conforme verificado nos OFiCIO N2 11/2022/DAP/PAL/REI/IFTO
(SEl 1651600).

5.7. Em relacdao ao fornecimento de agua informamos que o espaco fisico
reservado para o refeitério possui unidade consumidora prépria para o
servico em questao, sendo que quanto ao consumo de energia elétrica,
encontra-se instalado medidor que registrara a leitura apenas do que for
consumido nas dependéncias do refeitério e o pagamento da despesa sera
realizado por meio de Guia de Recolhimento da Uniao em valores mensais,
conforme o calculo de kWh efetivamente consumido.

5.8. Importa ressaltar que o medidor citado acima nao registra o consumo
da energia elétrica referente a area comum (praca de alimentacao), uma vez
gue essa despesa € absorvida pelo Campus no intuito de desonerar o custo
da refeicdo para os estudantes, na forma disposta no OFiCIO
N2 7/2022/GISE/DAP/PAL/REI/IFTO (1652919).

6. LEVANTAMENTO DE MERCADO E JUSTIFICATIVA DO TIPO DE
SOLUCAO A CONTRATAR: (ART. 24, § 12, INCISO V E ITEM 3.5 DO
ANEXO 11l DA IN/SEGES/MP N2 05/2017)

6.1. Escolheu-se a solucao de contratacao integrada pelo fato dela ter se
mostrado mais econbmica e operacionalmente viavel. Salvo a Ultima
contratacao, historicamente obteve-se resultados satisfatérios com
contratacdes anteriores realizadas pelo Campus Palmas, do IFTO, nos
moldes pretendidos para o0 mesmo objeto deste procedimento.

6.2. Desta forma, a continuidade dos servicos é garantida pela gestao de um
Unico contrato, nao sendo necessario a realizacao de outras contratacoes
para aquisicao dos insumos utilizados no preparo das refeicdes ou ainda,
para a contratacao de pessoal terceirizado para a realizacao das tarefas
afetas ao funcionamento do refeitério.

6.3. Isto permite aproveitar a expertise de mercado dos potenciais
fornecedores, que podem adquirir produtos em condicdes mais vantajosas
em decorréncia da economia de escala sendo que
referidos beneficios podem ser transferidos para a contratante através dos
precos acessiveis da refeicao ofertada.

7. ESTIMATIVA DE PRECO PRECOS OU PRECOS REFERENCIAIS:
(ART. 24, § 12, INCISO VI E ITEM 3.5 DO ANEXO 11l DA IN/SEGES/MP
N2 05/2017)

7.1. O custo estimado da contratacdao é de R$ 1.950.080,00 (um milhao,
novecentos e cinquenta mil oitenta reais) anuais, conforme quadro
demonstrativo abaixo. O valor da refeicao foi estimado em R$ 22,16 (vinte e
dois reais e dezesseis centavos).

7.2. Quadro 3 - Planiha de Composicao de Custos - Quantidade de
refeicdes estimadas

. A | B | C [ D L _E || F
Ne de Ne de Valor
Valor Ne de refeicdes/més || refeicdes/ano mensal Valor
estimado || refeicdes/dia || (considerando || (Considerando da anual da

da (almoco e 0 periodo de o periodo PP refeicao



refeicdo ||  jantar) segunda a letivo de 10 'f&i‘ﬂ” (DxA)
sexta-feira) || meses - Cx10)

R$ R$
R$ 226 400 8.000 88.000 11177 280,00/|1.950.080,00
7.3. Utilizou-se como parametro para fins de determinacao do preco

estimado para a refeicao os critérios estabelecidos no inciso IV da IN n? 73,
de 5 de agosto de 2020 - Pesquisa direta com fornecedores, sendo que das
pesquisas extraiu-se a média simples que foi aplicada como valor referéncia
por unidade, na forma verificada no Mapa Comparativo de Precos apensado
no evento SEI 1662497.

7.4. Quando da formalizacao das solicitacdes das cotacdes para 0s
fornecedores, a Administracao cuidou de orientar sobre a necessidade de
prever nos orcamentos os gastos estimados para o consumo de agua,
energia elétrica e ainda o pagamento pela utilizacao do espaco fisico, além de
encaminhar para os fornecedores o cardapio que sera adotado para o
fornecimento das refeicdoes, na forma verificada nos eventos SEl 1653275,
SEl 1653276, SEI 1653277, SEI 1653279.

8. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO: (ART. 24, § 1¢,
INCISO VIl E ITEM 3.6 DO ANEXO 111 DA IN/SEGES/MP N2 05/2017)

8.1. A cessionaria devera fornecer refeicbes em condicdes higiénico-
sanitarias adequadas e nutricionalmente balanceadas a comunidade
universitaria e visitantes do Campus Palmas, do IFTO, e sera responsavel
pelos servicos de cozinha no refeitério da cedente.

8.2. O cardapio a ser servido devera incluir almoco e jantar.

8.3. Os itens do cardapio basico serao: saladas, prato principal (carne
branca ou vermelha), prato principal vegetariano (opcao),
acompanhamento e guarnicao, as preparacdes serao distribuidas de forma
porcionada por funciondrio da empresa terceirizada, sendo que para isso,
deverao utilizar utensilios que garantam ao atendimento da quantidade per
capita preconizada por cada usuario, conforme descritos na Tabela A;

8.4. A empresa cessionaria devera afixar diariamente na entrada do
refeitério, em local a ser definido pela cedente, os cardapios do almoco e
jantar com o respectivo VET, os ingredientes de todas as preparacdes e as
guantidades dos componentes do cardapio; A empresa devera disponibiliza-
lo também a comissao de acompanhamento, ou servidores designados para
tanto, com o respectivo VET e ingredientes até as quintas-feiras da semana
gue antecede a publicacdo do cardapio semanal no site da cedente.

8.5. A comissao de acompanhamento, ou servidores designados para tanto,
acompanhard a execucdo dos trabalhos no refeitério verificando a qualidade
do servico prestado e dos alimentos servidos; as condicdes de limpeza e
higienizacao do ambiente, mesas, equipamentos, pratos, talheres, bandejas e
utensilios; a disponibilidade dos alimentos previstos no cardapio e dos
complementos; o cumprimento do cardapio divulgado; o tempo de espera
em filas; a qualidade no atendimento, cordialidade e empatia dos
empregados, gerentes e proprietarios da empresa cessionaria, entre outros
itens.

8.6. A Comissao de acompanhamento, ou servidores designados para tanto,



relatard, mensalmente ou sempre que julgar necessdrio, as atividades
realizadas, situacdes e/ou fatos que julgar importante.

8.7. O Gestor do Contrato poderd solicitar, mediante pedido expresso,
realizacdo de visitas a Comissao de acompanhamento ou servidores
designados para tanto, para averiguacao de situacdes pontuais.

8.8. Os cardapios serdo aleatoriamente vistoriados pela comissdao de
acompanhamento ou pelos servidores designados para tanto.

8.9. As refeicdes do cardapio deverao ser elaboradas com produtos que
possuam identificacdo da sua origem, bem como 0s registros necessarios a
sua comercializacao e com a identificacao de validade dentro do prazo. No
ato de recebimento dos produtos pelo fornecedor, a cessionaria devera se
responsabilizar pela avaliacao qualitativa e quantitativa dos mesmos,
seguindo critérios pré-definidos pela cessiondria. Na inobservancia de
guaisquer quesitos relacionados ao recebimento, o produto deverd ser
imediatamente devolvido ao fornecedor, o qual devera substitui-lo por outro
gue atenda as necessidades pré-estabelecidas. No caso de recorréncias, a
cessionaria fica obrigada a comprar produtos de outro fornecedor.

8.10AImoco e jantar deverao conter salada, prato principal (carne vermelha
ou branca), opcao vegetariana, guarnicao, acompanhamento e
complementos.

8.110 cardapio a ser servido deverd incluir almoco e jantar. O almoco e o
jantar deverao conter de 700 (setecentas) a 900 (novecentas) calorias,
admitindo-se um acréscimo de vinte por cento (quatrocentas calorias) em
relacao ao Valor Energético Total - VET de 2000 (duas mil) calorias por dia e
deverao corresponder a faixa de 30 - 45% (trinta a quarenta e cinco) do VET
diario.

8.120 Almoco e jantar deverao seguir a seguinte distribuicao de
macronutrientes: 55 a 75% de carboidratos, 10 a 15% de proteinas e 15 a
30% de gorduras totais. O total de gorduras saturadas de cada refeicao nao
deve ultrapassar 10% do total energético, o valor de fibras deve estar entre
7 a 10% e o valor de sddio nao deve ser superior a 1000mg.

8.130s cardapios deverao ser elaborados de maneira a evitar rotinas e
sempre bem apresentaveis. As refeicbes do almoco e jantar deverao conter:
arroz, feijao, prato principal - uma opcao de carne vermelha ou branca,
uma opcao de guarnicdo, salada contendo no minimo trés ingredientes e
opcao vegetariana observando-se as seguintes caracteristicas e frequéncias.
Em caso em que seja avaliado a nao aceitacao de um produto ou cardapio,
este serd excluido ou reduzido sua frequéncia de oferta.

8.13.1. Saladas: verduras de folha cruas e legumes cozidos e/ou crus;

8.13.2. Prato Principal: carnes bovinas, suinas, aves, peixes e
embutidos, nao sendo permitida a mesma forma de preparo dos itens na
semana, sendo observada a frequéncia;

8.13.3. Opcao vegetariana: preparacdes a base de soja em grao e
proteina texturizada (estrogonofe, carne de soja, escondidinho, torta
salgada, kibe assado, almdndegas, refogado com vegetais), preparacoes a
base de ovos (omelete, ovos fritos, poché, cozido, legumes gratinados,
omelete com legumes) e preparacoes a base de legumes (legumes refogados
ou recheados com ricota; massas com legumes: macarrao com legumes,
pastel com recheio de legumes, lasanha recheada de legumes, panquecas



com recheio de legumes ou ricota), sendo observada a frequéncia de: 22 x
més (8 x més a base de soja, 6 x més a base de ovos e 6 x més a base de
legumes).

8.13.4. Guarnicoes: preferencialmente legumes refogados e/ou
cozidos, além de farofas, purés e massas, polenta, cuscuz ou pirao;

8.13.5. Acompanhamento: arroz branco, arroz integral e feijao;

8.13.6. Complementos: azeite de oliva, vinagre e sal a serem utilizados

para temperar saladas;

8.14. Cada refeicao devera ser acompanhada de no minimo 1 (um)
guardanapo de papel, para uso do comensal e talheres acondicionados em
saco plastico apropriado;

8.15. Os alimentos prontos deverao ser fornecidos aos usuarios do
refeitdrio em consonancia ao padrao de referéncia para quantificacao dos
per capitas dos géneros alimenticios, conforme tabelas abaixo.

Tabela A - padrao de referéncia para quantificacao do per capita
dos géneros alimenticios

Gramagem/Per capita

Preparacao (pronto para consumo) Especificacao
Feijoada 350g -
Lasanha 250g (came 100g, queijo 30g e ]
presunto 30g)

Panqueca 200g (carne 100g, queijo 30g e _
presunto 30g.

Prato .

vegetariano Porg¢éo 200g _

Almbéndega ao molho: 150g
(porgéo)

Bolinho de carne: 150g (porgao)
Carne moida refogada: 1509
(porgéo)

Isca/cubo de carne ao molho: 1
concha 1509 (por¢ao)

Strogonoff de carne: 1 concha  |Garne bovina fresca ou resfriada

. (140g) (Acém, paleta, peixinho, patinho,
Carne bovina X ~
Carne seca (refogada, ensopada |contrafilé, alcatra, coxdo mole,
e em recheio): (1309) coxao duro, lagarto)
Carne de panela: 1 concha
(1509)

Picadinho: 1 concha (1409)

Bife grelhado/frito: 1 unidade
(1309)

Bife a milanesa: 1 unidade (130g)
Bifé a role: 1 unidade (1309)

Filé de peito: 1309

Coxa com 0sso

assadal/frita/cozida: Porcao
(2409)

Fresco ou resfriado (filés ou
cortes de peito, coxa ou
sobrecoxa)

Aves




Sobrecoxa assadalfrita/cozida:
Porgéao (2409)

Suino

Bisteca grelhada: 1 unidade
(2209)

Lombo cozido/assado: 150g

Paleta cozida/assada: 120g

Bisteca, paleta, lombo

Peixes

Filé frito/grelhado: 1 unidade
(1509)

Filé empanado: 1 unidade (1509)

Posta ao molho: Porgao 150g

Isca frita: 150g

Pescada, tilapia, merluza,
sardinha

Embutidos

Linguica: 140g

Linguica bovina, de frango, suina
ou mista

Guarnicoes

Industrializados (devera ser o
percentual minimo no
cardapio: 120g

Legumes e verduras: 110g

Farofas: 110g

Purés: 110g

Polenta: 100g

Cuscuz: 100g

Pirao: 100g

Bolinho: 100g

Massas: 120g

Arroz

2509

TIPO 1, longo e polido

Tipo 1, longo e integral

Feijao

1509

TIPO 1 (preto, carioca, rajado,
roxo, jalo, branco)

Salada

- Hortaligas do tipo A (folhosos):
30g (porgao)

- Hortaligas do tipo A (ndo
folhosos): 40 g

- Legumes cozidos: 80g porgao

Maionese e salpicao 100g
(porgao)

Azeite

Livre consumo

De oliva

Sal

Livre consumo

Refinado iodado em recipiente
adequado

Vinagre

Livre consumo

De vinho tinto

Tabela B - Vegetais para a composicao basica do cardapio




VEGETAIS ‘ FRUTAS
| ||A|| “ ||B|| || ||c|| H ||A|| “ ||B|| ‘
| Acelga | Abobrinha I | Abacaxi |[Ameixa |
Agrido Aspargo ﬁltg)glro]ora Acerola Amora
Aip6 Berinjela Batata 2
Alcachofra Bertalha Batata Baroa Caja Banana
Alface Brocolis
Almeirao Beterraba gg%g%g'ggfoea Caju Cupuacu
Broto de feijao || Cenoura
| Cebola | Couve | Inhame | Carambola || Graviola |
| Cebolinha | Couve de Bruxelas || Mandioca | Goiaba | |
Coentro Couve-flor - 5
Erviha Chuchu Milho verde |/Jaca Maca
Hortela Espinafre - ~
Manjericao Ervilha Torta i Laranja Mamao
| Palmito 1 Jilo | - | Limao |Manga |
Maxixe
Pepino Mostarda - Maracuja || Pera
Nabo
Rabanete
Pimentao Repolho - Melao Uva
Quiabo
Egkga%ete Vagem - Mangaba -
| Salsa | - | - | Tangerina || - |
| Tomate | - | - | Tamarindo || - |

Tabela C - Alimentos para composicao basica do cardapio

Alimento

Especificacao

Carne bovina de 12
qualidade

Tipo extra limpa, isenta ao maximo de gorduras, em
preparacoes diversas com cortes de contrafilé, alcatra,
patinho, coxao mole. Sugestao de Preparos: Bife de panela;
acebolado, a parmegiana, a milanesa, ao molho madeira, ao
molho de legumes, carne de sol, pagoca, na chapa,
strogonoff, chinesa

Carne bovina de 22
qualidade

Tipo extra limpa, isenta ao maximo de gorduras, em
preparagoes diversas. Sugestao de Preparos: ao molho
diversos, almbndegas

Frango de 12
qualidade

Preparacgdes diversas, apenas com cortes de coxa, contra-
coxa, peito ou filé. Sugestao de Preparos: Grelhado, a
parmegiana, ao queijo catupiry, empanado, xadrez, a
cubana, na chapa, strogonoff, panqueca, a milanesa

Peixe de 1° qualidade

Preparacdes diversas com cortes de filé, badejo, merluza,
robalo, pescada branca e dourado. Sugestao de Preparos:
Frito cozida, moqueca, a delicia, ao molho branco

Carne suina de 12
qualidade

Preparacoes diversas e feijoada

Arroz branco longo fino
tipo 1

Preparacao diaria




Arroz especial longo Preparagéao a grega, galinhada, risotos, com brécolis, com
fino tipo 1 lentilhas, com milho, com passas e outros

Preparacéao diaria sem carnes - (Roxinho, preto, jalo, verde,
fradinho, carioquinha, cavalo-claro, faveta)

Preparacao na forma de tropeiro, tutu, feijoada, fava e outros
e outros

Feijao com caldo tipo 1

Feijao especial tipo 1

Salada de vegetais do
Grupo A,Be

C (Tabela B — Vegetais
para a composi¢cao
basica do cardapio)

Preparacao diaria, separados ou mistos e ndo podera
repetir durante a semana

Preparacao na forma lasanha de carne ou frango, macarrao
a bolonhesa, panquecas e outros

Farofas variadas -

Massas

Padrao de referéncia para qualificacao de géneros alimenticios

a) Oleos deverdo ser utiizados somente os de origem vegetal. As sobras de
Oleos utilizadas em frituras ndo poderao ser reaproveitadas;

b) Azeites deverao ser de boa qualidade e sem qualquer mistura de outros
Oleos;

c) Iltens nao mencionados, todos os demais géneros e materiais de consumo
nao relacionados e que objetivam atender o contrato de concessao a que se
refere este anexo deverao observar os mesmos padrdes de qualidade e
requisitos minimos mencionados para os demais itens;

d) Carne bovina e suina tipo extra limpo, isenta ao maximo de gorduras;
e) Aves tipo granja, fresca;
f) Peixes deverao ser usados ou filés de peixe de boa qualidade;

g)Linguicas deverao ser fornecidas as do tipo “pura”, isto é, fabricadas
unicamente de carne suina ou de frango, sem misturas;

h)Presunto os tipos a serem fornecidos deverao ter equilbrio adequado
entre fragmentos de carne e de gordura;

i) Frios e outros embutidos deverao ser sempre de boa qualidade e
consumidos nos prazos prescritos pelo fornecedor, deverao conter o
carimbo do SIF, o nome do fabricante e a data de validade.

8.16Faz parte dos servicos da cessionaria zelar pela conservacdo, boa
aparéncia e higiene do local, dentro dos padrdes exigidos pela fiscalizacao
sanitaria, Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) e Conselho de
Classe de Nutricao; inclusive a aquisicao de todo e qualquer material de
limpeza e produtos descartaveis.

8.17Durante o hordrio de funcionamento da cozinha e da utilizacao dos
refeitdrios, o(s) nutricionista(s) deve(m) estar presente(s) para acompanhar
e orientar as atividades desenvolvidas, esclarecendo toda e qualquer duvida
suscitada.

8.180 manuseio dos alimentos e as preparacdes deverao obedecer ao
Manual de Boas Pracas - MBP, conforme Portaria n? 1.428/MS de 26/11/93,
Portaria SVS/MS n? 326, de 30/07/1997 e Resolucao RDC 216 de 15/09/04 e
ainda, de acordo com a Resolucao 275 de 21/10/2002 da ANVISA do
Ministério da Saude, dentre outras legislacdes pertinentes em vigor.



8.19A cessiondria devera aplicar a metodologia de controle de qualidade
conhecido como 5S, que busca aplicar o Senso de Utilizacao, Senso de
Organizacao, Senso de Limpeza, Senso de Higiene e Senso de Autodisciplina
e manter os registros da sua aplicacao para verificacao por parte da
Comissao de Acompanhamento.

8.20Jodos os funcionarios da cessionaria deverao trabalhar uniformizados,
utilizando equipamentos de protecao individual (EPIs) e coletivos exigidos
pelo Ministério da Saude e pelo Ministério do Trabalho e aqueles que
trabalham diretamente com o publico deverao portar cracha de identificacao,
fornecidos pela cessionaria, gratuitamente.

8.21Todos os funcionarios da cessiondria devem realizar exames médicos
periddicos segundo legislacao vigente do MTE NR7.

8.22F terminantemente proibida a comercializacdo de: bebidas alcodlicas;
artigos de tabacaria; medicamento em geral; bilhetes lotéricos; caca niqueis;
jogos de azar; substancias que causem dependéncia fisica e ou psiquica (Lei
n2 11.343/2006 de 23 de agosto de 2006 e suas possiveis alteracdes).

8.23A empresa contratada nao poderd em hipdétese nenhuma utilizar as
dependéncias do refeitério para produzir, estocar ou receber alimentos
provenientes e/ou destinados a outros estabelecimentos que nao sejam para
a cantina, além de insumos que nao atendam ao padrao de qualidade
estabelecido no Edital.

8.24Fica proibida a exposicao e distribuicdo de propaganda por parte da
cessiondria nas areas externas do refeitdrio sem prévia autorizacao da
cedente.

8.25Somente poderao ser veiculados anuncios de quaisquer tipos,
institucionais ou nao, avisos, propagandas diversas, convocacdes, ou outros
aqui nao especificados, nas dependéncias internas do refeitério, apds a
aprovacao da cedente, identificada pela aposicao de carimbo e assinatura de
um representante.

8.26Nos periodos de férias escolares, greves e paralisacbes e suspensao
das atividades académicas/administrativas, a concessionaria fica desobrigada
de arcar com o valor do pagamento da retribuicao devida pelo uso do espaco
fisico.

8.26.1. A critério da Administracdo e previamente comunicado
a cessionaria, o refeitério podera funcionar nos periodos de férias escolares,
greves, paralisacdes e suspensao das atividades académicas/administrativas,
observado o que segue.

8.26.1.1.Na ocorréncia do disposto no subitem 8.25.1., caso a cedente
entenda ser necessario o funcionamento do refeitério, diante da eventual
reducao da demanda pro refeicao, o valor pelo uso do espaco publico
decorrente da cessao onerosa podera ser reduzido pela cedente, em até
70% (setenta por cento) de seu valor, a fim de manter o equilibrio
econOmico-financeiro do Contrato.

8.26.1.2.Para o calculo de percentual de desconto a ser concedido, sera
utilizada a seguinte formula:

D = (R/M)x100
Onde:
D = % de reducao na concessao onerosa no més de recesso/greve



R = n? refeicdes servidas no més de recesso/greve
M = média de refeicdes servidas nos meses sem recesso/greve

8.27 A execucao do contrato, a ser celebrado, serd prestada pela empresa
vencedora no decurso das 06:00 as 21:00 horas, nos dias Uteis em que haja
expediente normal no Campus Palmas, do IFTO, e em sabados letivos de
acordo com o calendario académico, ou por solicitacao da Administracao em
casos especfficos.

8.27.1.0 almoco sera servido no periodo compreendido entre
11:00 as 13:30 horas;

8.27.2.0 jantar sera servido no periodo compreendido entre 18:00 as 21:00
horas.

8.27.3.0 horario de atendimento podera ser alterado, de acordo com
determinacdao da cedente. Apés a comunicacao, a cessiondria tera 48
(quarenta e oito) horas Uteis para adequacao a mudanca.

8.28A cessiondria devera manter no local da prestacao do servico, nimero
suficiente de empregados para executar adequadamente o preparo,
fornecimento e a distribuicao das refeicbes sem interrupcdes e atender os
usuarios do Refeitdério, com qualidade e rapidez, de forma a nao ocorrer
demora em filas.

8.29A cessionaria devera dimensionar adequadamente 0s seus recursos
humanos por meio de parametros ou indicadores técnicos para planejar
quantidade, sem perder o foco na qualidade dos servicos prestados, de
forma a atender ao nUmero de usuarios do refeitério.

8.30A cedente podera solicitar revisao do nimero de funciondrios previsto
no quadro de pessoal da cessionaria quando assim achar conveniente.

8.31Caso o cardapio esteja incompleto nos itens previstos para o dia, por
excesso de usudrios ou incidente que impeca a distribuicao de alimento, a
empresa devera substitui-los por alimentos de igual valor nutritivo,
comunicando de imediato ao Gestor do Contrato. Em caso de problema com
fornecedor, que impeca o preparo e distribuicao de alimento previsto no
cardapio, a solicitacdo de alteracao devera ser formalizada e devidamente
justificada com antecedéncia minima de 24 (vinte e quatro) horas para sua
aprovacao, mediante comunicacao por escrito, de forma a registrar
documentalmente todas as tratavas realizadas entre a cessionaria, a cedente
e a empresa fornecedora.

8.32Realizar higienizacdo dos equipamentos, superficies e utensilios.

8.32.1.Realizar limpeza completa das instalacdes, superficies, equipamentos
e utensilios, seguida de desinfeccao realizada com solucao apropriada para a
finalidade, preferencialmente alcool 70% ou solucdo clorada.

8.33A cessionaria devera manter planejamento de esquemas alternativos de
trabalho e planos de contingéncia para situacdes emergenciais, tais como:
falta d’agua, energia elétrica, gas, vapor, quebra de equipamentos, greves e
outros, assegurando a manutencao dos servicos objeto do contrato.

8.34 A cessionaria devera disponibilizar niumero suficiente de utensilios, tais
como pratos de louca branca, talheres de metal, bandejas de boa qualidade
em PVC ou outro material, desde que perfeitamente estaveis (vidro, ceramica
e/ou aco inoxidavel) e materiais descartaveis (copos, guardanapos e palitos
de madeira) para atender os usuarios.



8.350s utensilios em geral utilizados no Refeitério deverao estar em boas
condicdes de aparéncia e uso, devem ter superficies lisas, impermeaveis,
lavaveis e estar isentas de rugosidades, frestas e outras imperfeicdes que
possam comprometer a higienizacao dos mesmos e serem fontes de
contaminacao dos alimentos.

8.360s talheres deverao ser disponibilizados e dispostos de forma que os
usuarios somente possam ter contato com a parte que compde 0 seu cabo
ou embalados em sacos plasticos, a fim de permitir a devida higiene.

8.37Qualquer alteracao do hordario de funcionamento e/ou diversificacao
consideravel no cardapio sé poderao ocorrer, mediante prévia autorizacao
da Comissao de Fiscalizacao.

8.38A cedente subsidiard refeicOes aos seus estudantes e outros eventuais
beneficiarios, de acordo com politica estabelecida internamente, cujo controle
sera realizado por sistema de informatica desenvolvido pelo Campus Palmas,
do IFTO.

8.39A cedente devera disponibiizar e manter um sistema adequado,
confidvel e auditdvel de controle do numero de refeicbes fornecidas
diariamente competindo a cessionaria a sua operacao e fornecimento de
relatério do fechamento didrio e mensal do controle de refeicdes.

8.40Computadores para o funcionamento exclusivo do sistema de controle
informatizado sera disponibilizado pela cedente. Cabera a cedente a
instalacao e manutencao do sistema de controle informatizado, da rede de
computadores e internet para atender o sistema de concessao de subsidios.

8.410s usuarios que eventualmente contarao com subsidio alimenticio
integral por parte do IFTO nao efetuardo nenhum tipo de pagamento a
cessionaria.

8.42Para o0s usuarios que receberao subsidio alimenticio integral, a
cessiondria deverd registrar que o usuario usufruiu da refeicdao naquele dia e
horario para posterior ressarcimento da cedente a cessionéria.

8.430s usuarios que contarao com subsidio alimenticio parcial por parte da
cedente efetuardo pagamento parcial da refeicao a cessionaria.

8.44 Para os usuarios que receberao subsidio alimenticio parcial por parte da
cedente, a cessionaria devera registrar que o usuario usufruiu da refeicao
naquele dia e horario para posterior ressarcimento da cedente a cessiondria.

8.45Todas as refeicdes subsidiadas deverao ser registradas no sistema
operacional de controle informatizado.

8.46 A cedente fara a checagem dos quantitativos informados pela
cessionaria, por meio de sistema préprio de controle.

8.47 0 sistema de controle informatizado s6 podera operar em modo off-line
nas hipdéteses de falta de energia elétrica no refeitério ou falha nos sistemas
de comunicacao (internet e/ou rede) que nao permitam que as operacdes
ocorram on-line, devidamente informadas ao Fiscal Técnico.

8.48Em caso de operar em modo off-line a cessionaria podera utilizar de
listas manuais disponibilizadas pela cedente, para fornecimento de refeicdes.

9. JUSTIFICATIVAS PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA SOLUCAO
QUANDO NECESSARIA PARA INDIVIDUALIZACAO DO OBJETO: (ART.



24, § 12, INCISO VIII E ITEM 3.8 DO ANEXO Il DA IN/SEGES/MP N2
05/2017)

9.1. Nao é possivel parcelar a solucao a ser contratada, tendo em vista que a
pratica de mercado é a contratacdo de servico como um todo. Desta forma,
é possivel aproveitar a expertisedo mercado e o ganho de escala na
aguisicao dos insumos.

10. DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS EM TERMOS
DE ECONOMICIDADE E DE MELHOR APROVEITAMENTO DOS
RECURSOS HUMANOS, MATERIAIS OU FINANCEIROS DISPONIVEIS:
(ART. 24, § 12, INCISO IX E ITEM 3.9 DO ANEXO 11l DA IN/SEGES/MP
N2 05/2017)

10.10s resultados e beneficios, diretos e indiretos, pretendidos com a
contratacao sao os seguintes:

a) Obtencao da proposta mais vantajosa para a Administracao;
b) Atendimento a todos os preceitos legais vigentes;

c) Mitigar chances do inadimplemento contratual por parte da empresa que
possa gerar desgaste ou custos para a Instituicao;

d)Garantir a boa execucao dos servicos, e consequentemente garantir o
funcionamento das atividades finalisticas da Instituicdo, sempre embasados
nos principios de eficiéncia e sustentabilidade;

e) Oferecimento de uma refeicao de baixo custo de qualdade aos
académicos, especialmente aqueles em situacao de vulnerabilidade,
contribuindo com a manutencao desses estudantes na Instituicdo até a
conclusao do curso;

f) Em termos de economicidade, busca-se aproveitar a experiéncia de
mercado dos licitantes, bem como ganhos de escala, tanto na aquisicao de
insumos e contratacao de pessoal, quanto na gestao do refeitério;

g)A eficacia é buscada através do fornecimento ininterrupto do servico a
comunidade académica, evitando problemas de desabastecimento de
insumos, tendo em vista que aquisicao destes, bem como o preparo e o
fornecimento ficarao a cargo da futura contratada;

h)A eficiéncia € almejada através de um maior nimero de académicos
atendidos pela politica de assisténcia estudantil. O modelo de contratacao
pretendido busca fornecer refeicbes tanto para os estudantes em condicdes
de vulnerabilidade, cuja as refeicbes recebem subsidio maior do Campus
Palmas, do IFTO, bem como para os académicos que nao estao em situacao
vulneravel, que recebem um subsidio menor. O ganho de eficiéncia também
se estende a comunidade académica em geral, que terd a opcao de uma
refeicao de qualidade de baixo custo.

11. BROVIDENCIAS PARA ADEQUACAO DO AMBIENTE DO
ORGAO: (ART. 24, § 12, INCISO X E ITEM 3.10 DO ANEXO 11l DA
IN/SEGES/MP N2 05/2017)

11.1Quanto a adequacao do ambiente para funcionamento do refeitério,
cabe destacar que foi realizada licitacao com este objetivo, a saber:



11.1.1.Tomada de Precos 01/2019 - Construcao de refeitério nas
dependéncias do Campus Palmas, do IFTO, Processo Administrativo
n2 23236.028293/2018-69, cuja obra ja foi finalizada, conforme relatorio
fotografico apensado no evento SEI 1651994.

12. CONTRATAGCOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTE
12.1S30 contratacdes correlatas e/ou interdependentes ao objeto planejado:

12.1.1.Pregao n?2 07/2020 - Fundacao Universidade Federal do Tocantins
(UASG 154419) - Concessdo de Uso de Areas Préprias para o Fornecimento
Oneroso de Refeicbes com Padrdao de Cardapio Médio e Sistema de
Distribuicdo de Cafeteria Mista a Comunidade Académica do Campus
de Palmas da Universidade Federal do Tocantins - UFT;

12.1.2.Pregao n° 02/2018 - Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e
Tecnologia do Tocantins - Campus Palmas - Contratacao de servicos
de fornecimento de refeicoes/lanches mediante concessao administrativa de
uso de bem publico.

13. DECLARACAO DE VIABILIDADE DA CONTRATACAO: (ART. 24, §
12, INCISO Xl E ITEM 3.11 DO ANEXO Ill DA IN/SEGES/MP N¢
05/2017)

13.1Por todo o exposto, declaramos, com base no estudo realizado, que a
contratacao pleiteada necessaria e adequada a esta Instituicao, portanto,
assinalamos pela viabilidade da Contratacao de pessoa juridica especializada
no fornecimento, preparo e distribuicao de refeicao (almoco e jantar), para
atender a comunidade universitaria e visitantes, no Campus Palmas, do
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Tocantins, com
concessao onerosa do espaco publico medindo 454,00m?, situado na
Quadra 310 Sul, Lo 5, s/n, esquina com a Avenida NS 10 - Plano Diretor
Sul — CEP 77.021-090, Palmas/TO .

Equipe de Planejamento designada pela Portaria PAL/REI/IFTO n2 365/2022,
de 02 de junho de 2022.

lonara Silva Chaves Dias
Presidente da Comissao de Planejamento

Mara Cleide Oliveira dos Santos
Membro da Comissao de Planejamento

Clodes Santos Filho
Membro da Comissao de Planejamento

Kleryson Saraiva Freitas
Membro da Comissao de Planejamento
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Ministério da Educagao
Secretaria de Educagdo Profissional e Tecnoldgica

Instituto Federal de Educagé&o, Ciéncia e Tecnologia do Tocantins
Campus Palmas
Diretoria de Administragdo e Planejamento

RELATORIO FOTOGRAFICO DO PREDIO DO REFEITORIO DO CAMPUS
PALMAS

1. Registro fotografico do Prédio do Refeitério, ambiente
externo fundos:



2. Registro fotografico do Prédio do Refeitério, ambiente
externo fundos:



externo fundos:



4. Registro fotografico do Prédio do Refeitério, ambiente
externo frente:



5. Registro fotografico do Prédio do Refeitério, ambiente
externo fundos:



6.
7.
8



9. Registro fotografico do Prédio do Refeitério, ambiente
externo lateral:



10. Registro fotografico do Prédio do Refeitério, ambiente
interno banheiro:



11. Registro fotografico do Prédio do Refeitério, ambiente
interno banheiro:



12. Registro fotografico do Prédio do Refeitério, ambiente
interno entrada:



13. Registro fotografico do Prédio do Refeitério, ambiente
interno area comum:



14. Registro fotografico do Prédio do Refeitério, ambiente
interno lavatorio:



15. Registro fotografico do Prédio do Refeitério, ambiente
interno quadro de distribuicdo de energia elétrica com medidor:

Rededésicormpb PARBMERGITIQEBERMA8  SBib332860028233220D3769) /g 983
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16. Registro fotografico do Prédio do Refeitério, ambiente

interno lavatério:



17. Registro fotografico do Prédio do Refeitério, ambiente
interno porta de acesso a cozinha:



18. Registro fotografico do Prédio do Refeitério, ambiente
interno quadro de distribuicao de energia elétrica:

Rededésicormpo PARBMERGITIQEBERMA8  SBip332860028233220 93769 /g 985



19. Registro fotografico do Prédio do Refeitério, ambiente
externo Abrigo de residuos:

Rededésicormpo PARBMERGITIQEBEMA8  SBip332860028233220D3769) /oo 977



20. Registro fotografico do Prédio do Refeitério, ambiente
externo Abrigo de residuos:



21. Registro fotografico do Prédio do Refeitério, ambiente
externo Abrigo de gas:

Rededésicormpb PARBMERGITIQEBERMA8  SBiEp332860028233720D3769) /g 90



22. Registro fotografico do Prédio do Refeitério, ambiente
externo distanciamento com drea de descartes de residuos:



Palmas, 22 de margo de 2021.

CARLOS MASUEC DE SOUZA CHAVES
Diretor de Administragé@o e Planejamento

Documento assinado eletronicamente por Carlos Masuec de
Souza Chaves, Diretor, em 22/03/2021, as 16:26, conforme
horério oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 19, do
Decreto n 8.539, de 8 de outubro de 2015.

+ A autenticidade deste documento pode ser conferida no site
http://sei.ifto.edu.br/sei/controlador_externo.php?

acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando
o cédigo verificador 1253928 e o c6digo CRC 44A4F6ES.

Quadra 310 Sul, Lo 5, s/n, esquina com a Avenida NS 10 - Plano Diretor Sul — CEP
77.021-090
Palmas/TO — (63) 3236-4000
portal.ifto.edu.br — reitoria@ifto.edu.br
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